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Als Fraunhofer-Institut fur Verfahrenstechnik und Verpackung mit den Standorten Freising und Dresden
sind wir fihrend in Forschung und Entwicklung fir unsere Geschaftsfelder Lebensmittel, Verpackung,
Produktwirkung, Verarbeitungsmaschinen sowie Recycling und Umwelt. In unserer taglichen Arbeit
beschaftigen wir uns mit aktuellen Herausforderungen der von uns adressierten Branchen und treiben die
Zukunftsthemen Biodkonomie und Kreislaufwirtschaft, Gesundheit und Wohlbefinden sowie Sicherheit
und Resilienz voran.

Wir bieten am Standort Freising:
Bachelor- oder Masterarbeit im IGF-Projekt , NitriFree”

Thema: Entwicklung von Strategien zur Herstellung nitritfreier Fleischprodukte durch Kombination von
Pflanzenextrakten, organischen Sauren und Hochdruckverfahren (HPP)

Projektbeschreibung

Das IGF-Projekt ,NitriFree” verfolgt das Ziel, einen innovativen Lésungsansatz fur die nachhaltige
Stabilisierung von Fleischprodukten ohne Nitrit zu entwickeln. Nitrit wird traditionell als Pokelmittel
eingesetzt, um Lebensmittelsicherheit, Geschmack und Farbe zu gewahrleisten. Aufgrund
gesundheitlicher Bedenken und regulatorischer Einschrankungen soll eine Alternative geschaffen werden,
die Sicherheit und Qualitat ohne synthetische Zusatzstoffe garantiert.

Im Projekt werden Pflanzenextrakte aus lokalen Nebenstrémen der Agrar- und Lebensmittelindustrie,
organische Sauren und Hochdruckverfahren kombiniert, um die mikrobiologische Stabilitat, sensorische
Eigenschaften und Haltbarkeit von Wurstprodukten sicherzustellen.

lhre Aufgaben

e Literaturrecherche zu nitritfreien Konservierungsmethoden

Extraktion und Charakterisierung von Pflanzenextrakten
e Screening antimikrobieller und antioxidativer Eigenschaften
e Durchfahrung von mikrobiologischen Analysen
e  Statistische Auswertung und Interpretation der Ergebnisse
e Erstellung der Bachelor- oder Masterarbeit

lhr Profil

e Studium in Lebensmitteltechnologie, Erndhrungswissenschaften, Chemie, Biotechnologie oder
verwandten Bereichen

e Interesse an innovativen Verfahren zur Lebensmittelsicherheit und -qualitat
e  Praktische Erfahrung im Labor wiinschenswert
e Kenntnisse in Analytik und Statistik (z. B. R, Excel) von Vorteil

e Selbststandige und strukturierte Arbeitsweise



Wir bieten

e Mitarbeit in einem zukunftsorientierten Forschungsprojekt mit hoher Relevanz fur die
Lebensmittelindustrie

e Betreuung durch erfahrene Wissenschaftlerinnen und Wissenschaftler am Fraunhofer IVV
e Zugang zu modernen Labor- und Analysetechniken
e Moglichkeit zur aktiven Mitgestaltung des Projekts

e Flexible Arbeitszeitgestaltung

Ort: Freising
Beginn: Nach Absprache
Dauer: Je nach Studienordnung (typisch 3-6 Monate)

Kontakt:
Dominic Wimmer
E-Mail: dominic.wimmer@ivv.fraunhofer.de



