B.Sc. Lebensmitteltechnologie B
Fachstudien- und Priifungsordnung 20221 (AS 22.11.2023)
giiltig ab Studienbeginn WiSe 23/24

Studienplan Lebensmitteltechnologie
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1. LS30037 LS30041
Zellbiologie Seminar zur
guten
wissen-
schaftlichen
Praxis
K LP 6
5CP 4 CP 30
2. | LS30038 PH9036 WZ5426 WZ5442
Okonomie fiir Physik fir Organische Technische
Life Science Life-Science- | und Mechanik
Engineering Ingenieure 2 Biologische
Chemie
K K 6
5CP 5CP (3CP) (2 CP) 30
3. | LS30043 Wz5299 LS30000 WZz5437
Lebensmittel- | Statistik Grundlagen Lebensmittel-
technologie 1 der chemie
Mikrobiologie
K K K+ LL (SL) K 6
5CP 5CP (2 CP) (6CP)9CP | (1CP) (6 CP)8 CP 30
4. | LS30031 WZzZ5013
Lebensmittel- Strdmungs-
I technologie 2 mechanik
2
Q
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S | K+ LL(SL) K K 7
= |5cCP (3CP)5CP (4CP)5CP | 5cP 31
5. | LS30024 LS30039 LS30074 LS30036
Lebensmittel- | Verpa- Lebensmittel- Thermo-
analytik ckungstech- mikrobiologie dynamik
nik
Grundlagen
K+LL(SL) |K K K 7
5CP 5CP 5CP 5CP 30
6. ESELY LS30035
Bachelor’s Hygienic
Thesis Processing
K 5
6 CP 29
(5 Dunkelblau = Pflichtmodul Bachelor’s Thesis PR = Praktikum; CP = Credit Points; SL = Studienleistung;
[ Hellblau = Wahimodule K = Klausur (schriftlich) ; M = mundliche Prifung; LL = Laborleistung;
s Grau = Pflichtmodule UL = Ubungsleistung; W = wissenschaftliche Ausarbeitung

Grlin = Grundlagen- und Orientierungsprifung (GOP)

Orange = Allgemeinbildendes Fach

TUM School of Life Sciences

LP = Lernportfolio; B = Bericht

Stand: 30.08.2023




