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Abbildung 1: Curriculum des Diplomstudiengangs Brauwesen mit Abschluss Diplom-Braumeister
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- Orange = Berufspraktische Ausbildung PR = Praktikum; CP = Credit Points; SL = Studienleistung;
t‘é Griin = Diplomvorpriifung (DVP) K = Klausur (schriftlich) ; M = mindliche Prifung; LL = Laborleistung;
§ Hellblau = Wahimodule PRA = Prasentation; W = wissenschaftliche Ausarbeitung
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