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Studienplan Lebensmittelchemie (Master of Science) TUM 
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Module

C
redits

1. WZ1901
Strukturanalytik 
von Naturstoffen
(Pflicht)

K
6 CP

WZ1902
Ernährungsphysio-
logie und moleku-
lare Biowissen-
schaften (Pflicht)

K
6 CP

WZ1909
Qualitätsmanage-
ment und Quali-
tätssicherung, in-
klusive Besichti-
gung einschlägiger 
Betriebe (Pflicht)

K + SL
5 CP

WZ1904
Chemie, Techno-
logie u. Analytik 
von Bedarfsge-
genständen, kos-
metischen Mitteln, 
Tabakerzeug-
nisse, Wasser für 
den menschlichen 
Gebrauch u. Fut-
termitteln
(Pflicht)

K
5 CP

WZ1900
Spezielle Lebens-
mittelchemie
(Pflicht)

K
6 CP

WZ1908
Recht der Lebens-
mittel, Kosmetika, 
Bedarfsgegen-
stände u. Lebens-
mittelkontaktmate-
rialien, Futtermit-
tel, Tabakerzeug-
nisse sowie hier-
von berührte 
Rechtsbereiche 
(Pflicht)

M
5 CP

31 

2. WZ1905
Praktikum Spezi-
elle Lebensmittel-
chemie mit Semi-
nar (Pflicht)

LL
8 CP

WZ1906
Lebensmitteltoxi-
kologie und Um-
weltchemie
(Pflicht)

K
5 CP

WZ1907
Lebensmitteltoxi-
kologisches Prakti-
kum (Pflicht)

LL
8 CP

WZ1910
Molekulare Senso-
rik (Pflicht)

K
8 CP

31 

3. WZ1911
Projektarbeit / integriertes Forschungspraktikum (Pflicht)

LL + W
12 CP

LS40003
Wissenschaftliche 
Projektplanung
(Pflicht)

M
3 CP

Überfachliche 
Qualifikation
(Wahl)

Saus der Liste der Über-
fachlichen Qualifikatio-
nen sind 3 Credits in 
Form von Studienleistun-
gen zu erbringen.

3 CP

Wahl

Aus dem Wahlbereich 
sind gemäß FPSO An-
lage 1 Wahlmodule im 
Umfang von mindestens 
10 Credits zu erbringen.

10 CP

28

4. LS40002 Master’s Thesis

W + PRÄ
30 CP

30

Legende

Dunkelblau = Pflichtmodul Master’s Thesis 
Hellblau = Wahlmodule 
Grau = Pflichtmodule 

PR = Praktikum; SE= Seminar; CP = Credit Points; 
SL = Studienleistung; K = Klausur (schriftlich) ; M = mündliche Prüfung; 
LL = Laborleistung; W = wissenschaftliche Ausarbeitung
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