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Module Catalog: General Information and Notes to the Reader

What is the module catalog?

One of the central components of the Bologna Process consists in the modularization of university
curricula, that is, the transition of universities away from earlier seminar/lecture systems to

a modular system in which thematically-related courses are bundled together into blocks, or
modules.

This module catalog contains descriptions of all modules offered in the course of study.

Serving the goal of transparency in higher education, it provides students, potential students and
other internal and external parties with information on the content of individual modules, the goals
of academic qualification targeted in each module, as well as their qualitative and quantitative
requirements.

Notes to the reader:

Updated Information

An updated module catalog reflecting the current status of module contents and requirements is
published every semester. The date on which the module catalog was generated in TUMonline is
printed in the footer.

Non-binding Information

Module descriptions serve to increase transparency and improve student orientation with respect
to course offerings. They are not legally-binding. Individual modifications of described contents
may occur in praxis.

Legally-binding information on all questions concerning the study program and examinations

can be found in the subject-specific academic and examination regulations (FPSO) of individual
programs, as well as in the general academic and examination regulations of TUM (APSO).

Elective modules
Please note that generally not all elective modules offered within the study program are listed in the
module catalog.
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Index of module handbook descriptions (SPO tree)
Alphabetical index can be found on page 866

[20241] Life Sciences Nutrition | Life Sciences Erndhrungswissenschaft
Required Courses | Pflichtmodule
[CHO0142] General and Inorganic Chemistry with Laboratory Course |
Allgemeine und Anorganische Chemie mit Praktikum
[WZ3095] Biostatistics | Biostatistik
[WZ3107] Biofunctionality of Food | Biofunktionalitat der Lebensmittel
[CIT5130005] Introduction to Stochastical Models and Statistics |
Einfihrung in Stochastische Modelle und Statistik
[LS40019] Nutritional Physiology of Macro- and Micronutrients |
Ernahrungsphysiologie der Makro- und Mikronahrstoffe
[LS40020] Experimental Nutritional Sciences | Experimentelle
Ernahrungsforschung
[WZ3118] Nutritional Medicine and Clinical Studies | Erndhrungsmedizin
und klinische Studien
[LS20053] Introduction to Biochemistry and Metabolomics | Grundlagen
Biochemie und Energiestoffwechsel
[LS40000] Introduction to Microbiology | Grundlagen der Mikrobiologie
[LS40022] Basics in Human Nutrition | Grundlagen der Humanernahrung
[WZ0128] Introduction to Genetics and Cell Biology | Grundlagen Genetik
und Zellbiologie
[MA9601] Advanced Mathematics 1 | HOhere Mathematik 1
[WZ0022] Human and Animal Physiology | Human- und Tierphysiologie
[WZ0013] Organic Chemistry | Organische Chemie
[NAT0144] Physical Chemistry with Chemical Laboratory Course |
Physikalische Chemie mit Chemischen Praktikum
[PH9034] Physics for Life Sciences | Physik fir Life Sciences
[LS40007] Special Physiology of Nutrition | Spezielle Physiologie der
Erndhrung
[LS40021] Integrative Nutrition Sciences | Seminar Integrierte
Ernahrungswissenschaft
Elective Courses | Wahimodule
Professional Qualifications | Fachliche Qualifikationen
Molecular Nutritional Physiology | Molekulare Ernahrungsphysiologie
[LS20002] Introduction to Epigenetics | Einfihrung in die Epigenetik
[WZ3011] Introduction to Immunology (for Nutritional Sciences) |
Grundlagen der Immunologie (fir Ernahrungswissenschaft)
[LS40001] Food Microbiology and Food Legislation |
Lebensmittelmikrobiologie und Recht
[WZ5039] Molecular Biotechnology | Molekulare Biotechnologie
[WZ2457] Neurobiology | Neurobiologie
Food and Technology | Lebensmittel und Technologie
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[WZ3061] Applied Food Law | Applied Food Law 84 -85

[WZ5029] Carbonated Soft Drinks | Alkoholfreie Getranke und 86 - 88
Mischgetranke
[LS30046] Introduction to Food Technology | Einflihrung in die 89 -91
Lebensmitteltechnologie
[LS10009] Programming for Data Science in Agriculture | 92 -94
Programming for Data Science in Agriculture
[MGT001446] Project week: Behavioral Economics and the Circular 95 -97
Economy | Project week: Behavioral Economics and the Circular
Economy
[WZ5444] Residues in Foods | Ruckstéande in Lebensmitteln 98 - 99
[WZ1676] Sustainable Land Use and Nutrition | Sustainable Land Use 100 - 101
and Nutrition
[WZ5133] Sensory Analysis of Food | Sensorische Analyse der 102 -103
Lebensmittel
[WZ5142] Dairy Technology | Technologie der Milch und Milchprodukte 104 - 106
[WZ5412] Plant-derived Food Products | Technologie pflanzlicher 107 - 108
Lebensmittel

Nutritional Medicine and Public Health | Erndhrungsmedizin und Public 109

Health
[WZ2048] Biology and Diagnostics of Pathogenic Bacteria - an 109 - 110
Introduction | Einflihrung in die Biologie und Diagnostik pathogener
Bakterien
[SG160033] Health Care Systems | Gesundheitssysteme 111-112
[SG160036] Health Behavior and Prevention | Gesundheitsverhalten 113 -115
und Pravention
[WZ3120] Clinical Nutrition | Klinische Erndhrung 116 - 117
[LS40023] Pediatric Nutritional Medicine | Padiatrische 118 - 120
Ernadhrungsmedizin
[MHP00002] Project Week: Sensors and Wearables for Automated 121 -123

Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep | Project Week:

Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical

Activity, and Sleep

[MHP00002] Project Week: Sensors and Wearables for Automated 124 - 126
Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep | Project Week:

Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical

Activity, and Sleep

[MH4E001] Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie | 127 - 131

Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie [LM PharmTox]

[WZ3111] Public Health Nutrition | Public Health Nutrition 132-133
Free Electives Life Sciences Nutrition | Freie Wahimodule Life Sciences 134

Ernahrungswissenschaft
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[LS20025] Applied Data Science in the Life Sciences | Applied Data 134 - 136
Science in the Life Sciences

[W1000190] Introduction to Business Administration | Allgemeine 137 -138
Betriebswirtschaftslehre

[WI1001289] Agricultural and food policy | Agrar- und Ernahrungspolitik 139 - 141
[WZ2755] Introduction to Economics | Allgemeine Volkswirtschaftslehre 142 - 143
[SG120024] Basic Skills of Science | Basiskompetenz Forschung 144 - 145
[WZ2634] Introduction to Bioinformatics | | Bioinformatik flir 146 - 147
Biowissenschaften |

[LS40026] Digest - A Student Social Media Project | Der 148 - 150
Verdauungskanal — Ein Studentisches Social Media Projekt

[LS40006] Research Internship (4 weeks) | Forschungspraktikum (4 151 -155
Wochen)

[MGT001413] Cost accounting and Investment Appraisal | Kosten- und 156 - 158
Investitionsrechnung

[LS30038] Economics for Life Science Engineering | Okonomie fiir Life 159 - 161
Science Engineering

[WZ0113] Organic Farming | Okologischer Landbau 162 - 164
[SOT10081] Project Weeks: Communicating Curiosity - A Science 165 - 166

Outreach Pop-Up Exhibition | Projektwochen: Neugier vermitteln - Eine
Pop-Up-Ausstellung zur Wissenschaftskommunikation [SOPE]

[LS20052] Scientific Computing for Biological Sciences | Scientific 167 - 168
Computing for Biological Sciences
[LS10011] Vertical Farming (BSc.) | Vertikale Landwirtschaft (BSc.) 169 - 172
Interdisciplinary Qualifications | Uberfachliche Qualifikationen 173
[UFQ] Interdisciplinary Qualifications | Uberfachliche Qualifikationen 173 -174
[LS99999] Modules TUM School of Life Sciences | Module TUM School 175
of Life Sciences
[IN9017] Entrepreneurship | Existenzgrindung 175-176
[WI1001161] Basic Principles of Corporate Management | Grundlagen 177 - 178
der Unternehmensfihrung
[WZ3234] Life Sciences & Society. An Introduction | 179 - 181
Lebenswissenschaften & Gesellschaft. Eine Einflhrung
[BV400016] Scientific Paper Writing | Selbstandig wissenschaftlich 182 - 183
Arbeiten
[CIT3640001] Sanitatsausbildung | Sanitdtsausbildung 184 - 185
[ED0038] Technology, Economy, Society | Technik, Wirtschaft und 186 - 187
Gesellschaft
[ED0179] Technology, Nature and Society | Technik, Natur und 188 - 189
Gesellschaft
[SOT60300] Kontextlehre WTG (former Carl von Linde-Akademie) | 190

Kontextlehre WTG (ehem. Carl von Linde-Akademie)
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[SOT60301] Science & Technology | Wissenschaft & Technik 190

[SOT603011] 1 Credit Modules | 1 Credit Module 190
[CLA10349] Tech-Histories Alive | Tech-Histories Alive 190 - 191

[SOT603012] 2 Credits Modules | 2 Credits Module 192
[CLA20201] Complex Systems | Komplexe Systeme 192 - 193
[CLA20704] Thinking, Perceiving, and Knowing | Denken, Erkennen 194 - 195
und Wissen
[CLA21106] Emergence and Complex Systems | Emergenz und 196 - 197
komplexe Systeme
[CLA21115] Philosophy of Human-Machine Interaction | Philosophie 198 - 199
der Mensch-Maschine-Beziehung
[CLA21314] Introduction to Philosophical Thinking | Einfiihrung ins 200 - 201
philosophische Denken

[SOT603013] 3 Credits Modules | 3 Credits Module 202
[CLA30202] Mind - Brain - Machine | Geist - Gehirn - Maschine 202 - 203
[CLA30210] Philosophy of Technology | Technikphilosophie 204 - 205
[CLA31214] Classics of Natural Philosophy | Klassiker der 206 - 207
Naturphilosophie
[ED0038] Technology, Economy, Society | Technik, Wirtschaft und 208 - 209
Gesellschaft
[ED00472] History of Technology in Modern Times | | Geschichte 210-211
der Technik in der Moderne |
[ED00473] History of Technology in Modern Times Il | Geschichte 212 -213
der Technik in der Moderne Il

[SOT603015] 5 Credits Modules | 5 Credits Module 214
[ED0141] Logic | Logik 214 - 215

[SOT603016] 6 Credits Modules | 6 Credits Module 216
[SOT56307] Philosophy of Artificial Intelligence: Key Readings | 216 - 217
Philosophie der Kiinstlichen Intelligenz: Schllsseltexte
[SOT56401] Applied Philosophy of Quantum Theory | Applied 218 - 219
Philosophy of Quantum Theory

[SOT60302] Media & the Public | Medien & Offentlichkeit 220

[SOT603021] 1 Credit Modules | 1 Credit Module 220
[CLA10029] Writer's Lab | Writer's Lab 220 - 221
[CLA10269] Communication and Personality | Kommunikation und 222 - 223
Persdnlichkeit
[CLA10348] Become Successful Through Writing | Schreiben Sie 224 - 225
sich erfolgreich
[CLA10412] Technical Writing (Engineer Your Text!) | Technical 226 - 227
Writing (Engineer Your Text!)
[CLA10626] Communicating Science | Wissenschaft in der 228 - 229

Offentlichkeit
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[CLA11123] How to Produce Your Own Videos | Videos selber
machen

[SOT603022] 2 Credits Modules | 2 Credits Module
[CLA20267] Communication and Presentation | Kommunikation und
Présentation
[SOT62301] Project: Science, Art and Society - New Ways
of Communicating Knowledge | Projekt: Wissenschaft, Kunst,
Offentlichkeit - Neue Formen der Wissensvermittlung

[SOT603023] 3 Credits Modules | 3 Credits Module
[MCTS0036] Moderation (RESET) | Moderation (RESET)
[CLA32400] Media, Science, Technology: Digital Museum Project |
Medien, Wissenschaft, Technik: Digitales Museumsprojekt
[MCTSO0053] Intercultural Communication | Intercultural
Communication

[SOT603024] 4 Credits Modules | 4 Credits Module
[ED0312] Science and Technology Communication (for
Lectureship) | Wissenschafts- und Technikkommunikation (fir
Lehramt)

[SOT60303] Politics & Business | Politik & Wirtschaft

[SOT603031] 1 Credit Modules | 1 Credit Module
[CLA10226] Meaningful Project Management | Meaningful Project
Management
[CLA10445] Approaches to Negotiation | Verhandlungsflihrung
[CLA10450] When Engineers Become Managers | Wenn aus
Ingenieuren Manager werden
[CLA10524] The Asian Challenge | Herausforderung Asien
[CLA10555] Communication and Facilitation in Project Teams |
Communication and Facilitation in Project Teams
[CLA11108] Leadership | Fihrung Ubernehmen
[CLA11317] Interdisciplinary Lecture Series Environment: Politics
and Society | Ringvorlesung Umwelt: Politik und Gesellschaft

[SOT603032] 2 Credits Modules | 2 Credits Module
[CLA21019] Understanding Politics 2 | Politik verstehen 2
[CLA21102] 1914-1918: Science. Technology. War. | 1914-1918:
Wissenschaft. Technik. Krieg
[CLA21114] Perspectives of Technology Assessment | Perspektiven
der Technikfolgenabschatzung
[SOT62303] History and Remembrance | Geschichte und Erinnerung
[SOT62401] Intercultural Encounters | Interkulturelle Begegnungen

[SOT603033] 3 Credits Modules | 3 Credits Module
[CLA31900] Lecture Series Environment - TUM | Vortragsreihe
Umwelt - TUM
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[CLA90331] TUMInspiration - Student Projects | TUMInspiriert - 272 - 274
Studentische Projekte

[MCTS0049] Meaningful Project Management | Meaningful Project 275-276
Management

[SOT603035] 5 Credits Modules | 5 Credits Module 277
[SOT55304] The Future of Data Governance | The Future of Data 277 - 279
Governance

[SOT60304] Ethical & Social Issues | Ethik & Soziales 280

[SOT603041] 1 Credit Modules | 1 Credit Module 280
[CLA10234] Human Rights Today | Menschenrechte in der 280 - 281
Gegenwart
[CLA10563] What Holds Society Together? | Was halt eine 282 - 283
Gesellschaft zusammen?
[CLA11313] Conflict Management and Conducting Discussions | 284 - 285
Konfliktmanagement und Gesprachsfuhrung

[SOT603042] 2 Credits Modules | 2 Credit Module 286
[CLA20230] Ethics and Responsibility | Ethik und Verantwortung 286 - 287
[CLA20420] Integration of Technology into Society | Integration of 288 - 289
Technology into Society
[CLA20542] Media Ethics | Medienethik 290 - 291
[CLA20705] Diversity and Conflict Management | Diversitat und 292 - 293
Konfliktmanagement
[CLA20910] Gender Competence as Core Qualification | 294 - 295
Genderkompetenz als Schliisselqualifikation
[CLA21005] Introduction to Diversity Management | Einfuhrung in 296 - 297
Diversity Management
[CLA21601] Ethics and Responsibility Il | Ethik und Verantwortung Il 298 - 299

[SOT603043] 3 Credits Modules | 3 Credit Module 300
[CLA30230] Ethics and Responsibility | Ethik und Verantwortung 300 - 301
[CLA30420] Integration of Technology into Society | Integration of 302 - 303
Technology into Society
[CLA31601] Ethics and Responsibility Il | Ethik und Verantwortung Il 304 - 305
[SOT53200] Responsibility in the Engineering Profession | 306 - 307
Verantwortung im Ingenieurberuf
[SOT63201] Game Jam. Reflecting Science, Technology and 308 - 309

Society through Game Design | Game Jam. Wissenschaft,
Technologie und Gesellschaft durch Spieldesign reflektieren

[SOT603045] 5 Credits Modules | 5 Credits Module 310
[SOT65201] Developing a Game Prototype. Reflecting Science, 310 - 311
Technology and Society through Game Design | Entwicklung eines
Game Prototypen. Wissenschaft, Technologie und Gesellschaft durch
Spieldesign reflektieren
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[SOT60305] Arts & Culture | Kunst & Kultur 312
[SOT603051] 1 Credit Modules | 1 Credit Module 312
[CLA11207] Understanding Art 1: Art Reception infront of 312 - 313
Originals in Museums in Munich | Kunst verstehen 1: Kunstrezeption
vor Originalen in MUinchner Museen

[SOT603052] 2 Credits Modules | 2 Credits Module 314
[CLA20552] Self-Written, Newly Read - A Literary Writers' Lab | 314 - 315
Selbst geschrieben, neu gelesen - Eine literarische Schreibwerkstatt
[CLA20701] Art in Motion. Training for Excellence | Art in Motion. 316 - 317
Training for Excellence
[CLA21212] Visual Design for a Knowledge Society | Visuelle 318 - 319
Gestaltung fir die Wissensgesellschaft
[CLA21901] Roles. Clichés. Visions. Science and Technology in 320 - 321

the View of Literature and Theater | Rollen. Klischees. Visionen.
Wissenschaft und Technik im Blick von Literatur und Theater

[CLA90211] Art and Politics | Kunst und Politik 322 - 323
[SOT62403] Project Week: Creative Mind Change. A Creativity 324 - 325
Workshop | Projektwoche: Creative Mind Change. Eine
Kreativitatswerkstatt
[SOT603053] 3 Credits Modules | 3 Credits Module 326
[CLA30257] Big Band | Big Band 326 - 327
[CLA30258] Jazz Project | Jazzprojekt 328 - 329
[CLA31212] Visual Design for a Knowledge Society | Visuelle 330 - 331
Gestaltung fir die Wissensgesellschaft
[SOT63402] Utopias and Dystopias in Culture, Literature and Film | 332 -333
Utopien und Dystopien in Kultur, Literatur und Film
[WZ0812] Cultural Competence: Choir and Orchestra | Kulturelle 334 - 335
Kompetenz: Chor- und Orchester
[SOT60306] Methods & Approaches | Methoden & Verfahren 336
[SOT603061] 1 Credit Modules | 1 Credit Module 336
[CLA10509] Creative Problem Solving | Creative Problem Solving 336 - 337
[CLA10512] Getting More Effective - on My Own and in a Team | 338 - 339
Effektiver werden - allein und im Team
[CLA90142] Self-Competence - Intensive Course | Selbstkompetenz 340 - 342
- intensiv
[SOT603062] 2 Credits Modules | 2 Credits Module 343
[CLA20221] Acting under Ignorance | Handeln trotz Nichtwissen 343 - 344
[CLA20710] Global Diversity Training | Global Diversity Training 345 - 346
[CLA20817] Psychometric Diagnostics: The Human in Numbers | 347 - 348
Psychometrische Diagnostik: Der Mensch in Zahlen
[CLA21023] Passing Exams in Relaxed Mode | Entspannt Prufungen 349 - 350
bestehen
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[CLA21213] Individual Change Management | Individual Change 351 - 352

Management
[SOT603063] 3 Credits Modules | 3 Credits Module 353
[CLA30221] Acting under Ignorance | Handeln trotz Nichtwissen 353 - 354
[SZ0003] Modules TUM Language Center | Module TUM 355
Sprachenzentrum
[SZ0003-01] Arabic | Arabisch 355
[SZ0118] Arabic A1.1 | Arabisch A1.1 355 - 357
[SZ0119] Arabic A1.2 | Arabisch A1.2 358 - 359
[SZ0120] Arabic A2.1 | Arabisch A2.1 360 - 361
[SZ0121] Arabic A2.2 | Arabisch A2.2 362 - 363
[SZ0123] Arabic Communication A1 | Arabisch Kommunikation A1 364 - 365
[SZ0003-02] Chinese | Chinesisch 366
[SZ0209] Chinese A1.1 | Chinesisch A1.1 366 - 367
[SZ0210] Chinese A1.2 | Chinesisch A1.2 368 - 369
[SZ0211] Chinese A2.1 | Chinesisch A2.1 370 - 371
[SZ0212] Chinese A2.2 | Chinesisch A2.2 372 -373
[SZ0213] Chinese B1.1 | Chinesisch B1.1 374 - 375
[SZ0214] Chinese B1.2 | Chinesisch B1.2 376 - 377
[SZ20217] Chinese B2.1 | Chinesisch B2.1 378 - 379
[SZ0219] Chinese A2.1 - Communication at Work | Chinesisch A2.1 - 380 - 381
Kommunikation am Arbeitsplatz
[SZ0220] Chinese B2.1 - Chinese in Science | Chinesisch B2.1 - 382 - 383
Wissenschaftliches Chinesisch
[SZ0221] Chinese A2.2 - Communication at Work | Chinesisch A2.2 - 384 - 386
Kommunikation am Arbeitsplatz
[SZ0222] Cantonese A1.1 | Kantonesisch A1.1 387 - 388
[SZ0224] Chinese B2.2 - Chinese in Business | Chinesisch B2.2 - 389 -390
Wirtschaftschinesisch
[SZ0225] Chinese - China Digital | Chinesisch - China Digital 391 - 392
[SZ0003-03] German as a Foreign Language | Deutsch als 393
Fremdsprache
[SZ0303] German as a Foreign Language A2.1 | Deutsch als 393 - 395
Fremdsprache A2.1
[SZ03031] Intensive Course German as a Foreign Language A2.1 | 396 - 397
Blockkurs Deutsch als Fremdsprache A2.1
[SZ0304] German as a Foreign Language A2.2 | Deutsch als 398 - 400
Fremdsprache A2.2
[SZ03041] Intensive Course German as a Foreign Language A2.2 | 401 - 402

Blockkurs Deutsch als Fremdsprache A2.2
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[SZ203042] Intensive Course German as a Foreign Language A2.2: 403 - 404
Guided Self-Study | Blockkurs Deutsch als Fremdsprache A2.2: Guided

Self-Study

[SZ0314] German as a Foreign Language B2+C1: Communication 405 - 407
at Work: German for Internship and Job | Deutsch als Fremdsprache

B2+C1: Kommunikation am Arbeitsplatz: Deutsch flr Praktikum und

Beruf

[SZ0321] German as a Foreign Language A1.1 plus A1.2 | Deutsch 408 - 409
als Fremdsprache A1.1 plus A1.2

[SZ0322] German as a Foreign Language A2.1 plus A2.2 | Deutsch 410-412
als Fremdsprache A2.1 plus A2.2

[SZ0323] German as a Foreign Language B1.1 plus B1.2 | Deutsch 413 -415
als Fremdsprache B1.1 plus B1.2

[SZ0324] German for Bachelor's Students - Informatics: 416 - 417

Understanding and Writing Scientific Texts | Deutsch im

Bachelorstudium - Informatik: Wissenschaftliche Texte verstehen und

schreiben

[SZ0325] German for Master's Students: Electrical and Computer 418 - 419
Engineering (El) | Deutsch im Masterstudium: Elektrotechnik und

Informationstechnik (EI)

[SZ20328] German for Studying - Informatics: Writing, Presenting 420 - 421
and Discussing Scientific Texts | Deutsch im Studium - Informatik:

Schreiben, Prasentieren und Diskutieren im Fach

[SZ0330] German for Engineers B2 | Deutsch fiir Ingenieur/innen B2 422 - 423
[SZ0331] German for Engineers C1 | Deutsch fiir Ingenieur/innen C1 424 - 425
[SZ0332] German as a Foreign Language B2+C1 - Intercultural 426 - 427

Communication Skills - "Working as an Engineer in Germany" |
Deutsch als Fremdsprache B2+C1: Interkulturelle Kommunikation - Als
Ingenieurln in Deutschland arbeiten

[SZ0333] German as a Foreign Language B1 - Communikation 428 - 429
in Companies | Deutsch als Fremdsprache B1 - Kommunikation im

Unternehmen

[SZ0334] German as a Foreign Language A2.2 plus B1.1 | Deutsch 430 - 431
als Fremdsprache A2.2 plus B1.1

[SZ0335] German as a Foreign Language A1.2 + A2.1 | Deutsch als 432 - 433
Fremdsprache A1.2 + A2.1

[SZ0337] German as a Foreign Language A1.1 | Deutsch als 434 - 435
Fremdsprache A1.1

[SZ0338] German as a Foreign Language A1.2 | Deutsch als 436 - 437
Fremdsprache A1.2

[SZ0339] German as a Foreign Language B2.1 | Deutsch als 438 - 439

Fremdsprache B2.1
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[SZ0340] German as a Foreign Language B2.2 | Deutsch als 440 - 441
Fremdsprache B2.2

[SZ0341] German as a Foreign Language C1.1 | Deutsch als 442 - 443
Fremdsprache C1.1

[SZ0343] German as a Foreign Language B2.2 - Communication 444 - 445
in Companies | Deutsch als Fremdsprache B2.2 - Kommunikation im

Unternehmen

[SZ0344] German as a Foreign Language B2.2: Controversial Topics 446 - 448

in Science and Society | Deutsch als Fremdsprache B2.2 - Kontrovers:

Was Wissenschaft und Gesellschaft bewegt

[SZ0345] German as a Foreign Language C1: Controversial Topics 449 - 450
in Science and Society | Deutsch als Fremdsprache C1 - Kontrovers:

Was Wissenschaft und Gesellschaft bewegt

[SZ0346] German as a Foreign Language C1.2: Communicating 451 - 453
Professionally in Science and Business | Deutsch als Fremdsprache

C1.2 - Professionell kommunizieren in Wissenschaft und Beruf

[SZ0347] German as a Foreign Language Training C1 - Writing 454 - 455
and Grammar Skills | Deutsch als Fremdsprache C1 - Sicherheit in

Wortschatz und Grammatik

[SZ0348] German as a Foreign Language A1.1: Dive into the 456 - 457
grammar and apply it in practice | Deutsch als Fremdsprache A1.1:

Dive into the grammar and apply it in practice

[SZ0349] German as a Foreign Language C1 - Communication 458 - 459
in Companies | Deutsch als Fremdsprache C1 - Kommunikation im

Unternehmen

[SZ0350] German as a Foreign Language B1.1 | Deutsch als 460 - 462
Fremdsprache B1.1

[SZ0351] German as a Foreign Language B1.2 | Deutsch als 463 - 465
Fremdsprache B1.2

[SZ0354] German as a Foreign Language B1 - Get for B2 | Deutsch 466 - 467
als Fremdsprache B1 Briickenkurs - Werden Sie fit fiir die B2

[SZ0355] German as a Foreign Language B2 - Grammar compact | 468 - 469
Deutsch als Fremdsprache B2 - Grammatik Kompakt

[SZ0356] German as a Foreign Language B2.1 - Start at Companies | 470 - 471
Deutsch als Fremdsprache B2.1 - Einstieg ins Unternehmen

[SZ0357] German as a Foreign Language B1.1 - Start at Companies | 472 - 473
Deutsch als Fremdsprache B1.1 - Einstieg ins Unternehmen

[SZ0359] German as a Foreign Language B2.2 - Start at Companies | 474 - 475

Deutsch als Fremdsprache B2.2 - Einstieg ins Unternehmen
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[SZ0360] German as aForeign Language B1 — Crossover German: 476 - 477
Communication at University and in daily Life | Deutsch als

Fremdsprache B1 — Crossover German: Kommunikation an der Uni und

im 6ffentlichen Leben

[SZ0361] Projekt Weeks: German as a Foreign Language B2.2 - 478 - 480
Sustainability using the example of a national park | Projektwochen:

Deutsch als Fremdsprache B2.2 - Nachhaltigkeit am Beispiel eines

Nationalparks

[SZ0362] German as a Foreign Language B1.1 - Communication 481 - 482
in everyday life and internships | Deutsch als Fremdsprache B1.1 -

Kommunikation im Alltag und Praktikum

[SZ0363] German as a Foreign Language C1.2 - Quickly grasping 483 - 484
and commenting on complex texts | Deutsch als Fremdsprache C1.2 -

Komplexe Texte schnell erfassen und kommentieren

[SZ0364] German as a Foreign Language B2.1 with Grammar | 485 - 486
Deutsch als Fremdsprache B2.1 mit Grammatik

[SZ0003-04] English | Englisch 487
[SZ0403] English - Academic Presentation Skills C1 - C2 | Englisch - 487 - 488
Academic Presentation Skills C1 - C2
[SZ0404] English - English for Architects C1 | Englisch - English for 489 - 490
Architects C1
[SZ04041] English - Basic English for Architects B2 | Englisch - Basic 491 - 492
English for Architects B2
[SZ04043] English - English in Action - What is Art? from B2 | 493 - 494
Englisch - English in Action - What is Art? ab B2
[SZ0406] English - Writing Academic Research Papers C2 | Englisch 495 - 496
- Writing Academic Research Papers C2
[SZ0407] English - Advanced Business Communication C2 | Englisch 497 - 498
- Advanced Business Communication C2
[SZ04100] English - Selected Readings in Popular Science B2 | 499 - 500
Englisch - Selected Readings in Popular Science B2
[SZ04102] English - Great Minds in Science and Technology C1 | 501 - 502
Englisch - Great Minds in Science and Technology C1
[SZ04103] English - English for Computer Science and the Tech 503 - 504
Industry C1 | Englisch - English for Computer Science and the Tech
Industry C1
[SZ04104] English - English for Nerds: Learning with Sci-fi and 505 - 506
Fantasy C1 | Englisch - English for Nerds: Learning with Sci-fi and
Fantasy C1
[SZ04105] English - English Grammar Advanced C1 | Englisch - 507 - 508

English Grammar Advanced C1
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[SZ04106] English - Poetry for Engineers C1 | Englisch - Poetry for 509 - 510
Engineers C1

[SZ04107] English - Key Issues in Business and Technology B2 + 511 -512
C1 | Englisch - Key Issues in Business and Technology B2 + C1

[SZ04108] English - Professional English for Business and 513-514
Technology C1 | Englisch - Professional English for Business and

Technology C1

[SZ0411] English - Management and Shakespeare C1 | Englisch - 515-516
Management and Shakespeare C1

[SZ0413] English - Professional English for Business and 517 - 518

Technology - Management and Finance Module C1 | Englisch -
Professional English for Business and Technology - Management and
Finance Module C1

[SZ0414] English - Intercultural Communication C1 | Englisch - 519 - 520
Intercultural Communication C1

[SZ0417] English - Introduction to English Pronunciation B2 | 521 - 522
Englisch - Introduction to English Pronunciation B2

[SZ0418] English - English Through Cinema C1 | Englisch - English 523 - 524
Through Cinema C1

[SZ0420] English - Focus on the USA C1 | Englisch - Focus on the 525 - 526
USA C1

[SZ0421] English - English Writing for Social Scientists C2 | Englisch 527 - 528
- English Writing for Social Scientists C2

[SZ0422-1] English - Jobline B2 | Englisch - Jobline B2 529 - 530
[SZ0423] English - English for Technical Purposes - Industry and 531 - 532

Energy Module C1 | Englisch - English for Technical Purposes - Industry

and Energy Module C1

[SZ0424] English - English for Technical Purposes - Environment 533 - 534
and Communication Module C1 | Englisch - English for Technical

Purposes - Environment and Communication Module C1

[SZ0425] English - Introduction to Academic Writing C1 | Englisch - 535 - 536
Introduction to Academic Writing C1
[SZ0426] English - Professional English for Business and 537 - 538

Technology - Marketing Module C1 | Englisch - Professional English
for Business and Technology - Marketing Module C1

[SZ0427] English - Academic Writing C2 | Englisch - Academic Writing 539 - 541
C2

[SZ0429] English - English for Scientific Purposes C1 | Englisch - 542 - 543
English for Scientific Purposes C1

[SZ0430] English - English in Science and Technology C1 | Englisch - 544 - 545

English in Science and Technology C1
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[SZ04311] English - Basic English for Academic Purposes B2 | 546 - 548
Englisch - Basic English for Academic Purposes B2

[SZ0438] English - Transatlantic Relations: Current Affairs in the 549 - 550
U.S. and the E.U. C1 | Englisch - Transatlantic Relations: Current Affairs

in the U.S. and the E.U. C1

[SZ0442] English - The Science of Science Fiction C1 | Englisch - The 551 - 552
Science of Science Fiction C1

[SZ0443] English - English Grammar Compact B1 | Englisch - English 553 - 554
Grammar Compact B1

[SZ0452] English - Critical Thinking and Science Writing C2 | 555 - 556
Englisch - Critical Thinking and Science Writing C2

[SZ0453] English - Scientific Presentation and Writing C2 | Englisch - 557 - 558
Scientific Presentation and Writing C2

[SZ0454] English - Basic English for Scientific Purposes B2 | 559 - 560
Englisch - Basic English for Scientific Purposes B2

[SZ0455] English - English for Political Science C1 | Englisch - 561 - 562
English for Political Science C1

[SZ0456] English - English Grammar Intermediate B2 | Englisch - 563 - 564
English Grammar Intermediate B2

[SZ0458] English - Literature, Technology and Society C1 | Englisch - 565 - 566
Literature, Technology and Society C1

[SZ0460] English - English for Automotive Engineers C1 | Englisch - 567 - 568
English for Automotive Engineers C1

[SZ0471] English - Intensive Thesis Writers' Workshop C2 | Englisch 569 - 570
- Intensive Thesis Writers' Workshop C2

[SZ0479] English - Introduction to Critical Thinking and Science 571 -572
Writing B2 | Englisch - Introduction to Critical Thinking and Science

Writing B2

[SZ0480] English - Controversial Topics in Science and Technology 573 -574
C1 | Englisch - Controversial Topics in Science and Technology C1

[SZ0488] English - Gateway to English Master's C1 | Englisch - 575 - 576
Gateway to English Master's C1

[SZ0489] English - English Pronunciation C1 | Englisch - English 577 - 578
Pronunciation C1

[SZ0495] English - English Conversation Partners Program B1-C1+ | 579 - 580
Englisch - English Conversation Partners Program B1-C1+

[SZ0497] English - Creative Writing C1: Introduction to Narrative 581 - 582

Strategies and Literary Forms | Englisch - Creative Writing C1:

Introduction to Narrative Strategies and Literary Forms

[SZ0498] English - Creative Writing C1: The Art of Craft - Toward 583 - 584
Publication: Critical Revision Techniques | Englisch - Creative Writing

C1: The Art of Craft - Toward Publication: Critical Revision Techniques
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[SZ0499] English - Basic English for Technical Purposes B2 | 585 - 586
Englisch - Basic English for Technical Purposes B2

[SZ0003-05] French | Franzoésisch 587
[SZ0501] French A1.1 | Franzosisch A1.1 587 - 589
[SZ0502] French A1.2 | Franzdsisch A1.2 590 - 591
[SZ0503] French A2.1 | Franzosisch A2.1 592 - 594
[SZ0504] French A2.2 | Franzdsisch A2.2 595 - 596
[SZ0505] French B1.1 | Franzosisch B1.1 597 - 598
[SZ05061] French B1.2 | Franzdsisch B1.2 599 - 600
[SZ0507] French B2 - French for the profession | Franzdsisch B2 - Le 601 - 602
francgais pour la profession
[SZ0511] French B2/C1 - France currently | Franzdsisch B2/C1 - La 603 - 604
France actuelle
[SZ0512] French B1/B2 - Conversation Course: French Society | 605 - 606
Franzdsisch B1/B2 - Cours de conversation: La société francaise
[SZ0514] French B2 - Communication Course | Franzésisch B2 - 607 - 609
Cours de conversation
[SZ0515] French C1 - Upper Conversation Course | Franzosisch C1 - 610 -612
Cours de conversation supérieure
[SZ0517] French B2 - Preparation Course for University Exchange | 613 -614
Franzésisch B2 - Cours de préparation a un échange universitaire
[SZ0518] French B2 Technical French | Franzdsisch B2 Technisches 615 - 617
Franzsisch
[SZ20522] French A1.1 + A1.2 | Franzdsisch A1.1 + A1.2 618 - 619
[SZ20523] French C1 - French in Business | Franzésisch C1 - Le 620 - 622
francais des affaires
[SZ0526] French B1.1 + B1.2 | Franzdsisch B1.1 + B1.2 623 - 624
[SZ0527] French A2.1 + A2.2 | Franzdsisch A2.1 + A2.2 625 - 626
[SZ20528] French C1 - oral and written expression | Franzésisch C1 - 627 - 628
s'exprimer a I'écrit comme a l'oral

[SZ0003-06] Italien | Italienisch 629
[SZ0601] Italian A1.1 + A1.2 - Intensive | Italienisch A1.1 + A1.2 - 629 - 630
Intensiv
[SZ0602] Italian A1.1 | Italienisch A1.1 631 -632
[SZ0604] Italian C1 - Italian Communication: Language and 633 - 635

Conversation | Italienisch C1 - Comunicare in italiano: lingua e
conversazione

[SZ0605] Italian A1.2 | Italienisch A1.2 636 - 637

[SZ0606] Italian A2.1 | Italienisch A2.1 638 - 639

[SZ0607] Italian A2.1 + A2.2 - Intensive | Italienisch A2.1 + A2.2 - 640 - 641

Intensiv

[SZ0608] Italian A2.2 | Italienisch A2.2 642 - 643
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[SZ06081] Italian A2.2/B1.1 for Medicines | Italienisch fir 644 - 645
Medizinstudierende A2.2/B1.1

[SZ0609] Italian B1.1 | Italienisch B1.1 646 - 647
[SZ06091] Italian B1.2 | Italienisch B1.2 648 - 649
[SZ20616] Italian B2/ C1 - Communication in Italy: language and 650 - 651

conversation | ltalienisch B2/ C1 - Comunicare in italiano: lingua e
conversazione

[SZ0618] Italian B2.1 | Italienisch B2.1 652 - 653
[SZ0619] Italian B1/B2 - Modern Italian Society | Italienisch B1/B2 - La 654 - 655
societa italiana oggi
[SZ0620] Italian B2.2 | Italienisch B2.2 656 - 657
[SZ0623] Italian A1.2 + A2.1 - Intensive | Italienisch A1.2 + A2.1 - 658 - 659
Intensiv
[SZ0624] Italian A2.2 + B1.1 - Intensive | Italienisch A2.2 + B1.1 - 660 - 661
Intensiv
[SZ0630] Italian B1/B2 Conversation | Italienisch B1/B2 - Corso di 662 - 663
conversazione
[SZ0631] Italian B1.1 + B1.2 - intensive | Italienisch B1.1 + B1.2 - 664 - 665
intensiv
[SZ0632] Italian B1/B2 — Grammar Compact | ltalienisch B1/B2 — 666 - 667
Grammatica compatta
[SZ0633] Italian B2.1 + B2.2 - intensive | Italienisch B2.1 + B2.2 - 668 - 669
Intensiv
[SZ0635] Italian C1.1 | Italienisch C1.1 670 - 671
[SZ0003-07] Japanese | Japanisch 672
[SZ0705] Japanese A1.1 | Japanisch A1.1 672 -673
[SZ207052] Japanese A1.1 + A1.2 | Japanisch A1.1 + A1.2 674 - 675
[SZ0706] Japanese A1.2 | Japanisch A1.2 676 - 677
[SZ0707] Japanese A1.3 | Japanisch A1.3 678 - 679
[SZ0709] Japanese A1.4 | Japanisch A1.4 680 - 681
[SZ0711] Japanese A2 Communication Course | Japanisch A2 682 - 683
Kommunikation
[SZ0716] Japanese A2.3 + A2.4 | Japanisch A2.3 + A2.4 684 - 685
[SZ0717] Japanese B1 Communication | Japanisch B1 Kommunikation 686 - 687
[SZ0718] Japanese A1.3 + A1.4 | Japanisch A1.3 + A1.4 688 - 689
[SZ0719] Japanese A2.1 + A2.2 | Japanisch A2.1 + A2.2 690 - 691
[SZ0720] Japanese B1.1 | Japanisch B1.1 692 - 693
[SZ0722] Japanese B2 Communication | Japanisch B2 Kommunikation 694 - 695
[SZ0003-08] Portuguese | Portugiesisch 696
[SZ0801] Portuguese A1 | Portugiesisch A1 696 - 698
[SZ0806] Portuguese A2.1 | Portugiesisch A2.1 699 - 701
[SZ0807] Portuguese A2.2 | Portugiesisch A2.2 702 -704
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[SZ20808] Portuguese B1.2 | Portugiesisch B1.2 705 - 707

[SZ0809] Portuguese B1.1 | Portugiesisch B1.1 708 -710
[SZ0815] Portuguese - Portuguese for Spanish speakers A1 + A2 | 711-713
Portugiesisch - Portugués para hispanofalantes A1 + A2
[SZ0816] Portuguese B2.1 | Portugiesisch B2.1 714 - 716
[SZ0817] Portuguese B2.2 | Portugiesisch B2.2 717 -719
[SZ0818] Portuguese - Portuguese for Spanish Speakers A1 | 720 - 722
Portugiesisch - Portugués para hispanofalantes A1
[SZ0819] Portuguese - Portuguese for Spnish Speakers A2 | 723 -725
Portugiesisch - Portugués para hispanofalantes A2
[SZ0820] Portuguese C1 - Communication Course | Portugiesisch C1 726 - 727
- comunicacéao oral e escrita
[SZ0003-09] Russian | Russisch 728
[SZ0901] Russian A1.1 | Russisch A1.1 728 - 729
[SZ20902] Russian A1.2 | Russisch A1.2 730 - 731
[SZ0903] Russian A2.1 | Russisch A2.1 732 -733
[SZ0904] Russian A2.2 | Russisch A2.2 734 - 735
[SZ0905] Russian B1.1 | Russisch B1.1 736 - 737
[SZ0906] Russian B1.2 | Russisch B1.2 738 - 739
[SZ0907] Russian B2.1 | Russisch B2.1 740 - 741
[SZ0908] Russian - Introduction to Russian in Science B1 | Russisch 742 - 744
- EinfGhrung in die Wissenschaftssprache ab B1
[SZ0909] Russian as language of origin from B1 | Russisch als 745 - 747
Herkunftssprache ab B1
[SZ20910] Russian - Communication Course B1/B2 | Russisch - 748 - 749
Kommunikationskurs B1/B2
[SZ0911] Russian B1/B2 - Grammar | Russisch B1/B2 - Systematische 750 - 751
Grammatik
[SZ0003-10] Schwedish | Schwedisch 752
[SZ1001] Swedish A1 | Schwedisch A1 752 - 753
[SZ1002] Swedish A2 | Schwedisch A2 754 - 755
[SZ1014] Swedish C1.1 | Schwedisch C1.1 756 - 757
[SZ1016] Swedish B1.1 | Schwedisch B1.1 758 - 759
[SZ0003-11] Intercultural Communication | Interkulturelle 760
Kommunikation
[SZ1102] EuroTeQ Intercultural Workshop — Intercultural 760 - 761

competencies for working in multicultural teams | EuroTeQ
Intercultural Workshop — Intercultural competencies for working in
multicultural teams

[SZ0003-12] Spanish | Spanisch 762
[SZ1201] Spanish A1 | Spanisch A1 762 - 763
[SZ1202] Spanish A2.1 | Spanisch A2.1 764 - 766
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[SZ1203] Spanish A2.2 | Spanisch A2.2 767 - 769

[SZ12031] Spanish A2.1 + A2.2 | Spanisch A2.1 + A2.2 770 - 771
[SZ1207] Spanish A1 + A2.1 | Spanisch A1 + A2.1 772 -774
[SZ1208] Spanish A1 - AVE (online) | Spanisch A1 - AVE (online) 775-776
[SZ1209] Spanish C1 - current issues in Spain and Latin America | 777 -779
Spanisch C1 - La actualidad en Espafia y América Latina
[SZ1212] Spanish C1 - Spain and Latin America - Yesterday and 780 - 781
Today | Spanisch C1 - Espafia y América Latina ayer y hoy
[SZ1216] Spanish B1.2 | Spanisch B1.2 782 - 783
[SZ1217] Spanish B2.2 | Spanisch B2.2 784 - 786
[SZ1218] Spanish B1.1 | Spanisch B1.1 787 - 788
[SZ1219] Spanish B2.1 | Spanisch B2.1 789 - 790
[SZ1225] Spanish B1.1 + B1.2 | Spanisch B1.1 + B1.2 791 -792
[SZ1227] Spanish C1.1 | Spanisch C1.1 793 -794
[SZ1228] Spanish B2 - Spanish in Science and Technology | 795 - 796
Spanisch B2 - Espaniol para la Ciencia und Tecnologia
[SZ1229] Spanish B1 - Grammar Training | Spanisch B1 — Grammatik 797 - 798
Training-Curso practico de gramatica
[SZ1230] Spanish A2 - Grammar Training | Spanisch A2 - Grammatik 799 - 800
Training-Curso practico de gramatica
[SZ1231] Spanish A2 plus - Writing and Grammar Skills | Spanisch 801 - 802
A2 plus - Sicherheit in Wortschatz und Grammatik
[SZ1232] Spanish B2 plus - Preparation for C1 | Spanisch B2 plus - 803 - 804
Vorbereitung auf C1
[SZ1234] Spsnish C1.1 | Spanisch C1.1 - Mas alla de los limites 805 - 806
[SZ1235] Spanish C1.2 | Spanisch C1.2 807 - 808
[SZ0003-13] Hebrew | Hebraisch 809
[SZ1304] Hebrew A1.1 | Hebraisch A1.1 809 - 810
[SZ1305] Hebrew A1.2 | Hebraisch A1.2 811-812
[SZ1306] Hebrew A2.1 | Hebraisch A2.1 813 -814
[SZ0003-14] Turkish | Tirkisch 815
[SZ1402] Turkish A2.1 | Turkisch A2.1 815 - 816
[SZ1403] Turkish A2.2 | Turkisch A2.2 817 - 818
[SZ1404] Turkish A1.1 | Turkisch A1.1 819 - 820
[SZ1405] Turkish A1.2 | Turkisch A1.2 821 - 822
[SZ1408] Turkish - Communication A2 | Tirkisch - Kommunikation A2 823 -824
[SZ0003-15] Danish | Danisch 825
[SZ1501] Danish A1 | Danisch A1 825 - 826
[SZ1502] Danish A2 | Danisch A2 827 - 828
[SZ1503] Danish B1 | Danisch B1 829 - 830
[SZ0003-16] Dutch | Niederlandisch 831
[SZ1601] Dutch A1 | Niederlandisch A1 831 -832
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[SZ1602] Dutch A2 | Niederlandisch A2
[SZ1606] Dutch B1 | Niederlandisch B1

[SZ0003-17] Norwegian | Norwegisch
[SZ1701] Norwegian A1 | Norwegisch A1
[SZ1702] Norwegian A2 | Norwegisch A2
[SZ1703] Norwegian B1 | Norwegisch B1
[SZ1704] Norwegian B2 | Norwegisch B2

[SZ0003-18] Korean | Koreanisch
[SZ1804] Korean A2.1 | Koreanisch A2.1
[SZ1805] Korean A2.2 | Koreanisch A2.2
[SZ1807] Korean B1.2 | Koreanisch B1.2
[SZ1808] Korean A1.1 | Koreanisch A1.1
[SZ1809] Korean A1.2 | Koreanisch A1.2
[SZ1810] Korean B1.1 | Koreanisch B1.1
[SZ1812] Korean B1.1 plus B1.2 - Preparation for TOPIK | Koreanisch
B1.1 plus B1.2 - Vorbereitung auf die Sprachprifung TOPIK
[SZ1813] Korean B1.1 + B1.2 - Grammar | Koreanisch B1.1 + B1.2 -
Grammatik

[SZ0003-20] Catalan | Katalanisch
[SZ2001] Catalan A1 | Katalanisch A1

Bachelor's Thesis | Bachelor's Thesis
[WZ3024] Bachelor's Thesis | Bachelor's Thesis
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CHO0142: General and Inorganic Chemistry with Laboratory Course | Allgemeine und Anorganische Chemie mit
Praktikum

Required Courses | Pflichtmodule

Module Description

CHO0142: General and Inorganic Chemistry with Laboratory Course
Allgemeine und Anorganische Chemie mit Praktikum

Version of module description: Giltig ab summerterm 2018

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
10 300 180 120

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prufungsleistung wird in Form einer Klausur (90 Minuten) erbracht. Die Antworten in der
Klausur erfordern eigene Berechnungen und Formulierungen. In der Klausur soll nachgewiesen
werden, dass in begrenzter Zeit und ohne Hilfsmittel ein Problem erkannt wird und Wege zu einer
Lésung gefunden werden kénnen. Die Prifungsfragen decken sowohl theoretische als auch
praktische Aspekte der anorganischen Chemie ab. Die Studiereden sollen z.B. zeigen, dass

sie Problemstellungen aus den Bereichen Stéchiometrie, pH-Berechnungen und Elektrochemie
analysieren und I6sen kénnen. Des Weiteren verstehen die Studierenden u.a. die grundlegenden
Eigenschaften der anorganischen Stoffgruppen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Keine Voraussetzungen notwendig.

Content:

Das Modul behandelt die grundlegenden Konzepte und Methoden der Chemie. Ausgehend

vom Atomaufbau werden am Beispiel der anorganischen Chemie aktuelle Modellvorstellungen

zur chemischen Bindung und zum molekularen Aufbau diskutiert. Besonderer Wert wird

auf die Struktur-Eigenschaftsbeziehungen gelegt. Saure- und Base-Konzepte sowie
Elektronentransferreaktionen sind zentraler Bestandteil des Moduls. Im praktischen Bereich
werden grundlegende Experimente zur quantitativen Analytik sowie Nachweisreaktionen von lonen
in wassriger Losung durchgefuhrt. Die instrumentelle Analytik wird durch Elektrogravimetrie und
photometrische Gehaltsbestimmungen reprasentiert.
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CHO0142: General and Inorganic Chemistry with Laboratory Course | Allgemeine und Anorganische Chemie mit
Praktikum

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an dem Modul sind die Studierenden in der Lage, einfache Probleme

der Struktur und der Bindungsverhaltnisse in anorganischen Substanzen selbststandig zu

I6sen. Desweiteren sind sie in der Lage, grundlegende Problemstellungen aus den Bereichen
Stéchiometrie, pH-Berechnungen und Elektrochemie selbstandig zu analysieren und zu I6sen.
Aufgrund der praktischen Ausbildung sind die Studierenden in der Lage die grundlegenden
Eigenschaften der anorganischen Stoffgruppen zu verstehen und anorganische Substanzen
sowohl quantitativ als auch qualitativ weitgehend selbststandig zu analysieren. Weitere erworbene
Schlisselkompetenzen sind: gute wissenschaftliche Praxis, Protokollfiihrung und sicheres Arbeiten
im Labor.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus einer Vorlesung (4SWS) und einem Praktikum (4SWS). In der Vorlesung
werden theoretische Grundlagen vorgestellt und durch anschauliche Experimente begleitet.
Studierende werden so zum Studium der Literatur und der inhaltlichen Auseinandersetzung

mit dem Thema angeregt. Im Praktikum werden Experimente eigenverantwortlich aufgebaut,
durchgeflhrt, protokolliert und ausgewertet.

Die Lernenden haben die Option, in den Protokollen, Vorbereitungs- und Ergebnisgesprachen die
erarbeiteten Informationen Uberprifen zu lassen.

Media:
Gemischte Prasentationsformen: PowerPoint Prasentation , Verwendung von tablet PC,
Experimentalvorlesung, Laborexperimente, moodle Kurs

Reading List:

Chemie, Charles E. Mortimer, Ulrich Maller 10. Auflage Thieme Verlag

Chemie, Theodore L. Brown, H. Eugene LeMay, Bruce E. Bursten, 10. Auflage Pearson Verlag,
Foliensammlung,

Praktikumsskript

Responsible for Module:
Kuhn, Fritz; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Anorganisch-chemisches Praktikum fir Life Science Biologie und Ernahrungswissenschaften
(CHO142) (Praktikum, 4 SWS)

Drees M ( Kubo T)

Allgemeine und Anorganische Experimentalchemie (Vorlesung, 4 SWS)
Kihn F ( Kubo T)
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ3095: Biostatistics | Biostatistik

Module Description

WZ3095: Biostatistics | Biostatistik

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung des Moduls wird in Form einer 30-minttigen mindlichen Gruppenprifung von
jeweils zwei Studierenden erbracht. Die Studierenden sollen nachweisen, dass sie Grundkonzepte
der Biostatistik verstehen und sicher anwenden kénnen. Sie sollen insbesondere in der Lage sein,
ausgewahlte biostatistische Problemstellungen in begrenzter Zeit zu analysieren und Wege zu
deren Lésung zu entwickeln. Die Antworten erfordern einen sicheren Umgang mit Fachtermini.
Zudem soll gezeigt werden, dass biostatistische Probleme mit geeigneter Software am PC (z.B.
mit R) bearbeitet und Ergebnisse fachkundig bewertet werden kénnen. Die Studierenden kénnen
in der Prufung personliche Notizen als Hilfsmittel verwenden (maximal 2 Seiten DIN A4).

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

» Grundzlge der héheren Mathematik

» Grundzlige der Wahrscheinlichkeitsrechnung
* Kenntnisse im PC-Umgang

Content:

1. EinfGhrung:

Begriffsklarung, historische Entwicklung, Zielsetzung, typische Fragestellungen

2. Statistische Grundbegriffe:

Skalenniveau, Grundgesamtheit, Stichprobe, Reprasentativitat, Variabilitat, Erwartungswert,
Lage- und Streuungsparameter, Momente einer Verteilung, Prazision, Validitat, Zufallsgréfie,
Wahrscheinlichkeitsfunktion und — verteilung, Dichte- und Verteilungsfunktion, Quantilen,
Normalverteilung, t-Verteilung, Chi?-Verteilung, F-Verteilung

3. Statistische Hypothesen und Signifikanztests:
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(un)gerichtete und (un)spezifische Hypothesen, Null- und Alternativhypothese, klassischer
Signifikanztest nach Fisher, a- und B-Fehler, ein-/zweiseitiger Test, Zusammenhang von
Stichprobenumfang und Signifikanz, Konfidenzintervall, Grenzen von Signifikanzaussagen

4. Ausgewahlte statistische Verfahren:

Univariate deskriptive Statistik, Test auf Varianzhomogenitat (F-Test, Fligner-Killeen-Test), Test
auf Normalverteilung (Kolmogorov-Smirnov-Test, Shapiro-Wilk-Test), parametrischer und nicht-
parametrischer Vergleich zweier Mittelwerte (u-Test, t-Test, Welch-Test, Mann-Whitney-Test,
Wilcoxon-Test), parametrischer und nicht-parametrischer Vergleich der Mittelwerte mehrerer
unabhangiger Stichproben (Varianz-Analyse, multiple Mittelwertsvergleiche, Kruskal-Wallis- Test),
4-Felder-Tafel, Korrelationsanalyse, Regressionsanalyse

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an diesem Modul sind die Studierenden in der Lage,
Grundkonzepte der Biostatistik zu verstehen und sicher anzuwenden. Die Studierenden kénnen
ausgewahlte biostatistische Problemstellungen analysieren, entsprechende Losungswege
entwickeln und diese mit geeigneter Software am PC umsetzen. Zudem vermdgen sie statistische
Ergebnisse fachkundig zu bewertet und zu kommunizieren.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus einer Vorlesung und einer begleitenden Ubungsveranstaltung.

Die Inhalte der Vorlesung werden im Vortrag und durch Prasentationen vermittelt. Dabei
kommen zahlreiche Beispiele zum Einsatz. In Gruppenarbeiten werden Studierende zur
inhaltlichen Auseinandersetzung mit den Themen angeregt. In den Ubungen werden konkrete
Problemstellungen unter Verwendung ausgewahlter Software (z.B. R) in Gruppen bearbeitet und
Ergebnisse sowie Losungswege gemeinsam diskutiert.

Media:
PowerPoint, Folienzusammenstellung, Ubungsblatter,
Tafelarbeit

Reading List:

Barlocher F (1999): Biostatistik — Praktische Einfihrung in Konzepte und Methoden. Stuttgart :
Thieme

Bortz J (2010): Statistik fir Human- und Sozialwissenschaftler.

7. Aufl. Heidelberg etc. : Springer

Crawley MJ (2005): Statistics — An Introduction using R. West

Sussex : Wiley

Crawley MJ (2007): The R Book. West Sussex : Wiley

Field A, Miles J & Field Z (2012): Discovering Statistics using R. Los Angeles etc. : Sage
Lorenz RJ (1988): Biometrie — Grundbegriffe der Biometrie. 2.

Aufl. Stuttgart : Fischer

Moll E (1997): Einfuhrung in die Biometrie unter

Berlcksichtigung der Software SAS, Teil 1: Grundbegriffe, beschreibende Statistik und Vergleich
zweier Mittelwerte.
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Berichte aus der Biologischen Bundesanstalt fiir Land- und Forstwirtschaft, H. 23

Precht M, Kraft R, Bachmaier M (2005): Angewandte Statistik

1. 7. Aufl. Minchen : Oldenbourg

Schumacher E (2004): EinfGhrung in die Biometrie — Bd. 3

Vergleich von mehr als zwei Parametern. Ribbesbdttel :Saphir-Verlag

Sumpf D, Moll E (2004): EinfGhrung in die Biometrie — Bd. 2

Schatzen eines Parameters und Vergleich von bis zu zwei Mittelwerten. Ribbesblittel : Saphir-
Verlag

Responsible for Module:
Gedrich, Kurt, Apl. Prof. Dr. oec. troph. habil. kgedrich@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Biostatistik (Vorlesung, 2 SWS)
Gedrich K

Biostatistik (Ubung, 2 SWS)
Gedrich K
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ3107: Biofunctionality of Food | Biofunktionalitat der Lebensmittel

Module Description

WZ3107: Biofunctionality of Food | Biofunktionalitat der Lebensmittel

Version of module description: Gultig ab summerterm 2022

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Modulprifung besteht aus einer 90-minttigen schriftlichen Klausur und einer Studienleistung.
In der Klausur soll nachgewiesen werden, dass die Gesetzeslage flir gesundheitsbezogene
Aussagen und die Wirkung ausgewabhlter funktioneller Lebensmittelbestandteile auf
Kérperfunktionen wiedergegeben werden kdnnen und die funktionellen Zusammenhange zwischen
bioaktiven Lebensmittelinhaltsstoffen und Korperfunktionen bzw. Krankheiten verstanden werden.
Das Beantworten der Klausurfragen erfordert teils eigene Formulierungen und teils das Ankreuzen
von vorgegebenen Mehrfachantworten. Hilfsmittel sind nicht erlaubt. Die Klausurnote ergibt die
Abschlussnote des Moduls.

In dem dazugehdrigen Seminar (Studienleistung) zeigen die Studierenden, dass sie eigenstandig
gesundheitsbezogene Aussagen Uber Lebensmittel bewerten kdbnnen indem sie diese mit den
Ergebnissen aus aktuellen wissenschaftlichen Publikationen vergleichen. Die Ergebnisse werden
wahrend des Semesters in Form von mundlichen Prasentationen vorgestellit.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Das Modul Biofunktionalitat der Lebensmittel besteht aus einer Vorlesung (2 SWS) und einem
Seminar (2 SWS).

Die Grundlagenvorlesung beinhaltet die gesetzlichen Regelungen fiir nahrwert- und
gesundheitsbezogene Angaben Uber Lebensmittel (Health Claim Register der EU) sowie die
Zielbereiche funktioneller Lebensmittel (z.B. Darmgesundheit und Immunfunktion, Stoffwechsel
und Diabetes, Herz-Kreislauf-System, Knochengesundheit). Auerdem werden an konkreten
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Beispielen wichtige Gruppen bioaktiver Lebensmittelinhaltstoffe vorgestellt (z.B. Pro- und
Prabiotika, Phytosterine, Vitamine und Mineralstoffe).

Im begleitenden Seminar stellen die Studierenden in einem Vortrag kommerziell erhaltliche
funktionelle Lebensmittel vor und versuchen gesundheitsbezogene Werbeaussagen durch den
Vergleich mit Ergebnissen aus aktuellen wissenschaftlichen Studien zu bewerten.

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an dem Modul sind die Studierenden in der Lage, die Wirkung ausgewahlter
funktioneller Lebensmittelinhaltsstoffe auf physiologische, biochemische und molekulare Prozesse
in Hinblick auf die Pravention und die Therapie von Krankheiten bzw. die Verbesserung von
Kérperfunktionen zu verstehen und wieder zu geben. Zudem sind die Studierenden in der Lage,
die RechtmaRigkeit gesundheitsbezogener und nahrstoffbezogener Aussagen auf Lebensmitteln
zu bewerten, indem sie die Zulassung dieser Aussagen im ,Health Claim Register der EU*
Uberprufen konnen. Die Studierenden sind nach der Teilnahme an der Modulveranstaltung

und insbesondere durch die praktische Ubung im Seminar in der Lage, gesundheitsbezogene
Aussagen uber Lebensmittel durch Vergleich mit aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen zu
bewerten. Fir eine fundierte Bewertung sind die Studierenden in der Lage relevante Publikationen
zum Thema zu finden, diese zu verstehen und zu interpretieren.

Teaching and Learning Methods:

Die theoretischen Lehrinhalte werden im Rahmen einer Vorlesung vermittelt. In einer parallel zur
Vorlesung stattfindenden Gruppenarbeit vertiefen die Studierenden das theoretische Wissen,
indem sie die wissenschaftliche Evidenz von gesundheitsbezogenen Werbeaussagen auf
Lebensmitteln Gberprifen und bewerten.

Media:
Folien, PowerPoint

Reading List:
Biofunktionalitat der Lebensmittelinhaltsstoffe (Haller, Grune, Rimbach)

Responsible for Module:
Haller, Dirk; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Biofunktionalitat der Lebensmittel - Grundlagen (Vorlesung) (Vorlesung, 2 SWS)
Haller D [L], Haller D, Schmadller |

Biofunktionalitat der Lebensmittel - Grundlagen (Seminar) (Seminar, 2 SWS)
Haller D [L], Haller D, Schméller I, Schwamberger S
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CIT5130005: Introduction to Stochastical Models and Statistics | Einflihrung in Stochastische Modelle und Statistik

Module Description

CIT5130005: Introduction to Stochastical Models and Statistics |
Einfluhrung in Stochastische Modelle und Statistik

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The learning outcomes will be asses by a written exam (60 Minutes). In the written exam the
students prove at case studies that they are able to distinct different stochastic processes and to
choose and apply suitable stochastic models.

At case studies the students show, that they are able to distinct different data and to choose and
apply suitable methods and that they can interpret the results in the given context.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
MA9601 Advanced Mathemativs 1

Content:

- Probabilities, chance variables

- Conditional probabilities and independency, theorem of the total probability and Adams’s law

- Markov chains and Markow processes, definitions, master equation, exponentially distributed
waiting times

- Special Markov chains and Markow processes: Galton-Watson process, Mora process, Kingsman
coalescence and ancestors process, Watterson estimator of effective population size

- graphical methods: histogram, boxplot, point diagram, outliers; computational methods: mean,
variance, covariance, breaking down the variances for analysis of variances

- bivariate data: scatter plot, least squares method, formulas for intercept and slope, correlation
coefficient, coefficient of determination, linearization

- confidence interval; one- and two-sample test for mean and proportion

- goodness-of-fit-, independence and homogeneity-test (contingency table), one-way-analysis-of-
variance, post-hoc-test, hypothesis test in linear regression.
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Intended Learning Outcomes:

The students know the importance of probability as basis for distributions and chance variables
and can name according distributions. The students can explain the basic structure of Markov
processes like exponentially distributed waiting times. They perceive the outstanding relevance of
chance for the understanding of the temporal development of biological processes and can apply
their understanding by outlining central stochastic processes like the Galton-Watson-process, the
Moran-process or the Kingman-coalescence.

The students can distinct between explanatory and inferential statistics and know the general
principle of hypothesis testing and are thus able to interpret also the results of a so far to them
unknown hypothesis test and can draw the right conclusions. The students are able to assess
correctly the number of observed attributes and their scale and assign the content of this course
according these characteristics, apply correctly the formulas and procedures and draw correct
conclusions from the outcomes. The students know the importance of statistical packages and can
name and apply standard methods as well as assign and interpret the results correctly.

Teaching and Learning Methods:

Lecture with integrated exercise, blended learning, exercises for self-study. The content will be
presented in the lectures by illustrative examples as well as with discussions with the students. The
lecture should motivate the students to independent studies of the topics as well as the study of
literature.

Exercises and their solutions will be presented which the students should use to independent
control and consolidation of the learned methods and concepts. In the beginning of the term this
will be done by guidance, later the students work more and more independently and partially in
small exercise groups.

Media:
Presentations, blackboard, blende learning, lecture notes, exercises

Reading List:
tba

Responsible for Module:
Johannes Miiller (johannes.mueller@mytum.de)

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40019: Nutritional Physiology of Macro- and Micronutrients | Ernahrungsphysiologie der Makro- und Mikronahrstoffe

Module Description

LS40019: Nutritional Physiology of Macro- and Micronutrients |
Ernahrungsphysiologie der Makro- und Mikronahrstoffe

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
8 240 150 90

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Schriftliche Prifung (Klausur, 120 Minuten). Die Klausur kann auch in elektronischer Form
(Moodle-Test) entweder im Horsaal oder zu Hause durchgefuhrt werden. In der Prufung weist der
Studierende nach, dass er flir den Menschen essentielle Nahrstoffe erkennen und verschiedenen
Nahrstoffgruppen zuordnen kann. Er/sie beweist ein tiefgreifendes Verstandnis der Chemie der
Nahrstoffe und der biochemischen Reaktionen, die bei der ihrer Umwandlung zum Zweck der
Energiegewinnung oder Speicherung ablaufen. Aus diesem Verstandnis kann er/sie ableiten,
welche physiologischen Konsequenzen eine unzureichende oder tibermaflige Zufuhr des
Nahrstoffs hat.

In der Prasentation (10 Minuten) des von ihnen gestalteten wissenschaftlichen Posters
(ausgedruckt im Format DINAQ) weisen die Studierenden nach, dass sie ein Spezialthema aus
dem Themenbereich der Vorlesung nach intensiver Literaturrecherche und begleitet von einer
Lehrperson strukturiert, prazise und gestalterisch anschaulich darstellen kdnnen. Dabei zeigen
die Studierenden, dass sie mit rhetorischer Sicherheit professionell auftreten kdnnen. Sie sind in
der Lage, kompetent auf Nachfragen einzugehen und Inhalt und Gestaltung des Posters mit den
Mitstudierenden und Dozierenden zu diskutieren.

Die Prasentation ist eine Studienleistung und kann als eine freiwillige Mid-Term-Leistung geman
APSO §6 Abs. 5 eingebracht werden. Durch das Bestehen der Studienleistung kann die Modulnote
um 0,3 verbessert werden, wenn dies auf Grund des Gesamteindrucks den Leistungsstand des
Studierenden besser kennzeichnet und die Abweichung auf das Bestehen der Priifung keinen
Einfluss hat. Fir die Mid-Term-Leistung wird kein Wiederholungstermin angeboten. Im Falle einer
Wiederholung der Modulpriifung wird eine bereits erbrachte Mid-Term-Leistung berticksichtigt.

Repeat Examination:
Next semester
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(Recommended) Prerequisites:
Modul Grundlagen der Humanernahrung (WZ0702)
Modul Human- und Tierphysiologie (WZ0022)

Content:

* Verdauungsenzyme fur Makronahrstoffe und intestinale Transportvorgange

» Oxidation von Kohlenhydraten, Aminosauren und Lipiden zur Energiegewinnung

* Interorganstoffwechsel von Aminosauren, renale Elimination von Stickstoff

* Physiologische Umstellungen bei Gewichtsreduktion und Fasten

» Umwandlung von Makronahrstoffen und Anlage von Kérperdepots als Energiespeicher

« Pathophysiologie bei Mangel und Uberdosierung von Vitaminen und Spurenelementen

» Zufuhrempfehlungen, Vorkommen, Chemie und Biochemie/physiologische Wirkungen der
wasserldslichen und fettlésliche Vitamine

* Herstellung eines eigenen wissenschaftlichen Posters (Quellenarbeit, Gestaltung, Prasentation)

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Absolvierung des Moduls besitzen die Studierenden grundlegende
Kenntnisse der Chemie und Erndhrungsphysiologie von Makronahrstoffen und Mikronahrstoffen,
ihrer biologischen Bedeutung und physiologischen/biochemischen Wirkungen. Die Studenten
kénnen erldutern, wie Makronahrstoffe zur Energiegewinnung, als Energiespeicher und als
Baustoffe des menschlichen Kérpers verwendet werden und welche Umwandlungsreaktionen
zwischen den Makronahrstoffklassen existieren. Sie besitzen ein detailliertes Verstandnis zur
Beteiligung der einzelnen Mikronahrstoffe am metabolischen Geschehen, als enzymatische
Cofaktoren, Liganden von Transkriptionsfaktoren, Oxidationsschutz oder als Vorstufen oder
Bestandteile hormonell wirksamer Stoffe. Sie kénnen Zufuhrempfehlungen wiedergeben und diese
im Kontext der Physiologie begriinden. Ubergeordnet besitzen die Studierenden ein Fundament
zum Verstandnis der biochemischen Ablaufe in Hinblick auf die Physiologie des gesunden
Menschen und auf pathologische Veranderungen bei Mangel oder Uberfluss einzelner Nahrstoffe.
Darlber hinaus sind die Studierenden in der Lage, unter Verwendung von Grafiksoftware

(z.B. Microsoft PowerPoint) wissenschaftliche Poster zu gestalten und dabei funktionelle und
asthetische Prinzipien anzuwenden. Sie sind in der Lage, Inhalte auszuwahlen, zu abstrahieren
und wissenschaftliche Erkenntnisse verstandlich aufzubereiten. Des Weiteren sind sie mit den
Grundlagen der wissenschaftlichen Literaturarbeit vertraut (Recherche, Verwaltung, Verwendung
als Zitat).

Teaching and Learning Methods:

Vorlesung

PowerPoint Prasentationen mit Skript und ,inverted classroom® Elementen. Ausreichend Zeit fir
Diskussion. Posterseminar

Einfuhrende Vorlesungen zum Thema Gestaltung eines Posters und zum Thema Literaturarbeit /
Zitate.

Entwurf eines Posters in Kleingruppen zu 2 Personen, Uberarbeitung von Inhalt und Gestaltung
des Posters in Abstimmung mit den Mitstudenten und unter intensiver Betreuung durch
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die Dozierenden. Feedback zu Inhalt, Gestaltung und Prasentation des Posters bei der
Abschlussveranstaltung.

Media:

PowerPoint Prasentationen mit eingestreuten Aktivitaten (z.B. inverted classroom, kurzen
Gruppenarbeiten oder Umfragen), Forum in Moodle, Bereitstellung der Vorlesungsfolien und
zusatzlicher Materialien im PDF-Format. Ausgedruckte DINAQO-Poster, Bereitstellung der Abstracts
und der Poster im PDF-Format in Moodle.

Reading List:

D-A-CH: Referenzwerte fur die Nahrstoffzufuhr, 2. Auflage 2015

David A Bender, Nutritional Biochemistry of the Vitamins, Cambridge University Press, 2003
Florian Horn, Biochemie des Menschen, 8. Auflage 2020

Responsible for Module:
Stolz, Jurgen, PD Dr. rer. nat. habil. stolz@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Ernahrungsphysiologie der Makro- und Mikronahrstoffe (Vorlesung, 4 SWS)
Stolz J

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40020: Experimental Nutritional Sciences | Experimentelle Ernahrungsforschung

Module Description

LS40020: Experimental Nutritional Sciences | Experimentelle
Ernahrungsforschung
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Module Description

WZ3118: Nutritional Medicine and Clinical Studies | Ernahrungsmedizin
und klinische Studien

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 105 45

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Lernergebnisse werden in einer schriftlichen Prifung (Klausur 120min) anhand von
offenen Fragen mit bis zu 20% Multiple Choice-Fragen abgefragt. Die Studentinnen und
Studenten zeigen in der Klausur, dass sie anhand ausgewabhlter erndhrungsassoziierter
Krankheitsbildes wichtige Ernahrungseinflisse bei der Entstehung und dem Verlauf erklaren
und eine ernahrungsmedzinische Behandlung sowie Vorsorge- und PraventionsmalRnahmen
vorschlagen kdnnen. Darlber hinaus wird geprift ob wissenschaftliche Studienergebnisse
folgerichtig interpretiert und daraus Handlungsempfehlungen abgeleitet werden kénnen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Gute Grundkenntnisse der Humanernahrung und der Physiologie des Menschen

Content:

In der Vorlesung ,Erndhrungsmedizin® werden mit Hilfe von PowerPoint-Prasentationen die
wichtigsten ernahrungsmedizinischen Krankheitsbilder vorgestellt. Nach einer ersten Einfiihrung
in die Aufgaben und Inhalte der Erndhrungsmedizin im Kontext des Gesundheitssystems erfolgt
die Vorstellung der ausgewahlten ernahrungsmitbedingten Krankheitsbilder in systematischer
Weise. Dies beinhaltet Definition, Epidemiologie, Pathophysiologie, Pravention und Behandlung.
Der Schwerpunkt liegt dabei stets bei Ernahrungsaspekten, es werden aber auch die anderen
krankheitsspezifischen Ursachen und Behandlungsmaéglichkeiten abgehandelt, sodass die
Studierenden lernen, die Bedeutung der Ernahrung im Gesamtkonzept von Pathophysiologie und
Behandlung von haufigen chronischen Krankheiten einzuschatzen.

In der Vorlesung ,klinische Studien® werden die Inhalte ebenfalls Uber Power Point- und Overhead-
Prasentationen sowie Tafelanschriebe vermittelt. Dabei wird zunéchst dargestellt, wie préklinische
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Studien zur Arzneimittelanwendung am Menschen flihren und warum Studien am Menschen
notwendig sind und welche Studienarten dabei angewandt werden. Besonders ausfihrlich
werden Kohorten- und Interventionsstudien besprochen. Ferner werden die regulatorischen
Rahmenbedingungen fur die Durchfihrung von Humanstudien vorgestellt. Die Bedeutung eines
prazisen Studienprotokolls, der Genehmigung durch eine Ethikkommission, der Dokumentation
aller Schritte und des Datenschutzes werden deutlich gemacht. Aulierdem werden Methoden zur
Arzneimittelsicherheitsiiberwachung nach der Marktzulassung vorgestellt. Die Vermittlung von
Publikationsstrategien und Publikationsrichtlinien erlaubt die Einordnung der unterschiedlichen
Evidenzgrade, die flir das Verstandnis von Metaanalysen und medizinischen Leitlinien notwendig
sind.

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme am Modul kénnen die Studentinnen und Studenten die
pathophysiologischen Zusammenhange zu definierten Krankheitsbilder wiedergeben. Sie kennen
die wichtigsten ernahrungsmitbedingten Krankheiten des Menschen wie Adipositas, Diabetes
mellitus, Herz-Kreislauf-Krankheiten, bestimmte Tumorerkrankungen (Mamma-, kolorektales
Karzinom, u.a.), Rheuma und neurodegenerative Krankheiten und sind insbesondere in der Lage,
wichtige Ernahrungseinflisse bei der Entstehung und wahrend des Verlaufs der Erkrankung
verstehen und Vorsorge- und PraventionsmalRnahmen zur deren Behandlung vorschlagen.

Die Studenten und Studentinnen lernen des Weiteren die Grundziige der ordnungsgemalfen
klinische Prifung (GCP) kennen und wissen die Durchfiihrung von Studien in das regulatorische
Regelwerk einzuordnen. Sie kennen ferner die Grundlagen fiir die Planung von wissenschaftliche
Studien beim Menschen. Dazu gehdéren die verschiedenen Studiendesigns, die ethischen und
rechtlichen Voraussetzungen, der Umgang mit Humandaten, die praktische Umsetzung und die
wichtigsten angewandten statistischen Verfahren.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus zwei Komponenten: einer Vorlesung zu wichtigen ernédhrungsmitbedingten
Krankheiten des Menschen mit einem besonderen Fokus auf die Bedeutung der Erndhrung

fur die Entstehung und Behandlung. Dabei werden komplette Krankheitsbilder vorgestellt. Die
zweite Komponente ist eine Vorlesung zur Planung und Durchflihrung klinischer Studien mit

dem Schwerpunkt auf ernahrungsmitbedingte Erkrankungen. Die Vorlesungsfolien werden

den Studenten und Studentinnen Gber Moodle zur Vorbereitung vor der jeweiligen Einheit zur
Verfigung gestellt. Die Studierenden erhalten die Moglichkeiten, ihre Lernergebnisse durch Fragen
und Diskussionen zu vertiefen und zu verfestigen.

An einzelnen Studien mit erndhrungsmedizinischen Fragestellungen lernen die Studierenden
anschaulich den Ablauf von der Studienplanung bis hin zur Auswertung und Interpretation

von Studienergebnissen.Zur aktiven Einbeziehung der Studentinnen und Studenten kommen
digitale Methoden wie z.B. TED-Systeme zum Einsatz, Gber Quizzes wird nach der jeweiligen
Unterrichtseinheit das Verstandnis Uber den Vorlesungshinhalt Gberpruft.

Media:
PowerPoint-Prasentation, Overhead-Projektion und Tafel, TED-System, interaktive Prasentation
(Mentimeter, 0.a.).
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Reading List:

Zu den spezifischen Themen werden aktuelle Reviews sowie aktuelle Lehrblcher empfohlen
Pirlich M, Weimann A (Hrsg.). Ernahrungsmedizin. 5. Vollstandig tUberarbeitete Auflage 2018.
Thieme Verlag

Brandes R, Lang F, Schmidt RF (Hrsg.). Physiologie des Menschen. 32. Auflage 2019. Springer
Verlag

Benesch M, Steiner E. Klinische Studien lesen und verstehen. 3. Auflage 2023. Facultas Verlag.

Responsible for Module:
Skurk, Thomas; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS20053: Introduction to Biochemistry and Metabolomics | Grundlagen Biochemie und Energiestoffwechsel

Module Description

LS20053: Introduction to Biochemistry and Metabolomics | Grundlagen
Biochemie und Energiestoffwechsel

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German two semesters winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
8 240 150 90

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Modul wird mit einer schriftlichen Prifung (180 Minuten), bestehend aus zwei gleichwertigen
schriftlichen Teilprifungen (2 x 90 min), abgeschlossen.

Der erste Prifungsteil (A) wird am Ende des Wintersemesters im Anschluss an die Vorlesung
Biochemie |, der zweite Teil (B) am Ende des Sommersemesters im Anschluss an die

Vorlesung Biochemie Il, einschlieBlich der Vertiefung Primarstoffwechsel, absolviert. Beide Teile
ergeben jeweils 50 % der Gesamtleistung. In der Teilprifung B missen mindestens 23 % der
Gesamtpunktzahl erreicht werden. Im Anschluss an die Priifung zum Sommersemester werden die
erreichten Prifungsergebnisse aufaddiert und zu einer Gesamtnote, die der Modulnote entspricht,
verrechnet.

Die Aufteilung in zwei schriftliche Prifungsteile ist notwendig, um dem umfangreichen
Prufungsstoff aus den beiden Vorlesungen bei gleichzeitiger sehr hoher Arbeitslast der
Studierenden im vierten Semester Rechnung zu tragen. Im vierten Semester absolvieren die
Studierenden des B.Sc. Life Sciences Biologie (FPSO 20231) parallel zu diesem Modul das

sehr aufwendige Modul WZ0166 Grundpraktikum Biochemie und Bioanalytik. Aufgrund der
Verschiebung des Moduls im Rahmen der Neuaufstellung des Studiengangs aus dem ersten und
zweiten in das dritte und vierte Semester ergibt sich fir die Studierenden eine Belastungsspitze
zum Ende des vierten Semesters. Diese kann durch eine Halbierung der Prifungsleistung sinnvoll
begegnet werden.

Darlber hinaus ist es fur die Studierenden von Vorteil, den Inhalt des ersten Teils des Moduls
(mit der dreistiindigen Vorlesung Biochemie 1) direkt nach dem Wintersemester zu prifen. Die
Studierenden werden hierdurch angehalten, sich mit dem Inhalt des ersten Teils zu befassen,
wodurch sie besser vorbereitet sowohl in den zweiten Teil des Moduls (Vorlesung Biochemie
Il einschlieBlich Vertiefung Primarstoffwechsel) als auch in das Grundpraktikum WZ0166
starten, was dort wiederum zu einem héheren Lernerfolg fihrt. Durch die Bewertung der
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beiden Teilprifungen A und B als Ganzes mittels eines Punktesystems ist der ganzheitliche
Kompetenzerwerb aus diesem Modul gewahrleistet.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:
Die Biochemie bildet die Basis aller zellbiologischen und physiologischen Vorgange in der
Biologie.

Inhalte der Vorlesung Biochemie | sind insbesondere:

» Struktur-Funktionsprinzipien der biomakromolekularen Stoffklassen sowie Grundziige des
Stoffwechsels

* Biomolekile, Struktur und Funktion (Aminosauren/Proteine/Kohlenhydrate/Lipide/Nukleinsduren)
* Biologische Membranen

* Einflhrung in die biochemische Thermodynamik und Kinetik

* Enzymkatalyse und Metabolismus

* Glycolyse, Citratzyklus, oxidative Phosphorylierung

* DNA-Replikation, Transkription und Translation/Proteinbiosynthese.

Inhalte der Vorlesung Biochemie Il sind insbesondere:
* Biosynthese von Nukleotiden, Aminosauren und Lipiden
* Proteinreifung und Proteolyse

» Wirkung von Spurenelementen

* intrazellularer Transport

» Kanale und Transportproteine

» Signaltransduktion

* Hormonwirkungen

* Mechanismen von Sensoren

* synaptische Funktionen

* Regulation des Stoffwechsels

Inhalt der Vorlesung Biochemie Il — (Vertiefung Primarstoffwechsel) sind insbesondere
» C3/C4-Pflanzen

* Nitratmetabolismus

* Pentosephosphatweg

+ Calvin-Zyklus

* Gluconeogenese

» Wirkung von Vitaminen
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Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an dem Modul verfigen die Studierenden tber umfangreiche
theoretische Grundlagen der Biochemie als Voraussetzung zum Verstandnis vertiefender
Lehrveranstaltungen. Die Studierenden sind in der Lage, die verschiedenen Stoffklassen der
Biochemie, insbesondere deren makromolekulare Komponenten (Proteine, Nukleinsauren,
Kohlenhydrate, Lipide), die wichtigsten zellularen Stoffwechselwege, die beteiligten biochemischen
Reaktionen sowie zellulare Transportmechanismen und die Transduktion von Signalen zu
beschreiben. Dazu zahlen die Energetik des Stoffwechsels, die Biosynthese von Nukleotiden,
Lipiden, Kohlenhydraten und Aminosauren einschlieBlich des Harnstoffzyklus. Dartiber

hinaus verstehen die Studierenden die Stoffflisse innerhalb der Zelle und kénnen Abbau- und
Aufbaureaktionen von Biomolekilen wiedergeben und deren Zusammenhange erklaren.

Teaching and Learning Methods:

Das zweisemestrige Modul besteht aus zwei Vorlesungen mit insgesamt 6 SWS. In den
Vorlesungen werden die Inhalte mit Powerpoint-Folien (inklusive Abbildungen, Animationen
und evtl. Videos) vermittelt. Durch den Vortrag des Dozierenden ist ein stufenweiser Aufbau der
Modulinhalte (Grundlagen zu weiterfihrenden Inhalten) moéglich. Die Vermittiung der Inhalte
kann dem Lerntempo der Studierenden angepasst werden. Durch Fragen des Dozenten

an die Zuhdrerschaft sollen das Wissen gefestigt und die Studierenden zum selbstandigen
Literaturstudium angeregt werden. Fir die Nacharbeit der Vorlesungsinhalte wird das Studium
einschlagiger Fachliteratur empfohlen. Die Dozierenden stehen flr Fragen in Anschluss an die
Vorlesungen sowie in den Sprechstunden fur Fragen zur Verfugung.

Media:
Vorlesungsskript und Prasentationen

Reading List:
Lehrbicher der Biochemie und Bioanalytik

Responsible for Module:
Skerra, Arne, Prof. Dr. rer. nat. habil. skerra@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Biochemie 2 (Vorlesung, 2 SWS)
Gutlich M [L], Gutlich M

Biochemie 2 - Vertiefung Primarstoffwechsel (Vorlesung, 1 SWS)
Hammes U

Biochemie 1: Grundlagen der Biochemie (Vorlesung, 3 SWS)
Skerra A [L], Skerra A
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40000: Introduction to Microbiology | Grundlagen der Mikrobiologie

Module Description

LS40000: Introduction to Microbiology | Grundlagen der Mikrobiologie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 75 75

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung besteht aus einer Klausur (90 min) und einer Laborleistung (unbenotete
Studienleistung). Die Studierenden zeigen in der Klausur, ob sie das erlernte Wissen Uber
prokaryotische und eukaryotische Mikroorganismen sowie die Bedeutung von Mikroben verstehen,
wesentliche Aspekte beschreiben und interpretieren kdnnen. Weiter sollen sie die grundlegenden
mikrobiologischen Arbeitstechniken beschreiben kdnnen.

Die Laborleistung umfasst 22 mikrobiologische Versuche, die in sechs Abschnitten organisiert sind.
Die Studierenden flhren selbststandig praktische Versuche mit mikrobiologische Arbeitstechniken
im Labor durch. Zur Kontrolle des Verstandnisses sowie der Fahigkeit zur Beschreibung,
Auswertung und Interpretation experimenteller Ergebnisse ist ein Laborprotokoll ber die gesamte
Ubung nach wissenschaftlichem Standard anzufertigen. Fiir den erfolgreichen Abschluss des
Moduls muss die Laborleistung bestanden werden (d.h. die Versuche missen durchgefiihrt sein
und das Protokoll geschrieben worden sein). Die Modulnote entspricht der Klausurnote.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Grundlagenkenntnisse in Biologie (v.a. Zellbiologie und Genetik) werden erwartet.

Content:

Im Rahmen der Vorlesung Allgemeine Mikrobiologie werden Grundkenntnisse Uber
Mikroorganismen, im Besonderen Uber prokaryotische Mikroorganismen, vermittelt. Im Vergleich
zu den Eukaryoten werden die Vielfalt und besonderen Eigenschaften der Bakterien und Archaeen
herausgearbeitet. Schwerpunkte liegen im Bereich der Zytologie, Wachstums-, Ernahrungs- und
Stoffwechselphysiologie. Die Vielfalt der Mikroorganismen, ihre zentrale Bedeutung fir globale
Stoffkreislaufe, ihre Wechselwirkung mit anderen Lebewesen (Symbiosen, Pathogenitat) und ihre

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 40 of 884
Generated on 25.02.2025



LS40000: Introduction to Microbiology | Grundlagen der Mikrobiologie

Anwendung in biotechnologischen Verfahren werden anhand von Beispielen ebenfalls behandelt.
In der Vorlesung zu den Mikrobiologischen Ubungen werden insbesondere die Hintergriinde und
theoretischen Kenntnisse zu den durchgefiihrten Experimenten vermittelt.

Die theoretischen Anteile werden durch einen praktischen Anteil erganzt. Hier werden

v.a. einfache Laborfertigkeiten gelbt, z. B. Keimzahlbestimmung mittels kultureller und
mikroskopischer Verfahren; Differenzierung von Bakterien anhand der Kolonie- und
Zellmorphologie, endogener Enzyme und der Zellwand (Gram-Farbung); Isolierung von
Mikroorganismen; Identifizierungsmethoden von Mikroorganismen durch Anreicherungsverfahren
und Selektivnahrmedien, biochemische und immunologische Identifizierung; Nachweis von
Bakteriophagen aus der Umwelt (Plaque-Test). Eine ausfihrliche Inhaltsangabe kann bei Dr.
Neuhaus (neuhaus@tum.de) erbeten werden.

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an den Modulveranstaltungen besitzen die Studierenden das
grundlegende theoretische Verstandnis und Fachwissen Uber prokaryotische und eukaryotische
Mikroorganismen. Weiterhin kdnnen sie grundlegende mikrobiologische Arbeitstechniken
anwenden. Sie haben gelernt, mikrobiologische Fragestellungen zu verstehen, die wichtigsten
Techniken zu den grundlegenden Themen der Mikrobiologie nachzuvollziehen und anzuwenden,
grundlegendes experimentelles Know-how inklusive Sicherheits- und Materialwissen

(z.B. Beherrschung semi-steriler Arbeitstechniken und phanotypische Identifizierung von
Mikroorganismen) anzuwenden, sowohl bei bekannten eingeiibten Versuchen wie auch

bei unbekannten aus der Literatur zu erschlieenden Versuchen. Darlber hinaus sind die
Studierenden in der Lage, mikrobiologische Fragestellungen in den Grundziigen zu diskutieren
und Laborprotokolle nach wissenschaftlichen Standards anzufertigen.

Teaching and Learning Methods:

Veranstaltungsform/Lehrtechnik: Vorlesung, Ubung. Lehrmethode: Vortrag mit Lehrdialog;
Ubungsfragensammlung; Anleitungsgesprache, Demonstrationen, Experimente, Partnerarbeit,
Ergebnisbesprechungen.

Lernaktivitaten: Studium von Vorlesungsskript, -mitschrift, Ubungsskript und Literatur; Uben von
labortechnischen Fertigkeiten und mikrobiologischen Arbeitstechniken; Zusammenarbeit mit
Laborpartnerin; Anfertigung eines Protokolls.

Im Rahmen der Vorlesung werden die Lernergebnisse durch einen Vortrag mit Lehrdialog
vermittelt. In der Ubung erhalten die Studierenden eine Ubungsfragensammlung sowie eine
Anleitung zu den Experimenten durch die Unterstitzungspersonen. Die Experimente werden
erklart und auch unter Anleitung in Zweiergruppen selbst durchgefiihrt. Die Ergebnisse werden
am Ende des Experiments besprochen und in einem Protokoll zusammengefasst. Neben dem
theoretischen Studium von Skripten und Literatur wenden die Studierenden mikrobiologische
Arbeitstechniken an und erwerben somit labortechnische Fertigkeiten. Aufierdem lernen sie im
Team zu arbeiten und Protokolle anzufertigen.
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Media:
Tafelanschrieb, Prasentationen mittels Powerpoint, Kurzvideos, experimentelles Kurslabor Skript
fur Vorlesungsmaterial und Ubungsskript (Downloadméglichkeit)

Reading List:

Das Modul ist nicht an ein einzelnes Lehrbuch angelehnt. Als Erganzungsliteratur sind geeignet:
Brock Mikrobiologie, Madigan, Bender, Buckley u.a., 15. Aktualisierte Auflage, 2020

K. Munk (Hsg.) Mikrobiologie, Georg Thieme Verlag, Stuttgart, 2. Aufl. 2018.

Madigan, M.T., J.M. Martinko, P. Dunlap, D. Clark. Brock Biology of Microorganisms, Pearson
Education, 15. Edition, 2017

Responsible for Module:
Neuhaus, Klaus; PD Dr. rer. nat. habil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Allgemeine Mikrobiologie (Vorlesung, 2 SWS)
Liebl W

Mikrobiologische Ubungen - Kurs 1A, Gruppe 1 (Ubung, 3 SWS)
Neuhaus K [L], Neuhaus K

Mikrobiologische Ubungen - Kurs 1B, Gruppe 2 (Ubung, 3 SWS)
Neuhaus K [L], Neuhaus K

Mikrobiologische Ubungen - Kurs 1A, Gruppe 2 (Ubung, 3 SWS)
Neuhaus K [L], Neuhaus K

Mikrobiologische Ubungen - Kurs 1B, Gruppe 1 (Ubung, 3 SWS)
Neuhaus K [L], Neuhaus K
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40022: Basics in Human Nutrition | Grundlagen der Humanernahrung

Module Description

LS40022: Basics in Human Nutrition | Grundlagen der Humanernahrung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 45 105

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

In einer schriftlichen Prifung (Klausur, 90 Minuten) am Ende des Moduls werden die Fahigkeiten
Uberprift, fir den Menschen relevante Nahrstoffe zu erkennen und chemisch korrekt zu
benennen. Die Klausur tberprift die richtige Anwendung wichtiger Begriffe und Konzepte der
Ernahrungslehre und der physiologischen Grundlagen. Sle beinhaltet einfache Rechnungen zum
Energiehaushalt und Nahrstoffverbrauch. Die Klausur kann auch in einem elektronischen Format
(zB. Moodle) auf dem Campus oder von zu Hause aus abgehalten werden.

In der Ubungsleistung (2 Nachmittage & 3 Stunden) setzen sich die Studierenden aktiv mit mit
Methoden der Ernahrungsforschung auseinander und wenden diese praktisch an. Zum einen
Erlernen sie die korrekte Erfassung von Kérpermafien (Anthropometrie) und davon abgeleiteten
KenngroRRen (wie zB. Hip-to-Waist Ratio). Zum anderen geht es um Methoden zur Erfassung der
Nahrstoffzufuhr, Diskussion der Limitationen der verfugbaren Methoden und um die Mdéglichkeiten
der Optimierung der Zufuhr. Uber die durchgefiihrten Messungen und Berechnungen fiihren die
Studierenden Protokoll und geben dieses dem Betreuer zur Bewertung ab.

Die Ubungsleistung ist eine Studienleistung und kann als eine freiwillige Mid-Term-Leistung
gemall APSO §6 Abs. 5 eingebracht werden. Durch das Bestehen der Studienleistung kann

die Modulnote um 0,3 verbessert werden, wenn dies auf Grund des Gesamteindrucks den
Leistungsstand des Studierenden besser kennzeichnet und die Abweichung auf das Bestehen
der Prufung keinen Einfluss hat. Die Mid-term Leistung gilt als erbracht, wenn die Protokolle fur
beide Ubungsnachmittage vom Betreuer akzeptiert wurden. Fiir die Mid-Term-Leistung wird kein
Wiederholungstermin angeboten. Im Falle einer Wiederholung der Modulprifung wird eine bereits
erbrachte Mid-Term-Leistung bericksichtigt.

Repeat Examination:
Next semester
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(Recommended) Prerequisites:

Dieses Modul stellt die Propadeutik im Studiengang Life Sciences Ernahrungswissenschaft dar,
die wichtige Grundkenntnisse fir weitere Kurse vermittelt. Aufgrund dieser Stellung im Studienplan
sind keine Voraussetzungen erforderlich.

Content:

Das Modul ist die Propadeutik des Fachs Life Sciences Ernahrungswissenschaft. Es stellt das
Fach in die Reihe der exakten Wissenschaften, die quantitative und mathematisch prazise
Aussagen trifft und experimentell Gberprifbare Hypothesen liefert.

» Erndhrung und Evolution des Menschen

* Globale Ernahrungssituation

» Grundlagen des Erndhrungsverhaltens

» Konzeption der DACH Referenzwerte

* Risiken der Ernahrung

« Uberblick Kohlenhydrate, Proteine und Lipide

« Uberblick tiber die anorganischen Nahrstoffe (Mineralstoffe und Wasser)

* Energiehaushalt

* Prinzipien der Kommunikation

» Anatomie und Physiologie des Gastrointestinaltrakts

* Methoden der Erndhrungserhebung und zur Ermittlung des Ernahrungsstatus

* Methoden zur Bestimmung der Kérperzusammensetzung (Anthropometrie,
Bioimpendanzanalyse)

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme am Modul besitzen die Studierenden ein grundlegendes Verstandnis
der Chemie und Nomenklatur wichtiger Nahrungsbestandteile. Sie besitzen einen Uberblick

Uber die biologischen und physiologischen Prozesse, die eine Energiegewinnung aus den
Nahrungsinhaltsstoffen erlauben. Durch das Verstandnis der Evolution des Menschen und

seiner Nahrung haben sich die Studierenden ein grundlegendes Verstandnis der Ursachen
heutiger Problemfelder erworben (z.B. Nahrungsmittelunvertraglichkeiten und -allergien,
Lebensmittelkeime, Ubergewicht, Herz-Kreislauf-Erkrankungen).

Daneben sind die Studierenden in der Lage, weiterfihrenden Aspekte des Fachs bis hin zur
globalen Bedeutung der Ernahrung zu erkennen und Ernahrungsempfehlungen nach ihrer
Aussagekraft zu differenzieren.

Die Studierenden kénnen Methoden der Ernahrungserhebung und zur Feststellung des
Ernahrungsstatus anwenden und die Limitationen dieser Methoden beurteilen. Sie sind

in der Lage, einfache Berechnungen zu den Themen Energiezufuhr, Gaswechsel und
Nahrstoffverbrauch durchzufiihren und auf andere Fragestellungen zu Ubertragen. Auf3erdem sind
die Studierenden mit Methoden zur Bestimmung der Muskelmasse, des Wasser- und Fettanteils
des menschlichen Korpers vertraut. Sie konnen die Kdrperzusammensetzung im Hinblick auf
mdgliche gesundheitliche Risiken interpretieren.

Teaching and Learning Methods:
Vorlesung:
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Vorlesung mit ,Flipped Classroom* Anteilen und kurzen Gruppenarbeiten, unterstitzt durch weitere
Lehrunterlagen auf Moodle.

Ubung:

Praktische Ubungen in Kleingruppen mit intensiver Betreuung. Besprechung von Fallbeispielen,
gegenseitige Durchflihrung von anthropometrischen Messungen, Erstellung von Zufuhrprotokollen
(24h recall), Software-gestutze Analyse von Verehrsdaten mit DGE xpert, MAglichkeiten zur
Optomierung.

Media:
PowerPoint Prasentationen, PDF-Dateien der Vorlesungsfolien, Fragen und Beispielrechnungen
zur Reflektion der Vorlesungsinhalte und Forum auf Moodle.

Reading List:

» Elmadfa: Ernahrungslehre. 3. Auflage, UTB 2015

« Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung, Osterreichische Gesellschaft fiir Ernahrung,
Schweizerische Gesellschaft fur Erndhrungsforschung, Schweizerische Vereinigung fur Ernahrung
(Hrsg.): Referenzwerte fir die Nahrstoffzufuhr. Bonn, 2. Auflage, 3. Ausgabe (2017)

* Biesalski, Bischoff, Puchstein: Ernahrungsmedizin. Nach dem neuen Curriculum
Ernahrungsmedizin der Bundesarztekammer, 4. Aufl., Thieme, Stuttgart 2010.

» Kasper: Erndhrungsmedizin und Diatetik, 12. Aufl., Urban & Fischer, Minchen 2014

Responsible for Module:
Stolz, Jurgen, PD Dr. rer. nat. habil. stolz@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
U Grundlagen der Humanernahrung (Ubung, 1 SWS)
Brandl B, Gedrich K

VL Grundlagen der Humanernahrung (Vorlesung, 2 SWS)
Stolz J [L], Fromme T, Gedrich K, Klingenspor M, Spanier B, Stolz J
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ0128: Introduction to Genetics and Cell Biology | Grundlagen Genetik und Zellbiologie

Module Description

WZ0128: Introduction to Genetics and Cell Biology | Grundlagen Genetik

und Zellbiologie

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

6 180 90 90

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung wird in Form einer schriftlichen Prifung erbracht, die sowohl aus Multiple-
Choice Fragen als auch aus Freitextfragen besteht. Hilfsmittel sind in der Klausur nicht erlaubt.
Anhand der Fragen missen die Studierenden zeigen, dass sie Zellen hinsichtlich Aufbau und
Funktionen in ihren molekularen Strukturen verstehen sowie die molekularen Grundlagen der

Vererbung erfasst haben. Die Prifungsdauer betragt 90 Minuten.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Grundkenntnisse in Biochemie

Content:

* Struktur von Genen, Chromosomen, Genomen

* Replikation, Transkription, Translation

* Zellteilung, Meiose, Mitose

* Vererbung von Einzelgenveranderungen

» Genetische Rekombination

* Regulation der Genexpression

* Rekombinante-DNA-Technologie

* Charakterisierung ganzer Genome, Genomics

* Mutationen, Ursache und Reparaturmechanismen
* Genetische Analyse biologischer Prozesse

* Transponierbare Elemente

* Die Darstellung von Zellen

* Intrazellulare Kompartimente und Proteinsortierung
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* Intrazellularer Membrantransport

» Das Zytoskelett

* Proteinsortierung; Membranfluss und Vesikeltransport
» Zellkommunikation

» Signaltransduktion, Zell-Zell-Kontakte

* Zellzyklus

* Apoptose

* Immunsystem

» Karzinogenese

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an der Modulveranstaltung haben die Studierenden ein grundlegendes
theoretisches Verstandnis und Fachwissen in Genetik und Zellbiologie. Sie verstehen genetische
Prinzipien, deren molekulare Grundlagen und die, in der Genetik verwendeten, Modellsysteme.
Sie kénnen dieses Wissen mit dem Aufbau und der Funktion der Zelle verkniipfen, so dass sie ein
grundlegendes Verstandnis der Wechselwirkung von Erbsubstanz, molekularen Strukturen und
Zellphysiologie besitzen.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus zwei Vorlesungen. Dabei werden die theoretischen Grundlagen mit
Hilfe von PowerPoint Prasentation und ggf. Tafelbild, teilweise erganzend durch Audio- und
Videopodcasts der Vorlesung dargestellt. Die Studierenden sollten diese Inhalte anhand der zur
Verfligung gestellten Prasentationen und der weiterflihrenden Literatur vertiefen.

Media:
Prasentationen, Vortrag, z. T. auch Audio- und Videoaufzeichnungen der Vorlesung, Tafelbild.

Reading List:

Lehrblcher flr den Schwerpunkt Genetik:

Griffiths, A.J.F., Doebley, J., Peichel, C., Wassarman, D.A. (2020) “Introduction to Genetic
Analysis” Macmillan International Higher Education

Graw, J., (2021) ,,Genetik®, Springer Spektrum

Lehrbucher fur den Schwerpunkt molekulare Zellbiologie:

Alberts, Heald, Johnson et al, (2020) “Molecular Biology of the Cell” 7th edition, W.W. Norton &
Company, NY, USA

“Der kleine Alberts”

Alberts et.al. (2021) “Lehrbuch der Molekularen Zellbiologie” 5. Auflage, Wiley-VCH Verlag GmbH,
Weinheim

Loffler/Petrides (2022) “Biochemie und Pathobiochemie® 10. Auflage, Springer Verlag, Berlin,
Heidelberg

Responsible for Module:
Schneitz, Kay Heinrich; Prof. Dr.

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 47 of 884
Generated on 25.02.2025



WZ0128: Introduction to Genetics and Cell Biology | Grundlagen Genetik und Zellbiologie

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Zellbiologie (Vorlesung, 3 SWS)
Gutlich M [L], Gutlich M, Kramer K

Genetik (Vorlesung, 3 SWS)
Schneitz K [L], Denninger P, Schneitz K
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MA9601: Advanced Mathematics 1 | Hohere Mathematik 1

Module Description

MA9601: Advanced Mathematics 1 | Hohere Mathematik 1

Version of module description: Gultig ab summerterm 2021

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Lernergebnisse werden exemplarisch an Themen zu komplexen Zahlen, lineare
Gleichungssysteme, Eigenwerte, Eigenvektoren, Differential- und Integralrechnung und
Anwendungen in Form einer Klausur (60 Minuten) gepriift. Zu den ausgewahlten Inhalten
bearbeiten die Studierenden Aufgaben. Die Losung der Aufgaben erfordert die Anwendung

der erlernten und eingetibten Rechenschritte und Losungsstrategien. Die Studierenden
charakterisieren Problemstellungen entsprechend geeigneter mathematischer Begriffe und folgern
daraus geeignete Vorgehensweisen, anhand derer sie die Lésungen ermitteln und bewerten.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Keine

Content:

-- complex numbers

-- sequences and series

- differential calculus and applications

- elementary functions and applications, growth

- integral calculus and applications

- systems of linear equations and matrices

- linear mappings, determinants, eigenvalues, eigenvectors
- introduction to ordinary differential equations

- basic concepts of vector analysis
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Intended Learning Outcomes:

The students are enabled to recognize and understand mathematical problems in the life sciences
and to formulate them within the framework of the prepared competences. After attending the
course the students know the computational rules for complex numbers and can apply them. The
are able to calculate with and give a geometrical interpretation of complex numbers in Cartesian
and polar coordinate system. The students can distinguish sequences and series, they know the
geometric series, can tell a criterion for convergence and calculate the limits of typical sequences.
The students know elementary functions, their properties and their application in the application
as mathematical model in the life sciences. They can apply and interpreted the functions in this
context. The students know the differentiation rules and are able to use them properly. They know
the Taylor polynomial and Newton's method as an application for differential calculus. They can
explain and apply the connection between differential and integral calculus. The students know
how to integrate elementary functions and can apply integration by parts and by substitution.
They know the rules how to calculated with vectors and matrices and are able to apply them.
They can differntiate between scalar product and vector product and apply both. The can solve
linear systems of equations by Gaussian elimination and can determine and interpret the rank of a
matrix. They can calculate the determinant of a matrix and know the connection to the solvability
of a linear equation. They can calculate eigenvalues and eigenvectors. They remember basic
concepts of vector analysis and can apply derived formulas. The students are able to determine
and distinguish the underlying mathematical concepts.

Teaching and Learning Methods:

Vorlesung und Ubung

In der Vorlesung werden die Inhalte im Vortrag durch anschauliche Beispiele sowie durch
Diskussion mit den Studierenden vermittelt. Die Vorlesung soll den Studierenden dabei auch
als Motivation zur eigenstandigen inhaltlichen Auseinandersetzung mit den Themen sowie zum
Studium der Literatur dienen.

Jeweils passend zu den Vorlesungsinhalten werden in den Ubungsveranstaltungen
Aufgabenblatter und deren Lésungen angeboten, die die Studierenden zur selbststandigen
Kontrolle sowie zur Vertiefung der gelernten Methoden und Konzepte nutzen sollen. Nachdem dies
anfangs durch Anleitung passiert, wird dies im Laufe des Semesters immer mehr selbststandig
einzeln und zum Teil auch in Kleingruppen vertieft.

Media:
Klassischer Tafelvortrag; rechnergestitzte Simulationen; eLearning; ausgearbeitetes Skript,
Ubungsblatter; Ubungsaufgabensammlung

Reading List:

Ausgearbeitetes Skript

Precht, M.; Voit, K.; Kraft, R.: Mathematik fr Nichtmathematiker 1, 2, Oldenbourg Verlag
Adler, F.R.: Modelling the Dynamics of Life, Brooks/Cole Publ.

Gellert, W. Kleine Enzyklopadie Mathematik, Harry Deutsch Verlag, 1977

Hoffmann, A., Marx, B. und Vogt, W: Mathematik fiir Ingenieure 1 Pearson, 2005.
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Responsible for Module:
Kuttler, Christina; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Hohere Mathematik 1 Wissenschaftszentrum Weihenstephan [MA9601] (Vorlesung, 2 SWS)
Kuttler C, Petermeier J

Zentrallbung zur Héheren Mathematik 1 Wissenschaftszentrum Weihenstephan [MA9601]
(Ubung, 2 SWS)

Kuttler C, Petermeier J

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ0022: Human and Animal Physiology | Human- und Tierphysiologie

Module Description

WZ0022: Human and Animal Physiology | Human- und Tierphysiologie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

6 180 120 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Uberpriifung der Lernergebnisse des Moduls findet mittels Klausur (60 Minuten)

statt. Die Studierenden zeigen in der Klausur, ob sie die Grundlagen der Physiologie

(z.B. Stoffgleichgewichte) beschreiben kdnnen und eine Ubersicht der physiologischen
Forschungsgebiete (z.B. geschichtlicher Hintergrund, Methoden) erlangt haben. Die Studierenden
koénnen die Grundlagen der Erregungsphysiologie (z.B. Muskelkontraktion) skizzieren und kénnen
die Sinnesphysiologie (z.B. visuelle Reizwahrnehmung) beschreiben. Des Weiteren wissen

die Studierenden um die Organisation und Informationsverarbeitung im Zentralnervensystem

der Tiere. Dazu anschlieend kdnnen die Studierenden die Atmung, den Kreislauf und die
Thermoregulation erklaren. Weitere Lernergebnisse des Moduls (Ernahrung, Energiestoffwechsel,
Exkretion und Wasserhaushalt, Hormonsysteme) kénnen von den Studierenden wiedergegeben
werden. Die Aufgabenstellung in der Klausur kann sich Uber die beschreibende/erklarende
Fragestellung hinaus, hin zur interpretativen und Ubertragenden Darstellung von Sachverhalten
erstecken. Vereinzelt wird Uberprift, ob die Studierenden in der Lage sind, die erlernten
Informationen zu einem neuartigen Ganzen zu verknipfen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Keine

Content:

- Grundlagen der Physiologie: Gleichgewichte, Gradienten, Energieformen

- Physiologische Forschungsgebiete, Methoden, Geschichte

- Grundlagen der Erregungsphysiologie bei Nerven und Muskeln

- Sinnesphysiologie

- Organisation und Informationsverarbeitung im Zentralnervensystem der Tiere
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- Atmung, Kreislauf und Thermoregulation
- Ernahrung, Energiestoffwechsel, Exkretion und Wasserhaushalt
- Hormonsysteme

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an dem Modul besitzen die Studierenden wissenschaftlich fundierte,
grundlagen- und methodenorientierte Kenntnisse zur Funktion tierischer Organismen. Die
Studierenden erkennen zentrale Fragestellungen der vergleichenden Tierphysiologie und
entwickeln eigenstandig fachliche Fragen. Sie stellen Forschungsergebnisse der vergleichenden
Tierphysiologie angemessen dar und schatzen sie in ihrer fachlichen Bedeutung und Reichweite
ein. DarUber hinaus beurteilen sie die Funktion ihres eigenen Kérpersund kénnen dessen
Steuerungsprozesse und integrativen Leistungen sowie pathologischen Veranderungen erklaren.
Des Weiteren wenden sie das erworbene Wissen auf vertiefte Fragestellungen an.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus einer Vorlesung.

Im Rahmen dieser Vorlesung werden die Lernergebnisse durch einen Vortrag vermittelt.
Dabei werden die Studierenden durch aktivierende Fragen zur Mitarbeit angeregt und durch
Problemstellungen zum Mitdenken animiert. In regelmaRigen Abstanden wird Uber ein Klicker-
System eine Abfrage der zuvor besprochenen Themen durchgefiihrt und das online ermittelte
Resultat dann mit den Studierenden diskutiert. Falls dabei Verstandnisprobleme offensichtlich
werden, wird der Stoff erneut in anderer Form besprochen. Diese Wiederholungen und
Fragen wahrend des Vortrages unterstiitzen das kontinuierliche Lernen. Filmausschnitte und
mitgebrachtes Anschauungsmaterial sollen den Stoff Uber verschiedene Informationskanale
vermitteln und ebenso das nachhaltige Lernen unterstiitzen. Vorlesungsfolien und begleitende
Literatur werden zur Vor- und Nachbereitung zur Verfiigung gestellt. In moodle besteht fur

die Studierenden die Mdglichkeit Fragen zum Vorlesungsstoff zu stellen und gegenseitig zu
beantworten. In unregelmafRligen Abstanden erhalten die Studierenden auch Selbsttests zur
eigenen Uberpriifung des Wissensstandes. Des Weiteren wird zusatzliches Lernmaterial (links
auf aktuelle Artikel in der Tagespresse bzw. Magazinen, Erklarung von in der Vorlesung offen
gebliebenen Fragen) in moodle zur Verfligung gestellt.

Media:
Prasentationen mittels Powerpoint, Skript

Reading List:

Moyes und Schulte: Tierphysiologie, Pearson Verlag

Heldmaier, Neuweiler: Vergleichende Tierphysiologie, 2 Bd, Springer-Verlag
Muiller und Frings: Tier- und Humanphysiologie. Eine Einflihrung, Springer Verlag
Eckert: Tierphysiologie, Thieme Verlag

Penzlin: Lehrbuch der Tierphysiologie, Fischer-Verlag

Responsible for Module:
Zehn, Dietmar; Prof. Dr.med.
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Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ0013: Organic Chemistry | Organische Chemie

Module Description

WZ0013: Organic Chemistry | Organische Chemie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 120 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung wird in Form einer Klausur erbracht (90 min). In dieser sollen die
Studierenden darlegen, dass sie die Grundlagen der organischen Chemie verstehen und
anwenden kénnen. Daflir missen sie funktionelle Gruppen erkennen, organische Molekile
hauptsachlich nach der IUPAC-Nomenklatur und in einigen Fallen mittels ihren Trivialnamen
benennen und die Grundlagen ihres raumlichen Baus erkennen uns wichtige Reaktionen
abrufen kdnnen. Auch mussen Sie zeigen, dass sie befahigt sind, Reaktionsmechanismen
verschiedenster organischer Stoffklassen (wie z.B. von Alkanen/Alkenen/Alkinen, Alkoholen,
Alkylhalogeniden, Aldehyden, Aromaten, Carbonsauren und ihren Derivaten, Aminen) abzurufen
und zu identifizieren.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Vorlesung "Allgemeine und Anorganische Experimentalchemie"

Content:

-- Bindung und Isomerie

- Alkane/Cycloalkane

- Alkene/Alkine

- Aromatische Verbindungen
- Stereoisomerie

- Organische Halogenverbindungen inkl. Substitutions-/Eliminierungsmechanismen
- Alkohole/Phenole/Thiole

- Ether/Epoxide

- Aldehyde und Ketone

- Carbonséauren und Derivate
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- Amine und verwandte Stickstoffverbindungen

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme am Modul Organische Chemie sind die Studierenden in der Lage, die
Grundlagen der organischen Chemie zu verstehen und anzuwenden. Insbesondere sind sie in der
Lage, funktionelle Gruppen zu erkennen, organische Molekule nach der [UPAC-Nomenklatur und
in eigenen Fallen mittels Trivialnamen zu benennen und die Grundlagen ihres raumlichen Baus
zu erkennen und beherrschen wichtige Reaktionen und Reaktionsmechanismen verschiedenster
organischer Stoffklassen (z.B. von Alkanen/Alkenen/Alkinen, Alkoholen, Alkylhalogeniden,
Aldehyden/Ketonen, Aromaten, Carbonsauren und ihren Derivaten und Aminen).

Teaching and Learning Methods:

Das Modul umfasst eine Vorlesung (2 SWS).

Lehrmethode: Vortrag, unterstitzt durch Folien bzw. ppt-Prasentation
Lernaktivitaten: Studium von Literatur

Media:
Kopien der Vorlesungsfolien fir das Modul Organische Chemie sind digital verfligbar.

Reading List:
-- Hart,H., Craine, L.E., Hart, D.J., Hadad, C.M., Organische Chemie, Wiley-VCH, 3. Auflage, 2007

Responsible for Module:
Kapurniotu, Aphrodite, Prof. Dr. rer. nat. akapurniotu@mytum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Organische Chemie (Vorlesung, 2 SWS)

Kapurniotu A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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NATO0144: Physical Chemistry with Chemical Laboratory Course | Physikalische Chemie mit Chemischen Praktikum

Module Description

NATO0144: Physical Chemistry with Chemical Laboratory Course |
Physikalische Chemie mit Chemischen Praktikum

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

7 210 90 120

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
Die Uberpriifung der Lernergebnisse erfolgt mittels Klausur (90 Minuten) und einer freiwilligen Mid
Term Leistung.

In der Klausur legen die Studierenden dar, dass sie die Grundlagen der physikalischen

Chemie und die Prinzipien der Thermodynamik verstanden haben. In dieser Klausur weisen

die Studierenden nach, dass sie in begrenzter Zeit ein Problem erkennen und Wege zu

einer Losung finden. Die Prifungsfragen kénnen alle Modulinhalte umfassen. Die Antworten
erfordern teils eigene Berechnungen und Formulierungen, teils Ankreuzen von vorgegebenen
Mehrfachantworten. Sie erstellen Diagramme aus Daten, analysieren diese und/oder entnehmen
und interpretieren Daten aus Diagrammen.

Die Hilfsmittel zur Prifung PC 1 sind dem semesteraktuellen Moodle-Kurs zu entnehmen. Zugriff
auf diesen wird durch die Anmeldung zur Lehrveranstaltung des entsprechenden Semesters
erlangt.

In der Mid Term Leistung kann ein Notenbonus erlangt werden. Hierbei wird die Note der
Laborleistung zu 20% mit der Klausurnote verrechnet. Der Notenbonus kann nur auf eine
bestandene Klausur angerechnet werden (4,0 oder besser). In der Laborleistung werden 5
Protokolle bewertet.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Theoretische und praktische Kompetenzen im Bereich von z. B. einer allgemeinen und
anorganischen Chemie mit Praktikum.
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Content:

Theoretische Modulinhalte:

- Zustandsgleichung des Idealen Gases, partielle Ableitungen, Materialeigenschaften

- Kinetische Gastheorie, spezifische Warmekapazitat, Translations-, Rotations- und
Schwingungsfreiheitsgrade

- statistische Grundiberlegungen und Quantenaspekte, Maxwell-Boltzmann’sche
Geschwindigkeitsverteilung

- Grundlagen der Spektroskopie

- 1. Hauptsatz, Innere Energie und Enthalpie als Zustandsfunktion, Berechnungen fiir
Zustandsanderungen entlang idealisierter Prozesspfade, Phasenlbergange und chemische
Reaktionen, Satz von Hess, Kirchhoff'scher Satz

- Reale Gase, intermolekulare Wechselwirkungen, Joule-Thomson Effekt, Modelle realer Gase
- 2. Hauptsatz: Reversibilitat, thermodynamische Kreisprozesse (Carnotcyclus), Warmepumpe,
Wirkungsgrad

- Entropie, Freie Enthalpie, weitere Zustandsfunktionen, 3. Hauptsatz

- Anderung der ZustandsgréRen bei Phaseniibergéangen, Konstruktion von Phasengrenzlinien
- Chemisches Gleichgewicht: partielle molare Gréflien, chemisches Potential,
Mehrkomponentensysteme, Herny sches und Raoult’sches Gesetz, Massenwirkungsgesetz,
Gleichgewichtskonstante, Prinzip von Le Chatelier, van't Hoff Gleichung, Aktivitat

Praktische Modulinhalte:

- Vorbesprechung mit Sicherheitsbelehrung, Gerate- und Materialkunde

- Klassische Methoden der Organischen und Physikalischen Chemie: z. B. Kristallisation,
Schmelzpunktbestimmung, Extraktion

- Lésungsmittel, Siedepunkt, Destillation

- Chromatographie: Dinnschichtchromatographie, Sdulenchromatographie,
lonenaustauschchromatographie, GC, HPLC

- Spektroskopie: Massenspektrometrie, UV/Vis, NMR in Praxis

- Kinetik: Reaktionsgeschwindigkeiten und -ordnung: Hydrolyse von Kristallviolett
- Reaktionswege: Veresterung und Hydrolyse

- Naturstoffanalytik (Chamazulen; Wasserdampfdestillation)

- Chemische Gleichgewichte, organische Redoxsysteme

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme am Modul verstehen die Studierenden die Bedeutung der Zustandsfunktionen
und deren Funktion bei Zustandsénderungen, Phasenubergangen und beim chemischen
Gleichgewicht und kénnen diese erklaren. Sie haben den statistischen Charakter der
Thermodynamik und die Quantisierung von Energie als Grundlage fur die Spektroskopie
verstanden. Sie kdnnen einen Losungsweg unter Berilicksichtigung geeigneter modellhafter
Annahmen finden, die erarbeiteten Gleichungen auf konkrete Probleme der Thermodynamik
anwenden und I6sen. Sie sind in der Lage, Standardphanomene aus der Thermodynamik formal
zu analysieren.
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Weiterhin kdnnen die Studierenden ihr theoretisches Wissen in der Praxis anwenden. So verfigen
sie Uber das dazu notwendige handwerklich-praktische Kénnen und kennen die wissenschaftliche
Arbeits- und Dokumentationsweise.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus einer Vorlesung der Physikalische Chemie (3 SWS) mit zugehoriger
Ubung (1 SWS) und einem chemischen Praktikum, das die Organische und Physikalische
Chemie miteinander verknlpft (4 SWS). Die Inhalte der Vorlesung werden im Vortrag sowie dem
Eigenstudium der Literatur behandelt. Flr Letzteres sind kapitelspezifisch Literaturempfehlungen
zum Nachlesen und Vertiefen des Vorlesungsstoffes gegeben.

In der Vorlesung werden die theoretischen Grundlagen in Vortragen erarbeitet und durch
Prasentationen und zusatzliche Animationen unterstutzt. Im Bereich der Physikalischen

Chemie werden zuséatzlich wdchentliche Ubungsblatter mit exemplarischen Problemen zum
selbststandigen Lésen herausgegeben. In den Ubungsstunden (1 SWS) wird die Lésungsfindung
der Aufgaben diskutiert und bei Bedarf im Detail vorgerechnet und kommentiert. Ausfihrliche
Musterldsungen kdnnen im Netz abgerufen werden und enthalten: 1) eine Skizze des
Lésungswegs, 2) eine komplette Lésung mit allen Rechenschritten und Hinweisen zu typischen
Fehlern, 3) weiterfuhrendes Infomaterial, das zum Eigenstudium anregen soll.

Im Praktikum werden handwerklich-praktische Methoden der organischen und physikalischen
Chemie erlernt. Es wird ein Praktikumsskript zur Verfiigung gestellt. Weiterhin wird allen
Studierenden die kostenfreie Teilnahme an einem wissenschaftlichen Symposium erméglicht. Auf
Grund sicherheitsrelevanter Aspekte ist der Besuch der Sicherheitsbelehrung obligat, sowie vor
der Durchfuhrung der einzelnen Versuche das Bestehen von Antestaten notig.

Media:

Vorlesungsskripte, Praktikumsskript, Prasentationen, Animationen, Ubungsblétter.

Im Praktikum werden handwerklich-praktische Methoden der organischen und physikalischen
Chemie erlernt. Es wird ein Praktikumsskript zur Verfiigung gestellt. Auf Grund
sicherheitsrelevanter Aspekte ist der Besuch der Sicherheitsbelehrung obligat, sowie vor der
Durchflihrung der einzelnen Versuche das Bestehen von Antestaten mit sicherheitsrelvanten
Aspekten notig.

Reading List:

- Hart,H., Craine, L.E., Hart, D.J., Hadad, C.M., Organische Chemie, Wiley-VCH, 3. Auflage, 2007.
- P.W. Atkins u. J. de Paula, Physikalische Chemie, WILEY-VCH Verlag, 2006.

- P.W. Atkins, C.A. Trapp, M.P. Cady, P. Marshall, C. Giunta. Arbeitsbuch Physikalische Chemie,
WILEY-VCH Verlag, 2007.

- J. Tinocio Jr., K. Sauer, J.C. Wang, Physical Chemistry, Prentice Hall, 1995.

Responsible for Module:
Eisenreich, Wolfgang; PD Prof. Dr. Dr. rer. nat. habil.
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Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Grundlagen der Physikalischen Chemie 1, Ubung (CH1091/CH7201 bzw. CH6000/CH0144)
(Ubung, 1 SWS)

Bachmann A

Grundlagen der Physikalischen Chemie 1 (CH1091/CH7201 bzw. CH6000/CH0144) (Vorlesung, 3
SWS)
Bachmann A

Praktikum Chemie Il (Organische und Physikalische Chemie) (CH0144/NAT0144) (Praktikum, 4
SWS)

Eisenreich W

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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PH9034: Physics for Life Sciences | Physik fiir Life Sciences

Module Description

PH9034: Physics for Life Sciences | Physik fur Life Sciences

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
7 210 90 120

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module exam consists of two parts. There will be a written exam of 90 minutes duration on the
learning outcome from lecture and exercise. The skills and knowledge obtained in the lab course
are tested in a lab exam with a written and graded lab report. The lab exam has a total duration of
240 minutes and contains the execution, documentation, analysis, and discussion of an experiment
as well as the written answer to questions on the physical foundations, implementation, and setup
of the experiment. The grade of the module exam is calculated from the partial grades with 4/7 of
the written exam and 3/7 of the lab exam.

For example an assignment in the written exam might be (the exam is in German language):

Ein Hochstrahlbrunnen spritzt das Wasser bis in eine Hohe von 140 Metern lber der Dise. a)
Berechnen Sie die Geschwindigkeit vO (in km/h), mit der das Wasser aus der Duse stromen
wurde, wenn keine mechanische Energie verloren ginge. b) Berechnen Sie die Geschwindigkeit
v1 (ebenfalls in km/h) des Wassers in halber Hohe. c) Erldutern Sie, warum der tatsachliche Wert
der Geschwindigkeit des aufsteigenden Wassers mit ca. 200km/h flr vO Gber dem berechneten
Wert liegt. d) Berechnen Sie welche Hohe die Fonténe erreichen wirde, wenn vO nur halb so grof3
wie der in Aufgabenteil a) berechnete Wert ware. e) Pro Sekunde durchlaufen die 500 | Wasser die
Duse. Untersuchen Sie, wie lange die Fontane mit einer Energie von 10.000 Kalorien betrieben
werden kann.

In the written exam the following learning aids are permitted: pocket calculator, hand written
formulary (i.e. hand written notes on a sheet of the size A4. No copies.).

Participation in the exercise classes is strongly recommended since the exercises prepare for the
problems of the exam and rehearse the specific competencies.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
mathematical skills as required to pass the Abitur:

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 61 of 884
Generated on 25.02.2025



PH9034: Physics for Life Sciences | Physik fiir Life Sciences

- geometry

- vector analysis

- differential calculus
- integral calculus
Content:

The module Physics for Life Sciences introduces students of life sciences to basic experimental
physics.

The lecture Physics for Life Sciences covers the following topics:
1. Introduction, units and dimensions, experimental accuracy and errors

2. Mechanical motions, coordinate systems and ballistics, Newton's laws, frictional and inertial
forces

3. Mechanical work, energy and power, kinetic and potential energy, energy conversion and energy
conservation

4. Elastic and plastic collisions

5. Rotational motions, torque and moment of inertia, angular momentum, rotational kinetic energy,
gyroscopic precessions

6. Electrostatics, Coulomb low, electric fields, Gauss-Low, electric induction

7. Capacitors, current and resistance, electrical work and power, electrical circuits

8. Magnetism, magnetic force between conducting wires, magnetic fields in coils, Lorentz force
9. Magnetization, magnetic induction, electric motors, generators and transformers

10. Ray optics and optical imaging, detectors, refraction and reflection

11. Wave optics, interference and diffraction of light, polarization and scattering

Content of the laboratory classes:

Measurements, data statistics and experimental accuracy

Mechanics (balance, oscillator and resonance)
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Thermodynamics (van der Waals equation of state, heat conduction, fuel cell)
Optics (spectrophotometry, microscope)
Electrostatics (basic electrical circuits, alternating current, electrolysis)

Intended Learning Outcomes:
After successful completion of the module the students are able to:

(1) understand the basic physical processes and to use basic mathematical and statistical methods

(2) outline and calculate the evolution of mechanical motions, to use and apply the Newton's laws,
to understand causes and effects of the varying physical and inertial forces

(3) apply the principles for energy and momentum conservation
(4) describe elastic and inelastic collisions

(5) describe rotational motions, to calculate and apply the moment of force and inertia, angular
momentum and rotational kinetic energy

(6) apply the main principles of electrostatics and to use the Coulomb and Gauss low for calculate
the electric fields and charge distributions

(7) describe, calculate and use various capacitors, electrical current and resistance, electrical work
and power, electrical circuits

(8)understand the basic principles of magnetism, to calculate magnetic forces between conducting
wires, magnetic fields in coils, and the Lorentz force

(9) have basic knowledge on magnetization, magnetic induction, electric motors, generators and
transformers

(10) describe and use ray optics and optical imaging, detectors, refraction and reflection

(11) understand the principles of wave optics, to describe and calculate interference and diffraction
of light, polarization and scattering

Teaching and Learning Methods:

The module consists of a lecture, a tutorial and a lab course.

Lecture: ex-cathedra teaching with demonstration experiments

Exercise to Physics for Life Sciences: students get problem sheets and try to solve these problems
by themselves or in small groups in the first part of each tutorial session. After this phase sample
solutions are presented by students or the lecturer and also possible alternative ways to solve to
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the problems are discussed. Following these tutorials will help the students to be prepared to solve
the problems during the written exam.

The lecture and the tutorial are closely intertwined and the lecturers are in constant exchange.

The lab class consists of a training phase and a practical exam. During the training phase in the
lab students perform and describe seven different experiments, one of them is repeated in a
slightly modified way on the day of the practical exam. The students work in small groups of two to
three persons when carrying out the experiments and writing the lab report together. The students
need to have performed all seven experiments and have successfully written all lab reports, which
have to be positively rated by the tutor.

Media:

During the lecture a powerpoint presentation is used and some contents are explained using the
blackboard. Additionally some example videos and experiments are shown during the lecture. For
the exercises problem sheets are prepared. An e-learning course in Moodle exists. Presentation
slides and problem sheets as well as sample solutions to problems which have already been
discussed in the tutorials are available on this platform.

Reading List:

- Paul A. Tipler: Physik. Spektrum Lehrbuch, 3. korr. Nachdruck 2000
- Olaf Fritsche ,Physik fur Biologen und Mediziner" Springer Verlag

- D. Giancoli: Physik, Pearson Verlag, 1. Auflage 2011

Responsible for Module:
Herzen, Julia; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Physik fur Life Sciences (Vorlesung, 2 SWS)
Herzen J

Ubung zu Physik fiir Life Sciences (Ubung, 3 SWS)
Herzen J [L], Gaetani L

Physikalisches Praktikum fiir Life Sciences (Semesterpraktikum) (Praktikum, 3 SWS)
Iglev H [L], Allegretti F
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40007: Special Physiology of Nutrition | Spezielle Physiologie der Ernahrung

Module Description

LS40007: Special Physiology of Nutrition | Spezielle Physiologie der
Ernahrung

Version of module description: Gultig ab summerterm 2025

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
10 300 210 90

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung wird in Form einer miindlichen Prifung (30min) erbracht. In dem
Prifungsgesprach soll die Studierenden in der Lage sein, Fragen zu dem anatomischen Bauplan
von Saugetieren und den Funktionen der im Modul behandelten Organsysteme zu beantworten.
Sie sollen Kenntnisse der physiologischen Prozesse und Regulationsmechanismen nachweisen,
sowie die in der Ubung angewandten Messverfahren kennen und die relevanten Messparameter
benennen kdnnen. Sie weisen nach, dass sie Messdaten der Ubungen auswerten und bewerten
kénnen. Die Verwendung von Taschenrechnern in der mindlichen Priifung ist erlaubt.

Zusatzlich wird den Studierenden eine freiwillige Mid Term Leistung in Form eines Tests mit

7 Teilen und jeweils mit 3-4 Fragen zum Thema des jeweiligen Versuchstages angeboten.

Da alle Fragen im Versuchsskript stehen, dienen die Mid-Term-Leistungen auch der besseren
Selbsteinschatzung fiir die Studierenden sowie der Motivation zur Vorbereitung auf die Ubungen.
Die Note der Mid-Term-Leistung flief3t mit einer Gewichtung von 10% in die Endnote ein. Mid-
Term-Leistungen kdnnen nicht wiederholt werden. Die erreichte Note bei der Ermittlung der
Modulnote wird nur berlcksichtigt, wenn sich dadurch eine bessere Modulnote errechnet. Im
Falle einer Wiederholung der Modulprifung wird eine bereits erbrachte Mid-Term-Leistung
berlcksichtigt.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
Vorlesung Human- und Tierphysiologie (6 CP, WZ0022) im 2.Semester

Content:
Das Modul beinhaltet Ubungen zur Anatomie und Physiologie von Skelett und Muskulatur,
Herz, gastrointestinalen Organen (Pharynx, Magen- Darm-Trakt, Leber, Pankreas), Niere,
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Atmungsorganen (Lunge, Trachea) und Organsystemen im Uberblick und in verschiedenen
Bereichen der Neurophysiologie, Muskelphysiologie, Sinnesphysiologie, Herz-Kreislaufphysiologie,
Atmungsphysiologie und Leistungsphysiologie.

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an dem Modul besitzen die Studierenden Grundkenntnisse des
anatomischen Bauplans von Saugetieren und kennen die physiologischen Funktionen und
Regulationsmechanismen der wichtigsten Organsysteme . Sie sind in der Lage, Organsysteme
in situ zu erkennen, die funktionell relevanten Strukturen zu benennen und ihre Bedeutung

zu beschreiben. Diese Kenntnisse erstrecken sich auf die makroskopische und histologische
Ebene. Die Studierenden kénnen Messungen physiologischer Reaktionen (z.B. Atemfrequenz,
Sauerstoffverbrauch, Pulsfrequenz, Sauerstoffsattigung, , Blutdruck, Elektrokardiogramm,
Summenaktionspotentiale, Nervenleitungsgeschwindigkeit, Zweipunktschwelle, Pupillenreflex,
Elektro-Encephalogramm) im Labor durchfihren. Des Weiteren kdnnen sie diese
Messergebnisse bewerten und Lésungsansatze bei experimentellen Problemen erarbeiten. Sie
haben ein Verstandnis der physiologischen Prozesse im Kontext der funktionellen Anatomie.

Teaching and Learning Methods:

Die anatomischen Grundlagen zum Verstandnis physiologischer Prozesse werden den
Studierenden in der Ubung Anatomie durch Einfiihrungsvorlesungen, Demonstration der
Organsysteme an Praparaten vom Schwein, Dissektionsiibungen und Mikroskopie histologischer
Praparate unter Anleitung vermittelt. In der Ubung Physiologie filhren die Studierenden die
Versuche anhand eines Ubungsskriptes weitgehend selbststandig in Gruppenarbeit durch.

Die Versuche, z.B. zur Nervenleitungsgeschwindigkeit, Elektrokardiogramm (EKG) oder den
Lungenvolumina filhren die Studierenden in Selbstversuchen durch. Die Ubung wird durch

kurze Zwischenbesprechungen der Ergebnisse aller Ubungsgruppen strukturiert. Den Ubungen
vorgeschaltete Vorlesungen dienen der Vertiefung der relevanten physiologischen Inhalte.

Media:
Skript, Tafelarbeit, Prasentationen mit Folien

Reading List:
Guyton and Hall. Textbook of Medical Physiology (14th Edition)
Silbernagl, Stefan: Taschenatlas Physiologie.

Responsible for Module:
Klingenspor, Martin, Prof. Dr. rer. nat. mk@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Ubung Anatomie und Physiologie (Ubung, 3 SWS)

Klingenspor M [L], Annahazi A, Bast-Habersbrunner A, Bruder J, Bihner S, Fromme T, Greulich F,
Klingenspor M, Michel K, Peteranderl A, Schnabl K, Uhlenhaut N, Zehn D
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Spezielle Physiologie der Erndhrung (Vorlesung, 3 SWS)
Klingenspor M [L], Annahazi A, Bruder J, Bihner S, Fromme T, Klingenspor M, Michel K,
Uhlenhaut N, Zehn D

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40021: Integrative Nutrition Sciences | Seminar Integrierte Erndhrungswissenschaft

Module Description

LS40021: Integrative Nutrition Sciences | Seminar Integrierte
Ernahrungswissenschaft

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German two semesters winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
9 270 210 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung des Moduls besteht aus einer Projektarbeit (Bericht + Prasentation) und einer
mandlichen Prifung (45 min), wobei die mindliche Prifung 80% und die Projektarbeit 20% der
Prifungsleistung umfasst.

Die Studierenden bearbeiten in Gruppen ein Projekt zu einem ernahrungswissenschaftlichen
Thema. In dieser Projektarbeit wenden sie erworbene Wissen auf eine aktuelle
ernahrungswissenschaftliche Fragestellung an, wie z.B. Evidenz fir Erndhrungsempfehlungen
bei Bluthochdruck, Anti-aging? — Funktionen von Kernrezeptoren in Alterungsprozessen, Die
Wissenschaft hinter der ,Abnehmspritze" Wegovy, Einfluss von Ballaststoffen auf den Darm
und die Mikrobiota, Vegane Ernahrung — nachhaltiger und gesiinder?, Bittersiifie Wahrheit:
Kinstliche SuRstoffe und ihre Bedeutung fur die Gesundheit, Chili, Ingwer et al. - Stoffwechsel
steigern durch Lebensmittelinhaltsstoffe?, Die Rolle der Erndhrung auf das Immunsystem:
Auswirkungen von Mangelernahrung auf die Immunantwort, Wissenschaftliche Grundlagen von
Ernadhrungsempfehlungen, Physiologie und Biochemie der Laktation, 1, 2, 3...: Wie viele Agonisten
braucht es in der Diabetestherapie.

Dazu erstellen sie einen Projektbericht und organisieren ein eintagiges Symposium, in dem

die Gruppen die Ergebnisse ihrer Projektarbeiten in einer Présentation vorstellen (20 min) und
diskutieren (10 min). Die Art der Prasentation wird von den Studierenden gestaltet (Vortrag, Film,
Science Slam, etc). Abgabetermin des Berichts ist Mitte Mai, das Symposium findet 4 Wochen
spater im Juni statt.

Der Projektbericht hat einen Umfang von ca.30 Seiten. Die individuellen Leistungen der einzelnen
Studierenden sind in dem Bericht zu kennzeichnen. Der Bericht beginnt mit einer Einleitung

zum Thema und definiert die Zielsetzung der Projektarbeit aufbauend auf dem im Studium
erworbenen Wissen und einer spezifischen Ausarbeitung der Fragestellung basierend auf einer
selbststandig durchgefiuhrten Literaturrecherche zu dem Thema. Dabei weisen Sie nach, dass
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sie die Methodik der Literaturrecherche korrekt anwenden kénnen. In der weiteren strukturierten
Ausarbeitung werden die Ergebnisse der Projektarbeit im Detail dargestellt und mit selbst erstellten
Abbildungen und Tabellen erlautert. Punktuell missen Originalpublikationen zu Kernbefunden

des Projektthemas beispielhaft erlautert werden und in Publikationen identifizierte Kontroversen
ausgearbeitet werden.

In der mindlichen Prifung weisen die Studierenden die Fahigkeit nach, wissenschaftliche
Ergebnisse der Projektarbeit im breiteren Kontext der Ernahrungswissenschaft erlautern zu
kénnen. Im ersten Teil der Prifung wird das Thema der Projektarbeit vertiefend behandelt.

Im weiteren Verlauf werden Fragen zur VerknUpfung der Projektarbeit mit weiterfihrenden
ernahrungswissenschaftlichen Themen gestellt. Die Prifung hat Gberwiegend den Charakter einer
wissenschaftlichen Diskussion, in der die Studierenden ihre Befahigung zur Verknipfung von
Lerninhalten des Studiums demonstrieren sollen. Die Studenten sollen hierbei ihr Fachwissen in
den Gesamtkontext der Ernahrungswissenschaft einordnen.

Repeat Examination:
Next semester / End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
Erfolgreicher Abschluss aller Pflichtmodule der ersten vier Semester im Bachelor Life Science
Ernahrungswissenschaft.

Content:

Ziel des Moduls ist, ein Ubungsfeld fiir Studierende zur Verkniipfung und Erweiterung sowie
Integration und Anwendung ihrer Fachkenntnisse in der Erndhrungswissenschaft zu schaffen. Auf
der Basis der fachlichen Grundkenntnisse, die sich die Studierenden in den ersten 4 Semestern
angeeignet haben, vertiefen und erweitern die Studierenden ihre Kenntnisse und Fahigkeiten in
einer Projektarbeit. Der Fokus liegt dabei auf den Kernfachern der Erndhrungswissenschaften:
Humanphysiologie, Ernahrungsphysiologie, Erndahrungsmedizin, Biofunktionalitat der Lebensmittel,
Lebensmittelchemie, und Mikrobiologie der Lebensmittel. Dartuber hinaus konnen die Studierenden
ihr individuelles Kompetenzprofil, dass sie in Wahlmodulen aufbauen, in die Projektarbeit ihrer
Gruppe einbringen. Die fachlichen Inhalte des Moduls orientieren sich an aktuellen Themen und
Fragestellungen der Erndhrungswissenschaft. Die Themen der Projektarbeiten werden von den
Lehrstihlen so gewahlt, dass die Studierenden ihr bereits erworbenes grundlegendes Wissen zur
Anwendung bringen kénnen, um die mit den Themen verknlpften Fragestellungen zu bearbeiten.
Im jahrlichen Modulzyklus werden jeweils neue Themen vergeben, so dass hier nur beispielhaft
Themen genannt werden:

1. Vegane Kita: Der Weg ins Gluck?

2. Ungesunde Ernahrung/Lebensstil - physiologische ,Entgiftung‘ und ‘Detox‘-Diaten

3. Krebstherapie und Immunsystem

4. Health Claims fur Vitamine

5. Die Rolle des Vitamin A-Abkdmmlings Retinsaure bei Entwicklungsprozessen

6. Regulation des Energiehaushalts durch endokrine Signale aus dem Gastrointestinaltrakt

7. Molekulare Mechanismen der Lebensmittel-Medikamenten Interaktion
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8. Mikrobiota und Darm-Hirn-Achse
9. Tee, Kakao, Kaffee — Genussmittel mit antioxidativer Wirkung
10. Die Wasserbilanz des Menschen: Wieviel missen wir trinken?

Die fachlichen Grundlagen, die zur Bearbeitung der Projekte bendtigt werden, wurden den
Studierenden in anderen Modulen vermittelt, aber alle Themen beinhalten auch neue Aspekte,

die von den Studierenden durch weiterfUhrende Recherche und Studium der wissenschaftlichen
Literatur erarbeitet und in das Projekt integriert werden missen.

Dazu erhalten die Studierenden im WS eine Einfihrung in die Methoden wissenschaftlichen
Arbeitens mit den Schwerpunkten auf Literaturrecherche in verschiedenen online Datenbanken,
Literaturverwaltung und Dokumentation, Regeln der guten wissenschaftlichen Praxis, Zitieren in
wissenschaftlichen Texten mit Querverweisen, Erstellen von Literaturverzeichnissen, tabellarische
und grafische Darstellung von Hypothesen und Ergebnissen, Datensicherung. Diese Methodik wird
in der Projektarbeit angewandt.

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme sind die Studierenden zur selbstgesteuerten Rekapitulation und
Integration der Lehrinhalte des Bachelorstudiengangs der Ernahrungswissenschaft befahigt. Sie
kénnen in Teamarbeit eine Fragestellung zu einem Spezialthema der Ernahrungswissenschaft
unter Anwendung der verschiedenen fachlichen Aspekte selbststandig bearbeiten, verstehen
und reflektieren. Sie sind in der Lage, zu dieser Fragestellung die wissenschaftlichen Grundlagen
und aktuelle Forschungsergebnisse anhand von Beispielen zu beschreiben und zu bewerten.
Sie kénnen die erndhrungsphysiologische und biomedizinische Relevanz dieser Fragestellung
analysieren und die Ergebnisse einschatzen. Sie sind in der Lage, die in verschiedenen
Fachmodulen des Bachelorstudiums Ernahrungswissenschaft erworbenen Grundkenntnisse auf
aktuelle Themen der Erndhrungswissenschaft anzuwenden und aus publizierten grundlagen- und
anwendungsorientierten Forschungsergebnissen eine fachliche Bewertung zu entwickeln und
diese in schriftlicher und mindlicher Form zu kommunizieren.

Teaching and Learning Methods:

Seminar zur Methodik der wissenschaftlichen Arbeit durch den Modulverantwortlichen und
Begleitung der Projektarbeiten durch die beteiligten Dozentinnen und Dozenten (2 + 2 SWS);
die Eigenstudiumsstunden in Gruppen erméglicht den wissenschaftlichen Diskurs und die
Integration von Wissen aus verschiedenen Disziplinen der Ernédhrungswissenschaft. Sie fordert
die Befahigung zur Teamarbeit. . Die Projektarbeiten werden fachlich und organisatorisch von dem
Modulverantwortlichen, einem/einer Dozent/in in regelmaligen Treffen mit den Projektgruppen
begleitet. Der Modulverantwortliche steht in Kontakt mit den Gruppen, um den Fortschritt der
Projektarbeiten zu verfolgen. In der Projektarbeit werden die Studierenden in Gruppen von

den Dozierenden zur eigenverantwortlichen Rekapitulation und Integration der Lehrinhalte des
Bachelorstudiengangs angeleitet und unterstitzt. Ebenso erhalten die Studierenden Anleitung
bei der Gliederung und dem Verfassen ihrer schriftlichen Projektberichte. Die Selbstorganisation
der Studierenden in kleinen Lerngruppen wird gefordert, insbesondere unter Beteiligung

der studentischen Tutoren. Zum Abschluss stellen die Studierenden die Ergebnisse ihrer
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Projektarbeiten in einem Symposium vor. Dadurch wird die inhaltliche Breite des Moduls
gewabhrleistet.

Media:
Prasentationen mit PowerPoint; Chronik der Gruppenarbeit; Studentenordner in der Datencloud
(LRZ Sync&Share, Moodle, etc.); regelmafige Treffen mit Hochschullehrern.

Reading List:
Studierende recherchieren unter Anleitung eigenstandig die Literatur zu ihrem Spezialthema der
Projektarbeit.

Responsible for Module:
Klingenspor, Martin; Prof. Dr. rer. nat. mk@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Seminar Integrierte Ernédhrungswissenschaft (Seminar, 2 SWS)

Klingenspor M [L], Bader B, Fromme T, Gedrich K, Klingenspor M, Ocvirk S, Schmdller |, Skurk T,
Spanier B, Stolz J, Uhlenhaut N

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS20002: Introduction to Epigenetics | Einfihrung in die Epigenetik

Elective Courses | Wahimodule

Professional Qualifications | Fachliche Qualifikationen

Molecular Nutritional Physiology | Molekulare Ernahrungsphysiologie

Module Description

LS20002: Introduction to Epigenetics | Einfuhrung in die Epigenetik

Version of module description: Giiltig ab summerterm 2022

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung wird im Rahmen einer schriftlichen benoteten Klausur (90 min) erbracht.
Generell dient die Klausur zur Uberpriifung der erlernten Kompetenzen. Die Studierenden zeigen,
ob sie die erarbeiteten Informationen beschreiben, interpretieren und auf ahnliche Sachverhalte
Ubertragen kénnen. Das heil3t, die Studierenden missen zeigen kénnen, dass sie die molekularen
Grundlagen der Epigenetik wiedergeben kénnen; dass sie die epigenetische Mechanismen die zur
Genregulierung, Entwicklung und Krankheitsverlaufen beitragen verstehen; dass sie Methoden
beschreiben kénnen die benutzt werden um epigenetische Modifikationen zu messen, und wie
epigenetische Veranderungen als molekulare Uhr fungieren. Letztlich missen die Studierenden in
der Lage sein, sich mit Fragen Uber die epigenetische Vererbung kritisch auseinandersetzten zu

konnen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Der Inhalt der Vorlesungen ist wie folgt gegliedert:
» Was ist Epigenetik?

» Molekulare Grundlagen der Epigenetik

» Epigenomische Messungen
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* Epigenetik in der Entwicklung

* Epigenetik und Krankheiten

» Epigenetische Uhren

* Epigenetische Vererbung

* Epigenetik in der Evolution

Ergéanzend zur Vorlesung wird die hier beschriebene Ubung angeboten, in der die Studierenden
folgende Inhalte erlernen:

- In silico CpG-Stellen Analyse.

- Assay-Design flir gezielte Bisulfit-Sequenzierung.
- Bisulfit-Konversion von DNA.

- Pyrosequenzierung

- Eigenstandige Analyse der DNA Methylierung.

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an dem Modul sind die Studierenden in der Lage:

* das Forschungsgebiet der Epigenetik thematisch abzugrenzen.

+ die molekularen Bestandteile der Epigenetik wiederzugeben.

* zu verstehen wie epigenetische Mechanismen zur Genregulierung und damit auch zur
Entwicklung und zu bestimmenden Krankheitsverlaufen beitragen.

* wiederzugeben wie epigenetische Modifikationen auf Genomweiter Ebenen gemessen werden
koénnen.

* BS-seq Messungen und Analysen selbstandig im Labor durchzufiihren

* zu erklaren wie epigenetische Veranderungen als molekulare Uhr benutzt werden kénnen, um
das chronologische und biologische Alter von Organismen zu bestimmen.

» kritisch zu diskutieren in welchen Rahmen epigenetische Veranderung zur Vererbung von
Phanotypen beitragen kénnen.

» Kritisch zu diskutieren in welchen Rahmen epigenetische Veranderungen zur Evolution beitragen
kdénnen.

Teaching and Learning Methods:

* Lehranstaltungsform/Lehrtechnik: Vorlesungen zielen darauf hin den Inhalt des Wissensgebiets
theoretisch zu vermitteln.

* Lernaktivitat: Das Lesen, Diskutieren und Prasentieren der primaren Literatur unterstitzt die
VO und hilft den Studierenden, das gelernte Material in konkreten Fragestellung/Hypothesen
wiederzuerkennen. Weiterhin wird die Theorie durch praktische Ubungen im Labor fundiert.

* Die Lehrmethode bezieht sich hauptsachlich Powerpoint Vortrage die es ermdglichen das
Material in strukturierter, logischer und Ubersichtlicher Form zu vermitteln.

* Eigenstandige Laborarbeit zur Analyse der DNA Methylierung.

Media:

* Powerpoint
* Videos

* Moodle
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Reading List:
* Buch: Epigenetics. Lyle Armstrong. 2014 by Garland Science, Taylor & Francis Group, LLC
» Thematische Reviews: werden auf Moodle zur Verfigung gestellt

Responsible for Module:
Johannes, Frank; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ3011: Introduction to Immunology (for Nutritional Sciences) | Grundlagen der Immunologie (fir
Ernahrungswissenschaft)

Module Description

WZ3011: Introduction to Immunology (for Nutritional Sciences) |
Grundlagen der Immunologie (fur Ernahrungswissenschaft)

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung des Moduls besteht aus einer 90-mindtigen Klausur, die schriftlich oder in
elektronischer Form in Prasenz abgehalten wird.

In der schriftlichen Prifung sollen die Studierenden nachweisen, dass sie den Aufbau und die
Bestandteile des Immunsystems sowie seine Funktionen ohne Hilfsmittel erinnern kénnen.
Wichtige Schritte, Personlichkeiten und Erkenntnisse in der Erforschung des Immunsystems sollen
benannt und sowohl zeitlich als auch nach Relevanz eingeordnet werden kénnen. Das Verstandnis
funktioneller Zusammenhange soll nachgewiesen werden und auf Beispielpathologien lbertragen
werden kdnnen. Das Beantworten der Fragen erfordert teils eigene Formulierungen und teils das
Ankreuzen von vorgegebenen Mehrfachantworten. Die Klausurnote ergibt die Abschlussnote des
Moduls.

In der Prasentation zeigen die Studierenden, dass sie relevante Studien zum Thema analysieren
und bewerten kénnen. Die Ergebnisse werden wahrend des Semesters in Form von mundlichen
Prasentationen vorgestellt (eine Kurzprasentation um das Thema vorzustellen (5-10 min/Gruppe)
und am Ende eine finale Prasentation (30 min/Gruppe)). Darlber hinaus findet ein qualifiziertes
Peer-Feedback statt. Zusatzlich sollen die Studierenden zeigen, dass sie mit rhetorischer
Sicherheit iberzeugend und professionell auftreten kdnnen und Fragen zur prasentierten Thematik
kompetent beantwortet werden kénnen. Durch das Erstellen einer Zusammenfassung (ca eine
Seite) wird Uberprift, ob sie die wichtigsten Punkte und das Fazit einer Prasentation knapp und
prazise wiedergeben kdénnen.

Die Prasentation ist eine Studienleistung und kann als eine freiwillige Mid-Term-Leistung geman
APSO §6 Abs. 5 eingebracht werden. Durch das Bestehen der Studienleistung kann die Modulnote
um 0,3 verbessert werden, wenn dies auf Grund des Gesamteindrucks den Leistungsstand des
Studierenden besser kennzeichnet und die Abweichung auf das Bestehen der Prifung keinen
Einfluss hat. Flr die Mid-Term-Leistung wird kein Wiederholungstermin angeboten. Im Falle einer
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Wiederholung der Modulpriifung wird eine bereits erbrachte Mid-Term-Leistung bertcksichtigt. Fir
die Teilnahme am Seminar ist die Teilnahme an zugehérigen Vorlesung Voraussetzung.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Das Modul vermittelt die Grundlagen der menschlichen Immunologie. Die Immunabwehr
umfasst das Zusammenspiel aller spezifischen und unspezifischen zellularen, als auch
humoralen Mechanismen des Immunsystems, um Krankheitserreger (z.T. auch entartete
korpereigene Zellen) zu erkennen und daran zu hindern sich im Kérper zu vermehren. Auf
Basis dieser Grundkenntnisse soll ein Verstandnis fir die Pathogenese akuter und chronischer
Entzindungsprozesse entwickelt werden. An ausgewahlten Beispielen wird der Einfluss

von ernadhrungsrelevanten Substanzen auf bestimmte Pathologien an der Schnittstelle der
Immunfunktion dargestellt.

Folgende Inhalte werden im Modul vermittelt:

» Geschichte der Immunologie

» Anatomie des Immunsystems: Immunologische und nicht-immunologische Barrieren,
Immunorgane und Immunzellen

* Verlauf der Immunantwort

* Signale des Immunsystems

» Chronische und akute Entzindungsprozesse

» Antigenprasentation

» Angeborene (innate) Immunantwort: Signalwege, Zellen, Komplementsystem

» Erworbene (adaptive) Immunantwort: Vielfalt, Aktivierung, Differenzierung, Terminierung
* Einflussfaktoren (auf das Immunsystem)

* Immunologischer Beitrag zu Pathologien

* Analyse wissenschaftlicher Studien im Hinblick auf das Design

* Prasentation wissenschaftlicher Inhalte mit immunologischem und ernahrungswissenschaftlichem
Bezug

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme am Modul sind die Studierenden in der Lage:

* wichtige Schritte, Persdnlichkeiten und Erkenntnisse in der Erforschung des Immunsystems zu
benennen und sowohl zeitlich als auch nach Relevanz einzuordnen.

+ den Aufbau und die Bestandteile des Immunsystems sowie ihre Funktionen darzustellen.

« funktionelle Zusammenhange der Bestandteile des Immunsystems zu beschreiben.

» die Grundprinzipien der Regulation der Immunantwort zu charakterisieren.

» die immunologischen Grundlagen akuter und chronischer Entzlindungsprozesse zu erfassen.
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* wissenschaftliche, immunologische (human-) Studien im Hinblick auf das Studiendesign zu
beurteilen.

* Verknlpfungen zwischen der Funktion des Immunsystems, vorgegebenen ernahrungsrelevanten
Substanzen und ausgewahlten Pathologien zu erarbeiten und darzustellen.

* wissenschaftlich Inhalte zusammenzufassen und prazise wiederzugeben

» wissenschaftlich Inhalte mit rhetorischer Sicherheit Gberzeugend und professionell zu
prasentieren

» anhand von vorgegebenen Kriterien sich gegenseitig zu evaluieren.

Teaching and Learning Methods:

Die Vorlesung dient der Vermittlung von Grundkenntnissen beziglich des Immunsystems und der
Interaktion der unterschiedlichen Bestandteile, auch bei bestimmten Erkrankungen. Dies geschieht
mittels Frontalvortrag.

Im Seminar werden die in der Vorlesung erworbenen Kenntnisse anhand einer wissenschaftlichen
Studie auf ein spezielles Themengebiet angewandt und mit einer ernahrungsrelevanten

Substanz verknipft. Das Seminar beinhaltet wenige Prasenzphasen, die der Vorstellung der
Aufgabenstellung und der Organisation dienen, sowie ausgedehnte Selbstlernphasen, in denen

in Gruppen die Thematik erarbeitet und eine Prasentation sowie eine Zusammenfassung erstellt
werden. AbschlieRend werden die Ergebnisse in Gruppen prasentiert und wechselseitig Feedback
gegeben, um Analyse und Beurteilung wissenschaftlicher Inhalte zu Gben.

Die Vorlesung findet in deutscher Sprache statt. Das Seminar kann je nach Betreuer auch in
englischer Sprache stattfinden.

Media:
PowerPoint-Prasentation, Moodle

Reading List:

Janeway Immunologie; Kenneth Murphy, Paul Travers, Mark Walport; Spektrum Akademischer
Verlag

Nutrition, immunity and infection; Prakash Shetty; Modular Texts, Cabi

Responsible for Module:
Ingrid Schmodller ingrid.schmoeller@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Grundlagen der Immunologie (Vorlesung) (Vorlesung, 2 SWS)
Haller D [L], Haller D, Schméller |

Grundlagen der Immunologie (Seminar) (Seminar, 2 SWS)
Haller D [L], Schméller I, Aguanno D, Schneider A
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40001: Food Microbiology and Food Legislation | Lebensmittelmikrobiologie und Recht

Module Description

LS40001: Food Microbiology and Food Legislation |

Lebensmittelmikrobiologie und Recht

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level:

Language:

Duration:

Frequency:

Bachelor German/English one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

An exam, 120min, graded and no tools allowed. The exam assesses the learned theoretical
competencies. Students show that they can outline the essential aspects of microorganisms in
food processing. They are able to represent horizontal and vertical legislative regulations and their
application in food processing.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Microbiology: Microorganisms in Food, decay, pathogens, conservation, Food processing by
microorganisms, genetic engineering, microbiological quality control, influences of food on the gut
microbiome. The lecture part ‘Food Microbiology’ will be held in English.

Food Law: structure of food law and organization of food surveillance, food additives, food safety,
hygiene, identification, nutritional values, health aspects, novel foods

Intended Learning Outcomes:

Students have basic knowledge about the role of microorganisms in food processing. They

are capable of critically evaluating microbial contaminations. Students will develop a basic
understanding of horizontal legislative regulations (food safety, identification, hygiene) and selected
vertical regulations (nutritional values and health aspects) in the area of Food Law.

Teaching and Learning Methods:
Lecture: Presentation with dialogue, collection of exercises, demonstrations.
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Activities: lecture handbook, lecture script, answers to exercises, post-processing with literature

Media:
PowerPoint, videos, script, chalkboard

Reading List:

Kramer/Prange — Lebensmittel-Mikrobiologie, 7te Auflage

Hamdorf/Keweloh/Revermann — Mikroorganismen in Lebensmitteln, 7te Auflage

Aktuelle nationale und europaische Rechtsvorschriften (https://www.gesetze-im-internet.de/ und
https://eur-lex.europa.eu)

Responsible for Module:
Zenner, Christian, Dr.med.vet. christian.zenner@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ5039: Molecular Biotechnology | Molekulare Biotechnologie

Module Description

WZ5039: Molecular Biotechnology | Molekulare Biotechnologie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Eine schriftliche Priifung (90 min) dient der Uberpriifung, ob die Studierenden in der Lage

sind die theoretischen Hintergriinde der gentechnologischen Mdéglichkeiten im Bereich der
Mikroorganismen zu verstehen. Dabei sollen sie zeigen, dass sie die Tests auf genetisch
modifizierte Organismen kennen. Es sind Fermentationsverfahren zu vergleichen. Apparate,
Werkzeuge und Stoffwechselwege flir die biotechnologische Einflussnahme missen erkannt und
hinsichtlich ihrer Anwendbarkeit eingeordnet werden.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Fir das Verstandnis dieser Modulveranstaltung wird eine erfolgreiche Teilnahme an den Modulen
Biochemie und Mikrobiologie empfohlen.

Content:

Im Rahmen dieser Modulveranstaltung werden Methoden zur Nutzung lebender Organismen zur
Herstellung biogener Produkte vorgestellt. Hierbei wird sowohl die Nutzung von Mikroorganismen,
wie auch der Einsatz gentechnisch veranderter Pflanzen oder Tiere erldutert. Zunachst werden
Methoden vorgestellt, mit deren Hilfe im Labor genetische Veranderungen an Organismen
vorgenommen werden kdnnen. Weiterhin werden genetische und immunologische Testverfahren
vorgestellt, die es ermdglichen genetisch veranderte Organismen zu detektieren. Darlber hinaus
werden die Grundlagen der Fermentation besprochen, die zur Erzeugung von Proteinen im
industriellen MaRstab genutzt werden. SchlieRlich werden Verfahren des metabolic engineering
erklart, die zur Veranderung ganzer Stoffwechselwege in Organismen fuhren kdnnen.
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Intended Learning Outcomes:

Nach dieser Veranstaltung sind die Studierenden in der Lage die Erzeugung gentechnisch
veranderter Mikroorganismen, Tiere und Pflanzen zu beschreiben und zu erklaren, wie diese
Organismen zur Erzeugung wirtschaftlich verwertbarer Produkte genutzt werden kdénnen.

Die Studierenden sind weiterhin in der Lage Risiken im Zusammenhang mit der Verwendung
gentechnisch veranderter Organismen zu bewerten. Sie kennen die Verfahren und Apparate zur
genetischen Manipulation von Bakterien- und Hefekulturen. Sie kébnnen verschiedene Verfahren zu
diesem Zwecke anhand der Vor- und Nachteile bewerten.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus einer wéchentlich stattfindenden Vorlesung. Die Lernergebnisse werden
im PowerPoint unterstitzen Vortrag und in begleitenden Diskussionen mit den Studierenden
erarbeitet.

Media:
Vorlesungsskript, PowerPoint, Videoaufzeichnung der Vorlesung

Reading List:

Molecular Biotechnology (3rd Edn.) von Glick B. R. und Pasternak J. J., ASM Press, Washington
D. C.

Molekulare Biotechnologie von Wink M. (Ed.), Wiley-VCH, Weinheim

Taschenatlas der Biotechnologie und Gentechnik von Schmid R. D., Wiley-VCH, Weinheim

Responsible for Module:
Benz, Johan Philipp, Prof. Dr. rer. nat. benz@hfm.tum.de Gutlich, Markus, Dr. rer. nat.
guetlich@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Molekulare Biotechnologie (Vorlesung, 2 SWS)

Benz J, Gitlich M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ2457: Neurobiology | Neurobiologie

Module Description

WZ2457: Neurobiology | Neurobiologie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden zeigen in einer benoteten Klausur (90 min), das sie in der Lage sind in einer
begrenzten Zeit und ohne Hilfsmittel die zugrunde liegenden Mechanismen und Randbedingungen
neurobiologischer Prozesse zu verstehen und darzulegen. Sie missen neurobiologische

Befunde auf ihre entwicklungsbiologischen und molekularbiologischen Ursachen zurlckfihren,
komplexe Krankheitsbilder in ihrer Entstehung beurteilen, und physiologische Erklarungen

fir Gehirnleistungen darstellen. In Transferaufgaben sind sie in der Lage, auf der Basis des
erworbenen Orientierungswissens der gesamten Neurobiologie Befunde einzuordnen und
einzuschatzen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Successful participation in the lecture "Human and Animal Physiology"

Content:

Basic Neuroscience: development of the nervous system, neurophysiology,
biophysics, synaptic transmission, learning, emotions, speech, degenerative brain
diseases, mental diseases, consciousness.

Intended Learning Outcomes:

Students will aquire a basic knowledge of the entire neuroscience spectrum, will learn
to build upon that basis and to integrate new data, will have insight into current
research fields.

Teaching and Learning Methods:
Teaching method: Lecture
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Teaching method: Presentation, lecture, question-developing method
Learning activities: studying the basic information provided, reviewing the information provided,
researching material, summarising documents

Media:
A script for this practical course will be handed out or made available for download on Moodle.

Additional information will be communicated on Moodle (URLs, further texts)

Reading List:
Bear et al., Neurowissenschaften

Responsible for Module:
Luksch, Harald; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ3061: Applied Food Law | Applied Food Law

Food and Technology | Lebensmittel und Technologie

Module Description

WZ3061: Applied Food Law | Applied Food Law

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master English two semesters winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The oral examination takes 20 min for each student and will take place in groups of 2-3 students.
The students apply their knowledge by evaluating product samples presented to them and
discussing the related legal questions. The legal texts can be used. The individual performance of
the examinees is assessed by answering questions independently, examining practical examples
and showing in a discussion that they have thought through the subject matter in an argumentative
way.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Food law lecture in B.Sc. study recommended, but no prerequisite

Content:

Law of the EU: Principles, general food law, jurisdiction, categories of products, use of substances,
food safety, novel food, GMOs, labeling, consumer information, responsibility, advertising, health
and nutrition claims. Independent working with law texts, understanding of the principles of food
law.

Intended Learning Outcomes:

At the end of the module, students are able to apply the principles of food law. Especially, they
are able to evaluate the use of ingredients in food and the advertising for foodstuffs. The students
examine the various legal prerequisites for the marketing of different categories of food, e.g. novel
food, food supplements and eco food, including their specific labelling requirements.
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Teaching and Learning Methods:

The module consists of a lecture, including expert input. Product samples are presented,
learningns from authorization procedures. Surveillance measures and the jurisdiction of the courts
discussed.

Media:
Presentations with PowerPoint

Reading List:
Meisterernst, Lebensmittelrecht, C.H. Beck 2019; Textsammlung Lebensmittelrecht, R&W Verlag

Responsible for Module:
Meisterernst, Andreas; Prof.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Applied Food Law (Vorlesung, 2 SWS)

Meisterernst A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ5029: Carbonated Soft Drinks | Alkoholfreie Getranke und Mischgetranke

Module Description

WZ5029: Carbonated Soft Drinks | Alkoholfreie Getranke und
Mischgetranke

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

In der miindlichen Prifung (20 min / Einzelprifung) missen die Studierenden Fragen zu
Grundstoffen, Roh- und Hilfsstoffen, Rezepturen und technischen Grundoperationen zur
Getrankeherstellung sowie zur Mikrobiologie von Wassern und alkoholfreien Getranken bzw.
Mischgetranken in eigenen Worten beantworten. Anhand von FlieRschemata mussen sie
Herstellungsprozesse von Getranken aufzeigen und beschreiben. Anhand beispielhafter
Prozessparameter missen sie den Zusammenhang von rechtlichen Anforderungen an Getranken
prifen und diskutieren. Darlber hinaus miissen sie analytische Verfahren in eigenen Worten
beschreiben und deren Ergebnisse an geeigneten Beispielen darlegen. Insbesondere liegt der
Fokus auf dem Verstandnis der rechtlichen Anforderungen und Grundlagen zur Kategorisierung
der eingesetzten Wasser, Grundstoffe und resultierenden Getrankegattungen.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
Keine

Content:

Im Rahmen des Moduls werden folgende Themen behandelt:

- Trends im Markt bei alkoholfreien Getranken -- Technische
Grundoperationen: Reinigung, Emulsionen, Homogenisieren, Pasteurisieren, Sterilisieren,
Extrahieren, Ausmischtechniken

-- Mikrobiologie: Mikrobiologische Untersuchungen, Getrankemikroorganismen

-- rechtliche Grundlagen und gesetzliche Anforderungen zu Getrankeinhaltsstoffen,

Roh- und Hilfsstoffen, Wasser, Getrankegattungen (Erfrischungsgetranke,

hochsafthaltige Getranke), Mischgetranke -
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Wasser: z. B. natlirliches Mineralwasser, Quellwasser, Tafelwasser, Heilwasser

Roh- und Hilfsstoffe sowie Getrankeinhaltsstoffe: z. B. Kohlensaure, Kohlenhydrate,
SuRungsmittel, Aminosauren, Aromen, Essenenzen, Zusatzstoffe

-- Herstellung alkoholfreier Erfrischungsgetranke: Aromagewinnung, Konzentratherstellung,
Grundstoffe, Ausmischung, Berechnungsgrundlagen -
fermentierte Getranke

- Sensorik und Qualitatskontrolle alkoholfreier Getranke und Mischgetranke:
Verkostungsschemata, Richtlinien, praktische Beispiele fir Fehlaromen

Mischgetranke und innovative Getranke sowie Sportgetranke: Isotonie, Trends,
Convenienceprodukte

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme am Modul kénnen die Studierenden die verfahrenstechnischen
Grundlagen und rechtlichen Anforderungen der Herstellung alkoholfreier Getranke und
Mischgetranke sowie die Anforderungen der analytischen, sensorischen und mikrobiologischen
Qualitatskontrolle benennen und beschreiben. Sie kennen die Ublichen auf dem Markt erhaltlichen
Getrankegattungen und Wasser sowie deren Inhaltsstoffe, Roh- und Hilfsstoffe. Sie sind in der
Lage, sowohl verschiedenste Getranke aus dem nationalen und internationalen Umfeld hinsichtlich
der zum Einsatz kommenden Rohstoffe, technischen Herstellungsprozesse, rechtlichen
Anforderungen und qualitatsbeurteilender Analytik zu beschreiben. Sie sind kbnnen anhand der
rechtlichen Rahmenverordnungen Getranke einordnen und auf Konformitat prifen.

Teaching and Learning Methods:

Die Vorlesung wird durch eine Folie- bzw. ppt-Prasentation unterstitzt. In dieser werden

den Studierenden die Inhalte des Moduls aufgezeigt und vermittelt. Anhand von relevanten
Fallbeispielen werden den Studierenden die einzelnen Grundlagen, Verfahrensschritte und
individuellen Spezifikationen verschiedener Getranke aufgezeigt. Hierbei wird auch ein starker
Bezug zu den rechtlichen Grundlagen hergestellt. Wahrend der Vorlesung haben die Studierenden
die Moglichkeit eigene Fragen zu stellen und bestimmte Sachverhalte erklart zu bekommen.

Media:
Far die Veranstaltung steht die Sammlung der Vorlesungsfolien digital abrufbar zur Verfigung.

Reading List:

Handbuch Erfrischungsgetranke, Sidzucker AG Mannheim/Ochsenfurt

Schobinger,U. (2001): Handbuch der Lebensmitteltechnologie, Frucht- und Gemusesafte, Uimer-
Verlag

Back, W. (2008): Mikrobiologie der Lebensmittel. Getranke. Behr's Verlag, Hamburg

RSK-Werte. Die Gesamtdarstellung, Verlag Flissiges Obst, Schénborn

Back, W. (2000): Farbatlas und Handbuch der Getrankebiologie Teil 2. Fachverlag Hans Carl,
Nurnberg

Hutter, L. A.: Wasser und Wasseruntersuchungen. Verlag Moritz Diesterweg /Otto Salle, Frankfurt,
Berlin, Mlinchen
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Back, W. (2005): Colour Atlas and Handbook of Beverage Biology. Fachverlag Hans Carl,
Nurnberg

Ziegler, Herta (ed.) (2007): Flavourings. WILEY-VCH

K. Rosenplenter/U. Nohle (Hrsg.): Handbuch SuRungsmittel: Eigenschaften und Anwendung,
Behr's Verlag

H. Hoffmann/W. Mauch/W. Untze: Zucker und Zuckerwaren, Behr's Verlag

Klein, Raabe, Weiss: Textsammlung Lebensmittelrecht, Recht der Getrankewirtschaft, Behr's
Verlag

Wucherpfennig/Hahn/Semmler: Handbuch Alkoholfreie Getranke, Behr's Verlag

Evers K.W.: Wasser als Lebensmittel: Trinkwasser, Mineralwasser, Qellwasser, Tafelwasser,
Behr's Verlag

Begriffsbestimmung — Qualitatsstandards fur die Pradikatisierung von Kurorten, Erholungsorten
und Heilbrunnen des Deutschen Heilbaderverbandes e.V.i.d.F. der 12. Auflage vom Oktober 2005
Bonn

Responsible for Module:
Becker, Thomas; Prof. Dr.-Ing.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Alkoholfreie Getranke und Mischgetranke (Vorlesung, 2 SWS)

Becker T [L], Kerpes R

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS30046: Introduction to Food Technology | Einfihrung in die Lebensmitteltechnologie

Module Description

LS30046: Introduction to Food Technology | Einfuhrung in die
Lebensmitteltechnologie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden zeigen in der schriftlichen Klausur (120 min), dass sie die theoretischen
Hintergrinde und

Anforderungen der Lebensmitteltechnologie verstehen und dass sie sich an die Grundlagen

der Lebensmitteltechnologie und an die moglichen Tatigkeitsfelder fur Absolventinnen und
Absolventen der Lebensmitteltechnologie erinnern kdnnen. Die Klausur besteht hauptsachlich aus
offenen Fragen, die in Form von selbstformulierten Texten zu beantworten sind. Das erfolgreiche
Beantworten der Priifungsfragen erfordert es weiterhin, einfache Diagramme zu erstellen und aus
vorgegebenen Diagrammen Werte zu ermitteln, um damit Prozessparameter darzustellen. Es sind
keine Hilfsmittel zugelassen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Teil 1: Vorlesung Einfihrung in die Lebensmitteltechnologie:

Einordnung der Lebensmittelproduktion in den globalen und gesellschaftlichen Rahmen und
Marktdaten

Einfihrung in die Warenkunde mit Schwerpunkt auf tierischen Lebensmitteln (Milch, Joghurt,
Kase, Fleisch, Wurstwaren) und Alternativen auf Basis von Pflanzenproteinen (Drinks, Joghurt,
Extrudate)

Rolle von Wasser in Lebensmitteln (Wasseraktivitat, Sorptionsisotherme,
Phasenzustandsdiagramm)

Trocknung von Lebensmitteln (Prinzipien, Verfahren)
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Inaktivierung von Mikroorganismen (Abtétungs-Zeit-Kurve, Abtétungs-Temperatur-Kurve)
Thermische Behandlungsverfahren (Pasteurisation, Sterilisation)

Gefrieren von Lebensmitteln (Gefrierlagerung, Gefriertrocknung)

Verfahren zur Haltbarmachung von Lebensmitteln (Salzen, Zuckern, Rauchern)

Einflhrung in die Verpackungstechnik (Aufgaben, Vor- und Nachteile von Verpackung, Rolle der
Verpackung in der Wertschopfungskette, Recycling von Lebensmittelverpackungen)

Teil 2: Vorlesung und Exkursion am Fraunhofer IVV:

Im Rahmen der Vorlesung und Vorstellung der Labore und Technika am Fraunhofer IVV erhaltenen
die Studierenden erste Einblicke in die unterschiedlichen wissenschaftlichen und technischen
Aufgabenbereiche, in denen sie sowohl wahrend des Studiums als auch nach Abschluss tatig sein
kénnen.

Themen:

- Verarbeitung von Agrarrohstoffen fir Anwendungen in Lebensmitteln und technischen
Applikationen

- Herausforderungen in der Analytik entlang der Verarbeitung und Verpackung von Lebensmitteln
- Verderb von Lebensmitteln und Ma3nahmen zum Erhalt der Qualitat

- Ermittlung und Bewertung der sensorischen Eigenschaften (Geschmack, Geruch, Textur) von
Lebensmitteln

- Beispiele der Verarbeitung von pflanzlichen Lebensmitteln

- Beispiele der Verarbeitung von tierischen Lebensmitteln

- Lebensmittelverpackungen — Entwicklung, Konformitat und Recycling

- Digitalisierung und kinstliche Intelligenz im Bereich der Lebensmittelproduktion

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme am Modul Einfihrung in die Lebensmitteltechnologie sind die
Studierenden in der Lage, sowohl die wesentlichen Prinzipien und Prozesse der
Lebensmittelverarbeitung, -lagerung und —verpackung als auch mikrobielle Aspekte der
Lebensmitteltechnologie zu verstehen. Der Kontext ermdglicht den Studierenden die Verknlpfung
chemischer, physikalischer, biologischer und mathematischer Grundlagen mit dem Fachgebiet der
Lebensmitteltechnologie.

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus zwei Vorlesungseinheiten deren theoretische Grundlagen mittels
Powerpoint-Folien und Tafelanschrieb vermittelt werden. Im Rahmen der Vorlesung und Exkursion
am Fraunhofer IVV werden die Studierenden durch die Labore und Technika geflhrt und erhalten
dabei die Mdglichkeit, Fragen direkt mit den Experten vor Ort zu diskutieren.

Media:
Eine Foliensammlung ist fur beide Vorlesungen in digitaler Form verfugbar und wird tUber die
elearning Plattform Moodle zur Verfligung gestellit.
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Reading List:

Heiss, R., Lebensmitteltechnologie, Biotechnologische, chemische, mechanische und thermische
Verfahren der

Lebensmittelverarbeitung, Springer-Verlag, 6. Auflage 2004

Karel, M., Lund, D.B., Physical Principles of Food Preservation, Marcel Dekker, 2003

Kessler, H. G., Food and Bioprocess Engineering, Verlag A. Kessler, 2002

Kessler, H.G. , Lebensmittel- und Bioverfahrenstechnik, Molkereitechnologie, Verlag A. Kessler, 4.
Auflage, 1996

Schuchmann, H.P.,Schuchmann, H., Lebensmittelverfahrenstechnik, Wiley-VCH Verlag, 2005
Ternes, W., Naturwissenschaftliche Grundlagen der Lebensmittelzubereitung, Behr’s Verlag, 2.
Auflage, 1995

Tscheuschner, H.-D., Grundziuge der Lebensmitteltechnik, 3. Auflage, 2004 Walstra, P., Physical
Chemistry of Foods, Marcel Dekker, 2003

Responsible for Module:
Eisner, Peter, Hon.-Prof. PD Dr.-Ing. habil. peter.eisner@ivv.fraunhofer.de Weisz, Ute, Prof. Dr. rer.
nat. ute.weisz@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Einflhrung in die Lebensmitteltechnologie (Vorlesung, 4 SWS)

Eisner P, Weisz U

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS10009: Programming for Data Science in Agriculture | Programming for Data Science in Agriculture

Module Description

LS10009: Programming for Data Science in Agriculture | Programming
for Data Science in Agriculture

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor English one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The examination of the module is carried out in the form of a report, complemented by a
presentation. The report and presentation account for 70% and 30% of the final grade,
respectively.

The learning outcomes are examined through assignments for programming projects (scripts). The
report documents how each assigned task is completed in 1-2 pages (A4 single line, excluding
codes). The presentation is structured in slides and demos and it lasts no more than 20 min,
followed by 10 min discussion.

The assessment is based on the criteria below:

* Ability to conceptualize the workflow for solving the problem (computational thinking);

+ Ability and efficiency to implement functions in the programming workflow;

» Completeness and correctness of the results (e.g., code readability, bugs in the scripts);
* Presentation and demonstration of the project outcomes.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
No prior programming experience required.

Content:

1) Introduction to three scripting languages (Matlab, Python and R) and the functionalities of
common integrated development environment (IDE);

2) Data import, transformation and output methods in Matlab, Python and R;

3) Data types, structure, indexing and sorting;

4) Commonly used functions, and their equivalents in three languages;
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5) Basic statistical analysis (e.g., ANOVA, correlation and regression analysis) in Matlab, Python
and R;

6) Data visualization using Matlab, R packages (e.g., ggplot), and Python libraries (e.g., Matplotlib);
7) Image analysis and machine learning examples;

8) File- and folder structure and management for data science projects;

9) Basics of version control (e.g., with Git and GitHub);

10) Collaborative programming using GitHub/Gitlab for group exercises.

Intended Learning Outcomes:

Upon completion of this module, the students will be able to:

» Know the basic concepts of programming using scripting languages (e.g., Matlab, Python, R);

* Use basic functions in scripts to do exploratory data analysis (EDA);

» Understand the approaches of breaking a specific task down into programmable steps;

* Evaluate the efficiency of using different programming languages and methods and for the same
analyses;

» Have the ability to view data and data science tasks from different perspectives, i.e.,
computational thinking;

* Apply programming for efficient and reproducible data analysis.

Teaching and Learning Methods:

» The module will be instructed through lectures, integrated with interactive exercises to enable
students acquire the basic skills of programming through practices.

» The module also includes a project week (after lecture period), during which students get a daily
group assignment for a ‘Hacktahon’ project and work together with the instructors to address the
challenge.

+ Students learn how to apply programing methods and collaborate (e.g., via GitHub) to solve

a practical problem in data analysis, and the students present the project results in front of the
peers.

« Students interact with each other and the instructors both off-line in the seminar room and online
(e.g. GitHub).

Media:
Scripts, Powerpoint slides, Moodle, Slack, GitHub/GitLab, Zoom etc.

Reading List:

aradis, Emmanuel (2005) R for Beginners.

Guttag, J.V. (2013). Introduction to Computation and Programming Using Python, 2nd edition. ed.
The MIT Press.

Turk, 1. (2018). MATLAB Programming: for Beginners and Professionals. CreateSpace
Independent Publishing Platform.

Responsible for Module:
Yu, Kang, Prof. Dr. rer. nat. kang.yu@tum.de
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Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Exercises for Programming for Data Science in Agriculture (Ubung, 2 SWS)
Yu K I[L], YuK (Lu C), Oksanen T, Grebner S, Belwalkar A

Introduction to Programming for Data Science in Agriculture (Vorlesung mit integrierten Ubungen, 2
SWS)

Yu K [L], Yu K, Bernhardt H, Oksanen T

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MGTO001446: Project week: Behavioral Economics and the Circular Economy | Project week: Behavioral Economics and
the Circular Economy

Module Description

MGT001446: Project week: Behavioral Economics and the Circular
Economy | Project week: Behavioral Economics and the Circular
Economy

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
6 180 120 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module examination consists of a final group presentation and a project report. The group
presentation is 30 minutes long, with 20 minutes dedicated to presenting the project and 10
minutes allocated for a Q&A session and discussion. Additionally, students are required to submit
a comprehensive project report, in which individual contributions are clearly highlighted. The grade
for the presentation will make up 40% and the report 60% of the final grade.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
none

Content:

The module offers participants from all backgrounds an in-depth exploration of the intersection
between behavioral economics and the circular economy.

It provides an overview of the fundamental principles of both fields and their application to pressing
societal and environmental challenges.

Participants will have the opportunity to delve into specific topics, such as economic incentives,
social norms, and psychological drivers that influence sustainable behavior.

The module aims to serve as a foundation for further research and equips participants with
practical skills to address issues they may encounter in their professional lives.

Emphasis is placed on the integration of behavioral insights into circular economy strategies,
including choice architecture, nudging, and creating sustainable consumption patterns.
Real-world case studies and interactive projects will highlight the application of these concepts in
promoting resource efficiency, waste reduction, and environmental responsibility.
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The topics are typically related to human behavior in the context of sustainability and economic
systems, and potential behavioral interventions to foster a more sustainable and circular economy.

Intended Learning Outcomes:

At the end of the module, students are able to design and implement interdisciplinary projects that
integrate principles of behavioral economics with circular economy strategies.

They can critically assess and apply economic incentives and behavioral interventions to

promote sustainable practices. Additionally, they are skilled in presenting their findings to diverse
audiences, effectively communicating complex ideas, and producing well-structured written reports.

Students will also be adept at understanding and addressing the needs of various stakeholder
groups affected by environmental and economic challenges, using techniques to foster effective
communication and collaboration.

They will be able to analyze and evaluate the principles of the circular economy and behavioral
economics, drawing connections between theory and practice.

After completing the module, students can formulate strategic recommendations for businesses
and policymakers to enhance sustainability and resource efficiency.

Furthermore, they will be capable of assessing the benefits and limitations of different approaches
to implementing circular economy principles within organizational contexts.

Teaching and Learning Methods:

In an introductory session, the foundational principles of behavioral economics and circular
economy are introduced and explored in detail. This introduction will also cover the essential
knowledge required for integrating these fields. Knowledge and skills are imparted through a
combination of lectures, flipped classroom teaching, individual and group project work, peer
discussions, and individual coaching sessions. The learning methods include problem definition
and solving, collaborative work, group discussions, preparation and delivery of presentations, and
report writing.

Students will engage in interactive workshops and case studies to apply theoretical knowledge to
real-world scenarios, fostering a deep understanding of the material. Additionally, guest lectures
from industry experts will provide practical insights and current trends in the field. Throughout the
module, students will receive continuous feedback and support to refine their skills and knowledge.

Media:
Reading List:
Behavioral Economics:

"Thinking, Fast and Slow" by Daniel Kahneman
A comprehensive overview of the dual-process theory of the mind, heuristics, and biases.
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"Nudge: Improving Decisions About Health, Wealth, and Happiness" by Richard H. Thaler and
Cass R. Sunstein

Explains the concept of "nudging" and how small interventions can significantly influence decision-
making.

"Misbehaving: The Making of Behavioral Economics" by Richard H. Thaler
A memoir-style book that chronicles the development of behavioral economics.

"Predictably Irrational: The Hidden Forces That Shape Our Decisions" by Dan Ariely
Explores how and why people make irrational decisions and how to understand these patterns.

"The Undoing Project: A Friendship That Changed Our Minds" by Michael Lewis
A story of the collaboration between Daniel Kahneman and Amos Tversky, highlighting their
contributions to behavioral economics.

Circular Economy:

"Cradle to Cradle: Remaking the Way We Make Things" by William McDonough and Michael
Braungart
Introduces the concept of designing products and systems in a regenerative manner.

"Waste to Wealth: The Circular Economy Advantage" by Peter Lacy and Jakob Rutqvist
Discusses the business advantages of adopting circular economy principles.

"The Circular Economy: A Wealth of Flows" by Ken Webster
Provides an in-depth look at the circular economy, its principles, and implications.

"Doughnut Economics: Seven Ways to Think Like a 21st-Century Economist” by Kate Raworth
Challenges traditional economic thinking and introduces a model balancing essential human needs
and planetary boundaries.

"The Upcycle: Beyond Sustainability--Designing for Abundance" by William McDonough and
Michael Braungart

A follow-up to "Cradle to Cradle," focusing on improving systems and products to create more
positive impacts.

Responsible for Module:
Mohnen, Alwine; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Project week: Behavioral Economics and the Circular Economy (MGT001446, englisch) (Seminar,
4 SWS)

Burkhardt R, Kober K

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ5444: Residues in Foods | Riickstande in Lebensmitteln

Module Description

WZ5444: Residues in Foods | Ruickstande in Lebensmitteln

Version of module description: Gultig ab winterterm 2019/20

Module Level: Language: Duration: Frequency:
German one semester winter/summer
semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung besteht aus einer schriftlichen wissenschaftlichen Ausarbeitung eines
Themas (ca. 10 Seiten). Die Studierenden bekommen hierzu einen Style- und Literaturguide
zur Verfligung gestellt. Sie missen anhand der Ausarbeitung zeigen, dass Sie die Risiken der
Lebensmittelrliickstdnde und Verunreinigungen verstanden haben und bewerten kénnen. Die
Ausarbeitung wird durch einen miindlichen Vortrag (ca. 15 Min) erganzt, in dem die Studierenden
Ihre kommunikativen Fahigkeiten unter Beweis stellen.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
Grundkenntnisse in Chemie, Physik, Mikrobiologie, Biologie, Analytik

Content:

Anhand aktueller Themen werden Fallbeispiele (z.B. Pflanzenschutzmittel, Mikroplastik)
angeboten. Bei der Herstellung von Lebensmitteln kdnnen Reste von hierzu eingesetzten

Stoffen — selbst bei korrekter Anwendung - als Riickstédnde bezeichnet werden. Wie viele
Ruckstande und welche Mengen maximal in Lebensmitteln enthalten sein dirfen, ist genau
geregelt. Strenge Regeln gelten auch fir Materialien, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
beispielsweise Verpackungen. Weiterhin gilt jeder Stoff als "Kontaminante", der dem Lebensmittel
nicht absichtlich hinzugefiigt wird, jedoch als Folge der Gewinnung, Fertigung, Verarbeitung,
Zubereitung, Behandlung, Aufmachung, Verpackung, Beférderung, Lagerung oder infolge einer
Verunreinigung durch die Umwelt im Lebensmittel vorhanden ist.

Intended Learning Outcomes:
Nach der erfolgreichen Teilnahme an dem Modul verstehen die Studierenden die Risiken
der Lebensmittelriickstande und Verunreinigungen und kénnen diese bewerten. Sie sind
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weiterhin in der Lage komplexe wissenschaftliche Themen zusammenzufassen und in einem
wissenschaftlichen Vortrag entsprechend zu prasentieren. Dartuber hinaus beherrschen sie die
Prinzipien der korrekten Literatursuche und Zitation.

Teaching and Learning Methods:

Die Gruppengrole beschrankt sich auf max. 10 Personen. Mit jedem Studierenden wird eingehend
das jeweilige gewahlte Thema eingehend diskutiert. In regelmafigen Abstanden wird das
Anfertigen der schriftlichen Ausarbeitung besprochen.

Media:

Nutzung von Prasentationssoftware zur Projektion, Dialog in der Vorlesung. Es werden
Arbeitsmaterialien (Skripten) fur die Suche von Literatur und zur Erstellung der Seminararbeit
bereitgestellt.

Reading List:
Aktuelle Literatur

Responsible for Module:
Glas, Karl; Dr.-Ing.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ1676: Sustainable Land Use and Nutrition | Sustainable Land Use and Nutrition

Module Description

WZ1676: Sustainable Land Use and Nutrition | Sustainable Land Use
and Nutrition

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor English one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Building on competences gained in case-specific lectures (literature analysis, systematic
assessments of concepts) the students participate in a written exam (Klausur) and give an own
presentation in the context of an interdisciplinary workshop. By answering the questions in the
examination, the students show that they know the multi-facetted challenges of sustainable land
use and nutrition and that they consider the whole supply chain. During the workshop (usually
Friday + Saturday), students dive deeper in a specific aspect of sustainable land use and nutrition.
They learn here how to prepare a scientific presentation, including literature search and how to
present the results to an international audience. Talks on specific topics comprise 10 min per
student plus 5 min discussion und questions per student, while the topics are generated from the
case studies introduced during the lectures. The students also demonstrate that they are able

to analyze a given topic based on existing literature. In the written examination (90 min) at the

end of the semester students demonstrate the theoretical knowledge of the various perspectives
of sustainable land use and nutrition by answering questions under time limitations and without
helping material.

The final grade is a combined grade from the written examination (40 %) and from the presentation
(60 %).

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
Content:

The module provides an overview on the various perspectives of sustainable land use and
nutrition. An introduction establishes the structure of the module, which follows a supply chain: 1)
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The production of commodities addresses: availability of soil resources; sustainable environmental
systems; ecology and biodiversity; animal sciences in food security; integrative and optimized land-
use concepts; production technology. 2) The distribution of commodities (transport, storage) is
analyzed under the aspects of resource economics. 3) The distribution through trade and services
discusses sustainable marketing concepts. 4) Finally, consumer affairs are addressed by food
chemistry and health aspects in the context of global nutrition; food safety; new designed food.

Intended Learning Outcomes:

The students know about the great variety of sustainability aspects in land use and nutrition. They
understand the preconditions to understand the complexity and interconnectedness of multiple
sectors. Students can name the barriers to achieve sustainable land use and nutrition, but can also
describe strategies to improve sustainability. They are able to reproduce sustainability concepts,
analyze their appropriateness and develop them for application to new problems. They understand
that only a comprehensive perspective will lead to sustainable concepts for land use and nutrition.

Teaching and Learning Methods:

Students learn and discuss along a supply chain about specific challenges to sustainable land-
use and nutrition. Case-specific lectures are furnished with up to date case-study papers, the
students have to analyse and interpret. Based on the competences gained, they prepare own
studies/presentations on a selection of topics, which they then present on a 2-days workshop to
their teachers and colleagues.

Media:
PowerPoint, research literature on moodle, Handouts

Reading List:
Each lecturer provides a list of articles regarding his/her topic on moodle and also during the
lecture itself.

Responsible for Module:
Knoke, Thomas; Prof. Dr. rer. silv.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Sustainable Land Use and Nutrition (Vorlesung, 4 SWS)

Knoke T [L], Eisner P, Hauner J, Henao Henao J, Just C, Knoke T, Langowski H, Leonhardt S,
Regler F, Schad P, Sproten R, Stark T, Steinhoff-Wagner J, Zare M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ5133: Sensory Analysis of Food | Sensorische Analyse der Lebensmittel

Module Description

WZ5133: Sensory Analysis of Food | Sensorische Analyse der
Lebensmittel

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

4 120 90 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The examination takes the form of a written examination (60 min). In this exam, students should
demonstrate that they can reproduce the topics of sensory analysis of food without any aids. On
the one hand, they should be able to name and explain all relevant test methods for food and
also understand the statistical principles. On the other hand, the focus is on technical vocabulary
and the fundamental aspects of sensory analysis (pure substances, basic flavours and sensory-
physiological perception, etc.), which students should be able to name and define. Knowledge
of food-specific testing methods is also a prerequisite. Students should also be able to name the
requirements for sensory tests and testers/tester training.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

The module consists of a lecture with the following content:

- Sensory physiology: olfactory perception, taste perception, influence of other senses, trigeminal
stimuli

- Recognising the basic tastes: sour, salty, sweet, bitter, umami

- Threshold value determination

- DIN standards Terms, requirements for testers, test site, tester training Test procedure:
Implementation, evaluation,

- Intensity test: Weber-Fechner law, time-intensity test G. Difference tests in-out test, paired
difference test, duo-trio test (A not A test), triangle test, evaluation: theory and practice

- Ranking tests, ranking sums (Kramer, Friedmann)
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- Descriptive (descriptive) tests: objective: intensity, subjective: hedonic popularity, test with ratio
scale

- Analysis: normal distribution, mean, standard deviation Student (t) test, outlier tests (Dixon,
Grubbs, Nalimov)

- Profile, profile dilution test (test of several characteristics) Presentation: line charts, bar charts,
spider charts Bar charts, cobweb graphs

- Evaluation schemes from practice e.g. DLG test for bread and beer

Intended Learning Outcomes:

After successfully completing the sensory analysis of foods module, students are able to carry out
sensory tastings of both pure substances and foods in a scientifically correct manner. They will be
able to analyse and assess various foods using the correct sensory testing methods. Furthermore,
they are able to describe the various test methods and their results in a meaningful way using

the appropriate vocabulary and carry out the evaluation in a statistically and technically correct
manner.

Teaching and Learning Methods:
Lecture

Media:

Reading List:

- Gisela Jellinek, Sensory food testing, D&PS-Verlag, Pattensen 1981

- Julius Koch (ed.), Beverage evaluation, Ulmer, Stuttgart 1986

- Irmela Fliedner, Franz Wilhelmi, Grundlagen und Prifverfahren der Lebensmittelsensorik, Behr,

Hamburg 1993

Responsible for Module:
Becker, Thomas, Prof. Dr.-Ing. tb@tum.de Alpers, Thekla, M.Sc. thekla.alpers@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ5142: Dairy Technology | Technologie der Milch und Milchprodukte

Module Description

WZ5142: Dairy Technology | Technologie der Milch und Milchprodukte

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 180 120 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The examination takes the form of a written exam (120 min.).

The written exam consists of tasks that include a reproduction of process sequences, induced
effects and understanding of underlying mechanisms for the topics covered.

Assignments include milk-related questions on ingredients and their further processing. In
particular, the structural transformation in traditional and innovative processes to various
established and novel dairy products will be asked. The sketching of process diagrams, processing
plants and diagrams to explain the underlying mechanisms is an essential part of this. Through
practice-oriented examination tasks, the students prove that they can quickly understand complex
problems in industrial food process engineering through knowledge of the ingredients of the
complex food matrix milk, basic physicochemical processes in interaction with a large number of
process engineering operations typical not only for dairies and subsequently influence them in a
targeted manner. A non-programmable calculator is permitted as an aid for the examination.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Fundamentals in General Microbiology and Biotechnology are recommended for the Microbiology
and Biotechnology of Dairy and Milk Products lecture section.

Content:

As a basis, this module deals with the raw material milk as a complex food practice with regard to
composition and separation of the ingredients as well as chemistry and physics of the components.
Based on this, the further processing by means of traditional and innovative processes to drinking
milk, cheese, ice cream, functional powder derivatives, butter and sour milk products is taught.

In addition to the sequences of a large number of process engineering operations typical of

food processing, physicochemical mechanisms and linked structural effects in particular are
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demonstrated using a complex example substrate. In connection with the clarification of the
interaction of the relevant influencing factors, possibilities for the targeted influence on the
structure, shelf life and sensory properties of the products produced as well as the functionality of
the ingredients obtained are conveyed.

The lecture Microbiology and Biotechnology of Milk and Dairy Products will focus on the following
contents: Starter cultures and ripening cultures: taxonomy and characteristics, selection and
production, process control strategies and concepts, harvesting & stabilization and packaging,
Microbiology of milk: recapitulation: metabolic pathways, acidified milk products, cheese
production, Microbiological production problems/ spoilage, Industrial perspectives: sterile
technology and hygiene, preservation, microbial spoilage and enzymatic degradation processes,
Lactic acid bacteria in industrial biotechnology, Biotechnological alternatives to dairy products:
Market overview and conventional plant products, Alternative products: Ingredients and mixtures,
Production and purification of recombinant milk proteins.

Intended Learning Outcomes:

After participating in the module course, the students are able to understand and reproduce
interrelationships between material properties and the processing of milk as well as individual milk
ingredients. The students gain a sound understanding of the interactions between the material
properties and the process of a complex food matrix using the example of the processing of milk
into established and innovative products. Through knowledge of a variety of physicochemical
mechanisms, the students acquire the ability to assess the consequences of changes relevant in
professional practice through various types of interventions. Based on this, the students can better
predict and describe complex interactions of material components in the application of traditional
and innovative process technology for other food systems.

After attending the lecture Microbiology and Biotechnology of Milk and Dairy Products:

- students have acquired in-depth theoretical knowledge of the microbiology of dairy products, the
microroganisms involved, and relevant metabolic pathways

- are able to name, explain and evaluate biotechnological workflows in the milk processing industry
- are able to explain and classify metabolic pathways, metabolites and intermediates in the context
of desired and undesired microbial and enzymatic processes of milk and milk products

- have gained initial experience with biotechnological alternatives to dairy products

Teaching and Learning Methods:

Lecture Technologie der Milch und Milchprodukte: Technologie with media support and
demonstration of effects on visual objects. Through in-depth discussion of the contents and the
interaction between substrate properties and classical as well as innovative process with focus
on the physicochemical processes and possibilities of targeted product design, a wide field of
different manufacturing and structure formation processes in the food sector can be conveyed to
the students using products familiar from everyday life.
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Media:
Lecture supported by PowerPoint on a script handed out in advance with a large number of
diagrams and schemes for theoretical content and illustrations for practical execution.

The lecture Microbiology and Biotechnology of Milk and Dairy Products uses classic blackboard
lecture notes and PowerPoint slides. In addition, the lecture material is available as a digital script.
In addition to classical frontal teaching, methods are used to activate prior knowledge and to
involve the students.

of the students are used. These include think-pair-share, inverted classroom, brainstorming,
One-Minute-Paper and the development of summaries. In the lecture material

examples are presented and discussed several times in order to get to know typical questions,
challenges and practical applications, challenges and practical applications.

Reading List:

H.G. Kessler, Food and Bioprocess Engineering, Verlag A. Kessler, 2002; A. Topel, Physik

und Chemie der Milch, Behr’s Verlag, 2016; G. Bylund, Dairy Processing Handbook, Tetra Pak
Processing Systems AB, 2015; E. Spreer, Technologie der Milchverarbeitung, Behr’Verlag, 2022; J.
Kammerlehner: Kasetechnologie. 2003

Responsible for Module:
Forst, Petra, Prof. Dr.-Ing. petra.foerst@tum.de Henkel, Marius, Prof. Dr.-Ing.
marius.henkel@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Technologie der Milch und Milchprodukte: Technologie (Vorlesung) (Vorlesung, 3 SWS)
Forst P [L], Gruber S, Hilmer M, Reitmaier M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ5412: Plant-derived Food Products | Technologie pflanzlicher Lebensmittel

Module Description

WZ5412: Plant-derived Food Products | Technologie pflanzlicher
Lebensmittel

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German/English one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 105 45

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module examination is a written exam (90 min). The examination is divided into two parts: Part
1 relates to the acquired competences concerning "Technology of fats and oils" and part 2 relates
to the competences in the field of "Proteins and carbohydrates from vegetable raw materials". No
additives are allowed. In both parts of the examination, the students have to explain procedures for
the extraction and processing of fats and oils as well as proteins and carbohydrates from vegetable
raw materials by means of suitable sketches and flow charts. The questions must be answered in
their own words. In some cases, chemical structural formulae must be presented.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Basic knowledge in chemistry and biology.

Content:

The main focus of the lecture Technology of Fats and Oils are:

- Raw materials for the production of edible fats and oils

- Analytics of fats and oils

- Structure and properties of fats and oils

- Technology for the production of fats and oils

- Refining and modification (fat hardening, transesterification, fractionation)
- Modification and application of fats and oils

The lecture focuses on proteins and carbohydrates from vegetable raw materials:
- Vegetable raw materials for the production of proteins and carbohydrates
- Principles of extraction of ingredients from vegetable raw materials
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- Process for obtaining other protein ingredients (flours, concentrates)
- Process for obtaining protein isolates (lupine, pea, soya)

- Modification and application of proteins

- Production of starch (maize, potatoes)

- Extraction of sugar (sugar beet, sugar cane)

Intended Learning Outcomes:

After participating in the module, students will have mastered the scientific fundamentals of the
extraction of fats/oils, proteins and carbohydrates from plant sources. Students have both the
technological and molecular knowledge to understand the technologies required for this wide range
of ingredients and to apply them in a targeted manner depending on the plant source. They are
also able to apply the scientific principles to the processing and storage of corresponding products.

Teaching and Learning Methods:
The module consists of two lectures. Different sample products are presented for illustration.

Media:
PowerPoint presentation.

Reading List:

Lecture script/slide collection and further literature available for download.

Michael Bockisch: Nahrungsfette und -6le (Handbuch der Lebensmitteltechnologie), Verlag Eugen
Ulmer, 1993

Belitz, Grosch, Schieberle: Lehrbuch der Lebensmittelchemie, Springer Verlag

Richard O‘Brian: Formulating and Processing for Applications, CRC Press, 2008

Bertrand Matth&us, Ernst Wilhelm Miinch: Warenkunde Olpflanzen / Pflanzenéle, Erling Verlag,
2009

David Julian McClements & Lutz Grossmann, Next-Generation plant-based foods — Design,
Production, Properties, Springer-Verlag, 2022.

Responsible for Module:
Eisner, Peter; PD Prof. Dr.-Ing. habil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Proteine und Kohlenhydrate aus pflanzlichen Rohstoffen (Vorlesung, 2 SWS)
Eisner P [L], Eisner P

Technologie der Fette und Ole (Vorlesung, 1 SWS)
Verheyen C
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ2048: Biology and Diagnostics of Pathogenic Bacteria - an Introduction | Einfihrung in die Biologie und Diagnostik
pathogener Bakterien

Nutritional Medicine and Public Health | Ernahrungsmedizin und Public
Health

Module Description

WZ2048: Biology and Diagnostics of Pathogenic Bacteria - an
Introduction | Einflihrung in die Biologie und Diagnostik pathogener
Bakterien

Version of module description: Giltig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

A written examination (multiple choice, 60 min, graded) is used to test the theoretical skills learnt.
In the exam, students demonstrate whether they are able to structure the knowledge they have
acquired about human pathogenic bacteria, including their characteristics, the host's defence
mechanisms, immune evasion mechanisms of pathogens and their diagnostics, and present the
key aspects. They should be able to describe, interpret and meaningfully combine the acquired
information and transfer it to similar situations.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Lecture and practical course in general microbiology

Content:

Part |: Biology of pathogenic bacteria.

Of humans and microbes. Lessons from Robert Koch. Introduction: Pathogenicity and virulence.
Defence systems of the host. Pathogen defence systems. Adhesion to the host cell. Intracellular
pathogens. Bacterial toxins

Part Il: Diagnostics of pathogenic bacteria, taxonomy. Identification. Diagnostics. Infection
epidemiology.
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Intended Learning Outcomes:

After participating in the module courses, students will be able to

- describe the interaction of bacterial pathogens with human hosts

- characterise pathogens on the basis of Koch's postulates

- define typical characteristics of pathogenic bacteria

- distinguish defence mechanisms of the host and defence strategies of pathogenic bacteria
- describe the forms and taxonomy of pathogenic bacteria

- describe diagnostic procedures in medical and food microbiology laboratories

- assess the significance of pathogens in the food biotechnological and medical field.

Teaching and Learning Methods:

Teaching techniques: Lecture

Teaching method: lecture, case studies, interactive discourse with students during and after the
lecture. Learning activities: Memorising; solving exercises, studying literature

Media:
Blackboard work, PowerPoint presentations, films.
Lecture slides and a collection of exercise questions.

Reading List:
Salyers AA, Whitt DD (2019) Bacterial pathogenesis: A molecular approach. ASM Press,
Washington, 4. Auflage. Hof H, Dérries R (2022) Medizinische Mikrobiologie. 8. Auflage.

Responsible for Module:
Gerner, Romana, Prof Dr. romana.gerner@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Einflhrung in die Biologie und Diagnostik humanpathogener Bakterien (Vorlesung, 2 SWS)
Ebner F, Gerner R

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SG160033: Health Care Systems | Gesundheitssysteme

Module Description

SG160033: Health Care Systems | Gesundheitssysteme

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

6 180 120 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The written examination (120 min.) is held in a classroom. In this, it will be demonstrated that,

in a limited time and without aids, questions on the fundamentals of health policy and health
economics (e.g., development of health care, social security principles, structural and governance
issues in health care), can be answered. The questions include possible answers to a series of
predetermined multiple choice options. Mathematical calculation and drawing tasks are also posed
in order to test the understanding of economic theories and economic concepts of the evaluation of
health.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
None

Content:

Historical development of health care, basic principles of social security in case of iliness,

basic structures and basic health care data, system theoretical consideration of health care
(including introduction to cross-country analysis), health care finance, introduction to economics
and economic principles, economic valuation of life and health, people as producers of health,
justice and market failure in health care (in particular efficiency problems), optimal design of
health insurance contracts, market-specific considerations (doctors, hospitals, health insurers,
pharmaceutical manufacturers and other health care providers (e.g., primary prevention)).

Intended Learning Outcomes:

After successfully completing the module, students will be able:

- to remember and understand fundamental developments of the German health care system as
well as various European health systems and to remember their basic data.
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- to remember and understand the basic principles of social security in case of iliness and to
remember and understand the basic structures and classifications of the health system.

- to remember and understand structural and control problems in health care.

- to remember and understand fundamental economic theories that are important for health care.
- to remember and understand when health care resources are used efficiently or inefficiently and
how this is influenced by the behavior of different actors in the health market.

- to understand economic concepts of the assessment of health and to apply them to current
challenges in the health care market.

Teaching and Learning Methods:
The necessary knowledge is provided by presentations of the lecturers. Students are encouraged

to study the literature and the substantive discussion of the topics.

Media:
PowerPoint

Reading List:
Greer (2009): The Politics of European Union Health Policies,

McGraw-Hill. Simon (2013): Das Gesundheitssystem in Deutschland. Eine Einfuhrung in Struktur
und Funktionsweise, 4. Aufl., Huber.

Folland/Goodman/Stano (2012): Economics of Health and Health Care, 7th edition, Pearson.
Breyer/Zweifel/Kifmann (2013): Gesundheitsékonomik, 6. Aufl., Springer.
Journal articles are published on a topic-specific basis.

Responsible for Module:
Sundmacher, Leonie; Prof. Dr. rer. oec.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Gesundheitspolitik (Vorlesung, 2 SWS)
Sundmacher L

Gesundheitsokonomie (Vorlesung, 2 SWS)
Sundmacher L
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SG160036: Health Behavior and Prevention | Gesundheitsverhalten und Pravention

Module Description

SG160036: Health Behavior and Prevention | Gesundheitsverhalten und
Pravention

Version of module description: Gultig ab winterterm 2021/22

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
6 180 105 75

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The examination consists of a written multiple choice exam (90 minutes). In this exam, students

should demonstrate that they understand the basics of behavioural prevention, exercise, healthy
nutrition and health psychology. They show that they can correctly reproduce important technical
terms and (behavioural) biological processes in the subject area and know their meaning.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Module Biochemistry and Functional Anatomy. Only on the basis of anatomy, physiology,
biochemistry, the definitions of health science and the psychology of motivation can prevention
characteristics of exercise, nutrition and relaxation be understood.

Content:

- Theories on the initiation and maintenance of health-related behaviour

- Intervention approaches for changing behaviour, behaviour and lifestyles in different approaches
and at different levels

- Effectiveness research on behaviour (change) programmes

- Definitions and basics of healthy eating

- Food and eating behaviour

- "Nutrition" field of action in the prevention guidelines

- Health-promoting and preventive nutritional recommendations

- Diets and their health-related effects

- Exercise as the basis of health

- Definitions and basics of exercise, physical activity and sport from a (bio)medical perspective
- Motor skills as a starting point for health training
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- "Exercise" field of action in the prevention guidelines
- Behavioural prevention approaches and programmes in different settings through nutrition,
exercise.

Intended Learning Outcomes:

After successfully completing the module, students will be able to

- explain the role of behavioural prevention in health promotion

explain psychological theories and models for the development and promotion of health-related
behaviour and a health-related lifestyle on the basis of basic knowledge of motivated behaviour
- name the different levels, approaches and methods of behaviour-related interventions in
prevention and health promotion and discuss these against the background of the theories and
models

- name and describe the fields of action of primary prevention according to the GKV prevention
guidelines

- describe and differentiate between the basic facets of exercise, physical activity and sport and
describe their health-promoting effects

- fundamentally understand the influence of nutrition and diets on health and evaluate it using
individual examples

- understand exercise and nutrition as a factor in the context of health promotion and prevention.

Teaching and Learning Methods:

The module consists of 2 lectures with blended learning components. The content of the module is
conveyed through lectures and presentations. Students will be encouraged to study the literature
and the substantive discussion of the topics. The exercise is offered as computer supported
cooperative learning course.

Media:
PowerPoint, moodle

Reading List:
Leitzmann C, Miller C, Michel P, Brehme U, Triebel T, Hahn A, Laube H: Erndhrung in Pravention
und Therapie: Ein Lehrbuch. Hippokrates (2009)

Vogt L, Tépper A: Sport in der Pravention: Handbuch fir Ubungsleiter, Sportlehrer,
Physiotherapeuten und Trainer In Kooperation mit dem Deutschen Olympischen Sportbund.

Deutscher Arzte-Verlag (2011)

Tomasits J, Haber P: Leistungsphysiologie: Grundlagen fir Trainer, Physiotherapeuten und
Masseure. Springer

Knoll, N., Scholz, U. & Rieckmann, N. (2011). Einflhrung in die Gesundheitspsychologie.
Minchen: Reinhardt

additional primary literature
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Responsible for Module:
Schulz, Thorsten; Dr. Sportwiss.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Einflhrung in die Gesundheitspsychologie (Vorlesung, 1 SWS)
Biller A, Ebert D

Gesundheitspsychologie (Moodlekurs) (Ubung, 1 SWS)
Biller A, Ebert D

Ernahrung, Bewegung und Gesundheit (Vorlesung, 3 SWS)
Schulz T, Kohler K, Peters C
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ3120: Clinical Nutrition | Klinische Ernéhrung

Module Description

WZ3120: Clinical Nutrition | Klinische Ernahrung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 75 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Priifung findet am Ende der Ubung in Form einer schriftliche Priifung (Klausur, 60 min) statt.
Die Studierenden zeigen in der Priifung, dass sie die Grundlagen der unterschiedlichen
Krankheitsbilder sowie die Mdglichkeiten und Grenzen der Ernahrungstherapie bei
ernahrungsabhangigen Erkrankungen verstanden haben. Dariiber hinaus sollen Fragen
hinsichtlich der Ernahrungsempfehlung zu den jeweiligen Erkrankungen beantwortet werden
kénnen. Die schriftliche Prifung wird mit einer Note von mindestens 4,0 als ,bestanden“ gewertet.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

In der Ubung ,Klinische Erndhrung® wird eine Ernahrungssoftware (z.B. OptiDiet) naher
beleuchtet. Dabei wird auf die Software per se, sowie auf die Nahrwertdatenbank und den
Bundeslebensmittelschllssel eingegangen. Die Studenten und Studentinnen lernen insbesondere
die Bedienung der Erndhrungssoftware am Computer kennen. Ausgewahlte Krankheitsbilder

wie Zoliakie, Fruktosemalabsorption/-intoleranz, Osteoporose, entziindlich-rheumatische
Erkrankungen werden theoretisch bezlglich der Ursachen, Symptome, Diagnose, Risiken und
Ernahrungsempfehlungen besprochen.

Anhand von Erndhrungsprotokollen des jeweiligen Krankheitsbildes werden verbesserte
Ernahrungsempfehlungen mittels OptiDiet erarbeitet.

Intended Learning Outcomes:
Nach der Teilnahme am Modul ,Klinische Ernahrung® sind die Studentinnen und
Studenten in der Lage spezifische Probleme in der Ernahrung von Patienten an Hand der
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Ernahrungsdokumentation zu erkennen. Sie lernen daran die Mdglichkeiten und Grenzen der
Ernahrungstherapie bei ernahrungsabhangigen Erkrankungen kennen.

Die Studierenden verstehen mehrere ernahrungsrelevante Krankheitsbilder und kénnen aus dem
Krankheitsgeschehen heraus Schlisselempfehlungen fur die Erndhrung ableiten. Weiterhin sind
die Studierenden in der Lage auf Basis der aktuellen Erndhrungsempfehlungen zu den jeweiligen
Erkrankungen therapiegeeignete Tagesplane zu erstellen und in einem Vortrag zu prasentieren.

Teaching and Learning Methods:

Das jeweilige Krankheitsbild der Ubung wird vor der Ubung festgelegt. Die vier Krankheitsbilder
sind auf die Studierenden so aufgeteilt, sodass es zu jeder Ubung eine Expertengruppe seitens
der Studierenden gibt. Die Experten filhren im theoretischen Ubungsteil das Krankheitsbild ein.
Dabei werden bereits offene Fragen zum Krankheitsbild im Gesprach geklart. Im praktischen Teil
der Ubung erhalten die Studenten ein Krankheitsbild und Ernahrungsprotokolle. Auf Basis der
aktuellen Ernahrungsempfehlungen werden zu den jeweiligen Erkrankungen therapiegeeignete
Tagesplane mit OptiDiet erstellt. Die Studenten stellen ihre Ergebnisse in Form einer kurzen
Prasentation der Gruppe vor.

Media:

In der Ubung werden Beispiele unterschiedlicher Ernahrungsformen in einer Erndhrungssoftware
(z.B. OptiDiet oder DGExpert) ausgewertet. Zur abschlieRenden Interpretation kommen
Frontalprasentationsformen wie PowerPoint zum Einsatz.

Reading List:

Pirlich, Weimann: Erndhrungsmedizin. Nach dem Curriculum Erndhrungsmedizin der
Bundesarztekammer, 5. Aufl., Thieme, Stuttgart 2018.

Kasper, Burghardt: Erndhrungsmedizin und Diatetik, 13. Aufl., Urban & Fischer, Miinchen 2020.

Responsible for Module:
Skurk, Thomas; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40023: Pediatric Nutritional Medicine | Padiatrische Erndhrungsmedizin

Module Description

LS40023: Pediatric Nutritional Medicine | Padiatrische

Ernahrungsmedizin

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung des Moduls wird in Form einer Klausur (120 min) erbracht.

In dieser sollen die Studenten nachweisen, dass sie die wichtigsten Aspekte der Kinderernahrung
und padiatrische Erkrankungen, die entweder ernahrungsbedingt sind oder die Ernahrung

bzw. das Gedeihen beeinflussen sowie Erkrankungen, bei denen Ernadhrung eine wichtige
therapeutische Bedeutung hat, wiedergeben kdnnen. Funktionelle Zusammenhange sollen
verstanden werden und auf Beispielpathologien Ubertragen werden kénnen. Das Beantworten der
Fragen erfordert eigene Formulierungen.

Im Seminarteil des Moduls halten die Studierenden eine Prasentation (ca. 30 min) als
Studienleistung. Das Thema des Referates wird zugeteilt. Das Referat ist eine nicht benotete
Studienleistung, in der ein oder mehre Studenten in einer ca. halbstiindigen Prasentation
erganzend oder vertiefend zu Themata der vorangegangenen Vorlesung wissenschaftliche Studien
oder erndhrungsmedizinische Sachverhalte darstellen, kritisch einordnen und diskutieren.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Das Modul vermittelt die Grundlagen der Kinderernahrung sowie Basiskenntnisse padiatrischer
Erkrankungen, die entweder durch Erndhrung verursacht bzw. in ihrem Verlauf beeinflusst werden
oder bei denen die Erndhrung einen wesentlichen therapeutischen Faktor darstellt. Auf Basis
dieser Grundkenntnisse soll ein Verstandnis fur die Pathogenese verschiedener Erkrankungen im
Kindes- und Jugendalter entwickelt werden.

* Erndhrung in der Schwangerschaft
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* intrauterine metabolische Programmierung

« Stillen

* Formulanahrung

* Beikosteinfuhrung

* Nahrungsmittelallergien

» Stérungen des Intermediarstoffwechsels

* ketogene Diat

» Pathophysiologie und Therapie der akuten Gastroenteritis
 Pathophysiologie und Therapie der chronischen Diarrhée
* Zoliakie

» chronisch-entziindliche Darmerkrankungen

 exokrine Pankreasinsuffizienz

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme am Modul sind die Studenten in der Lage:

+ wichtige Faktoren der Kindererndhrung in den verschiedenen Entwicklungsphasen zu benennen,
» die Grundcharakteristika ernahrungsmitbedingter oder ernahrungsrelevanter Erkrankungen im
Kindesalter darzulegen und zu charakterisieren,

* wissenschaftliche Studien im Hinblick auf Studiendesign und Ergebnisse einzuordnen und kritisch
zu beurteilen und

* Verknlpfungen zwischen der Ernahrung und ausgewahlten Pathologien darzustellen.

* eigenstandig Themata der Erndhrungsmedizin zu erarbeiten und die Erkenntnisse in
verstandlicher Form zu prasentieren

Teaching and Learning Methods:

Die Vorlesung dient der Vermittlung von Grundkenntnissen der Kinderernahrung und
ernahrungsrelevanter padiatrischer Erkrankungen. Dies geschieht mittels Frontalvortrag. Im
Seminar werden die in der Vorlesung erworbenen Kenntnisse anhand wissenschaftlicher Studien
vertieft, die von den Seminarteilnehmern in einem eigenstandig erarbeiteten Vortrag prasentiert
werden. Anhand wissenschaftlicher Studien sollen die Studenten spezielle Aspekte der Vorlesung
bzw. mit dem Vorlesungsinhalt nahe verwandte Themata in einem Referat kritisch prasentieren.
Nach dem Vortrag durch die Studenten erfolgt eine kritische Diskussion der Inhalte wie auch der
Darbietung.

Media:
PowerPoint-Prasentationen

Reading List:
Ernahrungsmedizin Padiatrie, Jochum, Springer Verlag

Responsible for Module:
Witt, Heiko; Prof. Dr.med.: heiko.witt@tum.de
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Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Padiatrische Ernahrungsmedizin (Seminar, 2 SWS)
Witt H [L], Witt H

Padiatrische Ernahrungsmedizin (Vorlesung, 2 SWS)
Witt H [L], Witt H
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MHPO00002: Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep |
Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep

Module Description

MHPO00002: Project Week: Sensors and Wearables for Automated
Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep | Project Week:
Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical
Activity, and Sleep

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
4 120 80 40

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

research paper

After completion of the project week, students will submit an extended research abstract (1,500
words excluding references, including one figure or table) summarizing their small-scale pilot study.
Consistent with open science principles, students will also make their (anonymized) raw data,
statistical analyses, and code available.

The abstract will be graded and counts for 100% of the final grade of this module.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Student should have

* Interest in learning about cutting-edge methods for the assessment of diet, PA, and sleep

* Basic knowledge of research methods and study design

* Basic knowledge of data manipulation and statistical analysis using Microsoft Excel, R, Python,
and/or MATLAB.

Content:

The project week will consist of theoretical and practical parts. Theoretical input will comprise of
brief introductions to nutrition, physical activity, and sleep, their role for health and well-being, and
an overview of traditional assessment methods and their limitations. Furthermore, an overview of
sensors and wearables used for the automatic detection and assessment of these concepts will be
provided, followed by a detailed introduction to the modalities available for the project as well as
use-cases and future outlooks from a variety of fields, including:

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 121 of 884
Generated on 25.02.2025



MHPO00002: Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep |
Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep

* Sleep-wake detection using wrist-worn sensors

* Principles of sleep scoring using EEG

* Holistic health monitoring including physical activity, exercise, stress, sleep and recovery
» Export and analysis of raw and aggregated data for remote participant monitoring

* From wearable sensors to visual signals - using video data for PA detection

» Wearable sensors in telemedicine

*» Use of sensors in neurodegenerative diseases

Intended Learning Outcomes:

After successfully completing the module, students will be able to

» Understand the relevance of diet, PA, and sleep for human health and well-being

» Understand the challenges of traditional assessment methods

* Provide an overview of different sensors and wearables used to assess the concepts
» Comprehend the limitations of the different approaches

* Use different sensors and wearables to automatically detect EB, PA, and sleep

* Integrate and analyze data collected with different modalities.

Teaching and Learning Methods:

The project week will consist of theoretical and practical parts, which will be delivered
asynchronously (video lectures, text materials via Moodle) and synchronously (Zoom and in
person).

Planning and completion of a group project are the core elements of the project week.

Media:
PowerPoint, Zoom, Moodle, video lectures, scientific articles

Reading List:

* Bell BM, Alam R, Alshurafa N, Thomaz E, Mondol AS, de la Haye K, et al. Automatic, wearable-
based, in-field eating detection approaches for public health research: a scoping review. Npj Digit
Med. 2020 Dec;3(1):38.

* Wang L, Allman-Farinelli M, Yang JA, Taylor JC, Gemming L, Hekler E, et al. Enhancing Nutrition
Care Through Real-Time, Sensor-Based Capture of Eating Occasions: A Scoping Review. Front
Nutr. 2022 May 2;9:852984.

* Hassannejad H, Matrella G, Ciampolini P, De Munari I, Mordonini M, Cagnoni S. Automatic diet
monitoring: a review of computer vision and wearable sensor-based methods. Int J Food Sci Nutr.
2017 Aug 18;68(6):656—70.

Responsible for Module:
Kohler, Karsten; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Projektwochen: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and
Sleep (Ubung, 3 SWS)

Biller A, Hochsmann C, Kohler K
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For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MHPO00002: Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep |
Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep

Module Description

MHPO00002: Project Week: Sensors and Wearables for Automated
Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep | Project Week:
Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical
Activity, and Sleep

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
4 120 80 40

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

research paper

After completion of the project week, students will submit an extended research abstract (1,500
words excluding references, including one figure or table) summarizing their small-scale pilot study.
Consistent with open science principles, students will also make their (anonymized) raw data,
statistical analyses, and code available.

The abstract will be graded and counts for 100% of the final grade of this module.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Student should have

* Interest in learning about cutting-edge methods for the assessment of diet, PA, and sleep

* Basic knowledge of research methods and study design

* Basic knowledge of data manipulation and statistical analysis using Microsoft Excel, R, Python,
and/or MATLAB.

Content:

The project week will consist of theoretical and practical parts. Theoretical input will comprise of
brief introductions to nutrition, physical activity, and sleep, their role for health and well-being, and
an overview of traditional assessment methods and their limitations. Furthermore, an overview of
sensors and wearables used for the automatic detection and assessment of these concepts will be
provided, followed by a detailed introduction to the modalities available for the project as well as
use-cases and future outlooks from a variety of fields, including:
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* Sleep-wake detection using wrist-worn sensors

* Principles of sleep scoring using EEG

* Holistic health monitoring including physical activity, exercise, stress, sleep and recovery
» Export and analysis of raw and aggregated data for remote participant monitoring

* From wearable sensors to visual signals - using video data for PA detection

» Wearable sensors in telemedicine

*» Use of sensors in neurodegenerative diseases

Intended Learning Outcomes:

After successfully completing the module, students will be able to

» Understand the relevance of diet, PA, and sleep for human health and well-being

» Understand the challenges of traditional assessment methods

* Provide an overview of different sensors and wearables used to assess the concepts
» Comprehend the limitations of the different approaches

* Use different sensors and wearables to automatically detect EB, PA, and sleep

* Integrate and analyze data collected with different modalities.

Teaching and Learning Methods:

The project week will consist of theoretical and practical parts, which will be delivered
asynchronously (video lectures, text materials via Moodle) and synchronously (Zoom and in
person).

Planning and completion of a group project are the core elements of the project week.

Media:
PowerPoint, Zoom, Moodle, video lectures, scientific articles

Reading List:

* Bell BM, Alam R, Alshurafa N, Thomaz E, Mondol AS, de la Haye K, et al. Automatic, wearable-
based, in-field eating detection approaches for public health research: a scoping review. Npj Digit
Med. 2020 Dec;3(1):38.

* Wang L, Allman-Farinelli M, Yang JA, Taylor JC, Gemming L, Hekler E, et al. Enhancing Nutrition
Care Through Real-Time, Sensor-Based Capture of Eating Occasions: A Scoping Review. Front
Nutr. 2022 May 2;9:852984.

* Hassannejad H, Matrella G, Ciampolini P, De Munari I, Mordonini M, Cagnoni S. Automatic diet
monitoring: a review of computer vision and wearable sensor-based methods. Int J Food Sci Nutr.
2017 Aug 18;68(6):656—70.

Responsible for Module:
Kohler, Karsten; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Projektwochen: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and
Sleep (Ubung, 3 SWS)

Biller A, Hochsmann C, Kohler K

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 125 of 884
Generated on 25.02.2025



MHPO00002: Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep |
Project Week: Sensors and Wearables for Automated Detection of Nutrition, Physical Activity, and Sleep

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MH4EO001: Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie | Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie [LM PharmTox]

Module Description

MH4E001: Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie | Pharmakologie
und Lebensmitteltoxikologie [LM PharmTox]

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 108 42

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Wichtiger Hinweis: Das Seminar ist auf 20 Teilnehmende begrenzt!

Die Prufungsleistung wird in Form einer benoteten Klausur (60 min) erbracht. In dieser soll
nachgewiesen werden,

dass komplizierte Sachverhalte verstanden wurden, Grundprinzipien der Pharmakologie von einer
zur anderen

Arzneistoffklasse Ubertragen werden kénnen und das gespeicherte Wissen in begrenzter Zeit und
ohne Hilfsmittel

strukturiert wiedergegeben werden kann. Die Prafungsfragen gehen Gber den gesamten
Vorlesungsstoff. Die

Antworten erfordern eigene Formulierungen.

Darliber hinaus besteht die Mdglichkeit, eine freiwillige Studienleistung als Mid-Term-Leistung
gemafl APSO §6 Abs.

5 zu erbringen. Hierfir ist eine Prasentation (45 min) zu halten.

Durch das Bestehen der Studienleistung kann die Modulnote um 0,3 verbessert werden, wenn dies
auf Grund des

Gesamteindrucks den Leistungsstand des Studierenden besser kennzeichnet und die Abweichung
auf das Bestehen

der Priifung keinen Einfluss hat.

In der Prasentation wiesen die Studierenden nach, dass sie in der Lage sind,

- Toxine in Lebensmitteln, wie z.B. pflanzliche Toxine, Phytohormone, marine Biotoxine,
Mykotoxine, bakterielle

Toxine sowie Metalle. Aktuelle(re) Vergiftungsfélle (z.B. EHEC) zu unterscheiden.

- Verarbeitungsmethoden sowie nutritive Zusatze in Lebensmitteln, die toxikologisch Anlass zur
Besorgnis geben, zu

erlautern.
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- gentechnisch veranderte Lebensmittel, ,Novel Food®, Zusatzstoffe, ,Functional Food* zu
definieren.

- irreflihrende Lebensmittelwerbung zu erkennen und zu diskutieren.

- die zugrundeliegenden rechtlichen Verordnungen und Gesetze sowie die zugehdrigen
Institutionen zu benennen.

- wissenschaftlich fundierte Abhilfen, Vermeidungsstrategien und Antidote anzuwenden.

Fir die Mid-Term-Leistung wird kein Wiederholungstermin angeboten. Im Falle einer Wiederholung
der Modulprufung

wird eine bereits erbrachte Mid-Term-Leistung berlicksichtigt.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Inhalte der Vorlesung:

Zeitliche Ablaufe der Arzneimittelkonzentration im Organismus (Pharmakokinetik), Wirkungen von
Arzneimitteln auf

den Organismus (Pharmakodynamik) sowie Einfluss genetischer Merkmale des Patienten auf die
Wirkung von

Arzneimitteln (Pharmakogenetik). Fiir das Verstandnis dieser Mechanismen und Wirkungen der
Arzneimittelgruppen

werden Grundlagen zu Rezeptortypen mit ihren jeweiligen Agonisten und Antagonisten vermittelt.
Darlber hinaus

wird die Resorption, Verteilung, Speicherung und Elimination der Wirkstoffe erlernt. Um ein
Verstandnis fir die

Toxikologie von Arzneistoffen zu entwickeln, werden Dosis-Wirkungsbeziehungen erlautert. Des
Weiteren wird ein

Uberblick tiber die Wirkmechanismen ausgewahlter Arzneistoffe sowie die verschiedenen
Wirkprinzipien der

Arzneimittelklassen gegeben. Dazu gehéren Therapeutika flr Erkrankungen des kardiovaskularen
Systems, des

zentrale Nervensystem, Hormonstérungen, Infektionen und Schmerzen.

Inhalte Seminar Lebensmitteltoxikologie:

An 5 Seminartagen werden jeweils zwei Vortrage (Seminare) abgehalten. Das jeweils erste
Seminarthema hat

natirlich vorkommende toxische Substanzen der humanen Ernahrung zum Thema. Der
Themenkreis umfasst dabei

.Klassische Themen* der Lebensmitteltoxikologie wie z.B. pflanzliche Toxine, Phytohormone,
marine Biotoxine,

Mykotoxine, bakterielle Toxine sowie Metalle. Aktuelle(re) Vergiftungsfalle (z.B. EHEC) werden
berlcksichtigt. Das
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jeweils zweite Seminarthema beschaftigt sich mit Verarbeitungsmethoden sowie nutritiven
Zusatzen unserer

Ernahrung, die toxikologisch zur Besorgnis Anlass geben. Themenkreise sind hier: die Zubereitung
von

Lebensmitteln, gentechnisch veranderte Lebensmittel, ,Novel Food®, Zusatzstoffe, ,Functional
Food*, irreflihrende

Lebensmittelwerbung.

Zu jedem Seminarthema werden Schlisselfragen ausgegeben die beantwortet werden sollten.
Jedes Seminarthema:

- Stellt den Themenbereich vor

- Behandelt toxikologisch wichtige und relevante Mechanismen

- Veranschaulicht diese anhand ausgewahlter Beispiele

- Bereitet wichtige Informationsquellen zur Thematik auf

- Informiert Uber die zugrundeliegenden rechtlichen Verordnungen und Gesetze sowie die
zugehdrigen Institutionen

- Stellt wissenschaftlich fundierte Abhilfen, Vermeidungsstrategien und Antidote vor.

- Beschaftigt sich mit der zugehorigen Risikokommunikation

- Beleuchtet, falls vorhanden, die ,6ffentliche Wahrnehmung bzw. Diskurs® der Thematik.

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme am Modul sind die Studierenden in der Lage, die Grundlagen
der Pharmakologie

sowie Rezeptormodelle, Pharmakodynamik und -kinetik zu beschreiben und diese von denen
anderer

biomedizinischen Grundlagenfacher zu unterscheiden. Sie kdnnen die Angriffspunkte wichtiger
Arzneimittelgruppen

abrufen und grundlegenden Wirkmechanismen der Pharmaka sowie deren Pharmakokinetik
reproduzieren. Zu jeder

Arzneimittelgruppe kdnnen die Studierenden die Leitsubstanzen nennen. Sie sind des Weiteren in
der Lage, die

haufigsten und schwerwiegendsten Nebenwirkungen von Arzneimittelgruppen zu erinnern und
deren

Zustandekommen zu erklaren. Mit Hilfe dieser Kenntnisse kénnen sie Behandlungsméglichkeiten
fur haufige

Krankheitsbilder entwickeln.

Darlber hinaus unterscheiden sie die im Wesentlichen natirlich vorkommenden toxischen
Substanzen der humanen

Ernahrung und veranschaulichen die Verarbeitungsmethoden sowie nutritiven Zusatzen, die
toxikologisch zur

Besorgnis Anlass geben. Die Studierenden erinnern die wichtigsten rechtlichen Verordnungen und
Gesetze in

wichtigen Bereichen der Lebensmitteltoxikologie. Basierend auf ausgewahlten Vergiftungsfallen
kdénnen sie die
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daraus resultierenden Konsequenzen verstehen. Des Weiteren sind sie in der Lage,
sicherheitsrelevante
Informationen in den wichtigsten Medien zu recherchieren und vor Fachpublikum zu prasentieren.

Teaching and Learning Methods:

Lernmethoden:

* Auswendiglernen

* Studium von Literatur

Lehrmethoden

* Prasentation

* Vortrag

In der Vorlesung wird das nétige Wissen durch Vortrage und Prasentationen der
Lehrstuhlmitarbeiterinnen und -

mitarbeitern vermittelt. Die Studierenden werden zum Studium der Literatur und der inhaltlichen
Auseinandersetzung

mit den Themen angeregt.

Seminar:

Anhand fundierter Literaturrecherchen bearbeiten jeweils 2 Studierende das jeweilige
Seminarthema und tragen es

16.01.24, 09:14 Modulbeschreibung
https://campus.tum.de/tumonline/pl/ui/$ctx/wbModHBReport. wbGenHTMLForBeschr?
pKnotenNr=3840464&pSemesterNr=200&pLangCode=DE 3/3

als Prasentationen mittels Powerpoint vor. Ein Handout kann zur Veranschaulichung erstellt
werden. Die

Studierenden werden zur inhaltlichen Auseinandersetzung, zum Studium der Literatur, zum Finden
wichtiger

Informationsquellen sowie der Kenntnis der rechtlichen Regelungen mit den Themen angeregt.
Wahrend oder nach

dem Vortrag besteht die Moéglichkeit zur Diskussion bzw. anhand von Verstandnisfragen die
aufbereitete Thematik zu

vertiefen.

Beispiel Thema: ,Marine Biotoxine®. 1. Uberblick, 2. Geographische Verbreitung 3. Betroffene
Bevolkerungsgruppen

4. Ausgewahlte Beispiele mit toxikologischem Wirkmechanismus 5. Mogliche Abhilfen/Antidote 6.
Risikokommunikation an die Bevolkerung 7. Rechtliche Konsequenzen/Gesetze und Regelungen
hinsichtlich

Nahrungsmittelsicherheit

Media:

Die Powerpoint-Prasentation der Vorlesung wird als pdf zur Verfiugung gestellt. Den Zugriff wird mit
Eintragung in

TUMonline madglich.
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MH4EO001: Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie | Pharmakologie und Lebensmitteltoxikologie [LM PharmTox]

Reading List:

Pharmakologie und Toxikologie: Arzneimittelwirkungen verstehen - Medikamente gezielt einsetzen
von Heinz

Ldllmann, Klaus Mohr und Lutz Hein.

Mutschler Arzneimittelwirkungen: Lehrbuch der Pharmakologie und Toxikologie von Ernst
Mutschler, Gerd

Geisslinger, Heyo K. Kroemer, Sabine, Menzel, Peter Ruth — Wissenschaftliche
Verlagsgesellschaft Stuttgart

Allgemeine und spezielle Pharmakologie und Toxikologie von Klaus Aktories, Ulrich Férstermann,
Franz Hofmann

und Klaus Starke, BEGRUNDET VON W. FORTH, D. HENSCHLER, W. RUMMEL - Elsevier Urban
& Fischer

Wissenschaftliche Publikationen zum Thema, IARC Monographien, BfR Monographien und
Risikoprofile, EU-

Verordnungen und nationale Gesetztexte, Informationen des Bundesministeriums flr Ernahrung
und Landwirtschaft,

offentliche Medien.

Responsible for Module:
Zischka, Hans; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 131 of 884
Generated on 25.02.2025


campus.tum.de
https://campus.tum.de/tumonline/WBMODHB.wbShowMHBReadOnly?pKnotenNr=3840464&pOrgNr=15747

WZ3111: Public Health Nutrition | Public Health Nutrition

Module Description

WZ3111: Public Health Nutrition | Public Health Nutrition

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 105 45

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Modulleistung wird in Form einer 30-minttigen mindlichen Gruppenprifung von jeweils zwei
Studierenden erbracht. Die Studierenden sollen nachweisen, dass sie Kernprobleme von Public
Health Nutrition verstehen und Uber die erforderliche Methodenkompetenz verfiigen, solche
Probleme zu bearbeiten. Zudem sollen Studierende nachweisen, dass sie Ergebnisse fachkundig
interpretieren und diskutieren kénnen. Die Antworten erfordern einen sicheren Umgang mit
Fachtermini.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
* Grundzlge der Erndhrungsmedizin
» Grundzlge der Biostatistik

Content:

1. Definitionen

2. Grundlagen der Gesundheitswissenschaften: Epidemiologie, Gesundheitsberichterstattung
3. Gesundheits- und Erndhrungsverhalten

4. Ernahrungsepidemiologie

5. Gesundheits- und Erndhrungspolitik

6. Exkurs: Statistische Verfahren mit Bezug zu Public Health (Logistische Regression, Survival
Analysis)

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an diesem Modul sind die Studierenden in der Lage,
Kernprobleme von Public Health Nutrition zu identifizieren und zu verstehen. Sie verfligen Uber
eine entsprechende Methodenkompetenz (z.B. aus dem Bereich der Ernahrungsepidemiologie) ,
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um zentrale Fragestellungen von Public Health Nutrition zu bearbeiten sowie Ergebnisse
fachkundig zu interpretieren und zu diskutieren (z.B. in Bezug auf Front-of-Pack-Labels wie den
NutriScore).

Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus einer Vorlesung und einer begleitenden Ubungsveranstaltung.

Die Inhalte der Vorlesung werden im Vortrag und durch Prasentationen vermittelt. Dabei kommen
zahlreiche Beispiele zum Einsatz. In Gruppenarbeiten werden Studierende zur inhaltlichen
Auseinandersetzung mit den Themen angeregt.

In den Ubungen werden in PC-Schulungsraumen konkrete Problemstellungen unter Verwendung
ausgewahlter Software (z.B. Dishes, GloboDiet, ) bearbeitet und Ergebnisse sowie Lésungswege
gemeinsam diskutiert.

Media:
PowerPoint, Folienzusammenstellung, Ubungsblétter, Tafelarbeit

Reading List:

M.J. Gibney: Public Health Nutrition. Nutrition Society, 2004

M.J. Miller und E.A. Trautwein: Gesundheit und Erndhrung — Public Health Nutrition. Eugen Ulmer
Stuttgart, 2005

A. Spark: Nutrition in Public Health. CRC Press 2007

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS20025: Applied Data Science in the Life Sciences | Applied Data Science in the Life Sciences

Free Electives Life Sciences Nutrition | Freie Wahlmodule Life Sciences
Ernahrungswissenschaft

Module Description

LS20025: Applied Data Science in the Life Sciences | Applied Data
Science in the Life Sciences

Version of module description: Giltig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor English one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 75 75

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module exam will be a project assignment at the end of the semester in groups of 3-4
students. The project assignment will be the development of an analysis pipeline that students

will use to communicate that they have understood concepts from the course. After submitting

the report, participants will engage in peer review. The grade will be equally divided between the
peer review (approximately 2 pages) and the final report (approximately 15 pages), where the peer
review is not used to grade the peer-reviewed group.

To explain: For example, there is group A and group B. Each group writes a report that is part of
the peer review. Group A reviews the report of group B and vice versa. The quality of Group A's
review (for Group B) is included in Group A's evaluation.

In addition, there is the possibility to take a voluntary course achievement as a mid-term
achievement according to APSO §6 para. 5. This is conceived in the form of a practice
performance, i.e. the students receive worksheets on the basis of which they practically learn and
prove the correct handling of the methods (group work 3-4 persons).

In the event of an unsuccessful examination, participants are given a one-time opportunity to
submit an improved version of the report and/or peer review.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
Introductory Statistics (MA9602)
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Content:
This module covers the fundamentals of Data Science in the field of molecular biology. The
following content will be covered:

- Fundamentals of R, Bioconductor

- Scientific principles from Open Science to FAIR data

- Visualization of OMICS data

- Basics of machine learning

- Data Science basics of metagenomics and statistical analysis

- Data Science basics of transcriptomics, differential gene expression analysis
- Data Science basics of functional enrichment analysis

- Data Science Fundamentals of proteomics

- Data Science Fundamentals of metabolomics

Intended Learning Outcomes:

After successful completion of the module, the participants are familiar with the basics of Data
Science. They know the basics of the programming language R and can handle package
environments such as R/Bioconductor and CRAN, install suitable packages, familiarize themselves
with the documentation and solve simple tasks independently, as well as visualize results using
suitable tools. The participants are able to reproduce basic principles of machine learning and

to recognize and classify possible problems and limitations on the basis of examples. The
participants will be able to describe the specifics of different OMICS technologies, explain the
technical basis and describe common methods for quality assurance, processing and visualization
of data as well as their normalization and deeper analysis. The analysis of different OMICS profiles
using suitable software packages can be performed independently. The participants also know
common data and reporting standards as well as suitable databases and repositories for data
dissemination. The use of basic statistical methods allows the participants to analyze, interpret and
discuss the results.

Teaching and Learning Methods:

Lecture, exercise, project work.

Lecture with active participation of the students.

Guided exercises, presentation and discussion of exercise problems; working on different topics as
a group, guided analysis of OMICS data and discussion of results.

Media:
Prasentation von Folien; Dialog in der Vorlesung und den Ubungen;

Reading List:
Modern Statistics for Modern Biology; Susan Holmes, Wolfgang Huber (https://www.huber.embl.de/
msmb/)
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Responsible for Module:

Wilhelm, Mathias, Prof. Dr. rer. nat. mathias.wilhelm@tum.de https://www1.ls.tum.de/compms
Schirmer, Melanie, Ph.D. melanie.schirmer@tum.de Sharma, Sapna, Dr. sapna.sharma@tum.de
List, Markus, Ph.D. markus.list@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Angewandte Data Science in den Biowissenschaften (Vorlesung, 2 SWS)
Wilhelm M, Schirmer M, Witting M, List M

Ubung Angewandte Data Science in den Biowissenschaften (Ubung, 3 SWS)
Wilhelm M, Schirmer M, Witting M, Manz Q
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WI000190: Introduction to Business Administration | Allgemeine Betriebswirtschaftslehre

Module Description

WI000190: Introduction to Business Administration | Allgemeine
Betriebswirtschaftslehre

Version of module description: Gultig ab summerterm 2012

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module examination takes place in the form of a written exam of 60 minutes at the end of
the semester. By calculating ratios and answering open-ended questions, inter alia, on the topics
of decision theory, management techniques, legal forms and organizational theory to show the
students that they have acquired a basic business knowledge.

Repeat Examination:
Next semester / End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
None

Content:

The module provides an overview of the business administration. At the beginning Business
Administration will be presented as a scientific discipline with several basic concepts (price-
quantity models, positioning strategies, homo oeconomicus). Then company subsystems, goals
and management-techniques will be dealt with. Afterwards, so-called constitutive decision errors
as well as the most important areas of business administration will be presented.

Intended Learning Outcomes:

Upon successful completion of the module, students will be able to understand and classify content
easier to subsequent modules. They will be able to calculate, for example, key performance
indicators such as productivity and profitability and reflect legal forms, different decision-theoretic
approaches, different management techniques and concepts of organization theory and explain
them. Moreover, they will be capable to explain different basic concepts (eg. Price-quantity models,
alignment strategies, homo economicus). Students will be able to recognize economic problems of
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enterprises, particularly in the field of the agricultural sector in the broader sense. They can sketch
business analysis and decision support approaches.

Teaching and Learning Methods:

The lecture notes are available on TUMonline. Furthermore there are exercises available in the
Moodle Portal. The module consists of a lecture, in which the necessary knowledge is given by
the lecturer in the form of lectures and presentations. In addition, students will be encouraged by
means of compulsory reading for independent substantive discussion of the issues.

Media:
powerpoint presentations, moodle exercises, literature

Reading List:

Thommen, J.-P./Achleitner, A.-K. (2005). Allgemeine Betriebswirtschaftslehre. Umfassende
Einflhrung aus managementorientierter Sicht, 5. Aufl.; Mankiw, N. (2004): Grundzlige der
VWL, 3. Auflage, Verlag Schéaffer-Poeschel; Balderjahn, 1./Specht, G. (2008): Einfiihrung in die
Betriebswirtschaftslehre, 5. Aufl., Verlag Schaffer-Poeschel

Responsible for Module:
Moog, Martin; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Allgemeine Betriebswirtschaftslehre (WI1000190, WI001062, WZ5327, WZ5329, deutsch)
(Vorlesung, 2 SWS)

Sauer J [L], Frick F

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WI001289: Agricultural and food policy | Agrar- und Ernahrungspolitik

Module Description

WI1001289: Agricultural and food policy | Agrar- und Ernahrungspolitik

Version of module description: Gultig ab summerterm 2025

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Eine schriftliche Prifung (120 Min., benotet) tberprift die erworbenen Kenntnisse und
methodischen Kompetenzen. Offene und kurze Fragen zu agrar- und ernahrungspolitischen
Grundlagen prifen, ob zentrale Inhalte wiedergegeben und erklart werden kénnen.
Rechenaufgaben, graphische Darstellungen (z. B. Marktdiagramme) sowie Diskussion empirischer
Studienergebnisse zeigen, ob Studierende 6konomische Analysemethoden anwenden und
politische MaRnahmen bewerten kdnnen. Kurze Essay-Aufgaben fordern die Diskussion
agrarpolitischer Fragestellung unter Einbeziehung 6konomischer Argumente.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Zum besseren Verstandnis der Vorlesung sind Grundkenntnisse der Volkswirtschaftslehre und gute
Kenntnisse der angewandten Mikro6konomie erforderlich. Diese Inhalte werden durch folgende
Module vermittelt: Allgemeine Volkswirtschaftslehre und Agrar- und Gartenbauékonomie.

Content:

Untersuchungsgegenstand

- Das Agrar- und Ernahrungssystem

- Ziele der Ernahrungspolitik

- Ziele der Agrarpolitik in entwickelten Landern

Methodische Grundlagen

- Bewertung der Ziele nach ékonomischen Kriterien

- Wohlfahrts6konomie

- Wohlfahrtsdkonomische Bewertung verschiedener wirtschaftspolitischer Instrumente
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Anwendung der Methoden auf den Untersuchungsgegenstand

- Grundung der EU,Beginn und einzelne Phasen der Gemeinsamen Agrarpolitik (GAP)
- Agrar-Umweltpolitik

- Die Farm to Fork Strategie der EU

- MalRinahmen der Ernahrungspolitik

- Entscheidungsfindung in der EU

Intended Learning Outcomes:

Nach dem Besuch der Lehrveranstaltung konnen die Studierenden die Grundzlige der
gemeinsamen Agrarpolitik der EU beschreiben und erklaren, wie es im (agrar)politischen
Prozess, gegeben den rechtlichen und 6konomischen Rahmenbedingungen, zu Entscheidungen
kommt. Daruber hinaus kénnen sie die Auswirkungen einzelner Mallinahmen fur verschiedene
gesellschaftliche Gruppen mit Hilfe normativer 6konomischer Methoden analysieren. Aullerdem
werden Studierende nach Abschluss des Moduls in der Lage sein, 6konomische Argumente
kritisch zu bewerten und zu diskutieren.

Teaching and Learning Methods:

Vermittlung des grundlegenden Rahmens der Agrar- und Erndhrungspolitik (Problemstellungen,
historische Entwicklung, Ziele, Prozesse und Institutionen) durch interaktive Vorlesungen,
Dokumentationsfilme sowie die eigenstandige Erarbeitung durch die Studierenden auf Basis von
Zeitschriftenartikeln, Buchkapiteln und politischen Strategiepapieren bzw. Reports. Vermittlung
der Grundlagen normativer 6konomischer Methoden durch interaktive Vorlesungen sowie

das Erlernen ihrer Anwendung mittels Ubungsaufgaben, 6konomischer Experimente und der
Diskussion empirischer Studien. Erlernen der Diskussion und kritischen Bewertung agrar- und
ernahrungspolitischer Fragestellungen, Interessenslagen und Entscheidungsprozesse durch
Gruppendiskussionen, Fallstudien und Rollenspiele.

Media:
Prasentation mittels Powerpoint; Skriptum, Filme, Zeitungsartikel

Reading List:

Dries, Liesbeth, Wim Heijman, Roel Jongeneel, Kai Purnhagen, Justus Wesseler (editors). EU
Bioeconomy Economics and Policy. Volume | and Il. Cham: Palgrave Macmillan.

Hobbs, Jill E. und Jutta Roosen (2022). Health-oriented nutrition policies. In: Jutta Roosen und
Jill E. Hobbs. A modern guide to food economics. Cheltenham: Edward Elgar. Kapitel 6, Seiten
144-169.

Irz, Xavier and Mario Mazzocchi (2022) The economics of the nutrition and sustainable diet
transition. In: Jutta Roosen und Jill E. Hobbs. A modern guide to food economics. Cheltenham:
Edward Elgar. Kapitel 5, Seiten 89-112.

Maertens, Miet and Johann Swinnen (2018). Food Standards, Trade, and Development. In: Donna
H. Roberts and Tim Josling: Handbook of International Food and Agricultural Policies, Volume 2,
Chapter 2. Pages 37-58. World Scientific. https://doi.org/10.1142/10606-vol2
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Varian, Hal R. (2016). Grundzlige der Mikrodkonomik, 9. Auflage. Oldenbourg: DeGruyter.
Ye, Ziwei, Felicia Wu und David A. Hennessy (2021). Environmental and economic concerns
surrounding restrictions on glyphosate use in corn. PNAS 118(18): e2017470118. https://
doi.org/10.1073/pnas.2017470118

Responsible for Module:
Roosen, Jutta; Prof. Dr. Ph.D.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Agrar- und Erndhrungspolitik (WI001289, deutsch) (Vorlesung, 4 SWS)
Sproten R, Staudigel M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ2755: Introduction to Economics | Allgemeine Volkswirtschaftslehre

Module Description

WZ2755: Introduction to Economics | Allgemeine Volkswirtschaftslehre

Version of module description: Gultig ab summerterm 2017

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Zur Vorbereitung auf die Vorlesung soll das entsprechende Kapitel des Lehrbuchs durchgelesen
und daran anschliefiend die Widerholungsfragen beantwortet und das Arbeitsskript vervollstandigt
werden. Anhand der Vorlesung kénnen die Antworten Gberprift, und die Inhalte verfestigt werden.
Eine Klausur (60 min, benotet) dient der Uberpriifung der in Vorlesung erlernten Kompetenzen. Die
Studierenden zeigen in der Klausur, ob sie in der Lage sind, das erlernte Wissen zu strukturieren
und die wesentlichen Aspekte darzustellen. Daruber hinaus zeigen sie ihre Fahigkeit, die erlernten
Methoden auf einfache Fragestellungen anzuwenden.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Keine

Content:

MIKROOKONOMIE:

" Einfihrung in das Volkswirtschaftliche Denken (Zehn volkswirtschaftliche Regeln);
" Was bestimmt Angebot und Nachfrage;

" Elastizitaten und ihre Anwendung;

" Wirtschaftspolitische Malnahmen und deren Wirkung auf Angebot und Nachfrage;
" Konsumenten, Produzenten und die Effizienz von Markten;

" Die Kosten der Besteuerung;

" Die Okonomik des éffentlichen Sektors (Externalitéten);

" Produktionskosten;

" Unternehmungen in Markten mit Wettbewerb;

MAKROOKONOMIE:

" Die Messung des Volkseinkommens;
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" Produktion, Produktivitat und Wachstum;

" Sparen, Investieren und das Finanzsystem;

" Das monetare System;

" Geldmengenwachstum und Inflation;

" Gesamtwirtschaftliche Nachfrage und Angebot und Wirtschaftspolitik

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an diesem Modul sind die Studierenden in der Lage die grundlegenden
Funktionsweisen von Markten, die Griinde fur Marktversagen und die wirtschaftspolitischen
Moglichkeiten in Markte einzugreifen, zu verstehen. Sie haben einen ersten Einblick dartber

wie Firmen im Wettbewerb ihre Entscheidungen treffen. Sie sind mit makro6konomischen
Zusammenhangen zwischen Inflation, Arbeitslosigkeit, Zinssatze und Wirtschaftswachstum, so wie
die Moglichkeiten diese Faktoren durch Wirtschaftspolitik zu beeinflussen, vertraut. Sie verstehen
welche Grofden kurzfristig und langfristig das Wirtschaftswachstum bestimmen. Daruber hinaus
kennen Sie die wichtigsten 6konomischen Grundbegriffe (economic literacy). Ebenfalls verstehen
Sie wie in den Wirtschaftswissenschaften mit Hilfe von Abstraktion und Annahmen komplexe
Probleme auf das wesentliche reduziert werden kénnen.

Teaching and Learning Methods:
Studium des Lehrbuchs; Uberpriifung des gelernten mittels Widerholungsfragen und
Arbeitsskripts; Verfestigung der Inhalte in der Vorlesung

Media:
PowerPoint, Arbeitsskriptum

Reading List:
Mankiw: Grundztige der VWL, 3. Auflage, Verlag Schaffer-Poeschel

Responsible for Module:
Sauer, Johannes; Prof. Dr. agr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Allgemeine Volkswirtschaftslehre (WI000189, deutsch) (Vorlesung, 2 SWS)
Sauer J [L], Sauer J

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SG120024: Basic Skills of Science | Basiskompetenz Forschung

Module Description

SG120024: Basic Skills of Science | Basiskompetenz Forschung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The written examination (90 min.) is held in a classroom. In this, it will be demonstrated that, in
limited time and without aids, principle sports and health science relationships can be recognized,
and the presented research methods for specific scientific questions can be selected. The answers
require choosing from among given multiple choice options.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Knowledge in natural sciences and mathematics at the Abitur level

Content:

What is sport science, what is health science? Basic concepts and positions of analytical,
descriptive and normative scientific theory, sport and health sciences and their methods in

the canon of sciences, good scientific practice. Introduction to sport and health science work:
Theoretical/practical relevance, questions, overview of working techniques and research methods,
researching, citing, presenting, publishing. Overview of scientific research methods in the various
sub-disciplines (lecture series).

Computer programmes: MS Office, CITAVI

Intended Learning Outcomes:

After participating in the module, students will be able:

- to explain the fundamentals of scientific work, the scientific literature and citations, as well as
scientific theory and to apply selected required programs in the area of IT for scientific work

- reproduce basic concepts and positions from the philosophy of science, relate them to sport and
health sciences and name their central features and milestones
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- to understand principle sports and health science relationships and to specify the pro-vided
research methods for specific scientific questions.

Teaching and Learning Methods:
The module consists of 2 lectures and a lecture series. The content of the module is conveyed
through lectures and presentations.

Media:
PowerPoint, video frequencies

Reading List:
Karl R. Popper: Logik der Forschung, Hrsg. von Herbert Keuth. 11. Aufl. durchges. u. erg.
Tldbingen: Mohr Siebeck 2005, ISBN 3-16-148111-9

Réthig u.a. (Hrsg.) Sportwissenschaftliches Lexikon, 7. Auflage. Schorndorf 2003

Singer R, Willimczik K (Hrsg.): Sozialwiss. Forschungsmethoden in der Sportwissenschaft.
Hamburg 2002

Wydra G: Wissenschaftliches Arbeiten im Sportstudium, 2. Auflage. Aachen 2005

Responsible for Module:
Schwirtz, Ansgar; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Forschungsmethoden in der Sport- und Gesundheitswissenschaft (Ringvorlesung) (Vorlesung, 2
SWS)

Ebert D, Ehrlenspiel F, Gartner D, Hermsddrfer J, Héchsmann C, Klug S, Kénigstorfer J, Mess F,
Okan O, Schaffrath M, Spitschan M, Spitzenpfeil P, Sundmacher L, Wackerhage H

Grundlagen der Wissenschaftstheorie (Vorlesung, 1 SWS)
Ehrlenspiel F ( Schwirtz A')

EinfUhrung in wissenschaftliches Arbeiten (Vorlesung, 1 SWS)
Schwirtz A
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ2634: Introduction to Bioinformatics | | Bioinformatik fir Biowissenschaften |

Module Description

WZ2634: Introduction to Bioinformatics | | Bioinformatik fur
Biowissenschaften |

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German/English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module examination consists of a written exam (90 minutes) in which the students are tested
on their understanding of the basic concepts and methods of bioinformatics, such as genome
analysis, sequence comparison, databases, database search and heuristics, secondary structure
prediction, gene prediction in prokaryotes, and their ability to reproduce them in a condensed form,
even under time pressure. In the written exam (aid: calculator) questions have to be answered by
free formulations, algorithmic problems, both logical and computational, have to be solved and, to

a limited extent, given multiple answers have to be answered by ticking.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
none

Content:

Introduction to basic concepts and methods in bioinformatics. Topics include:

- Overview of tasks and goals of bioinformatics.

- Introduction to the molecular basics of biology with reference to bioinformatics
- Tasks of sequence and genome analysis

- Basics of data structures

- Introduction to string algorithms for sequence comparison

- Sequence alignment: Needleman-Wunsch, Smith-Waterman

- Sequence search in databases: FASTA, BLAST

- Analysis of secondary sequence information: Patterns, weighted matrices, HMM
- Gene prediction in prokaryotes
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Intended Learning Outcomes:

After passing the module, students will be able to:

- understand and reproduce important concepts of bioinformatics (tasks and goals of
bioinformatics, molecular basics of biology with reference to bioinformatics, sequence and genome
analysis, data structures);

- practically apply standardized methods of bioinformatics (e.g. string algorithms for sequence
comparison, sequence alignment (Needleman-Wunsch, Smith-Waterman), sequence searches

in databases (FASTA, BLAST), analysis of secondary sequence information (patterns, weighted
matrices, HMM), as well as explain them comprehensibly in written form.

Teaching and Learning Methods:

In the lecture, basic concepts, methodological approaches and typical problems of bioinformatics
are presented to the students. problems of bioinformatics are conveyed to the students.

The students then deepen their knowledge by solving various tasks in the exercise hours.
Concrete bioinformatics tools and databases are presented that implement the algorithms and
concepts previously discussed in the lecture. Typical application scenarios will be shown and
discussed using sample data.

Media:
Exercise sheets, presentation of slides, discussions during lectures, materials on the course Web

page.

Reading List:
- Understanding Bioinformatics, M. Zvelebil and J.O.Baum, Garland Science 2008
- Introduction to Bioinformatics, A. Lesk, Oxford University Press 2019

Responsible for Module:
Frischmann, Dimitri; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Ubung zur Vorlesung Bioinformatik f. Biowissenschaften | (Ubung, 2 SWS)
Frischmann D [L], Frischmann D, Parr M

Bioinformatik f. Biowissenschaften | (Vorlesung, 2 SWS)
Frischmann D [L], Frischmann D, Parr M
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40026: Digest - A Student Social Media Project | Der Verdauungskanal — Ein Studentisches Social Media Projekt

Module Description

LS40026: Digest - A Student Social Media Project | Der Verdauungskanal
— Ein Studentisches Social Media Projekt

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 75 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
Anhand eines Lernportfolios wird der Lernfortschritt der Studierenden tGberprift.

Die Studierenden sammeln dafiir samtliche Ideen, Textfragmente und Entwirfe zu 3-5 |hrer
geplanten und oder veroffentlichten Posts. Das zwei Wochen vor Ende der Vorlesungszeit
einzureichende Portfolio zielt darauf ab, die eigenen Uberlegungen, Kompetenzen und

den Fortschritt ihrer Leistungen anhand ihrer themenbezogenen Arbeiten in einer Mappe

zu dokumentieren. Im Lernportfolio soll nachgewiesen werden, dass sie im Projekt eigene
Verantwortung fur inhaltliche und gestalterische Themen Ubernommen haben und Beitrage
fristgerecht erstellt haben. Das Portfolio dokumentiert zum Ende der Projektphase den
Lernfortschritt und Leistungsstand an einer selbst getroffenen Auswabhl ihrer Beitrage (3-5) flr den
Social-Media-Kanal.

Bei der abschlieRenden Bewertung/Benotung spielt die Fahigkeit zur sachbezogenen
Selbstreflexion bei der Kommunikation von wissenschaftlichen Inhalten an ein Laienpublikum
eine groRe Rolle. Im Mittelpunkt steht dabei eine Uberarbeitung oder das Uberdenken der

ersten Auswahl, ein Verwerfen einer Konzeption, ein Umsteuern bei der Gliederung oder das
Reformulieren einer Idee beinhaltet. Ziel ist es, nicht nur das finale Resultat darzustellen, sondern
insbesondere den Weg, der von der Grundidee zum Endprodukt zuriickgelegt wurde.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Interesse an der Kommunikation wissenschaftlicher Inhalte an ein Laienpublikum
Freude am Gestalten in verschiedenen Medien (Foto, Video, Grafik, Text)
Begeisterung fiir und erste Erfahrungen in Social Media

Hohe Eigenmotivation und fristgerechte Erstellung von Posts
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Zuverlassigkeit und konstante Betreuung des aufgebauten Social Media-Kanals im Team
Lust zum Einbringen personlicher Ideen und Fahigkeiten
Interesse Ziele und Ausrichtung des Kanals mitzugestalten

Dabei wird angestrebt, alle Projektteams gemischt zu besetzen. Dies bedeutet, dass kein
Studierender alle Voraussetzungen mitbringen muss und sich vielfaltige Moglichkeiten ergeben,
von den Kompetenzen der anderen Teammitglieder zu lernen.

Content:

Planung einer Social Media Initiative: Welche Zielgruppe soll angesprochen werden, was wollen
wir erreichen, wir soll das erreicht werden? Dies beinhaltet die Beurteilung bestehender ahnlicher
Angebote, Definition von best und worst practices.

Erstellung von Beitragen flr die Social Media Initiative: Planung von Beitragen in verschiedenen
auch gemischten Formaten (Bild, Text, Video), Erlernen und Umgang mit den jeweils notwendigen
kreativen Werkzeugen, Visualisierung komplexer Sachverhalte, Erarbeitung einer gemeinsamen
Text- und Bildsprache.

Laufender Betrieb: Management von Reaktionen, teilen anderer Inhalte, folgen anderer Kanale
Evaluationsphase: Welche Posts haben die meisten Reaktionen erzeugt, wer hat Inhalte geteilt,
wer hat Kommentare abgegeben.

Die im Social-Media-Kanal aufbereiteten Inhalte richten sich nach den Interessen der beim Projekt
mitarbeitenden Studierenden und werden in der Initiationsphase festgelegt. Die einzelnen Beitrage
werden dann in kleineren Teams in enger Abstimmung mit dem jeweils betreuenden Dozierenden
erstellt. Zur Sicherung einer hohen wissenschaftlichen Qualitat mussen die Beitrage vor der
Veréffentlichung vom jeweiligen Dozierenden freigegeben werden.

Mégliche Themenfelder sind:

* Supplemente — brauchen wir welche?

» Ballaststoffe — Hype oder Hoffnung

» Kurze Berichte zur aktuellen Forschung am Campus

» Kurze Spotlights aus (Praxis)-Lehrveranstaltungen

* Ernahrung in kritischen Lebensphasen

* Kritische Auseinandersetzung mit Werbeaussagen und Inhaltsstoffen
* Erndhrungsmythen im Sport

Intended Learning Outcomes:
Im Projekt wird durch die Studierenden ein Social-Media Kanal aufgebaut, der zum Ziel hat,
verlassliche erndhrungsbezogene Informationen fiir eine breitere Offentlichkeit aufzubereiten.

Nach der Teilnahme an dem interdisziplinaren Projekt sind die Studierenden in der Lage, eine
Social Media Initiative zu planen. Sie kdnnen Ziele entwickeln, Zielgruppen identifizieren und
bereits bestehende dhnliche Angebote analysieren und bewerten. Sie definieren eine gemeinsame
Text- und Bildsprache, kreieren Beitrage in verschiedenen Formaten (Bild, Text, Video) mit daftr
geeigneten Anwendungen und visualisieren damit komplexe Sachverhalte. Sie stimmen sich
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hinsichtlich des Managements auf Reaktionen ab und evaluieren den Erfolg des Social-Media-
Kanals.

In der Summe reflektieren die Teilnehmenden den Bedarf fiir eigenes Fachwissen um
wissenschaftlich sprechfahig zu werden und Inhalte einfach aber strukturiert aufzubereiten. Sie
erhalten Einblick in andere Tatigkeitsfelder (visuelles Gestalten und kreatives Schreiben), die
fur die Vermittlung der Inhalte erforderlich sind. Sie lernen, in heterogenen Teams produktiv

zu arbeiten, erleben die Verschrankung der eigenen Disziplin mit anderen Disziplinen (z. B.
wissenschaftliche Fragen mit gestalterischen Aspekten), und gewinnen dabei Wertschatzung fir
andere Disziplinen.

Teaching and Learning Methods:

In einer Initialphase werden in Plenarveranstaltungen und Gruppendiskussionen die Zielgruppen,
Ziele und die zur Kommunikation an diese Zielgruppen geeignete Methoden festgelegt.

Nach dieser Plenar-Phase formieren sich Projektteams aus 5-7 Studierenden. Die Teams

werden gemischt besetzt, so dass sich in jedem Team sowohl fachlich Interessierte als auch

in gestalterischen Aufgaben versierte Studierende befinden. In dieser Mischung profitieren die
fachkundigen Studierenden von den Gestaltungsvorschlagen und kreativen Ideen. Die kinstlerisch
versierten Studierenden sind dabei gleichzeitig ein Testpublikum, bei dem die Kommunikation von
Wissenschaft an Laien ausprobiert werden kann.

Jedes Projektteam ist einem Dozierenden zugeordnet, der steuernd und beratend mitwirkt und die
erstellten Beitrage vor deren Veroffentlichung begutachtet und freigibt.

Media:

Reading List:

Godemann J, Bartelmel3 T (Hrsg.): Erndhrungskommunikation: Interdisziplinare Perspektiven —
Theorien — Methoden. Springer, 2021

Endres, E.: Erndhrungsbildung durch Social Media. In: Nachhaltigkeit und Social Media. Springer,
2022, pp 223-2309.

Responsible for Module:
Stolz, Jurgen, PD Dr. rer. nat. habil. stolz@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Der Verdauungskanal — eine studentische Social Media Initiative (Projekt, 1 SWS)

Stolz J [L], Stolz J, Brandl B, Wasserfurth-Grzybowska P, Gedrich K, Klingenspor M, Kéhler K
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS40006: Research Internship (4 weeks) | Forschungspraktikum (4 Wochen)

Module Description

LS40006: Research Internship (4 weeks) | Forschungspraktikum (4
Wochen)

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German/English one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 45 105

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Modul umfasst eine 4-wochiges Forschungspraktikum (Vollzeit, 37,5 Std./Woche.

Die Prufungsleistung findet in Form eines Praktikumsberichts (max. 10 Seiten) statt. Der Bericht
wird nach den folgenden Kriterien benotet:

- Verstandnis der Forschungsfrage und der Fahigkeit, das Projekt zu entwickeln.

- Fahigkeit, neue Methoden anzuwenden

- Kenntnisse im selbstgesteuerten Versuchsdesign

- Prazision und Genauigkeit der Datenerfassung und -verarbeitung

- Fahigkeit, selbstandig zu arbeiten

- Datenanalyse und -auswertung

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Die Studierenden suchen sich einen TUM-internen Betreuer aus der vorgegebenen
Lehrveranstaltungsliste, unabhangig davon, ob das geplante Forschungspraktikum TUM-

intern oder TUM-extern sein soll. Dafiir wenden sie sich an einen Lehrstuhl der TUM School

of Life Sciences, der bereits mit dem Modul LS40006 in TUMonline verbunden ist. Sind
Lehrveranstaltungen und Prifungen des Lehrstuhls/Betreuers bereits aufgefiihrt, bedarf ein Thema
oder ein*e Betreuer*in keiner weiteren Genehmigung durch den Prifungsausschuss.

Ist der TUM-interne Lehrstuhl/Betreuer*in nicht in der Lehrveranstaltungs- und/oder Prifungsliste
aufgeflihrt, konnen die Studierenden oder die Lehrstlihle/Betreuer*innen eine Erganzung der Liste
per E-Mail an recognition.co@ls.tum.de beantragen.
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Je nachdem, ob die Studierenden ein internes ODER ein externes Praktikum absolvieren mochten,
melden sich fur die dem jeweiligen Angebotsknoten (intern/extern) zugeordnete LV an.

Der/die TUM-interne Betreuer*in bewertet den Praktikumsbericht und tragt Titel und Note in
TUMonline ein.

Content:

Das Forschungspraktikum besteht aus drei Elementen mit theoretischen und praktischen
Aspekten :

Phase 1 - Entwicklung und Planung eines wissenschaftlichen Projekts,

Phase 2 - Umsetzung des in Phase 1 entwickelten Forschungsplans

Phase 3 - Erstellung eines wissenschaftlichen Berichts Uber das Forschungsprojekt

Die wissenschaftlichen Fragen, die von den Einrichtungen der School of Life Sciences

oder den externen Forschungseinrichtungen, in denen unsere Bachelorstudierenden

fur das Forschungspraktikum gastieren, beantwortet werden, befassen sich mit der
ernahrungswissenschaftlichen Forschung, entweder auf grundlegender oder angewandter Ebene.

Das Forschungspraktikum ist fiir die Studierenden die erste Gelegenheit, das im Studium
erworbene theoretische und praktische Wissen eigenstandig auf eine spezifische, eng umgrenzte
Forschungsfrage anzuwenden.

Das Forschungspraktikum besteht aus 120 Stunden Anwesenheit oder Arbeitszeit (z.B. im
Labor) und 30 Stunden fur die Praktikumsnachbereitung (Bericht). Die Praktikumszeit soll damit
4 Wochen umfassen. Um eine kontinuierlich Bearbeitung des Themas sicherzustellen, soll

die Anwesenheitszeit moglichst zusammenhangend sein und nicht durch andere studentische
Verpflichtungen unterbrochen werden.

Ein TUM-externes Forschungspraktikum kann in folgenden Forschungseinrichtungen erbracht
werden, sofern das dort bearbeitete Thema einen einschlagigen Bezug zum Studiengang aufweist.
Mégliche, aber nicht abschlieRende Forschungseinrichtungen sind

» Max-Planck-Institute

* Fraunhofer Institute

* Institute der Leibniz-Gemeinschaft

* Institute der Helmholz-Gemeinschaft

* Forschungsinstitute anderer Hochschulen

Ein Forschungspraktikum an einer Forschungsinstitution auf3erhalb Deutschlands soll im Rahmen
des Mobilitatsfensters im 5. Semester erbracht werden.

Ein TUM-internes Forschungspraktikum kann an Lehr — und Forschungseinrichtungen bzw.

bei Lehrenden der TUM erbracht werden, die Lehrveranstaltungen im Pflicht bzw. Fokus-oder
Profilbereich des jeweiligen Masterstudiengangs M.Sc. Lebensmitteltechnologie oder M.Sc.
Brauwesen und Getranketechnologie oder M.Sc. Pharmazeutische Bioprozesstechnik anbieten.
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Sofern ein Forschungspraktikum einen thematischen Bezug um Studiengang hat, eignet es sich
prinzipiell auch zur Durchfiihrung eines Forschungspraktikums. Die oben genannten TUM-internen
und -externen Bereiche zur Durchfuhrung der Praktika sind damit nicht abschliefRend.

Uber die Anerkennung neuer TUM-interner oder TUM-externer Forschungspraktika und damit tiber
die Einbindung in das Lehrveranstaltungsangebot des Moduls Forschungspraktikum entscheidet
der Prifungsausschuss auf begriindeten Antrag der genannten Prifer:innen. Antrdge Seitens der
Studierenden sind zunachst mit einer Begriindung ber die Eignung zur individuellen Profilbildung
im Masterstudium des Studierenden an die fachlich geeigneten Priifer:innen des Moduls zu
richten, die spater auch die Bewertung des Berichts und der ergédnzenden Prasentation vornehmen
sollen.

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreichem Abschluss des Moduls sind die Studierenden in der Lage,
ernahrungswissenschaftliche Fragestellungen auf grundlegender oder angewandter Ebene

zu beantworten und die gestellten Forschungsaufgaben unter Anleitung einer Betreuerin/

eines Betreuers in Laboren der Life Sciences oder in klinischen Studieneinheiten selbststandig
durchzufiihren. Die durchgeflihrten und durch die Studierenden erlernten Methoden hangen
dabei stark vom Gastlabor ab, in dem das Forschungspraktikum durchgefiihrt wird und von der
spezifischen Fragestellung, die bearbeitet werden soll. Beispiele umfassen Methoden im Umgang
mit DNA, RNA und Proteinen, Bestimmung von Metaboliten, Flux-Analysen, Biochemische Assays,
Reportergenanalysen, Umgang mit verschiedenen Zellkultursystemen, Expressionsprofiling

und physiologische Messungen (z.B. Sauerstoffverbrauch, Apoptose, Proliferationsrate).

Ebenso kann die Planung, Durchflihrung oder Auswertung einer klinischen Studie das Ziel eines
Forschungspraktikums darstellen.

Die Studierenden sind dabei in der Lage,

- in Laboren der School of Life Sciences Versuche zu planen oder in klinischen Studieneinheiten
Studienprotokolle zu erstellen.

- sicher mit chemischen Gefahrstoffen und biologischen Materialien verschiedener
Gefahrdungsklassen umzugehen.

- bekannte sowie neue Methoden anzuwenden und den technischen Hintergrund der angewandten
Technologien zu verstehen

- Verfahren zur Qualitatskontrolle in der wissenschaftlichen Forschung anzuwenden.

- den taglichen Fortschritt ihrer Arbeit in einer Weise zu dokumentieren, die eine eigenstandige
und kritische Auseinandersetzung mit den angewandten Methoden und den erzielten Ergebnissen
erkennen I3sst.

- In einem schriftlichen Bericht den wissenschaftlichen Kontext ihres Forschungsprojekts zu
erklaren, die detaillierte Anwendung der Methoden zu beschreiben, die gewonnenen Daten zu
dokumentieren und zu analysieren, die Zuverlassigkeit und Reproduzierbarkeit der Ergebnisse

zu beurteilen und diese bezugnehmend auf veroffentlichte Arbeiten zu bewerten und zu
interpretieren.
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- ihre Kolleg:innen und Betreuer:innen Uber die Ziele, die Versuchsplanung und die wesentlichen
Ergebnisse ihres Forschungspraktikums in kurzen mindlichen Mitteilungen laufend zu informieren.

Teaching and Learning Methods:

Im Praktikum werden die Studierenden darin geschult, ein ausgewahltes Problem der Grundlagen-
oder angewandten Forschung aus dem Bereich der Erndhrungswissenschaft zu identifizieren und
zu spezifizieren. Das Forschungspraktikum ist in einen definierten Forschungskontext eingebettet.
Die intensive Betreuung der Studierenden durch erfahrenes wissenschaftliches Personal
unterstitzt den Ausbildungserfolg. Die Studierenden dokumentieren ihre Forschungsarbeiten in
einem eigenen Laborbuch mit Schwerpunkt auf der detaillierten Beschreibung der angewandten
Methoden, der Datenerfassung und der Datenanalyse. Sie berichten ihrer/ihrem Betreuer:in in
regelmafigen Abstanden informell Gber den Fortschritt ihrer Arbeit und fassen die Ziele ihres
Forschungsprojektes und die wichtigsten Ergebnisse in kurzen mindlichen Prasentationen mit
PowerPoint 0.a. fur einen erweiterten Kreis an Kolleg:innen zusammen. In diesem Rahmen wird
der Projektfortschritt diskutiert und Plane fir die Weiterentwicklung des Projekts im vorgegebenen
Zeitrahmen entwickelt.

Media:

Reading List:
Artikel und Original-Literatur zum Thema des Forschungspraktikums. Der/die Betreuer:in hilft den
Studierenden bei der Suche nach relevanten Arbeiten und empfiehlt spezifische Lehrblicher.

Responsible for Module:
Klingenspor, Martin, Prof. Dr. rer. nat. mk@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Research Internship (4 weeks) Plant Proteins and Nutritions (Prof. Weisz) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)

Bittner R, Etzbach L, Weisz U, Z6llner M

Research Internship (4 weeks) Molecular Nutritional Medicine (Prof. Klingenspor) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)
Bruder J, Fromme T, Mansouri N, Schnabl K, Schwaiger A, Wagner A

External: Research Internship (4 weeks) Molecular Nutritional Medicine (Prof. Klingenspor) -
Bachelor (Forschungspraktikum, 1 SWS)
Bruder J, Klingenspor M, Schnabl K

Research Internship (4 weeks) Food Chemistry (Prof. Dawid komm.) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)
Dawid C [L], Dawid C
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External: Research Internship (4 weeks) Food Process Engineering (Prof. Forst) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 1 SWS)
Forst P, Gruber S, Hilmer M

Research Internship (4 weeks) Food Process Engineering (Prof. Foérst) — Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)
Forst P [L], Forst P, Gruber S, Hilmer M

Research Internship (4 weeks) Food & Health (Prof. Kurt Gedrich) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)
Gedrich K

External: Research Internship (4 weeks) Nutrition and Immunology (Prof. Haller) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 1 SWS)
Haller D [L], Brandl B, Haller D, Ocvirk S, Schmdller |, Skurk T

Research Internship (4 weeks) Nutrition and Immunology (Prof. Haller) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)

Haller D [L], Schmdller |, Aguanno D, Krammel T, Ocvirk S, Omer H, Ren S, Riva A, Skurk T, Smith
K

Research Internship (4 weeks) Metabolic Programming (Prof. Uhlenhaut) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 7 SWS)
Uhlenhaut N [L], Friano M, Greulich F, Spanier B, Strickland B, Uhlenhaut N

External: Research Internship (4 weeks) Plant Proteins and Nutritions (Prof. Weisz) - Bachelor
(Forschungspraktikum, 1 SWS)

Weisz U

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MGT001413: Cost accounting and Investment Appraisal | Kosten- und Investitionsrechnung

Module Description

MGT001413: Cost accounting and Investment Appraisal | Kosten- und
Investitionsrechnung

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The exam is taken in a written exam of 90 minutes.

There, students demonstrate their ability to explain the basic concepts of cost accounting and
investment appraisal. They demonstrate whether they can apply different methods of cost
accounting and investment accounting using realistic examples.

The exam contains questions that have to be answered with own formulations and calculations. A
non-programmable calculator is permitted as an aid.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Basic knowledge of business administration and economics, e.g., through participation in the
module Introduction to Economics (Einflihrung in die Wirtschaftswissenschaften).

Content:

Cost accounting:

- Fundamentals and basic concepts of cost accounting (definition of terms, cost type, cost center,
cost unit accounting)

- costing systems for the entire company or parts of the company

- cost systems based on full or partial costs

- Further developments in cost accounting (e.g., activity-based costing, target costing, lifecycle
costing)

Investment appraisal:
- Fundamentals of investment appraisal (definitions, financial mathematical basics)
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- Selected methods (e.g., net present value, annuity method, internal rate of return, pay-off
method)

Intended Learning Outcomes:

After successful participation in the module courses, students are able to

* explain the basic terms of cost accounting,

» to understand and basic concepts of cost accounting with special attention to cost type, cost
center and cost unit accounting,

* to understand selected costing systems on a full and partial cost basis and to apply them
according to the company's goal,

* To describe the principle of discounting,to understand the basics and selected methods of
investment appraisal (e.g., amortization, net present value)

* to apply these methods on realistic case studies to evaluate the merits of investment options.

Teaching and Learning Methods:

Lectures with integrated exercises:

The lectures convey the basic theoretical and methodological knowledge in the form of
presentations, supported by PowerPoint slides.

In integrated exercises, tasks from cost accounting and investment accounting are soleved
together or case studies are discussed. In this way, the knowledge and methods acquired in the
lectures are applied by working on case studies from the field of agricultural and horticultural
economics.

Media:
PowerPoint presentations, exercises, and solutions.

Reading List:

THOMMEN, J.-P, ACHLEITNER, A.-K.: Allgemeine Betriebswirtschaftslehre: Umfassende
Einflhrung aus managementorientierter Sicht. 7. Aufl., Betriebswirtschaftlicher Verlag Gabler,
Wiesbaden 2012

DAUMLER, K.-D., GRABE, J.: Grundlagen der Investitions- und Wirtschaftlichkeitsrechnung. 12.
Aufl., Verlag Neue Wirtschafts-Briefe GmbH& Co. KG, 2007

DEIMEL, K., ISEMANN, R., MULLER, S.: Kosten- und Erlésrechnung. Pearson Studium, Miinchen
2006

FREIDANK, C.-C.: Kostenrechnung. Grundlagen des innerbetrieblichen Rechnungswesens und
Konzepte des Kostenmanagements. 8. Aufl., Oldenbourg Wissenschaftsverlag GmbH, 2008
GOTZINGER, M., MICHAEL, H.: Kosten- und Leistungsrechnung. Verlagsgesellschaft Recht und
Wirtschaft, Heidelberg 1981

MOLLER, H.P., ZIMMERMANN, J., HUFNER, B.: Erlés- und Kostenrechnung. Pearson Studium,
Minchen 2005

Responsible for Module:
Sauer, Johannes; Prof. Dr. agr.
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Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS30038: Economics for Life Science Engineering | Okonomie fiir Life Science Engineering

Module Description

LS30038: Economics for Life Science Engineering | Okonomie fiir Life
Science Engineering

Version of module description: Gultig ab winterterm 2022/23

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung wird in Form einer schriftlichen Klausur (120 Minuten) erbracht. In dieser soll
nachgewiesen werden, dass die Teilnehmer:

« die Grundlagen von Wirtschaft und Unternehmen verstanden haben,

» wesentliche Grundlagen der Volkswirtschaftslehre und Betriebswirtschaftslehre kennen,

* wichtige Herausforderungen fiir Unternehmen an Hand von Engineering relevanten Beispielen
darstellen kénnen

» sowie generelle mikro- und makro6konomische Zusammenhange verstanden haben und
wiedergeben kdnnen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

1 Wirtschaft und Unternehmen — Einfiihrung und Uberblick

1.1 Die Wirtschaft und ihre Elemente

Bedurfnisse, Bedarf, Wirtschaftsguter, Wirtschaftseinheiten

1.2 Das Unternehmen als Gegenstand der Betriebswirtschaftslehre

Merkmale und betriebliche Umsatzprozesse, Typologien, Ziele

1.3 Grundprinzipien des Wirtschaftens

Basiselemente aus der VWL und BWL

2 Theorien und Grundlagen des Wirtschaftens - Marktmechanismen und Betriebsflihrung
2.1 Grundzige der Volkswirtschaftslehre (Auswahl)

Markte und Wohlfahrt (Angebot und Nachfrage, Elastizitaten, Externalitdten, BIP)
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Konsumenten in der Entscheidung (Budget, Praferenzen)

Unternehmen in Wettbewerbsmarkten (Produktions-, Kostentheorie)
Marktstrukturen (Monopol, Oligopol)

2.2 Grundzuge der Betriebswirtschaftslehre (Auswahl)

Marketing (Produktpolitik, Preispolitik, Distributionspolitik, Kommunikationspolitik)
Supply Management (Beschaffungsplanung, Material- und Lagerplanung)
Produktionsmanagement (Produktion, Absatz, Produktionsplanung und —steuerung)
Externes Rechnungswesen (Rechnungslegung nach HGB und nach IFRS)

Internes Rechnungswesen (Kostenrechnungssysteme, Controlling)

Finanzierung (Finanzplanung, Beteiligungsfinanzierung, Innen- und Fremdfinanzierung)
Investitionsrechnung (Statische und dynamische Verfahren)

Organisation und Management (Arbeitsteilung, Managementfunktionen)

3 Aktuelle Herausforderungen fir Unternehmen im 6konomischen Kontext

Beispiel: Nachhaltigkeitsaspekte im Spannungsfeld zwischen Gesellschaft und Unternehmen
Unternehmensethik und CSR-Konzepte

Arbeitsplatz- und Arbeitszeitmodelle

Umweltékonomische Aspekte (Externe Effekte, Instrumente)

Beispiel: Entrepreneurship — auf dem Weg zur Unternehmensgriindung
Unternehmerische Fahigkeiten und Innovationsrelevanz

Erfolgsfaktoren von Unternehmensgriindungen

Innovative Unternehmensgriindungen (Beispiele)

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an dem Modul sind die Studierenden in der Lage:

» grundlegende volkswirtschaftliche und betriebswirtschaftliche Zusammenhange zu erklaren.

+ die Wirtschaft und ihre Elemente wie Bedurfnisse, Bedarf, Wirtschaftsguter, Wirtschaftseinheiten
zu beschreiben.

» das Unternehmen als Gegenstand der Betriebswirtschaftslehre zu verstehen.

* das interne und externe Rechnungswesen eines Betriebes zu gebrauchen.

+ aktuelle Herausforderungen fur Unternehmen im 6konomischen Kontext zu verstehen und

» anhand von Beispielen zu veranschaulichen.

Teaching and Learning Methods:
Die Inhalte der Vorlesungen werden im Vortrag vermittelt und durch in die Vorlesung integrierte
Fallbeispiele sowie Ubungen anhand von realen aktuellen Problemen und Daten vertieft.

Media:
Prasentation, Folienskripte, Aufgabenblatter, PowerPoint, Videos, Tafelarbeit.

Reading List:

Mankiw/Taylor: Grundzlige der Volkswirtschaftslehre. 8. Aufl., 2021.
Thommen/Achleitner: Allgemeine Betriebswirtschaftslehre. 9. Aufl., 2020.
Fritsch: Entrepreneurship. 2. Aufl., 2019.

Balderjahn/Specht: Einfihrung in die Betriebswirtschaftslehre. 8. Aufl., 2020.
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Vahs/Brem: Innovationsmanagement. 5. Aufl., 2015.
Pfannmoller: Kreative Volkswristchaftslehre. 2018.
Engelkamp/Sell/Sauer: Einfihrung in die Volkswirtschaftslehre. 8. Aufl., 2020.

Responsible for Module:
Sauer, Johannes, Prof. Dr. agr. jo.sauer@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WZ0113: Organic Farming | Okologischer Landbau

Module Description

WZ0113: Organic Farming | Okologischer Landbau

Version of module description: Gultig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Prifungsleistung wird in Form einer schriftlichen Klausur (120 min) erbracht. Es wird

geprift, ob die Studierenden grundlegende Kenntnisse zu den Prinzipen des dkologischen
Landbaus, zum 6kologischen Pflanzenbau und zur 6kologischen Tierhaltung erworben

haben und an Beispielen richtig erlautern kdnnen. Die Studierenden sollen in der Lage sind,

die Marktentwicklung und die Verbrauchererwartungen an 6kologische Produkte richtig
einzuschatzen. Die Studierenden sollen nachweisen, dass sie die grundlegenden Unterschiede
zwischen dem 6kologischen und konventionellen Landbau hinsichtlich der Gestaltung der
Produktionssysteme (z.B. Dingung, Pflanzenschutz, Unkrautregulierung, Tierhaltung), der
Produktionsstrukturen und Produktionsleistungen (Ertrag, Qualitat) verstanden haben. Ausgehend
von den naturwissenschaftlichen Grundlagen (z.B. der Unkrautbiologie, der Nahrstoffdynamik in
Boden) sollen sie in der Lage sein, konkrete AnbaumafRnahmen (z.B. der Unkrautregulierung und
Dilngung) abzuleiten und zu begrinden.

Die Studierenden sollen zudem befahigt sein, gesellschaftliche Leistungen des 6kologischen
Landbaus im Umwelt-, Klima- und Tierschutz darzustellen.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
Modul Pflanzenbau und Pflanzenernahrung, Grundkenntnisse der Bodenkunde und der
Agrarsystemtechnik, Grundlagen des Pflanzenschutzes

Content:

Einflhrend werden die Prinzipien des 6kologischen Landbaus, die gesetzlichen Grundlagen
und Anbaurichtlinien dargestellt sowie die Besonderheiten des biologisch-dynamischen Anbaus
herausgearbeitet. Die Entwicklung des dkologischen Landbaus sowie die wirtschaftliche und
soziale (gesellschaftliche) Bedeutung werden analysiert.
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Die Marktentwicklung (Nachfrage nach dkologischen Lebensmitteln, Absatzentwicklung,
Anspriche der Verbraucher) werden dargestellt.

Ausgehend von den naturwissenschaftlichen und pflanzenbauwissenschaftlichen Grundlagen
ist die Gestaltung dkologischer Pflanzenbausysteme der inhaltliche Schwerpunkt der
Lehrveranstaltung. Vermittelt werden

- die Zusammenhange zwischen Standortbedingungen, Bodenfruchtbarkeit, Dingung und
Ertragsbildung, Dingungsprinzipien und Nahrstoffkreislaufe auf Betriebsebene,

- die Eigenschaften, die Wirkungen und die Anwendung der im 6kologischen Landbau
zugelassenen Duingemittel,

- die Bedeutung der N2-Fixierung von Leguminosen in ékologischen Fruchtfolgen sowie die
Einflussfaktoren auf die Fixierleistung,

- die Unkrautbiologie sowie direkte und indirekte MalRnahmen der Unkrautregulierung,

- die Fruchtfolgegestaltung im dkologischen Landbau,

- der Pflanzenschutz im 6kologischen Landbau.

In der 6kologischen Tierhaltung werden Grundlagen vermittelt (v.a. rechtliche Grundlagen,
Anspriiche der Tierarten, Tiergerechtheit) und daraus Haltungsanforderungen fir die
verschiedenen Nutztierarten abgeleitet. Beispielhaft werden 6kologische Tierhaltungssysteme
vorgestellt.

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme am Modul sind die Studierenden in der Lage,

- die Grundprinzipien des 6kologischen Landbaus zu erklaren sowie deren Umsetzung anhand
konkreter Anwendungsbeispiele zu erlautern,

- wesentliche gesetzliche Regelungen zum 6kologischen Landbau sowie die Anbaurichtlinien
der 6kologischen Anbauverbande und die Besonderheiten der biologisch-dynamischen
Wirtschaftsweise darzustellen sowie die Unterschiede zum konventionellen Landbau zu
identifizieren,

- den Anbauumfang des dkologischen Landbaus in Deutschland und der EU darzustellen sowie
wesentliche Griinde fiir die unterschiedliche Verbreitung und Entwicklung zu erlautern,

- gesellschaftliche Leistungen des 6kologischen Landbaus (z.B. Umwelt- und Klimaschutz)
beispielhaft darzustellen,

- die wirtschaftliche und soziale Bedeutung des 6kologischen Landbaus zu beschreiben,

- die wissenschaftlichen Grundlagen und die speziellen Anbaumaflnahmen im 6kologischen
Pflanzenbau, insbesondere der Fruchtfolge, Diingung und Unkrautregulierung darzustellen
und an Beispielen zu erlautern (z.B. Umsetzung von Fruchtfolgeprinzipien unter definierten
Standortbedingungen, Moglichkeiten zur Unkrautregulierung auf dem Granland),

- die Bedeutung der biologischen Stickstoffbindung, der Griindiingung und der Diingung mit
Wirtschaftsdungern fur den Aufbau von Bodenfruchtbarkeit und die Pflanzenernahrung zu
beschreiben,

- die Prinzipien einer artgemafen Tierhaltung im 6kologischen Landbau zu erklaren und den
Bezug zur Tiergerechtheit herzustellen,

- die Haltungsanspriiche und 6kologischen Tierhaltungssysteme von Rind, Schwein und Gefligel
zu beschreiben.
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Teaching and Learning Methods:

Vorlesungen mit Prasentationen und Vortragen durch die Lehrenden eignen sich sehr gut fur die
Vermittlung von Grundlagenwissen und fur die Vertiefung von Zusammenhangen im dkologischen
Landbau. Anschauliche Beispiele aus der Praxis des dkologischen Landbaus dienen der besseren
Erlauterung und Anwendung des Grundwissens zum 6kologischen Landbau.

Wahrend der Vorlesung haben die Studierenden durch die Diskussion und die Beantwortung von
Fragen zu einzelnen Themen die Mdglichkeit zu einer aktiven Teilnahme an der Lehrveranstaltung.
Die Vorlesungsfolien werden zur Vor- und Nachbereitung zur Verfigung gestellt.

Zu speziellen Themengebieten werden erganzend zu den Vorlesungsfolien wissenschaftliche
Publikationen, aktuelle Statistiken (z.B. Marktentwicklung, Absatzwege 6kologisch erzeugter
Produkte), gesetzliche Regelungen/Verordnungen und Anbaurichtlinien zur Verfliigung gestellt.

Die Grundaussagen der Publikationen werden erlautert und in den Zusammenhang der
Vorlesungsschwerpunkte gestellt.

Media:

Vorlesungsprasentationen, wissenschaftliche Publikationen und sonstige Materialien wie aktuelle
Markt- und Anbaustatistiken, Gesetze und Verordnungen, Anbaurichtlinien (werden von den
Dozenten bereitgestellt).

Reading List:
Rahmann, G. (2004): Okologische Tierhaltung, Ulmer Verlag; Hoy S. et al. (2006): Nutztierhaltung
und -hygiene. Ulmer UTB, Stuttgart

Responsible for Module:
Hulsbergen, Kurt-Jiirgen; Prof. Dr. agr. habil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Okologischer Landbau (Vorlesung, 4 SWS)

Hulsbergen K [L], Hilsbergen K, Reiter K, Kainz M, Gebhardt-Steinbacher C, Huber M,
Mittermayer M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SOT10081: Project Weeks: Communicating Curiosity - A Science Outreach Pop-Up Exhibition | Projektwochen: Neugier
vermitteln - Eine Pop-Up-Ausstellung zur Wissenschaftskommunikation [SOPE]

Module Description

SOT10081: Project Weeks: Communicating Curiosity - A Science
Outreach Pop-Up Exhibition | Projektwochen: Neugier vermitteln - Eine
Pop-Up-Ausstellung zur Wissenschaftskommunikation [SOPE]

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 75 75

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Students will be assessed based on a written assignment to be handed in after the end of the
project (min 1000 words). This assignment should summarize the class discussions, group work,
challenges and progress for each day of the course, and contain a section at the end where
students reflect on the project after its conclusion and develop ideas for related future projects.
With the assignment, students demonstrate their ability to engage critically and creatively with the
research encountered during the class, chronicle their experience with the project and discuss its
aims, development and outcome, and assess their own role and contributions to the exhibition.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
English language fluency

Content:

"Communicating Curiosity - A Science Outreach Pop-Up Exhibition" is a project week aimed at
fostering scientific curiosity within the community, Students will collaborate to design, plan and
execute an engaging pop-up exhibition centered around the theme of curiosity in science. The
exhibition will feature interactive displays, hands-on activities, and informative presentations. As
part of the course, students will (1) decide on the contents of the exhibition and the formats for
presenting them in an accessible and engaging way, (2) actually implement the components of
the exhibit, (3) plan the event logistics, (4) present the exhibition in public spaces in Munich and
present to and interact with visitors, and (5) reflect their role in the project as well as potential
future projects. The project week consists of 8 days of preparation across the span of 4 weeks in
February and March 2025, 1 day of putting on the pop-up exhibition, and 1 day of summarizing and
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reflecting on the experience. Students are expected to be present for the full day (9.30-17.30) on
the following dates: 27.2., 28.2.,6.3., 7.3., 13.3., 14.3., 20.3., 21.3., 22.3., 27.3.

Intended Learning Outcomes:

At the end of the module, students will have designed and implemented a mobile exhibition on the
topic of curiosity. They will have gained practical experience in project management and teamwork,
honed their skills in planning and executing an event, and applied their creativity, leadership and
problem-solving abilities. As the aim of the module is to put together a science outreach event,
students will have learned how to engage and connect with the local community and communicate
research findings in an accessible way, by which they will also have gained experience in public
speaking and presentation.

Teaching and Learning Methods:
Powerpoint lecture presentations, educational videos, student presentations, group work

Media:

Powerpoint lecture presentations, Moodle for interaction with the group and sharing materials,
interactive demonstrations (computer & tablet), various media for the exhibition (to be decided by
the students)

Reading List:

Responsible for Module:
Schlingloff-Nemecz, Laura; M.A.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Projektwoche: Communicating Curiosity — A Science Outreach Pop-Up Exhibition (Projekt, 5 SWS)
Schlingloff-Nemecz L [L], Schlingloff-Nemecz L, Ruggeri A, Serko D, Bonalumi F

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS20052: Scientific Computing for Biological Sciences | Scientific Computing for Biological Sciences

Module Description

LS20052: Scientific Computing for Biological Sciences | Scientific
Computing for Biological Sciences

Version of module description: Gultig ab winterterm 2024/25

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 30 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The examination consists of writing a report (10-15 pages) about a given project assigned by the
lecturer, and giving a presentation on the project (10 minutes), followed by a 5 min discussion. In
writing a report about their project the students will be asked to demonstrate their ability to analyze
and plot data, interpret the data in the context of the biological problem and critically discuss the
shortcomings of their chosen statistical method. They will be tested on their ability to summarise
major factors and the conclusion of their results in a clear and concise manner. In the presentation
the students will show their ability to present their results to an audience of peers and to stand a
discussion about the presented content.

The final grade is an average from the written report (50%) and the presentation (50%).

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
MA9601, MA9602

Content:

The content is the workflow within scientific-oriented python programming from loading and
plotting data, and learning to program functions in python. The students will learn about the use

of variables and functions. They will learn elementary descriptive techniques like bar plots, scatter
plots histograms and cumulative histograms. The students will learn to use libraries for statistical
inference and apply these libraries to compare distributions and means on selected data sets

and for fitting functions to data to detect correlations. Time permitting, the students will apply
methods for fourier analysis, convolution, and filtering on selected data sets, as well as tools for
dimensionality reduction such as principal component analysis. They will work with noisy biological
data and learn how to interpret their results in the context of the data.
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Intended Learning Outcomes:

The students will be able to handle biological data sets and are able to apply data analysis
methods. The students are able to create plots for both analyzing and presenting data. The
students will be able to handle python, a popular programming language, together with numerical
and scientific analysis libraries, and are able to find the suitable functions for statistical inference
and fitting of functions.

Possible extensions may include deciding when to use fourier analysis, convolution and filtering of
data. They may also learn techniques for dimensionality reduction.

Teaching and Learning Methods:

The module is offered as lectures with accompanying practice sessions. In the lectures, the
contents will be presented in a talk with demonstrative examples, as well as through discussion
with the students. The lectures should animate the students to carry out their own analysis of
the themes presented and to independently study the relevant literature. Corresponding to each
lecture, practice sessions will be offered, in which exercise sheets and solutions will be available.
In this way, students can deepen their understanding of the methods and concepts taught in the
lectures and independently check their progress. At the beginning of the module, the practice
sessions will be offered under guidance, but during the term the sessions will become more
independent, and intensify learning individually as well as in small groups.

Media:
Case studies

Reading List:

Responsible for Module:
Gjorgjieva, Julijana; Prof. Ph.D. gjorgjieva@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Scientific computing for Biological Sciences (VO) (Vorlesung, 2 SWS)
Gjorgjieva J [L], Fritz I, Getz M

Scientific computing for Biological Sciences (UE) (Ubung, 2 SWS)
Gjorgjieva J [L], Getz M
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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LS10011: Vertical Farming (BSc.) | Vertikale Landwirtschaft (BSc.)

Module Description

LS10011: Vertical Farming (BSc.) | Vertikale Landwirtschaft (BSc.)

Version of module description: Gultig ab winterterm 2022/23

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
Die Prifung erfolgt in Form einer wissenschaftlichen Ausarbeitung. Diese umfasst eine schriftliche
Seminararbeit und eine Prasentation, die zu jeweils 50 % in die Note einflieRen.

50% Seminararbeit (10-15 Seiten)

Die Studierenden wahlen hierflir am Semesteranfang eine Fruchtart aus, die in vertikalen
Anbausystemen kultiviert oder erforscht wird.

1) Nach den strukturellen Anforderungen eines wissenschaftlichen Review-Artikels beschreiben
die Studierenden relevante wissenschaftliche Erkenntnisse hinsichtlich der kontrollierbaren
Umweltparametern im geschlossenen Anbausystem flir die gewahlte Fruchtart und entwickeln
ein eigenes Konzept zur Zusammenfassung und Darstellung der wissenschaftlichen Daten und
Fakten. In der Einleitung beschreiben die Studierenden zudem das vertikale Anbausystem und
geben wichtige Produktionsdaten zur gewahlten Kultur wieder.

2) Darlber hinaus identifizieren die Studierenden notwendigen Forschungsbedarf fir die
Optimierung der vertikalen Produktion dieser Kultur und diskutieren die Herausforderungen und
Potenziale unter den gegebenen Produktionsbedingungen.

Die Studierenden zeigen mit der Seminararbeit ihre Fahigkeiten zur selbstandigen Ausarbeitung
wissenschaftlicher Arbeiten. Zur Sicherstellung des Lernerfolges reichen die Studierenden
wahrend des Semesters aktuelle Arbeitsstande ein.

50% Prasentation (10-15 Minuten)

Die Studierenden prasentieren die Inhalte der Seminararbeit vor dem Plenum und gehen

auf Fragen und Diskussionsbeitrage aus dem Plenum ein. Die Studierenden zeigen ihre
Fahigkeiten zur Prasentation und Kommunikation als auch zur Steuerung einer wissenschaftlichen
Diskussion. Zur Sicherstellung des Lernerfolges werden bereits wahrend dem Semester zwei
Zwischenprasentationen gehalten. Das Feedback zu den Zwischenprasentationen soll in der
Prasentation am Semesterende umgesetzt sein.
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Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:

Naturwissenschaftliche Grundlagen (Biologie, Chemie, Physik)
Pflanzenwissenschaftliche Grundlagen (Pflanzenproduktionssysteme oder Gartnerische
Produktionsphysiologie)

Content:

Das Modul besteht aus einem fachlichen Vorlesungsteil zur Vertikalen Landwirtschaft (a) und
einem fachlichen Vorlesungsteil zur Ausarbeitung wissenschaftlicher Arbeiten (b). Ein begleitendes
Semesterprojekt dient zur anwendungsorientierten Ubung und Umsetzung der fachlichen
Lerninhalte.

a) Es werden folgende Themen zu Vertikalen Landwirtschaft behandelt:

» Konzept und Aufbau vertikaler Anbausysteme, technische Elemente und relevante Sensorik

» Lésungen zur Wasser- und Nahrstoffversorgung mittels verschiedener hydroponischer Systeme
und Ansatze zur Kultivierung auf verschiedenen Substraten

« Uberblick zu Kulturen und Produktionsdaten (z.B. Mengen und Qualitdten) in der vertikalen
Landwirtschaft mit praxisnahen Beispielen

* Vergleich von Effizienzen der vertikalen Anbausysteme mit dem Feldanbau der
Gewachshausproduktion sowie die Chancen und Risiken der vertikalen Landwirtschaft

* Aktuelle Praxisbeispiele und Integration von vertikalen Anbausystemen in bestehende Systeme,
Umgebungen und Kreisldufe

* Einfluss der Umweltparameter auf die Physiologie der Pflanzen und das Pflanzenwachstum
sowie die Pflanzenentwicklung (z.B. Lichtintensitat, Lichtspektrum, Photoperiode, Umgebungs- und
Wurzeltemperatur, relative Luftfeuchtigkeit, Kohlenstoffdioxid, Sauerstoff, Nahrstofflosung)

b) Es werden folgende Themen zur Ausarbeitung wissenschaftlichen Arbeiten behandelt:
* Arten von wissenschaftlichen Publikationen und deren Unterscheidung

» Literaturdatenbanken, Literaturrecherche und Literaturverwaltung

» Struktureller Aufbau einer wissenschaftlichen Publikation

» Strategien zur Entwicklung und Ausarbeitung einer wissenschaftlichen Arbeit

+ Veroffentlichung von wissenschaftlichen Arbeiten, Anforderungen der Journale und
Qualitatssicherungsmechanismen vor der Veroffentlichung

Intended Learning Outcomes:
Nach der erfolgreichen Teilnahme an der Modulveranstaltung sind die Studierenden in der Lage:

a) Grundlegende Zusammenhange der vertikalen Landwirtschaft zu verstehen und zu bewerten.
Dies umfasst:

* Das Konzept ,Vertikale Landwirtschaft® und die theoretischen Grundlagen zu definieren

» Wesentliche Charakteristiken und Technologien der vertikalen Landwirtschaft zu erklaren
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* Unterschiede der vertikalen Landwirtschaft zu anderen Produktionssystemen, insbesondere dem
Feldanbau, und deren Auswirkungen sowie deren Chancen und Risiken zu bewerten

* Produktionskonzepte flir geschlossene Anbausysteme unter Berticksichtigung der Einflisse der
Umweltparameter auf das Pflanzenwachstums zu entwickeln

b) Wissenschaftliche Arbeiten nach den Anforderungen der guten wissenschaftlichen Praxis zu
entwickeln. Dies umfasst:

* Den strukturellen Aufbau einer wissenschaftlichen Publikation zu beschreiben

* Qualitative Anforderungen und Qualitatssicherungsmechanismen bei wissenschaftlichen
Publikationen zu verstehen

* Relevante Literatur zu einem definierten Thema zu analysieren

+ Selbststandig wissenschaftliche Texte und Ergebnisdarstellungen nach den Richtlinien guter
wissenschaftlicher Praxis zu entwickeln

Teaching and Learning Methods:

Das Modul wird in Form eines Seminars abgehalten. Neben den fachlichen Lehrinhalten zur
Vertikalen Landwirtschaft erhalten die Studierenden Handlungsanweisungen zu Entwicklung
einer wissenschaftlichen Arbeit. Die Studierenden setzen das erlernte Wissen durch die
semesterbegleitende Entwicklung der Seminararbeit direkt in die Tat um und erhalten
regelmafiges Feedback zum Entwicklungsstand ihrer Arbeit durch die Dozierenden. Durch die
Kombination aus den fachlichen Inhalten zur Vertikalen Landwirtschaft sowie der Ausarbeitung
wissenschaftlicher Arbeiten und der semesterbegleitenden Entwicklung einer Seminararbeit
mit Zwischen- und Abschlussprasentationen arbeiten sich die Studierenden intensiv in die
Thematiken ein. Das Format eignet sich am besten, um ein neuartiges und innovatives Konzept
der Nahrungsmittelproduktion in der Tiefe zu verstehen.

Media:
Prasentationen, Ubungsblatter, Flipchart, Moodle, Exkursionen

Reading List:

* Kozai, T., Niu, G., & Takagaki, M. (2019). Plant factory: An indoor vertical farming system for
efficient quality food production: Second edition. In Plant Factory: An Indoor Vertical Farming
System for Efficient Quality Food Production: Second Edition.

* Luna-Maldonado, A. I., Vidales-Contreras, J. A., & Rodriguez-Fuentes, H. (2016). Editorial:
Advances and trends in development of plant factories. Frontiers in Plant Science. https://
doi.org/10.3389/FPLS.2016.01848.

» Kozai, T. (2018). Smart Plant Factory. The Next Generation Indoor Vertical Farms. In Smart Plant
Factory. Springer Singapore. https://doi.org/10.1007/978-981-13-1065-2.

Responsible for Module:
Asseng, Senthold, Prof. Prof. Dr. Dr. senthold.asseng@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Vertikale Landwirtschaft (Seminar, 4 SWS)
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Eichelsbacher S [L], Asseng S, Eichelsbacher S
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 172 of 884
Generated on 25.02.2025


campus.tum.de
https://campus.tum.de/tumonline/WBMODHB.wbShowMHBReadOnly?pKnotenNr=3319645&pOrgNr=51338

UFQ: Interdisciplinary Qualifications | Uberfachliche Qualifikationen

Interdisciplinary Qualifications | Uberfachliche Qualifikationen

Module Description

UFQ: Interdisciplinary Qualifications | Uberfachliche Qualifikationen

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:

Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The type and scope of the examination depends on the courses offered in the selected module.
For each degree program at TUM SoLS, there are different credit limits for inclusion in the
curriculum according to the respective valid version of the statutes.

Please refer to the FPSO (statutes) or the student advisory service for more information!

The level of knowledge acquired with the module is assessed with appropriate forms of
examination (e.g. written or oral examination, presentation, paper, project).

In the examination, students demonstrate whether they are able to structure the knowledge
they have acquired and present the key aspects. They should be able to describe, interpret and
meaningfully combine the information they have acquired and transfer it to similar situations.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
Type and scope depend on the chosen course.

Content:

The elective module area of interdisciplinary qualifications comprises the offerings of the

context teaching WTG (formerly Carl von Linde Academy), the Language Centre, and other
interdisciplinary modules at TUM and LS for all degree courses at the TUM School of Life Sciences
(LS).

The integrated modules aim to provide students with insights into the broadest possible range of
further education, interdisciplinary, personality-building, and horizon-expanding events, from which
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they can select individually and according to their interests, the content most compatible with their
personal and professional goals.

Intended Learning Outcomes:

After completing the module, the students can describe, interpret, meaningfully combine, and
transfer the acquired information to similar circumstances. They can critically question what they
have learned, use it daily, and pass it on to others. (The detailed learning outcomes are in the
respective module descriptions).

Teaching and Learning Methods:
Type and scope depend on the chosen course.

Media:
Type and scope depend on the chosen course.

Reading List:
Type and scope depend on the chosen course.

Responsible for Module:
Modulverantwortliche sind abhéangig vom gewahlten Lehrangebot. Module coordinators are
dependent on the chosen course.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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IN9017: Entrepreneurship | Existenzgriindung

LS99999: Modules TUM School of Life Sciences | Module TUM School of
Life Sciences

Module Description

IN9017: Entrepreneurship | Existenzgrindung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2011/12

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

4 120 90 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

With a scientific elaboration (5 - 10 pages) the students prove that they understand the structure
and the logic of the business plan and are able to develop a business idea and to use the results
and contributions of the discussions for this development. In the final presentation (20 min.) the
students show that they are able to present the business idea in a compact and conclusive way.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

1. Corporation Law

2. Financing

3. Intellectual Property /Patents
4. Tax Law

5. Marketing and Sales

6. Business Plan Preparation

Intended Learning Outcomes:

After participation, the students will know the essential principles of setting up a company and
will be familiar with the basics of creating a business plan. They can develop a (real or fictitious)
business idea with the help of the business plan until it is ready to be founded. They are able to
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explain the business idea and the central aspects of the business plan to an audience in a compact
and understandable way.

Teaching and Learning Methods:

First, the basic topics are presented by the lecturers and discussed in the seminar. Thereafter, the
participants develop their own business ideas in groups. These ideas are discussed in the group
with the lecturers and presented and discussed in a further development step in the plenum. At the
final presentation, external experts will also be present and discuss the result.

Media:
Presentation with slides

Reading List:
Handbook Business Plan Creation of the Munich Business Plan Competition

Responsible for Module:
Gerndt, Hans Michael; Prof. Dr.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Seminar - Existenzgrindung (IN9017) (Seminar, 2 SWS)

Gerndt H

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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WI001161: Basic Principles of Corporate Management | Grundlagen der Unternehmensfiihrung

Module Description

WI1001161: Basic Principles of Corporate Management | Grundlagen der
Unternehmensfiihrung

Version of module description: Gultig ab summerterm 2017

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 180 60 120

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Grading is based on a written exam (120 min.), a non-programmable pocket calculator is

allowed. Questions of the exam which are similar to the discussed case studies allow students

to demonstrate their ability to analyze and evaluate basic aspects of corporate management.
Moreover tasks on arithmetics and theory are used to check whether students can deduct

and quantify different aspects of employees# motivation and adapt them on issues related to
entrepreneurial business. An examination retake is offered at the end of the following term. Given
a very low number of participants the exam can be replaced by an oral exam with requirements on
the same level.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
none

Content:

The module gives an overview on the below mentioned aspects of corporate management:
- basic principles of corporate management

- theories of corporate management: new institutional economics

- system of corporate management: leadership levels, leadership process

- normative corporate management: company values, targets, culture, and mission, code of
conduct

- strategic corporate management: value-oriented management, strategies

- corporate planning and control

- Ethical aspects of Corporate Management

- corporate management and motivation
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- characteristics of family-owned companies

Intended Learning Outcomes:

After attending the module students are able to analyze and evaluate basic principles of corporate
management. They can deduct recommendations and develop company-specific decisions in
management. Furthermore students know how to assess pros and cons regarding the applicability
and impacts on corporate management. Students learn to estimate the challenges of companies
regarding the motivation of their employees and how these challenges can be structured and
evaluated to develop tailored solutions. After successful participation students are able to assess
specifications of family-owned firms compared to public companies and evaluate potential
measures of the company-specific management.

Teaching and Learning Methods:

The module consists of a lecture and an integrated tutorial. Knowledge transfer is guaranteed by
lecture and presentation as well as by small case studies and arithmetic examples. Students are
encouraged to study literature and analyze the issues of the topics. The tutorial provides a deeper
knowledge of the theoretical concepts presented during the lecture, on the other hand reference
examples and case studies are carried out. Furthermore potential applications are demonstrated
how to implement theoretical concepts in practice on the background of empirical scientific studies.
Additionally students learn how to apply the acquired knowledge e.g. by using case studies.

Media:
Presentations, charts, exercises, case examples

Reading List:

- Coenenberg, A.D. und R. Salfeld (2007): Wertorientierte Unternehmensfihrung, 2. Auflage
- Dillerup, R. und R. Stoi (2010): Unternehmensfihrung, 3. Auflage

- Lazear, E.P. und M. Gibbs: Personnel Economics in Practice (2008)

- Milgrom, P.; Roberts, J. (1992): Economics, Organization & Management

- Krakel, M. (2010): Organisation und Management, 4. Auflage

Responsible for Module:
Mohnen, Alwine; Prof. Dr.
Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 178 of 884
Generated on 25.02.2025


campus.tum.de
https://campus.tum.de/tumonline/WBMODHB.wbShowMHBReadOnly?pKnotenNr=1342312&pOrgNr=44724

WZ3234: Life Sciences & Society. An Introduction | Lebenswissenschaften & Gesellschaft. Eine Einfiihrung

Module Description

WZ3234: Life Sciences & Society. An Introduction |
Lebenswissenschaften & Gesellschaft. Eine Einfiihrung

Version of module description: Gultig ab summerterm 2015

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German/English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Regelmafige Anwesenheit und aktive Teilnahme am Seminar, Lektiire und Vorbereitung
der Basisliteratur, Gestaltung von kleineren Inputelementen fir das Seminar (Kurzreferat/
Sitzungsmoderation)

Schriftliche Abschlussarbeit (Hausarbeit)

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Welche Rolle spielen die Lebenswissenschaften in der heutigen Gesellschaft? Wie sind sie

Teil unserer modernen, hochtechnisierten "Wissensgesellschaften"? Lebenswissenschaftliches
Wissen und neue Biotechnologien verandern Gesellschaft auf vielfaltige Weise, in der Medizin
und der Landwirtschaft, aber auch in Bereichen wie Energie und Umwelt. Neue molekulare
Perspektiven verandern, wie wir Giber Kérper, Krankheit, Gesundheit, Umwelt und Okosysteme
nachdenken. Diese neuen Blickwinkel und technologischen Mdéglichkeiten sind oft von grof3en
gesellschaftlichen und 6konomischen Hoffnungen begleitet, aber auch von kontroversen Debatten
in der Gesellschaft, die nach den Risiken und Konsequenzen neuen lebenswissenschaftlichen
Wissens fragen, wie etwa im Bereich der Stammzellforschung, der synthetischen Biologie oder der
agrarischen Biotechnologie. Politische Debatten spielen wiederum eine grof3e Rolle flr die Ebene
der Forschungsforderung und bei der Regulation neuer Technologien. Lebenswissenschaftliche
Forschung ist somit auf vielen Ebenen in gesellschaftliche und politische Diskurse und Strukturen
eingebettet. Das interdisziplinare Forschungsfeld der Wissenschaft- und Technikforschung
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beschaftigt sich mit diesem vielfaltigen Verhaltnis zwischen Wissenschaft, Technik und
Gesellschaft. Anhand von Fallstudien aus dem Bereich der Lebenswissenschaften werden wir in
diesem Kurs lernen, wie dieses Verhaltnis kritisch beleuchtet und analysiert werden kann. Ziel ist,
ein Verstandnis daflr zu entwickeln, wie Wissenschaft und Technik in die Gesellschaft eingebettet
ist und welche Rolle im Spezifischen die Lebenswissenschaften in unserer heutigen Gesellschaft
spielen.

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreichem Absolvieren des Moduls erwerben Studierende die Fahigkeit sich zu Themen
an der Schnittstelle von Lebenswissenschaften und Gesellschaft kompetent zu positionieren,
indem sie verschiedene gesellschaftliche und wissenschaftliche Positionen zu diesen Themen
kritisch reflektieren, sowie eigene Einschatzungen artikulieren kbnnen. Studierende erwerben in
diesem Sinne im Laufe der Lehrveranstaltung die Kompetenzen 1) Themen an der Schnittstelle
von Lebenswissenschaften und Gesellschaft zu identifizieren; 2) Wissenschaftliche Text,

die entlang von Fallstudien in die Beziehung von (Lebens)Wissenschaften und Gesellschaft
beschreiben, zu lesen, zu diskutieren und die Kernargumente zu verstehen; 3) Eigenstandig
aktuelle Debatten in Gesellschaft, Medien und Politik zu Lebenswissenschaften und Gesellschaft
zu recherchieren; 4) Die erworbenen Analysefahigkeiten auf diese aktuellen gesellschaftlichen
Debatten anzuwenden und die Beziehung zwischen Lebenswissenschaften und Gesellschaft im
Seminar zu reflektieren und zu diskutieren.

Teaching and Learning Methods:

Lektlrearbeit; angeleitete Gruppenarbeiten zur Diskussion und Vertiefung des Textverstandnisses
und zur Entwicklung eigener Fragen; Diskussion im Plenum; Inputelemente von Seiten der
Studierenden wie Kurzreferate oder Sitzungsmoderation; eigenstandige Recherchen zu Themen
im Kontext der Lehrveranstaltung; schriftliche Hausarbeit als Abschluss der Lehrveranstaltung.

Media:
PowerPoint, Moodle, Flipchart, Film(ausschnitte), Reader

Reading List:

Beispiele (im Kurs werden Ausziige/Kapitel gelesen) Beck,
Stefan; Niewohner, Jorg; Sérensen, Estrid (2012): Science and Technology Studies. Eine
sozialanthropologische Einflihrung. Bielefeld: transcript.

Collins, Harry & Pinch, Trevor (2000): Der Golem der Technologie: Wie unsere Wissenschaft die
Wirklichkeit konstruiert. Berlin: Berlin Verlag.

Edwards, Paul (2010): A Vast Machine Computer Models, Climate Data, and the Politics of Global
Warming. Cambridge, MA: MIT Press.

Reardon, Jenny (2005): Race to the Finish: Identity and Governance in an Age of Genomics.
Princeton: Princeton University Press.
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Thompson, Charis (2013): Good Science: The Ethical Choreography of Stem Cell Research.
Cambridge, MA: MIT Press.

Responsible for Module:
Prof. Dr. Ruth Mdller

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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BV400016: Scientific Paper Writing | Selbsténdig wissenschaftlich Arbeiten

Module Description

BV400016: Scientific Paper Writing | Selbstandig wissenschaftlich
Arbeiten

Version of module description: Gultig ab summerterm 2020

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master English one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Students have to submit a scientific paper which will be assessed based on a number of standard
criteria for a scientific paper. The students demonstrate with their papers that they have gained
deeper knowledge of the specific requirements of a scientific paper, including structure, appropriate
presentation of information and discussion as well as the related formalities. The students are able
to develop a topic for their papers and formulate the problem statement, objectives and research
questions. Furthermore, the students are able to develop a conceptual frame and present as

well as analyze information and formulate conclusions. Finally, the students are able to meet the
formalities of a scientific paper including proper quotations, layout and language.

Note in view of the limitations on university operations as a result of the CoViD19 pandemic: If the
basic conditions (hygiene, physical distance rules, etc.) for a classroom-based examination cannot
be met, the planned form of examination can be changed to a written or oral online examination

in accordance with §13a APSO. The decision about this change will be announced as soon as
possible, but at least 14 days before the date of the examination by the examiner after consultation
with the board of examiners of the respective study program.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
none

Content:

1. Introduction into what constitutes a scientific paper and what not. How does a scientific paper
differ from a technical or consultancy paper?

2. search ing and selecting literature.
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. Technical writing skills — structure and elements of an abstract, summary, position paper, essay
. Formulating key problem statement and objectives for a research paper

. Reading, understanding and reviewing research papers

. Technical writing — macro-writing, outlining

. Referencing and citing literature using referencing software

. Technical writing — micro-writing and technical English

9. Technical writing - Use of frameworks in research papers

10. Executing Constructive peer reviews

11. Revising and improving papers

0 ~NO Ok~ W

Intended Learning Outcomes:

At the end of the module the students understand the main steps to prepare, write, revise and
review a scientific paper. More specifically, students are able to formulate a relevant problem
statement, research objective and key method for a scientific paper and design an outline for
such a paper. Furthermore, the students are able to write a scientific paper by presenting and
following a clear line of argument, discussion and conclusions. The students are also able to
identify scientifically valid sources of information and provide references in an given reference
style using a reference software . Finally, the students are able to conduct collaborative work in an
academic environment.

Teaching and Learning Methods:

The instruction is through participatory lectures, exercises and feedback to papers. Teaching
method includes presentation and group discussion which help students to understand how to do a
scientific research.

Media:
Presentations followed by discussion.

Reading List:
The module works with a background script in which different aspects of scientific paper writing are
addressed.

Responsible for Module:
Walter T. de Vries wt.de-vries@tum.de

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Scientific Paper Writing (Vorlesung, 1 SWS)

de Vries W [L], de Vries W ( Bendzko T )

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CIT3640001: Sanitatsausbildung | Sanitatsausbildung

Module Description

CIT3640001: Sanitatsausbildung | Sanitatsausbildung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2022/23

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 15 75

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Erreichen der Lernergebnisse wird in einer benoteten, schriftlichen Priifung ohne Hilfsmittel
mit einem Umfang von 60 min gepruft. Die schriftliche Prifung macht 40% der Abschlussnote
aus. Voraussetzung fir die Teilnahme an der schriftlichen Abschlussprifung ist die erfolgreiche
Absolvierung praktischer Leistungskontrollen zur Patientenversorgung sowie zur Reanimation im
Kursverlauf, diese gehen mit jeweils 30% in die Abschlussnote ein.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
Vorliegen eines Nachweises Uiber einen aktuellen Erste-Hilfe-Kurs.

Content:

Vitalfunktionen, Erkrankungen der Atmung und des Herzkreislaufsystems, Einfuhrung in Aufbau
und Funktion des Bewegungsapparates, Versorgung von Wunden und anderen Verletzungen,
Versorgung von Sportverletzungen, Erkennen und Versorgen weiterer Erkrankungen (z.B.
Herzinfarkt, Schlaganfall, temperaturbedingte Erkrankungen), Reanimation, Rechtliche
Rahmenbedingungen im Sanitatsdienst, Vorgehen und Einsatztaktik in der Patientenversorgung

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an dem Modul sind Studierende in der Lage, Notfallpatienten eigenstandig
zu versorgen. Hierzu notwendiges Wissen tber Notfallbilder, Anatomie, Vitalfunktionen und
eingesetztes Material kann wiedergegeben werden.

Teaching and Learning Methods:
Die Theorieinhalte des Moduls werden Uberwiegend im Unterrichtsgesprach unter Zuhilfenahme
von PowerPoint-Prasentationen und Verschriftlichung an der Tafel erarbeitet, gegebenenfalls
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finden auch Gruppenarbeiten statt. Die praktischen Fahigkeiten werden in Ubungen sowie
Fallbeispielen gefestigt. Kontinuierliche Wissensstandiberpriafungen finden in Form von Moodle-
Quizzes statt.

Media:
Prasentationen (PowerPoint), Tafel, Fallbeispiele, Moodle-Quiz

Reading List:
ausgewahlte Gesetzestexte, Videos und Fachartikel (Empfehlungen werden in der Veranstaltung
genannt)

Responsible for Module:
Hayden, Oliver; Prof. Dr. rer. nat.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Kurs zum/zur Fachsanitater*in (Vorlesung mit integrierten Ubungen, 4 SWS)
Goppl M [L], Pawlik F, Kltpfel J, Budeus M, Goppl M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO0038: Technology, Economy, Society | Technik, Wirtschaft und Gesellschaft

Module Description

EDO0038: Technology, Economy, Society | Technik, Wirtschaft und
Gesellschaft

Version of module description: Gultig ab winterterm 2022/23

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German/English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The assessment consists of a written assignment (7800-8200 characters) which is due at the end
of the semester. Students interpret research literature with respect to sociotechnical problems to
analyze the development of technology in social, economic, and political contexts.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
The course does not require any special prior knowledge.

Content:

In this course, an approach to the political, economic, social and cultural dimensions of technology
development is acquired. Selected historical and current examples will be analyzed to see

how technical artifacts, processes and services emerge. Under which social conditions, in

which economic situations and political contexts does technology emerge? How is it discussed,
implemented, changed or discarded?

Intended Learning Outcomes:

Students will be able to identify examples of the historical dimensions of processes of
technifikaction and to understand the emergence and use of technical offerings in their concrete
historical context.

Teaching and Learning Methods:
Lecture, self-study, case studies, writing of smaller thematic papers.
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Media:
electronic lecture notes, presentations

Reading List:

- Nelly Oudshoorn and Trevor Pinch (Eds.), How Users Matter. The Co-Construction of Users and
Technology. Cambridge, Mass. 2005.

- Gernot Rieder, Judith Simon and Pak-Hang Wong, Mapping the Stony Road Towards Trustworthy
Al, in: Pelillo, Marcello and Scantamburlo, Teresa (Eds.), Machines We Trust: Perspectives on
Dependable Al. Cambridge, Mass. 2021, http://dx.doi.org/10.2139/ssrn.3717451 .

- Philip Scranton, Urgency, Uncertainty, and Innovation: Building Jet Engines in Postwar

America, in: Management & Organizational History, 2006, 1:2, 127-157, https://
doi.org/10.1177/1744935906064096.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO0179: Technology, Nature and Society | Technik, Natur und Gesellschaft

Module Description

EDO0179: Technology, Nature and Society | Technik, Natur und
Gesellschaft

Version of module description: Gultig ab winterterm 2011/12

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Prifungsdauer (in min.): semesterbegleitende Online-Aufgaben.

Studienleistungen - Besuch der Vorlesung im Umfang von 2 SWS (2 SWS = 1 CP); - Lektlre
von Texten (30 h = 1 CP); - Bearbeitung der drei Onlineaufgaben (30 h = 1 CP) Das Semester
begeleitend werden drei schriftliche Aufgaben zu Teilabschnitten des Vorlesungsinhaltes gestellt,
die individuell zu bearbeiten sind. Die Aufgabenstellung erfolgt online. Bearbeitungszeit ist jeweils
7 Tage. Die Ergebnisse der Online-Aufgaben werden tber TUMonline bekannt gegeben. Die
Prifungsnote wird aus den Ergebnissen der drei Online-Aufgaben gebildet. Eine Wiederholung
in Form einer mandlichen Prifung ist méglich; Voraussetzung hierfur ist die vorangehende
Beteiligung an den Online-Aufgaben. Bei Nichtbestehen der Nachprifung ist das gesamte Modul
zu wiederholen.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Wir leben in einer Zeit, in der die Technik nicht mehr als abgegrenztes Subsystem, sondern
vielmehr als Superstruktur der Gesellschaft und des Lebens erfahren wird, die all ihre Existenz-
und Erscheinungsformen durchdringt. Noch unlangst vorherrschende Vorstellungen von einer
strikten Trennung zwischen Technik und Natur bzw. zwischen Technischem und Lebendigen sind
obsolet geworden. Eine Vielzahl von Lebensprozessen lauft technisch vermittelt ab (Geburt, Tod,
Bewegung, Ernadhrung usw.) und Entwicklungen wie die der Gentechnik zeugen davon, dass die
Natur selbst in einen Zustand der technischen Reproduzierbarkeit Gberfiihrt worden ist. In der
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Vorlesung wird die Erosion der Grenzen zwischen Technik, Natur und Gesellschaft aufgezeigt und
Uber ihre Konsequenzen fiur die Spielrdume menschlichen Handelns nachgedacht.

Intended Learning Outcomes:

TN sind in der Lage, unsere Vorstellungen von Technik und Natur als kulturelle Konstrukte zu
analysieren, mit denen wir vor allem Aussagen uUber den Zustand unserer Gesellschaft und unser
Selbstverstandnis machen. Sie kénnen darstellen, wie sich unsere Naturvorstellungen im Zuge des
Ubergangs zur prinzipiell nicht-nachhaltigen Wirtschafts- und Lebensweise der Moderne verandert
haben.

Teaching and Learning Methods:
Vorlesung, Selbststudium, Schreiben von kleineren thematischen Abhandlungen

Media:
elektronische Skripten, Prasentationen

Reading List:

Radkau, Joachim, Natur und Macht. Eine Weltgeschichte der Umwelt, Minchen 2002,

Sieferle, Rolf Peter, Riickblick auf die Natur. Eine Geschichte des Menschen und seiner Umwelt,
Mulnchen 1997,

Bayerl, Glinter, Prolegomenon der Grof3en Industrie. Der technisch-6konomische Blick auf die
Natur im 18. Jahrhundert, in: Werner Abelshauser (Hg.), Umweltgeschichte. Umweltvertragliches
Wirtschaften in historischer Perspektive; acht Beitrage, Géttingen 1994, S. 29-56 pp.

Responsible for Module:
Zetti, Daniela; Prof. Dr.sc. ETH Zrich

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Technik, Natur und Gesellschaft (Vorlesung, 2 SWS)

Reichenberger A ( Goricki-Eickel T )

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10349: Tech-Histories Alive | Tech-Histories Alive

SOT60300: Kontextlehre WTG (former Carl von Linde-Akademie) |
Kontextlehre WTG (ehem. Carl von Linde-Akademie)

SOT60301: Science & Technology | Wissenschaft & Technik
SOT603011: 1 Credit Modules | 1 Credit Module

Module Description

CLA10349: Tech-Histories Alive | Tech-Histories Alive

Version of module description: Giiltig ab winterterm 2002/03

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 23 7

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden nehmen an dem Workshop ,Oral History“ und dem Vorstellungsvortrag teil und
verfassen entweder einen schriftlichen Bericht (1000 Worter, unbenotet), indem sie die Inhalte des
Vortrags wiedergeben und reflektieren, oder entwickeln ein Interviewkonzept, das anlasslich des
Vorstellungsvortrags zur Anwendung gelangt.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

An der TU Minchen werden seit 2007 herausragende Wissenschaftlerinnen und Wissenschaftler,
die sich auch nach ihrem aktiven Dienst in besonderem Mal3e in Forschung und Lehre oder fir die
Universitat im Ganzen engagieren, mit dem Ehrentitel TUM Emeriti of Excellence ausgezeichnet.
Die hochkaratig besetzten Vortrage bieten Studierenden und Graduierten die Moglichkeit, an

der reichhaltigen Forschungs- und Lehrerfahrung unserer Emeriti und Emeritae of Excellence
teilzuhaben.
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Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer verfiigen Uber Erfahrung, wissenschaftlichen Vortragen (auch auf3erhalb ihrer
Fachrichtung) zu folgen und die zentralen Thesen zu identifizieren. Sie sind in der Lage, sich in der
Offentlichkeit dem akademischen Rahmen gemaR zu artikulieren, persdnliche Informationsdefizite
durch Rickfragen zu schlie3en, Verbindungen zu eigenen Wissensbestanden herzustellen und
Erganzungen oder Einwande zur Sprache zu bringen.

Teaching and Learning Methods:
Vortragsreihe

Media:

Reading List:

Responsible for Module:
Prof. Dr. Daniela Zetti

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA20201: Complex Systems | Komplexe Systeme

SOT603012: 2 Credits Modules | 2 Credits Module

Module Description

CLA20201: Complex Systems | Komplexe Systeme

Version of module description: Gultig ab summerterm 2012

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 30 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden zeigen in einer Prasentation zu Modellierungskonzepten oder fachspezifischen
Anwendungen, dass sie die Grundbegriffe der Theorie komplexer Systeme verstehen und bei der
Vermittlung fachertbergreifender Methoden adaquat anwenden kdnnen.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Die Themen Komplexitat und Komplexe Systeme sind ein hochaktuelles Forschungsgebiet in
Natur-, Ingenieur-, Wirtschafts- und Sozialwissenschaften. Komplexe dynamische Systeme (z.B.
Materialien, Stromungen, Wetter, Organismen, Populationen, Markte, Gesellschaften) bestehen
aus vielen Elementen (z.B. Molekile, Zellen, Menschen), aus deren Wechselwirkungen neue
Ordnungen und Strukturen, aber auch Instabilitdt und Chaos entstehen.

Kdnnen wir aus Chaostheorien, aus der Entstehung von Ordnung und Selbstorganisation in der
Natur lernen, unsere technischen und sozialen Systeme zu steuern? Wo sind grundlegende
Unterschiede in der Dynamik von Natur und Gesellschaft? Welche Konsequenzen ergeben sich fur
unser Handeln?

1. Grundbegriffe der Systemtheorie

2. Modellierung dynamischer Systeme in Natur-, Technik- und Sozialwissenschaften
(Themenfelder: Evolution, Geist und Gehirn, Wirtschaft und Gesellschaft)

3. Philosophische Implikationen in Wissenschaftstheorie und Ethik
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Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer sind in der Lage Grundlagen der fachibergreifenden Systemforschung zu
reproduzieren und anhand exemplarischer Themenfelder der Modellierung dynamischer Systeme
in Natur-, Technik- und Sozialwissenschaften darzustellen. Insbesondere kdnnen sie ihre
Erfahrungen in der interdisziplinaren Vermittlung und Transformation fachspezifischen Wissens
ausfuhren.

Teaching and Learning Methods:

Vorlesung, Referate, Selbststudium

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA20704: Thinking, Perceiving, and Knowing | Denken, Erkennen und Wissen

Module Description

CLA20704: Thinking, Perceiving, and Knowing | Denken, Erkennen und
Wissen

Version of module description: Glltig ab winterterm 2010/11

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 37 23

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Modul wird mit einer Modulprifung in Form eines Vortrags (Prasentation) abgeschlossen. Im
Vortrag dokumentieren die Studierenden, dass sie zentrale Grundprobleme der Erkenntnistheorie
verstanden haben und veranschaulichen kénnen (Prifungsleistung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Das Seminar vermittelt einen historisch-systematischen Uberblick der europaischen Klassiker
der Erkenntnistheorie. Zentrale Fragen und Problemstellung der Erkenntnistheorie von der
Neuzeit bis zur Gegenwart werden erarbeitet, zur Diskussion gestellt und bzgl. ihrer Relevanz fur
gegenwartige Positionen in Wissenschaft und Gesellschaft eingeordnet.

Themenbereiche:

- neuzeitliche Erkenntnismodelle

- historisch-systematischer Uberblick: Empirismus, Rationalismus, Idealismus, linguistic turn,
pragmatic turn und naturalisierte Erkenntnismodelle

Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer besitzen Grundkenntnisse Uber exemplarische Problemfelder der Erkenntnistheorie
und verstehen Grundprobleme des Erkennens. Sie sind in der Lage, deren Relevanz fiir moderne
Erkenntnis- und Wissenschaftskonzepte sowie fir die Gesellschaft argumentativ einzuordnen.
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Teaching and Learning Methods:
Vorlesung, textbasiertes Seminar, Referate, Gruppenarbeit, Diskussion, Selbststudium insbes.
Lektlre / Erarbeitung von Texten

Media:
Skripte / Reader, Thesenpapiere, Tafelbilder, Power-Point

Reading List:

Responsible for Module:

PD Dr. Jorg Wernecke

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

PD Dr. Jorg Wernecke
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA21106: Emergence and Complex Systems | Emergenz und komplexe Systeme

Module Description

CLA21106: Emergence and Complex Systems | Emergenz und komplexe
Systeme

Version of module description: Gultig ab winterterm 2009/10

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

2 60 38 22

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
In einer Prasentation stellen die Studierenden Konzepte von Emergenz dar und wenden diese auf
Beispiele an (Prifungsleistung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

"More is different: das Ganze ist nicht mehr, sondern etwas Anderes als die Summe seiner
Teile“ (der Physiker und Nobelpreistrager Philip W. Anderson).

In den Natur- und Ingenieurswissenschaften und der Informatik wird der Emergenzbegriff
vielfach, aber oft in ganz unterschiedlicher Weise verwendet. Dieses Seminar will zum
besseren Verstandnis und der kompetenten, nichttrivialen Verwendung dieses facettenreichen
Begriffs beitragen. Auf Basis neuerer Publikationen soll die Geschichte des Emergenzbegriffs
herausgearbeitet werden sowie philosophische und naturwissenschaftliche Perspektiven
dargestellt werden. Das Ziel ist die kritische Sicht auf diesen so schillernden Begriff, denn
.-Emergence, largely ignored just thirty years ago, has become one of the liveliest areas of
research in both philosophy and science” (M. Bedeau 2008).

Das Seminar gibt eine Ubersicht (iber den Stand der Diskussion zum Emergenzbegriff und zu
Emergenztheorien. Aktuelle Beispiele aus den Einzelwissenschaften legen die Basis, sich mit
diesem Begriff eigenstandig auseinanderzusetzen und neue Einsichten zu gewinnen.
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Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme sind die Studierenden in der Lage emergente Phdnomene auf Basis aktueller
Theorien zu analysieren. Durch den interdisziplindaren Ansatz kénnen die Studierenden uber
Fachbereichsgrenzen hinaus relevante Fragen diskutieren.

Teaching and Learning Methods:
Textlektlre, Gruppenarbeit, Prasentation und Diskussion

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Sabine Thirmel
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA21115: Philosophy of Human-Machine Interaction | Philosophie der Mensch-Maschine-Beziehung

Module Description

CLA21115: Philosophy of Human-Machine Interaction | Philosophie der
Mensch-Maschine-Beziehung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2014/15

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German/English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 38 22

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
Die Studierenden bereiten eine Prasentation vor (Priifungsleistung), in welcher sie aufzeigen, dass
sie die unterschiedlichen Formen der Mensch-Maschine-Interaktion verstehen.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Wie konnen die Interaktionen zwischen Menschen und Maschinen aussehen, wenn Letztere nicht
bloRRe, allein vom Menschen zu steuernde Automaten sind? Welche Interaktionsformen sind —
derzeit und in Zukunft — denkbar, moglich und erstrebenswert?

Zentrale Leitfragen des Seminars sind u.a.: Wie kommunizieren und interagieren Mensch
und Computer/Maschine? Welche Grade und Modelle von Automatisierung, Kooperation
und Autonomie menschlicher und technischer Agenten sind praktisch relevant, welche
erkenntnistheoretisch begrindbar, welche ergonomisch zu praferieren? Wie wird das
Beziehungsgeflige von Mensch und Maschine ethisch bewertet, wie rechtlich normiert?

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme am Seminar sind die Studierenden in der Lage, unterschiedliche
Formen der Mensch-Maschine-Interaktion zu verstehen. Insbesondere kdnnen sie den derzeitig
zu beobachtenden Ubergang von der Automatisierung zur Mensch-Maschine-Kooperation aus
unterschiedlichen Perspektiven (z.B. ergonomisch, epistemologisch, ethisch) analysieren.
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Teaching and Learning Methods:

Vergleichende Textanalyse und Textinterpretation, wissenschafts- und erkenntnistheoretische
sowie ethische Analyse und Bewertung (methodische Elemente: Sprach- und Begriffsanalyse,
Hermeneutik/Logik; problem-oriented learning

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

LLMs and Human Language Use - Philosophical Questions Concerning Contemporary Al
(Seminar, 2 SWS)

Durt C

Mensch, Maschine und Interaktion (Subversive und konstruktive Beziehungen zwischen Mensch
und Maschine) (Seminar, 1,5 SWS)

Tremmel S, Slanitz A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA21314: Introduction to Philosophical Thinking | Einfihrung ins philosophische Denken

Module Description

CLA21314: Introduction to Philosophical Thinking | Einfihrung ins
philosophische Denken

Version of module description: Gultig ab summerterm 2015

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 38 22

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Modul wird in Form eines Referats (Textvorbereitung) oder eines Protokolls als Nachweis fir
ein problemorientiertes Textverstandnis abgeschlossen. Voraussetzung fur den Leistungsnachweis
ist das Bearbeiten einer vorbereitenden Lektlire und Mitarbeit in Gruppenibungen und
Diskussionen.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Was ist Philosophie? Wie denken Philosophen? Wie argumentieren sie in ihren Texten? Wie kann
man diese besser verstehen? Mittels der gemeinsamen Lektlre eines klassischen oder mehrerer
Primartexte zu einem Thema erhalten die Teilnehmerlnnen einen Einblick in Probleme und
Methoden der Philosophie, ihrer Bedeutung und Grenzen. Insbesondere in den Blick genommen
werden dabei Probleme der modernen Natur- und Ingenieurwissenschaften wie:

- Wie ist sicheres Wissen mdglich?

- Was ist Natur?

- Wo beginnt Leben?

- Wie kénnen wir gerecht handeln?

- Wann sind wir frei?

Intended Learning Outcomes:
Nach der erfolgreichen Teilnahme an den Modulveranstaltungen sind die Studierenden in der Lage
- eine erste Antwort auf die Frage nach der Philosophie zu geben.
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- verschiedene Herangehensweisen zur ErschlieBung eines philosophischen Textes zu
gebrauchen und insbesondere ein Exzerpt des Textes anzufertigen und entsprechende Thesen
aufzustellen (Problematisieren, nicht Nacherzahlen)

- einen Bezug zu aktuellen Problemen der technisierten Wissensgesellschaften herzustellen.

Teaching and Learning Methods:

Seminar, Referate (Textvorbereitung) oder Protokolle, gemeinsame Lektlire und Textarbeit,
Diskussionen, Selbststudium und insbesondere eigenstandige Erarbeitung eines Themas,
Gruppenarbeit, JiTT, Blended Learning

Media:
Tafelbilder, Prasentationen, Handouts, Moodlekurs

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Philosophische Argumente — eine Einfihrung in das philosophische Denken (Seminar, 1,5 SWS)
Ott M ( Pereira Beloch L)

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA30202: Mind - Brain - Machine | Geist - Gehirn - Maschine

SOT603013: 3 Credits Modules | 3 Credits Module

Module Description

CLA30202: Mind - Brain - Machine | Geist - Gehirn - Maschine

Version of module description: Giltig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German/English one semester irregularly
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Smarte Maschinen und lernfahige Programme bestimmen die Infrastruktur und steuern die immer
komplexer werdenden Ablaufe in unserer technisierten Welt. Ingenieure interessieren sich fir
Wahrnehmung, Denken und Bewusstsein, um Roboter mit Fahigkeiten der Selbstorganisation
auszustatten. Damit werden uralte Menschheitsfragen nach Geist, Seele und Bewusstsein berihrt,
welche die Philosophie seit ihren Anfangen beschatftigen.

Wo stehen wir heute im Brennpunkt von Neurophilosophie, Informatik und Robotik? Wie verstehen
die Kognitionswissenschaften (Cognitive Science) Intelligenz und Bewusstsein? Und welche
Konsequenzen haben diese Konzepte fur die Anwendung, beispielsweise bei der Analyse von
Entscheidungsprozessen Human-centered Design?

Intended Learning Outcomes:

Die Studierenden verfugen nach erfolgreicher Teilnahme UGber

- ein breites Verstandnis von Konzepten des Geistes in verschiedenen Disziplinen wie Linguistik,
Psychologie, Neurowissenschaften, Philosophie, Informatik und Anthropologie
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- ein detailliertes Wissen Uber mindestens ein Beispiel fir die Anwendung von Konzepten des
Geistes, z. B. in Bezug auf die kognitiven Prozesse, die dem Nutzerverhalten im Rahmen des
human-centered Design zugrunde liegen

- die Fahigkeit, akademisches Fachwissen durch den Einsatz verschiedener
Prasentationstechniken zu vermitteln

Teaching and Learning Methods:

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Slanitz, Alfred; Dr. phil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA30210: Philosophy of Technology | Technikphilosophie

Module Description

CLA30210: Philosophy of Technology | Technikphilosophie

Version of module description: Gultig ab summerterm 2010

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Im Rahmen einer Prasentation (30 min.) zeigen die Studierenden, dass sie in der Lage sind,

auf Grundlage eines Textes ein technikphilosophisches Problem zu identifizieren und mit

Bezug zum eigenen Fach sowie zu aktuellen Kontexten zu diskutieren (Prifungsleistung 1).

Durch Rekapitulationen (Zusammenfassung von Prasentation und Diskussionen) zeigen die
Studierenden, dass sie Diskussionen nachvollziehen und dazu beitragen kénnen (Prifungsleistung
2).

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Technikphilosophie fragt nach dem, was Technik ist, wie technische Gebilde entstehen kénnen
und welche Folgen deren Verwendung hat. Das Modul bietet eine Einflhrung in folgende
Themenfelder:

1. Mensch - Technik - Natur

2. Wissenschaft und Technik

3. Kultur der Technik

4. Technik und Ethik

Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer sind in der Lage, philosophische Probleme der Technik zu verstehen und einen
Text insbesondere auf den implizierten Technikbegriff hin zu analysieren. Zudem verfligen sie Uber
Erfahrungen in der interdisziplindren Vermittlung und Reflexion fachspezifischen Wissens. Sie
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sind zudem in der Lage an Diskussionen zu technikphilosophischen Problemen in mindlicher und
schriftlicher Form beizutragen und wesentliche Punkte darzustellen.

Teaching and Learning Methods:
Textbasiertes Seminar, Referate, Diskussionen, Gruppenarbeit, Selbststudium insbes. Lektlre/
Erarbeitung von Texten, Online-Forum

Media:

Reading List:

Responsible for Module:
Fred Slanitz

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Technikphilosophie - Texte zur Einfihrung (Seminar, 2 SWS)

Slanitz A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA31214: Classics of Natural Philosophy | Klassiker der Naturphilosophie

Module Description

CLA31214: Classics of Natural Philosophy | Klassiker der
Naturphilosophie

Version of module description: Gultig ab winterterm 2011/12

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester irregularly
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 30 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Modul wird mit zwei Teilpriifungen abgeschlossen: 1) einem Referat (Textvorbereitung) oder
Protokoll als Nachweis flr promblemorientiertes Textverstandis sowie 2) einem Essay (1000-1500
Worter), in dem die Studierenden Aspekte des in den Natur- und Ingenieurwissenschaften
vorausgesetzen Naturbegriffs analysieren

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:
Lektlre eines klassischen Werkes oder mehrerer klassischer Texte beziehungsweise
Textausschnitte zur Naturphilosophie.

Die Naturwissenschaften untersuchen in einem Zusammenspiel von Empirie und Modell den
Gegenstand Natur, den sie — in der Regel mehr oder weniger unreflektiert — voraussetzen. Die
Naturphilosophie versucht dariber hinausgehend die Bedingungen der Méglichkeit sowie die
Voraussetzungen fiir die Konstituierung dieses Untersuchungsgegenstandes aufzuhellen.

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an den Modulveranstaltungen sind die Studierenden in der Lage
- mindestens eine naturphilosophische Position in ausgewahlten Aspekten darzustellen.

- wesentliche naturphilosophische Aussagen eines naturphilosophischen Textes zu identifizieren.

- Beziehungen zu heutigen wissenschafts- oder technikphilosophischen Problemen herzustellen.
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- Teilaspekte des in den Natur- und Ingenieurwissenschaften jeweils vorausgesetzten Naturbegriffs
aus einer bestimmten naturphilosophischen Perspektive zu charakterisieren

Teaching and Learning Methods:

Seminar, Referate (Textvorbereitung) oder Protokolle, gemeinsame Lektlire und Textarbeit,
Diskussionen, Selbststudium (insbesondere eigenstéandige Erarbeitung eines Themas,
Gruppenarbeit)

Media:
Tafelbilder, Prasentationen, Handouts, Moodlekurs

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Klassiker der Naturphilosophie - flir Ingenieur- und Naturwissenschaftler (Seminar)
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO0038: Technology, Economy, Society | Technik, Wirtschaft und Gesellschaft

Module Description

EDO0038: Technology, Economy, Society | Technik, Wirtschaft und
Gesellschaft

Version of module description: Gultig ab winterterm 2022/23

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German/English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The assessment consists of a written assignment (7800-8200 characters) which is due at the end
of the semester. Students interpret research literature with respect to sociotechnical problems to
analyze the development of technology in social, economic, and political contexts.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
The course does not require any special prior knowledge.

Content:

In this course, an approach to the political, economic, social and cultural dimensions of technology
development is acquired. Selected historical and current examples will be analyzed to see

how technical artifacts, processes and services emerge. Under which social conditions, in

which economic situations and political contexts does technology emerge? How is it discussed,
implemented, changed or discarded?

Intended Learning Outcomes:

Students will be able to identify examples of the historical dimensions of processes of
technifikaction and to understand the emergence and use of technical offerings in their concrete
historical context.

Teaching and Learning Methods:
Lecture, self-study, case studies, writing of smaller thematic papers.
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Media:
electronic lecture notes, presentations

Reading List:

- Nelly Oudshoorn and Trevor Pinch (Eds.), How Users Matter. The Co-Construction of Users and
Technology. Cambridge, Mass. 2005.

- Gernot Rieder, Judith Simon and Pak-Hang Wong, Mapping the Stony Road Towards Trustworthy
Al, in: Pelillo, Marcello and Scantamburlo, Teresa (Eds.), Machines We Trust: Perspectives on
Dependable Al. Cambridge, Mass. 2021, http://dx.doi.org/10.2139/ssrn.3717451 .

- Philip Scranton, Urgency, Uncertainty, and Innovation: Building Jet Engines in Postwar

America, in: Management & Organizational History, 2006, 1:2, 127-157, https://
doi.org/10.1177/1744935906064096.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO00472: History of Technology in Modern Times | | Geschichte der Technik in der Moderne |

Module Description

EDO00472: History of Technology in Modern Times | | Geschichte der
Technik in der Moderne |

Version of module description: Gultig ab summerterm 2014

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Prifungsdauer (in min.): 30.

Besuch der Vorlesung im Umfang von 2 SWS (2 SWS = 1 CP); Lektlre von Texten (30 h =1 CP);
mundliche Prifung mit Vorbereitung des Vertiefungsthemas (30 h = 1 CP)

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

In vier Teilen zu je einem Semester werden in dieser Vorlesung die wichtigsten Entwicklungen

in der Geschichte der Technik von der Friihgeschichte bis in die Gegenwart in chronologischer
Reihenfolge behandelt. Dieser Zyklus bietet sowohl unentbehrliches Grundlagenwissen

wie auch eine theoretische und methodische Einfihrung in die Grundprobleme des Faches
Technikgeschichte. Die Vorlesungen als Zyklus kénnen auch einzeln besucht werden: Geschichte
der Technik in Altertum und Mittelalter/in der Frihen Neuzeit/in der Moderne I/in der Moderne Il

Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer erhalten einen Uberblick zur Geschichte der Technik im Kontext der allgemeinen
historischen Entwicklung. Sie sind in der Lage, Informationen und Quellen eigenstandig
aufzubereiten und zu bewerten. Sie kdnnen komplexe Sachverhalte und Argumentationen
systematisch analysieren sowie klar und strukturiert vermitteln. Insbesondere entwickeln sie

die Fahigkeit, fachspezifisches Wissen in Ubergreifende Zusammenhange zu integrieren und
interdisziplinar zu vermitteln.
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Teaching and Learning Methods:
Vermittlung der Vorlesung mit multimedialer Unterstitzung, elektronischem Skript und
Literaturhinweisen zur Vertiefung

Media:
Skripte/Reader, Power-Point, Literatur zur Lektlre

Reading List:
Wird von Semester zu Semester aktualisiert bereit gestellt.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO00473: History of Technology in Modern Times Il | Geschichte der Technik in der Moderne I

Module Description

EDO00473: History of Technology in Modern Times Il | Geschichte der
Technik in der Moderne Il

Version of module description: Gultig ab summerterm 2014

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Prifungsdauer (in min.): 30.

Besuch der Vorlesung im Umfang von 2 SWS (2 SWS = 1 CP); Lektlre von Texten (30 h =1 CP);
mundliche Prifung mit Vorbereitung des Vertiefungsthemas (30 h = 1 CP)

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

In vier Teilen zu je einem Semester werden in dieser Vorlesung die wichtigsten Entwicklungen

in der Geschichte der Technik von der Friihgeschichte bis in die Gegenwart in chronologischer
Reihenfolge behandelt. Dieser Zyklus bietet sowohl unentbehrliches Grundlagenwissen

wie auch eine theoretische und methodische Einfihrung in die Grundprobleme des Faches
Technikgeschichte. Die Vorlesungen als Zyklus kénnen auch einzeln besucht werden: Geschichte
der Technik in Altertum und Mittelalter/in der Frihen Neuzeit/in der Moderne I/in der Moderne Il

Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer erhalten einen Uberblick zur Geschichte der Technik im Kontext der allgemeinen
historischen Entwicklung. Sie sind in der Lage, Informationen und Quellen eigenstandig
aufzubereiten und zu bewerten. Sie kdnnen komplexe Sachverhalte und Argumentationen
systematisch analysieren sowie klar und strukturiert vermitteln. Insbesondere entwickeln sie

die Fahigkeit, fachspezifisches Wissen in Ubergreifende Zusammenhange zu integrieren und
interdisziplinar zu vermitteln.
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Teaching and Learning Methods:
Vermittlung der Vorlesung mit multimedialer Unterstitzung, elektronischem Skript und
Literaturhinweisen zur Vertiefung

Media:
Skripte/Reader, Power-Point, Literatur zur Lektlre

Reading List:
Wird von Semester zu Semester aktualisiert bereit gestellt.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Geschichte der Technik in der Moderne II: das 20. Jahrhundert (Vorlesung, 2 SWS)
Reichenberger A ( Goricki-Eickel T )

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO0141: Logic | Logik

SOT603015: 5 Credits Modules | 5 Credits Module

Module Description

EDO0141: Logic | Logik

Version of module description: Glltig ab winterterm 2013/14

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
5 150 90 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Prifungsdauer (in min.): 90.

Das Modul wird mit einer Modulprifung in Form einer Klausur abgeschlossen. Um die Lernziele
zu erreichen, ist neben theoretischem Input und Eigenstudium auch aktive Mitarbeit im Rahmen
der Lehrveranstaltung notwendig. Deshalb werden Mid-Term-Leistungen angeboten, die - als
Anreiz fUr die Studierenden - zu einer Verbesserung der Bewertung der Modulprufung fihren
kénnen. Mogliche Mid-Term-Leistungen sind: Referat, Gesprach, Protokoll/Rekapitulation, Essay,
Mitarbeit in der Prasenzzeit und in Online-Foren, Ubungs-/Hausaufgaben. Art und Umfang

der vorgesehenen Mid-Term-Leistungen werden in der Beschreibung der Lehrveranstaltung
veroffentlicht. Die Mid-Term-Leistungen werden nicht benotet. Werden die Mid-Term-Leistungen
vollstandig erbracht, verbessert sich die Modulnote um 0,3, wenn dies auf Grund des
Gesamteindrucks den Leistungsstand des Studierenden besser kennzeichnet und die Abweichung
auf das Bestehen der Prifung keinen Einfluss hat. Bestandene Mid-Term-Leistungen werden bei
der Wiederholung einer nicht bestandenen Modulprufung bertcksichtigt.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Die Logik untersucht Fragen wie: Was ist ein korrektes Argument? Was ist ein zulassiger Schluss?
Was ist ein Beweis? Was ist eine formale Sprache? Was ist eine Struktur? Was ist eine Theorie
und ein Modell einer Theorie? Was kann ein formales System leisten und was nicht? Was kann
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algorithmisch berechnet werden und was nicht? Was sind die Grundlagen der Mathematik und der
Informatik?

Das Modul bietet eine allgemeine Einfiihrung in die Logik, die diesen Fragen exemplarisch
nachgeht.

Intended Learning Outcomes:

Die Teilnehmer sind in der Lage, grundlegende Begriffe der Logik und ihre formale mathematische
Darstellung zu verstehen. Sie konnen zwischen Syntax und Semantik unterscheiden und diese
Konzepte in Problemanalysen anwenden. Sie haben ein vertieftes Verstandnis von Argumentieren
und Modellieren erworben und kdnnen dadurch allgemein komplexe Sachverhalte besser
analysieren und darstellen.

Teaching and Learning Methods:
Vorlesung, Gruppenarbeit, Selbststudium, Ubungen

Media:
Skripte/Reader, Thesenpapiere, Tafelbilder

Reading List:

Responsible for Module:
Oliver Deiser (deiser@tum.de)

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Propositional and First-Order Predicate Logic (Lecture) (Vorlesung, 2 SWS)
Centrone S

Propositional and First-Order Predicate Logic (Exercise) (Ubung, 2 SWS)
Centrone S ( Anishchenko M)
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SOT56307: Philosophy of Artificial Intelligence: Key Readings | Philosophie der Kinstlichen Intelligenz: Schlisseltexte

SOT603016: 6 Credits Modules | 6 Credits Module

Module Description

SOT56307: Philosophy of Artificial Intelligence: Key Readings |
Philosophie der Kuinstlichen Intelligenz: Schlusseltexte

Version of module description: Glltig ab winterterm 2023/24

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
6 180 120 60

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
In an oral examination (30 minutes), students will demonstrate their ability to interpret philosophical
texts on Al topics and discuss their approaches in relation to current debates.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Can machines learn and think? How do Al systems differ from human thought, speech, and
action? How is Al changing knowledge and science? What are the ethical risks? And how should
the basic assumptions of Al research and development be considered? Assigned courses address
Al-related topics from a variety of philosophical perspectives, including logic, philosophy of
language, philosophy of mind, knowledge, and science, philosophical anthropology and ethics.

Intended Learning Outcomes:

Students are able to,

- understand texts on philosophical issues in the context of artificial intelligence

- identify and exemplify philosophical concepts relevant to Al phenomena

- apply philosophical concepts to discuss current Al phenomena (selected examples).
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Teaching and Learning Methods:
Seminar: readings and discussions of texts including teaching on historical and philosophical
contexts and discussions to argue their relevance for current debates.

Media:
Online Reader

Reading List:
Margaret A. Boden (Ed.): The Philosophy of Artificial Intelligence, Oxford 1990

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Philosophy of Artificial Intelligence. Classical Readings in the Phenomenology of Al (Seminar, 3
SWS)

Centrone S

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SOT56401: Applied Philosophy of Quantum Theory | Applied Philosophy of Quantum Theory

Module Description

SOT56401: Applied Philosophy of Quantum Theory | Applied Philosophy
of Quantum Theory

Version of module description: Gultig ab summerterm 2024

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester irregularly
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
6 180 150 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

The module exam consists of a written test (90 minutes) in which the students show their ability
to outline certain key aspects of quantum physics and to explain how quantum computability can
overcome certain challenges of classical computability in certain applications.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Quantum Theory is an essential part of our modern life and future. Since the growing amount of
data poses difficulties for classical computability, questions arise about the possibility for quantum
computability to overcome these challenges.

In this course, we will not only learn about quantum theory and its prospects but also solve
concrete tasks with both classical and quantum computability methods.

Intended Learning Outcomes:

This module is organized around a set of conceptual questions presented by quantum physics
and Al. By the end of the course, students will be able to explain certain key aspects of quantum
physics, such as wave-particle duality, measurement, and entanglement, as well as the relation
between quantic and classical computability and some application of quantum formalism to
machine learning. They will be aware of the deep relationship between quantum physics and
philosophical analysis and will have developed core philosophical skills.
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Teaching and Learning Methods:

Lecture with integrated exercises. The course will be interactive: during the lectures, short
assignments will be given that students can complete from their own computers. Weekly readings
will be made available online.

Media:
Online lectures, Readings on Moodle

Reading List:

1) M.A. Nielsen, I.L. Chuang, Quantum Computation and Quantum Information. Cambridge
University Press (9th Edition, 2010).

2) R. Giuntini, A.C. Granda Arango, H. Freytes, F.H. Holik, G. Sergioli (2023). Multi-class
classification based on quantum state discrimination. FUZZY SETS AND SYSTEMS, 467-1085009.
ISSN: 1872-6801, Elsevier.

3) G. Sergioli, C. Militello, L. Rundo, L. Minafra, F. Torrisi, G. Russo, K.L. Chow, R. Giuntini (2021).
A quantum-inspired classifier for clonogenic assay evaluations. SCIENTIFIC REPORTS 11-2830,
ISSN 2405-2322, Nature.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10029: Writer's Lab | Writer's Lab

SOT60302: Media & the Public | Medien & Offentlichkeit
SOT603021: 1 Credit Modules | 1 Credit Module

Module Description

CLA10029: Writer's Lab | Writer's Lab

Version of module description: Giiltig ab winterterm 2012/13

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German/English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 22 8

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden zeigen in einer Textprobe (3-5 Seiten) fiir das online Lektorat, dass sie
korrekte Zitiersysteme, Literaturnachweise und Argumentationsstrukturen umsetzen kénnen
(Prafungsleistung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Ob wissenschaftliche Ausarbeitung, Exposé, oder Artikel in einer Fachzeitschrift:
Schreibkompetenz ist ein Erfolgsfaktor. Die erste Sitzung des Workshops flihrt an das Schreiben
und Strukturieren wissenschaftlicher Texte heran. In der Zeit bis zur zweiten Sitzung steht

Ihnen die Referentin fiir ein Feedback zu individuellen Texten per E-Mail zur Verfiigung. Die
abschlielRende Sitzung dient dazu, allgemein wiederkehrende Problematiken zu besprechen sowie
Tipps zum Sprachstil und Layout zu vermitteln.

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme sind die Studierenden in der Lage

- Zitiersysteme zu unterscheiden und Literaturnachweise im eigenen Text formal richtig
aufzuschreiben

- unterschiedliche wissenschaftliche Argumentationsstrukturen anzuwenden

- wissenschaftliche Sprache hinsichtlich Stil und Lesbarkeit zu optimieren
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- sich in kleinen Gruppen Feedback auf die eigenen Texte zu geben

Teaching and Learning Methods:
Dozentenvortrag, praktische Textibungen, individuelles Online-Lektorat

Media:

Reading List:

Schneider, W. (2010). Deutsch fur junge Profis — wie man gut und lebendig schreibt, Berlin:
Rowohlt.

Kruse, O. (2007). Keine Angst vorm leeren Blatt. Ohne Schreibblockaden durchs Studium,
Frankfurt/New York: Campus.

Esselborn-Krumbiegel, H. (2002). Von der Idee zum Text. Eine Anleitung zum wissenschaftlichen
Schreiben, Paderborn u. a.: Schéningh.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Writer's Lab - Scriptorium (Workshop, ,5 SWS)

Uecker K

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10269: Communication and Personality | Kommunikation und Persdnlichkeit

Module Description

CLA10269: Communication and Personality | Kommunikation und
Personlichkeit

Version of module description: Gultig ab summerterm 2011

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Studierende zeigen die Bereitschaft, konkrete eigene fragliche Kommunikationssituationen
einzubringen und gegebenenfalls zu inszenieren (Studienleistung). In einer Klausur zeigen die
Studierenden, dass sie die verschiedenen Voraussetzungen fiir gelungene Kommunikation
verstehen und bestimmte Kommunikationsmuster unterscheiden kénnen (Prufungsleistung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

»,Man kann nicht nicht kommunizieren" (P. Watzlawick) — Kommunikation ist also keine Kompetenz
neben anderen, Kommunikation geschieht immer. In ihr kommt unsere Personlichkeit zum
Ausdruck und die unterschiedlichen Weisen, wie wir mit Menschen und auch Dingen in Beziehung
stehen. Kommunikation und Beziehungsgestaltung sind zentrale Faktoren fiir die persénliche
Lebensqualitat und sie entscheiden wesentlich iber den Erfolg und die Zufriedenheit in beruflichen
Belangen.

Der Workshop bietet zum einen grundlegende und praxisnahe Einsichten der
Kommunikationspsychologie, zum anderen ermdglicht er ein vertieftes Verstandnis der eigenen
Personlichkeit in der Dynamik von Beziehungen und in Arbeitsstrukturen.

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme an diesem Modul sind die Studierenden in der Lage:

- Kommunikation in ihrer Vielschichtigkeit zu verstehen

- zentrale Aspekte gelingender Beziehung und klarender Kommunikationsgestaltung anzuwenden
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- eigene Kommunikationsmuster zu identifizieren
- das Entwicklungspotenzial im eigenen Kommunikationsverhalten zu erfassen und umzusetzen.

Teaching and Learning Methods:

Prasentation und Diskussion

Erlebnisaktivierende Inszenierung von Kommunikationssituationen

Supervisorisches Coaching zur Klarung von Fragen aus eigenen Kommunikationssituationen der
Teilnehmerlnnen

Feedback im Rahmen der Gruppe.

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Standing, Voice and Communication - fiir Frauen (Ausgestattet mit Ausstrahlung und einer
Stimme, die tragt) (Workshop, 1 SWS)

Herrmann A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10348: Become Successful Through Writing | Schreiben Sie sich erfolgreich

Module Description

CLA10348: Become Successful Through Writing | Schreiben Sie sich
erfolgreich

Version of module description: Gultig ab summerterm 2014

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 8 22

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

In einem Textentwurf zeigen die Studierenden, dass sie einen Text so aufbauen, strukturieren und
formulieren kdnnen, dass er seinen Zweck erflllt. Die Studierenden sind in der Lage zeithah und
selbststandig einen adequaten Text zu verfassen.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Eine klar strukturierte E-Mail, ein spannendes Protokoll, eine brillant formulierte wissenschaftliche
Veroffentlichung. Mit souveranen Texten Gberzeugen Sie Professoren, Dozenten und Kollegen.
Ein guter Schreibstil unterstitzt Sie bei Ihrer spateren beruflichen Karriere. In diesem Workshop
lernen Sie kurz schreiben, verstandlich schreiben, strukturiert schreiben, schnell schreiben. Alles,
worauf es beim Schreiben ankommt, ganz gleich fir wen oder in welcher Situation Sie einen
schriftlichen Text verfassen. Schreiben ist ein Handwerk, das auch Sie in diesen zwei Workshop-
Tagen erlernen kénnen. Ziel ist es, dass Sie mit Freude und Spal} formulieren, dann werden Sie
auch lhre Leser flr sich gewinnen.

Bitte bringen Sie zu der Veranstaltung Ihr eigenes Notebook mit.
Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme sind die Studierenden in der Lage, einen Text flissig zu verfassen. Sie
wissen, wie sie einen Text aufbauen und formulieren. Wie sie ihre Leser am besten erreichen und
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fur die Inhalte interessieren. Ganz gleich ob es sich um einen wissenschaftlichen Text, eine E-Mail,
ein Protokoll oder ein Bewerbungsschreiben handelt.

Teaching and Learning Methods:

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Fred Slanitz

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10412: Technical Writing (Engineer Your Text!) | Technical Writing (Engineer Your Text!)

Module Description

CLA10412: Technical Writing (Engineer Your Text!) | Technical Writing
(Engineer Your Text!)

Version of module description: Gultig ab summerterm 2014

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

For their coursework (=immanent examination), students may choose between writing a short
persuasive essay or a proposal (max. 1000 words); alternatively, they may compile a scientific
abstract for a (hypothetical) paper (max. 250 words) or their thesis (max. 500 words). It is
particularly important that students show sensitivity for different audiences and demonstrate their
developed knowledge about argumentational structures in the chosen assignment.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
Students require adequate English skills (intermediate to post-intermediate).

Content:

Fuel your studies by the alternative energy of this workshop. Maximize your skills to write. Increase
your writing efficiency. Use sustainable strategies and quality tools. Learn to write TUM (Technical,
Understandable, Manageable) documents.

This course will focus on the fundamentals of text manufacturing: materials, processes, designs,
assembly methods, quality management, and performance monitoring.

Intended Learning Outcomes:

By the end of the course, you are expected to be able to

- identify the role of psychological factors in writing and reading.

- recognize the needs of different audiences.

- show sensitivity to usability demands.

- analyze technical documents and locate features of best-practice writing.
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- organize and manage your own writing.

Teaching and Learning Methods:

The workshop uses a constructivist approach to document analysis and text production based on
recent academic literacy research. Cooperative learning methods like discussions, small group
work, peer review, some direct instruction, and the independent work of the students ensure the
diversity of knowledge transfer.

Media:
Flipcharts, exercise portfolio, Moodle

Reading List:

Gopen, G. D. and Swan, J. A. (1990). The science of scientific writing. American Scientist,
78:57-63. Please access this article in advance at: http://www.americanscientist.org/issues/feature/
the-science-of-scientific-writing

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Engineer Your Text! (Technical Writing for People Who Want More) (Workshop, 1 SWS)
Balazs A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10626: Communicating Science | Wissenschaft in der Offentlichkeit

Module Description

CLA10626: Communicating Science | Wissenschaft in der Offentlichkeit

Version of module description: Gultig ab winterterm 2002/03

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
Die Modulprifung besteht aus einem Essay, in dem die Studierenden die ein Beispielthema aus
Wissenschaft und Technik ziegruppen- und mediengerecht darstellen und erklaren.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:
Zeitung, Internet oder Science Center: Es gibt viele Gesichter der Kommunikation zwischen
Wissenschaft und Offentlichkeit. Welche konkreten Méglichkeiten der Vermittlung gibt es?

Welche Herausforderungen stellen sich in der Kommunikation zwischen Wissenschaft, Medien,
Politik und Offentlichkeit? Wie beschreiben Sie ihre wissenschaftliche Arbeit verstandlich? Wie
lassen sich komplexe Sachverhalte interessant aufbereiten? Wie wird die gesellschaftliche
Relevanz wissenschaftlicher Themen dargestellt?

Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an dem Modul sind die Studierenden in der Lage, wichtige
Aspekte der Wissenschaftskommunikation zu erkennen und deren Probleme zu analysieren.
Zudem sind die Studierenden in der Lage Mdglichkeiten zur Vermittlung von Wissenschaft und
Offentlichkeit zu diskutieren bzw. zu erklaren.

Teaching and Learning Methods:
Vortrag, Prasentation, Ubungen, Gruppenarbeit
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Media:

Reading List:
M.-D. Weitze, W. M. Heckl: Wissenschaftskommunikation - Schlisselideen, Akteure, Fallbeispiele.
Springer-Verlag, 2016.

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Wissenschaft kommunizieren (Verstandliche Texte, kontroverse Dialoge und mehr) (Workshop, 1
SWS)

Weitze M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA11123: How to Produce Your Own Videos | Videos selber machen

Module Description

CLA11123: How to Produce Your Own Videos | Videos selber machen

Version of module description: Gultig ab winterterm 2014/15

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden erstellen ein Filmkonzept und zeigen erlernte Fahigkeiten im drehen und
schneiden von Filmsequenzen, welche schliel3lich zu einem Video fertiggestellt werden
(Prufungsleistung, unbenotet).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Auf YouTube werden jede Minute mehr als 100 Stunden Videomaterial hochgeladen. Auch auf
klassischen Websites finden sich immer mehr Bewegtbildinhalte. Dank glinstiger Consumer-
und Handy-Kameras, frei zuganglicher Schnitt-Software und leistungsstarker Computer und
Datenleitungen wird es immer einfacher, Videos herzustellen und zu veréffentlichen. Videos sind
zu einem etablierten und zeitgemaflien Kommunikationsmittel geworden.

Wie kénnen sich angehende Wissenschaftler diesen Trend zunutze machen? Wie gelingt es,
wissenschaftliche Arbeit mit Hilfe von Videos anschaulich darzustellen? Wie kann man seine
Botschaft méglichst einfach visualisieren?

Im Workshop werden die grundlegenden Anforderungen an ein erfolgreiches Video definiert: von
der Idee zum Konzept, vom Dreh zum Schnitt. An konkreten Projekten erarbeiten die Studierenden
ihre eigenen Filme. Der Schwerpunkt liegt dabei auf der inhaltlichen Gestaltung. Es ist den
Studierenden freigestellt, welche Kamera und welches Schnittprogramm sie nutzen.

Bitte bringen Sie eine Digitalkamera oder ein Smartphone mit Videofunktion mit.
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Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme sind die Studierenden in der Lage, ein gutes von einem schlechten Video zu
unterscheiden. Sie kdnnen die Bereiche Konzeptionierung, Kamera und Schnitt anwenden und
wissen, wie ein erfolgreiches Video entwickelt wird. Dartberhinaus sind sie in der Lage selbst ein
Video zu erstellen, welches professionellen Kriterien an Inhalt, Visualisierung und Sprache folgt.

Teaching and Learning Methods:

Erster Tag: Einfuhrung, Vorstellung und Diskussion ausgewahlter Video-Beispiele, Praxisubungen
mit der Kamera, Erarbeitung von konkreten Video-Projekten

Zweiter Tag: Vorstellung und Analyse der erstellten Konzepte und Videos

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Videos selber machen (Wie Sie mit Bewegtbild sich und lhre Inhalte besser verkaufen kénnen)
(Workshop, 1 SWS)

Fuchs M

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA20267: Communication and Presentation | Kommunikation und Prasentation

SOT603022: 2 Credits Modules | 2 Credits Module

Module Description

CLA20267: Communication and Presentation | Kommunikation und
Prasentation

Version of module description: Giltig ab winterterm 2013/14

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 30 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
In Prasentationssequenzen (15-20 Min.) zeigen die Studierenden, dass sie in der Lage sind die
erarbeiteten Aspekte lUberzeugender Kommunikation und Prasentation anzuwenden.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Kommunikation meint in der Regel die dialogische Kommunikation. Gemeinsam werden forderliche
und hinderliche Verhaltens- und Kommunikationsweisen anhand der folgenden Inhalte erarbeitet:

- Grundlagen der Kommunikation

- Konstruktives Feedback

- Effektive und zielgerichtete Gesprachsfuhrung

Mit ausgewahlten Ubungen haben Sie Gelegenheit Inre Kommunikationskompetenz zu erproben
und zu entwickeln.

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme sind die Studierenden in der Lage kompetenter zu kommunizieren
und wirkungsvoller zu prasentieren. Sie kennen zudem die Inhalte flir Gberzeugende
Prasentationsfahigkeit:

- Aspekte der verbalen und nonverbalen Kommunikation
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- Aufbau einer Prasentation

- Visualisierung der Inhalte

- Aktivierung der Zuhorer

In gezielten Prasentationssequenzen bekommen Sie die Mdéglichkeit, Ihre Souveranitat und
Uberzeugungskraft konkret zu trainieren und von der Gruppe Feedback zu erhalten.

Teaching and Learning Methods:
Ausarbeitung der Prasentationsinhalte (Kurzprasentation), Prasentationstraining mit Medieneinsatz

im Plenum, Einzelarbeit, Gruppenarbeit, Trainerinput, Feedback (mundlich und schriftlich).

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Rhetoric and Argumentation. An Academic Talking Lab (Workshop, 1,5 SWS)
Martinez Gémez J

Kommunikation und Prasentation - Innenstadt (Workshop, 1,5 SWS)
Zeus R ( Brea R, Rummeld-Rodenbach M )
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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SOT62301: Project: Science, Art and Society - New Ways of Communicating Knowledge | Projekt: Wissenschaft, Kunst,
Offentlichkeit - Neue Formen der Wissensvermittlung

Module Description

SOT62301: Project: Science, Art and Society - New Ways of
Communicating Knowledge | Projekt: Wissenschaft, Kunst,
Offentlichkeit - Neue Formen der Wissensvermittiung

Version of module description: Gultig ab summerterm 2023

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 30 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

In mindlicher und schriftlicher Projektarbeit (z. B. Projektskizzen und Konzeptprasentationen,
schriftliche Pitches) zeigen die Studierenden, dass sie in der Lage sind, komplexe wissen-
schaftliche Inhalte verstandlich, anschaulich und zielgruppenorientiert zu vermitteln und (ge-
stalterisch) umzusetzen, unterschiedliche Realisierungsformate hinsichtlich ihrer konkreten
Tauglichkeit fiir ein spezifisches Thema zu bewerten und ein Konzept fir die Umsetzung eines
Formats hinsichtlich seiner Zielsetzung, Methoden und seiner Machbarkeit darzustellen.

Repeat Examination:
End of Semester

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Komplexe wissenschaftliche Inhalte spannend und verstandlich an die Offentlichkeit zu
vermitteln, ist wichtiger denn je. Lernorte wie das BIOTOPIA Lab im Botanischen Garten
Minchen oder das Design Museum Die neue Sammlung geben Raum fiir den interdisziplindren
Austausch: Mit verschiedenen Bildungs- und Vermittlungsangeboten wie Erlebnispfad, Workshop,
digitalen Programmen wie Lab@Home, Podcast, Citizen Science, Science Slams und anderen
Veranstaltungen mit hoher Interaktivitat bieten sie die Mdglichkeit, Wissen neu und anders zu
kommunizieren, innovative Bildungsformate zu entwickeln und dabei Interesse fiir die MINT-
Facher zu wecken.
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Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme haben die Studierenden ihre praktischen Kenntnisse in der Wissensver-
mittlung erweitert und neue methodische sowie kommunikative Kompetenzen erworben. Ins-
besondere sind sie in der Lage, komplexe wissenschaftliche Inhalte anschaulich, verstandlich
und zielgruppenadaquat zu vermitteln, unterschiedliche Formate der Wissensvermittiung an der
Schnittstelle zu Kunst und Design hinsichtlich ihrer konkreten Tauglichkeit fur ein spezifi-sches
Thema zu bewerten und ein Konzept fiir die praktische Umsetzung eines Formats hinsichtlich
seiner Zielsetzung, seiner Methoden und der nétigen Ressourcen professionell darzu-stellen.

Teaching and Learning Methods:

Der Kurs ermdglicht es Studierenden aus unterschiedlichen Fachdisziplinen, gemeinsam mit
Expertinnen und Experten innovative Formate flir die Wissensvermittiung und Bildungsarbeit zu
entwickeln. Dabei werden im Kurs unterschiedliche Formate der Wissenschaftskommunika-tion
erarbeitet durch:

« interdisziplinare Projekt- und Gruppenarbeit,

» anwendungsorientierte und praxisnahes Erarbeiten von Ideen und Konzepten zur inno-vativen
Wissenschaftsvermittiung/Wissenstransfer in die Gesellschaft,

» zielorientierte Entwicklung von Prototypen bzw. Vorfuhr-/Experimententwicklung,

» erfahrungsbasiertes Lernen und Challenge Based Learning,

» Experimentieren und Prasentieren,

* Erlernen von agilen Arbeitsmethoden,

» Feedback aus der Gruppe und durch Mentorate,

+ Evaluation

Im Kick-Off Meeting werden die Themen zu den Einzelprojekten vergeben.

Media:
Expert:inneninput, Prasentationen, Teamwork, Projektarbeit

Reading List:
Ed Yong: The best American Science and Nature Writing, 2021

Reinventing the Museum: Relevance, Inclusion, and Global Responsibilities, 2023
Nicholas Thomas: The return of curiosity: what museums are good for in the 21 century, 2016

Marc-Denis Weitze, Wolfgang M. Heckl: Wissenschaftskommunikation - Schllsselideen, Akteure,
Fallbeispiele, 2016

Neil McGregor: Eine Geschichte der Welt in 100 Objekten, 2015
Wolfgang Heckl: Die Welt der Technik in 100 Objekten, 2022

ZEIT-Edition: Bibliothek des Wissens, Faszinierende Wissenschaft, leidenschaftlich erzahlt
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Responsible for Module:
Slanitz, Alfred; Dr. phil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Pop-up Show, DIY Lab, Infogame, Wissens-Dating: Gestalte neue Formen der Wissensvermittiung
fur das Science Communication Lab im Deutschen Museum! (Workshop, 2 SWS)

Rehwagen U, Passola i Lizandra E

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 236 of 884
Generated on 25.02.2025


campus.tum.de
https://campus.tum.de/tumonline/WBMODHB.wbShowMHBReadOnly?pKnotenNr=3478913&pOrgNr=19700

MCTS0036: Moderation (RESET) | Moderation (RESET)

SOT603023: 3 Credits Modules | 3 Credits Module

Module Description

MCTS0036: Moderation (RESET) | Moderation (RESET)
How to guarantee efficient group discussions and moderation

Version of module description: Gultig ab winterterm 2021/22

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master English one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 68 22

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Students must submit a research paper (2000 to 3000 words) in which they demonstrate that they
have gained a deeper understanding of successful moderation. They do so by analysing a case
or reflecting their own and other’s communication patterns and behaviour in group discussions
and moderation situations. In the paper, students demonstrate that they have acquired a greater
awareness for communication challenges and barriers with different stakeholders, as well as

an empathic and also assertive communication attitude. Furthermore, they show that they are
able to apply effective communication techniques for the creation and maintenance of respectful
and results-oriented group discussions, and also to learn from experience and - if necessary or
advisable - to modify critical group communication patterns.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

This Skills module is aimed at students currently enrolled in the M.A. program 'Responsibility in
Science, Engineering and Technology'. Students from other English-language MA programs can
apply to join the respective course provided there is sufficient space available.

Content:

It is a major challenge to communicate effectively with and to different stakeholders within the
STS/RRI context (in project meetings, planning processes or field activities), especially when
targeting the change of paradigms and behaviour. Involving different stakeholders such as fellow
researchers and partners but also decision makers, entrepreneurs, and civil society in productive,
interactive inter- and transdisciplinary meetings is a challenge and requires an informed and skilled

Module Catalog of the study program B.Sc. Life Sciences Nutrition 237 of 884
Generated on 25.02.2025



MCTS0036: Moderation (RESET) | Moderation (RESET)

intervention of the moderator. Relevant concepts for these interventions will be discussed and
necessary skills will be trained.

Intended Learning Outcomes:

This module is dedicated to the challenges of successful communication in multi-stakeholder
environments. Participants will acquire the following skills needed to support and moderate
meetings and discussions (involving 3-20 participants) effectively and guarantee consistent
outcomes:

- awareness for communication challenges and barriers with different stakeholders

- empathic and at the same time assertive communication attitude in moderation situations

- application of effective moderation techniques (e.g. active listening, rephrasing, question
techniques, establishing rapport)

- ability to use these techniques for the creation and maintenance of respectful and result-oriented
group discussions

- ability to learn from experience and - if necessary or advisable - to modify critical group
communication patterns

Teaching and Learning Methods:
Lectures to transfer knowledge about moderation and mediation; interactive exercises and
simulations (role plays) to train group communication and moderation techniques

Media:
Whiteboard, flip chart, exercise sheets, exercises, role plays, films

Reading List:

MOORE, Ch. (2014). The Negotiating Process - Practical Strategies for Resolving Conflict.- 4th
revised Edition; Jossey-Bass Publishers. San Francisco, CA, USA.

FISHER, R. & Ury, W. (2012). Getting To Yes: Negotiating Agreement Without Giving In. 3rd
revised Edition (1st Ed. 1983). Penguin Books. New York, NY, USA.

SCHULZ v. THUN, F. (2004) Seven Tools for Clear Communication: The Hamburg Approach in
English Language; Arbeitsgruppe Beratung und Training, Fachbereich Psychologie; 69 p.

Responsible for Module:
Bauer, Victoria; M.A.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Facilitation Skills for Transdisciplinary Work Processes (Workshop, 1,5 SWS)
Schmitt S

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA32400: Media, Science, Technology: Digital Museum Project | Medien, Wissenschaft, Technik: Digitales
Museumsprojekt

Module Description

CLA32400: Media, Science, Technology: Digital Museum Project |
Medien, Wissenschaft, Technik: Digitales Museumsprojekt

Version of module description: Gultig ab winterterm 2020/21

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German/English one semester irregularly
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 75 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

In oral and written project work (including for example project sketches and presentations, written
pitches and learning diaries) students show that they are able to evaluate their experiences of
applied project management skills, to analyse different digital offers for a certain prototype, and to
connect theoretical knowledge to real world settings.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

The project course offers the opportunity to discuss how science communication in museums takes
place digitally and virtually, especially via formats that break with traditional ways of communication
- for example podcasts, social media, augmented reality and gamification. As part of the course
the students will develop small prototypes in interdisciplinary groups, supported by provided
information (e.g. about science communication) as well as feedback from the course instructors.

Intended Learning Outcomes:

At the end of the module students are able to evaluate their practical firsthand experiences of
applied project management skills in the context of digital formats of science communication.
Students are able to compare and analyse different digital offers in informal learning situations in
terms of their generic learning outcomes and draw conclusions for their own prototypes. On the
basis of current science communication theory students illustrate their ability to think out of the box
and connect theoretical knowledge to real world settings. Additionally, they will apply methods from
design thinking approaches to practical task solving as well as plan and structure their workload
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in their respective interdisciplinary groups. Students will gain a deeper understanding of the
importance of feedback loops and self-reflective routines.

Teaching and Learning Methods:

Students are provided with relevant information and material for working in project teams and also
for self-reflection in the context of digital formats of science communication. Additional support

is provided through individual feedback sessions. Students present their project results in final
presentations at the end of the course.

Media:
Formats are specified at the beginning of the course.

Reading List:
A reading list is provided at the beginning of the course.

Responsible for Module:
Slanitz, Alfred; Dr. phil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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MCTS0053: Intercultural Communication | Intercultural Communication

Module Description

MCTSO0053: Intercultural Communication | Intercultural Communication

Version of module description: Gultig ab winterterm 2021/22

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master English one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
3 90 60 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Students give a 15-minute presentation, in which they demonstrate their knowledge of key
intercultural communication concepts in a clear and concise manner, and their comprehension of
how culture and other factors influence and shape communication Furthermore, they show their
ability to analyze intercultural encounters, communication styles and critical incidents and that
they are familiar with strategies and techniques to improve communication. After the presentation,
the examiner/lecturer and the audience have 10 minutes to pose questions on the topic of the
presentation, which the examinees are expected to answer knowledgeably and concisely

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:

This Skills module is aimed at students currently enrolled in the M.A. program 'Responsibility in
Science, Engineering and Technology'. Students from other English-language MA programs can
apply to join the respective course provided there is sufficient space available.

Content:

In today's global and increasingly interdisciplinary environment, the success of ventures in

almost any field requires an understanding of intercultural communication and cooperation. This
module provides students with key concepts of intercultural communication and insights into

how people from different backgrounds interact with each other. Based on the assumption that
communication situations in international business and research settings are influenced by various
factors including national, organizational and professional cultures, new media and technologies
as well as the communicators’ personalities, students learn to analyze and understand these
factors. Furthermore, they develop greater self-awareness of their own cultural behavior and
communication style and acquire strategies and techniques to improve their communication skills.
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Intended Learning Outcomes:

Upon successful completion of the module, students:

- have knowledge of key concepts in Intercultural Communication Theory

- understand how culture and other factors influence and shape communication

- are able to analyze and evaluate intercultural encounters and critical incidents

- can analyze different communication styles

- have greater self-awareness of their own cultural behavior and communication style
- are familiar with strategies and techniques to improve their communication skills

Teaching and Learning Methods:

Classroom activities are tailored to the topics of the respective course and include lectures,
reading activities, in-class discussions of key texts, talks and case studies, group work, simulation
activities, communication exercises and student presentations. Students are expected to read
and analyze key literature and case studies in order to familiarize themselves with fundamental
concepts in Intercultural Communication Theory. Furthermore, they engage in discussions,
simulation activities and communication exercises in order to understand how culture and other
factors influence and shape communication, to analyze and evaluate intercultural encounters, and
to learn about and apply strategies and techniques to improve their communication skills. Giving a
presentation trains students to present their findings in a clear and concise manner.

Media:
Texts, case studies, slide presentations, videos and audio tracks, flipchart/whiteboard, worksheets,
Moodle

Reading List:
A reading list will be provided at the beginning of the semester.

Responsible for Module:
Bauer, Victoria; M.A.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Interpersonal Business Communication Skills (Workshop, 2 SWS)

Crail T

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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EDO0312: Science and Technology Communication (for Lectureship) | Wissenschafts- und Technikkommunikation (fir
Lehramt)

SOT603024: 4 Credits Modules | 4 Credits Module

Module Description

EDO0312: Science and Technology Communication (for Lectureship) |
Wissenschafts- und Technikkommunikation (fiir Lehramt)

Version of module description: Giltig ab winterterm 2014/15

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
4 120 83 37

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Modulprifung erfolgt in der Form einer wissenschaftlichen Ausarbeitung (Essay),
einschliellich eines mindlichen Vortrags, in der die Studierenden das Verstandnis von Problemen
und Mdaglichkeiten der Wissenschafts- und Technikkommunikation und die Fahigkeit zur
Anwendung von Techniken flir eine zielgruppengerechte Kommunikation unter Beweis stellen.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Zeitung, Internet oder Science Center: Es gibt viele Gesichter der Kommunikation zwischen
Wissenschaft und Offentlichkeit. Immer mehr Wissenschaftler stellen sich auch dem ,Dialog auf
dem Marktplatz®. Welche Moglichkeiten der Vermittlung gibt es? Welche Herausforderungen
stellen sich in der Kommunikation zwischen Wissenschaft, Medien, Politik und Offentlichkeit?
Wie kann ich als Wissenschaftler meine eigene Arbeit verstandlich beschreiben? Wie lassen
sich komplexe Sachverhalte interessant aufbereiten? Wie wird die gesellschaftliche Relevanz
wissenschaftlicher Themen dargestellt?

Intended Learning Outcomes:

Nach der Teilnahme an den Modulveranstaltungen sind die Studierenden in der Lage, Probleme
und Mdoglichkeiten der Wissenschafts- und Technikkommunikation zu verstehen und Techniken fur
eine effektive Kommunikation anzuwenden.
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Teaching and Learning Methods:

Das Modul besteht aus Vortrag und Prasentationen des Dozenten, Einzel- und Gruppenarbeit
zu praktischen Beispielen, Referaten zu historischen, didaktischen und sozialwissenschaftlichen
Perspektiven. Aktive Teilnahme an den Lehrveranstaltungen.

Media:
PowerPoint, Filmausschnitte, Ubungsaufgaben, Skriptum

Reading List:

Winfried Gopfert (Herausgeber): Wissenschafts-Journalismus: Ein Handbuch fur Ausbildung und
Praxis. Econ-Verlag, 2006.

Carsten Konneker: Wissenschaft kommunizieren, Wiley-VCH 2012.

Marc-Denis Weitze, Wolfgang Heckl: Wissenschaftskommunikation - Schllisselideen, Akteure,
Fallbeispiele, Springer 2015.

Responsible for Module:
Heckl, Wolfgang; Prof. Dr. rer. nat. habil.

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Wissenschaftskommunikation im Deutschen Museum: Texte im Museum (Seminar, 2 SWS)
Heckl W [L], Weitze M

Wissenschaftskommunikation im Deutschen Museum: Texte im Museum (Seminar, 2 SWS)
Heckl W [L], Weitze M
For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10226: Meaningful Project Management | Meaningful Project Management

SOT60303: Politics & Business | Politik & Wirtschaft
SOT603031: 1 Credit Modules | 1 Credit Module

Module Description

CLA10226: Meaningful Project Management | Meaningful Project
Management

Version of module description: Giiltig ab winterterm 2002/03

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

After completion of the course students are able to come up with strategies for solving an existing
problem and convert these strategies into a specific project. Students end the course with the
formulation of a project proposal or logical framework. (ECTS:1)

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
none

Content:

Project management and social responsibility are key issues in companies today. This course
combines both topics.

Strategies for solving an existing problem are developed and converted into a specific project. The
methodology of the course is based on the Impact Chain and Logical Framework approaches —
tools used for the successful development and realisation of projects. These tools cover many
central project management aspects ranging from the goals and individual activities of a project
to budget planning and project evaluation. Relevant steps are explained by way of good-practice
examples and expanded upon in the students’ own project ideas. The thematic framework of the
course revolves around issues of global responsibility: How can project managers in technical
fields implement projects without exploiting people at home or abroad?
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Intended Learning Outcomes:

After completing the course, students are able to

- plan projects professionally

- implement the main features of successful project management

- reflect on working in teams

- effectively work on achieving the planned results as well as the desired impact
- use different project management tools

... Whilst taking into account relevant global issues.

Teaching and Learning Methods:

In a two-day block workshop students apply and reflect on the logic of project development. The
methods are interactive.

The shorter version of the course (group 1) ends with a two-hour webinar held about one month
after the block workshop. In this webinar, the results are evaluated and expanded upon.

In the longer version of the course (group 2), the acquired methods and tools are applied.
Webinars help students with the implementation. In a final evaluation workshop, experiences and
results are reviewed and discussed.

Media:

Reading List:

Initiative Cookbook: http://www.mitost.org/en/about-us/mitost-editions/initiative-cookbook.html
Project Management Methods: http://competendo.net/en/Project_Development

A Guide to the Project Management Body of Knowledge (PMBOK Guide). 2014

Patzak, Rattey, Projektmanagement: Leitfaden zum Management von Projekten, Projektportfolios

und projektorientierten Unternehmen. 2014

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10445: Approaches to Negotiation | Verhandlungsfiihrung

Module Description

CLA10445: Approaches to Negotiation | Verhandlungsfiihrung

Version of module description: Gultig ab winterterm 2012/13

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
Studierende analysieren und bewerten in einem (unbenoteten) Bericht im Umfang von 1000 - 1500
Worten ihre eigenen Verhandlungsstrategien.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Erfolgreich verhandeln heif3t, das zu erreichen, was in einer bestimmten Situation madglich ist.

Ob es um das Gehalt im neuen Job, den Preis fur einen Gebrauchtwagen oder das gemeinsame
Urlaubsziel mit dem Partner geht. Oft sind wir ratlos, wenn der Verhandlungspartner geschickt
ausweicht, eisern auf seiner Position beharrt oder uns einfach klare und Uberzeugende Argumente
fehlen.

Im Workshop werden u.a. folgende Themen behandelt:

- sieben Phasen einer Verhandlung

- Hart in der Sache — Weich zur Person: Harvard Prinzipien der Verhandlung
- Uberzeugend argumentieren

- Chancen und Risiken unterschiedlicher Verhandlungsstrategien

- Verhandlungstaktiken

- Verhandlungsethik

Intended Learning Outcomes:
Nach der Teilnahme sind die Studierenden in der Lage
- ihren eigenen Gesprachsfiihrungsstil zu reflektieren
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- ihr Verhandlungsgeschick durch systematisches Vorgehen, die Berlicksichtigung weicher
Faktoren und den routinierten Einsatz von Gesprachstechniken zu verbessern.

Teaching and Learning Methods:

Verhandlungstibungen nach Bedarf der Teilnehmer/innen, Trainerinputs mit hohem
Visualisierungsanteil, Kleingruppenarbeit, Verhandlungsiibungen mit konkreten Rollenvorgaben,
Soziometrie, Aktivierungsibungen, Analyse von Filmszenen.

Media:
Flipchart, Pinwand, Moderationsmaterial, Aufgabenblatter, DVD, Beamer, Fotoprotokoll; Skript

Reading List:
Das Harvard-Konzept, Roger Fisher; Verhandeln nach Drehbuch; Agnes Kunkel

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Verhandlungsflihrung (Verhandeln nach Drehbuch) (Workshop, 1 SWS)
Strohmeyer U

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10450: When Engineers Become Managers | Wenn aus Ingenieuren Manager werden

Module Description

CLA10450: When Engineers Become Managers | Wenn aus Ingenieuren
Manager werden

Version of module description: Gultig ab summerterm 2014

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 18 12

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Im Rahmen einer Fallstudie (3-5 Seiten)oder durch das Vorbereiten einer Prasentation (10-15
Min.) beschreiben die Studierenden, welche komplexen Problemstellungen im Management zu
erwarten sind, und stellen hierzu Lésungsvorschlage vor (Prifungsleistung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

In den Ingenieur-Disziplinen gibt es fir die meisten Aufgabenstellungen erprobte Theorien,
Naherungsverfahren und Simulationsansatze. Im Management ist dies anders. Es gibt keine
geschlossene, umfassende Theorie; allenfalls Ansatze flr isolierte, begrenzte Themenbereiche.In
dem Workshop werden bewahrte Methoden und Instrumente fir Standardsituationen vorgestellt,
zusammen mit neuen, bisher nicht verdffentlichten Ansatzen zur Geschaftsoptimierung (Winning
Business Models). Besonderen Raum nehmen die Themen Soft Skills und Veranderung ein. In
diesem Zusammenhang wird ein neues Charakterstruktur-Ebenen Modell vorgestellt. Ausgewahlte
Themen werden in Arbeitsgruppen vertieft, die Ergebnisse werden von den Teilnehmern
vorgetragen.

Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme am Seminar sind die Studierenden in der Lage Antworten auf zwei
relevante Fragen zu geben:

-was erwartet mich in der Managementpraxis?

-welche Instrumente kann ich fir die Losung typischer Managementprobleme einsetzen?
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Teaching and Learning Methods:
Vortrag; offener Dialog; Gruppenarbeit; Prasentation; Erfahrungsberichte von Dozenten und
Teilnehmern

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Wenn aus Ingenieuren Manager werden (Workshop, ,5 SWS)

Rull H, Schrems A ( Rummeld-Rodenbach M)

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10524: The Asian Challenge | Herausforderung Asien

Module Description

CLA10524: The Asian Challenge | Herausforderung Asien

Version of module description: Gultig ab summerterm 2012

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:
In einer schriftlichen Hausarbeit analysieren die Studierenden exemplarisch historische, kulturelle,
soziale und politische Aspekte der dynamischen wirtschaftlichen Entwicklung einer Region.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Trotz Weltwirtschaftskrise — Asien boomt! Kein anderer Kontinent dieser Welt wird als so
zukunftstrachtig gewertet wie die Region zwischen Indus und der Bucht von Tokio. Dabei
werden die Vielfaltigkeit des Kontinents sowie seine Risiken und Chancen oft kaum beachtet.
Verallgemeinerungen Uberlagern zudem die teils vollig unterschiedlichen Lebenswelten im
Denken, Handeln und Kommunizieren.

Dieser Kurs beleuchtet die wirtschaftliche Dynamik der Region und verbindet sie mit historischen,
kulturellen und politischen Grundlagen. Demographische Entwicklungen sowie Prognosen

und Trends runden das Bild ab. Einzelne Landerstudien fiihrender Machte des Kontinents
(Japan, China, Indien) sollen dartber hinaus den Einblick in die Vielfaltigkeit des Kontinents
vertiefen. Unter Berlcksichtigung internationaler und globaler Aspekte der Weltwirtschaft wird
eine abschlieBende Gesamtbetrachtung der Rolle Asiens in der weltwirtschaftlichen Entwicklung
vorgenommen, die den Teilnehmern auch Ruckschlisse auf die eigene europaische Entwicklung
ermoglichen sollen.

Intended Learning Outcomes:
Nach der Veranstaltung sind die Teilnehmer in der Lage die Bedeutung der wirtschaftlichen
Dynamik der Region zu erfassen sowie deren Entwicklung mit historischen, kulturellen und
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politischen Aspekten zu verbinden. Die Kenntnis tiber demographische Entwicklungen sowie
Prognosen und Trends erganzt das Bild.

Teaching and Learning Methods:
Prasentationen, Gruppenarbeit, Diskussionsrunden, Landerstudien als Fallstudien

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:
Herausforderung Asien — ein Kontinent im Aufbruch (Workshop, 1 SWS)
Niemann |

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA10555: Communication and Facilitation in Project Teams | Communication and Facilitation in Project Teams

Module Description

CLA10555: Communication and Facilitation in Project Teams |
Communication and Facilitation in Project Teams

Version of module description: Gultig ab winterterm 2013/14

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Master English one semester winter/summer

semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
1 30 22 8

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Students will write a short exam which proves that they understand various aspects of project
management and are able to handle team conflicts successfully. Furthermore they are able to
apply communication and facilitation skills (exam achievement).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:
Students require adequate English skills to achieve the expected level of participation.

Content:

Team roles and team development stages (team development clock, team triangle)
How to create a good and well-structured work environment and enhance collaboration
Motivating a team with constructive feedback

How to handle conflicts successfully

Creative problem solving tools

Intended Learning Outcomes:

Here you will gain new insights into your own role within your team and gain appreciation of other
roles that may appear during conflicts. By learning better ways of looking at team dynamics you
will improve your ability to create a good and well-structured work environment and enhance
team collaboration. After completing this workshop you will have an expanded set of useful
communication and facilitation skills that will enable you to build good work relationships and deal
with conflicts in a constructive manner.
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Teaching and Learning Methods:

Trainer input, demonstrations, exercises, role-playing games, group discussions, feedback, etc.
Each participant is encouraged to explore his/her style and thus expand their individual set of
communication, dialogue facilitation and project team collaboration skills.

Media:

Reading List:

Belbin RM (1993) Team Roles At Work. Butterworth-Heinemann, Oxford

Hanlan M (2004) High-Performance Teams — How to Make Them Work. Praeger, Westport CT.

Pentland A (2012) The New Science of Building Great Teams. In: Harvard Business Review
04:2012.

Waters K (2012) All About Agile: Agile Management Made Easy! CreateSpace Independent
Publishing Platform.

West MA (1990) The Social Psychology of Innovation in Groups. In: MA West, JL Farr (Eds)
Innovation and Creativity at Work. Wiley, Chichester.

Yukl GA (2013) Leadership in Organizations. 8th ed. Pearson Eucation, Harlow.

Responsible for Module:
Monika Thiel

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA11108: Leadership | Fliihrung Gbernehmen

Module Description

CLA11108: Leadership | Fihrung tibernehmen

Version of module description: Gultig ab summerterm 2012

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

In einer Prasentation analysieren die Studierenden die grundlegenden Konzepte/Methoden und

Aufgaben der Personalfihrung (Prifungsleistung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Fuhrung kann gelernt werden - sofern die Bereitschaft flir diese Aufgabe besteht. Hierzu gehort
Selbstreflektion, die Ubernahme von Verantwortung und ein Verstandnis tber die grundlegenden

Konzepte und Methoden der Personalflihrung.

Inhalte

- Management und Flhrung

- Wirksamkeit nachhaltiger Fihrung
- Fihrungs-Kompetenzen

- Leistungs-Pyramide

- Aufgaben einer Fuhrungskraft

- Diversity, Interkulturelle Flhrung

- Kommunikation und Feedback

- Recruiting und Bewerbungsgesprache
- Situative Fuhrung

- Personlicher Entwicklungsplan
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Intended Learning Outcomes:

Nach erfolgreicher Teilnahme an diesem Workshop sind die Studierenden in der Lage die
Wirksamkeit nachhaltiger Flihrung in Bezug auf die Leistungs-Pyramide zu veranschaulichen.
Weiterhin identifizieren sie sich mit den erlernten Fihrungs-Kompetenzen und kdnnen je nach
Situation den angemessenen Flhrungsstil demonstrieren und auch im Bereich der interkulturellen
FUhrung angemessen reagieren.

Teaching and Learning Methods:

Praxisnahe Ubungen zur Fiihrungsiibernahme, Diskussion
Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA11317: Interdisciplinary Lecture Series Environment: Politics and Society | Ringvorlesung Umwelt: Politik und
Gesellschaft

Module Description

CLA11317: Interdisciplinary Lecture Series Environment: Politics and
Society | Ringvorlesung Umwelt: Politik und Gesellschaft

Version of module description: Gultig ab summerterm 2015

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master English one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

1 30 15 15

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

A successful accomplishment of 9 academic performances is mandatory for the examination!
The examination consists of a short PowerPoint presentation at the end of the semester. The
presentation can be created alone or in groups of two. Everyone has to speak one minute.
The examination is ungraded.

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

The lecture series Umwelt (environment) is an interdisciplinary, public lecture organised by the
Environmental Department of the Studentische Vertretung (Student Representatives) of the TU
Munich. Experts speak e.g. on technical environmental protection, health, consumer and climate
protection. In the summer semester, it offers students the opportunity to learn about the political
and social dimensions of current ecological topics and research results at a scientific level.

The lecture series Umwelt (environment) is offered in the winter semester in the module CLA11200
Ringvorlesung Umwelt: Okologie und Technik (Lecture series on the environment: ecology and
technology). It is only possible to gain given credits twice for the lecture series within each study
program.

Intended Learning Outcomes:
Students are able to follow expert presentations on political and social dimensions of
environmental problems and identify core theses and central facts.
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Teaching and Learning Methods:
Lectures, presentations, discussions

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

Out of Sight, Out of Mind? A Journey into the World's Hidden Realities (Ringvorlesung) (Vorlesung
mit integrierten Ubungen, 1,5 SWS)

Nogueira de Carvalho M, Pahl A, Recknagel F, Slanitz A

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA21019: Understanding Politics 2 | Politik verstehen 2

SOT603032: 2 Credits Modules | 2 Credits Module

Module Description

CLA21019: Understanding Politics 2 | Politik verstehen 2

Version of module description: Giltig ab winterterm 2002/03

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester winter semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:
2 60 38 22

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Die Studierenden stellen in einer Prasentation (20-30 Min.) die Struktur und Intention eines
politisch-philosophischen Textes dar, identifizieren dessen ideengeschichtlichen Hintergrund
und versuchen die Argumente kritisch zu hinterfragen sowie Bezlige zu aktuellen Diskursen
herzustellen (Prifungsleisung).

Repeat Examination:

(Recommended) Prerequisites:

Content:

Die Seminare thematisieren politische Selbstverstandnisse und Legitimationen politischer
Herrschaft.

- Mythen des Politischen

- Utopien

- Politik und Moral

Mit der kritischen Reflexion dieser Formen politischen ‘Denkens’ und ihrer ideengeschichtlichen
Bezlge stellt sich zugleich die Frage nach den Grenzen eines nur wisschenschaftlich definierten
Verstandnisses von Politik.

Intended Learning Outcomes:
Die Studierenden sind nach der Teilnahme in der Lage die Struktur und Intention politisch-
philosophischer Texte zu verstehen, unterschiedliche Positionen und deren ideengeschichtlichen
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Hintergrund zu identifizieren, sowie Argumente kritisch zu analysieren und Beziige zu aktuellen
Diskursen herzustellen.

Teaching and Learning Methods:

Referate, Diskussion, Dozierendeninput, Gruppenarbeit

Media:

Reading List:

Responsible for Module:

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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CLA21102: 1914-1918: Science. Technology. War. | 1914-1918: Wissenschaft. Technik. Krieg

Module Description

CLA21102: 1914-1918: Science. Technology. War. | 1914-1918:
Wissenschaft. Technik. Krieg

Version of module description: Gultig ab winterterm 2013/14

Module Level: Language: Duration: Frequency:
Bachelor/Master German one semester summer semester
Credits:* Total Hours: Self-study Hours: Contact Hours:

2 60 30 30

Number of credits may vary according to degree program. Please see Transcript of Records.

Description of Examination Method:

Das Modul wird mit einer Modulprifung in Form einer Prasentation abgeschlossen. Durch das
abschlieltende Referat soll nachgewiesen werden, dass die Studierenden in der Lage sind
historische Studien zum Verhaltnis von Wissenschaft und Krieg zu vergleichen und zu diskutieren.

Repeat Examination:
Next semester

(Recommended) Prerequisites:
keine

Content:

Der Ausbau kriegswichtiger Forschung seit dem 1. Weltkrieg pragte ganz entscheidend

die Entwicklung der modernen Wissenschaft im 20. Jahrhundert. Die Arbeit fur Militar und
Rustungsindustrie erschloss der Forschung immense Ressourcen. Es etablierten sich neue
Grof3forschungseinrichtungen. Zugleich mussten sich Forschende aber auch mit der Politisierung
der Wissenschaft ebenso auseinandersetzen wie mit den ethischen Dilemmata. Die Atombombe
wurde nach 1945 zum Symbol fiir die verlorene Unschuld der Naturforschung im 20. Jh. und stief3
eine kritische Diskussion in der Wissenschaft an. Die aktuell diskutierte Zivilklausel, mit der sich
Universitaten verpflichten, keine Ristungsforschung zu betreiben, zeigt, dass der militarisch-
wissenschaftliche Komplex bis heute umstritten ist.

Die Seminarteilnehmer*innen erarbeiten sich einen Uberblick tber zentrale Entwicklungen des
Verhaltnisses von Wissenschaft und Krieg im 20. Jh. An ausgewahlten historischen Beispielen
diskutieren sie Bedingungen, Handlungsspielrdume und Konsequenzen fur die Forschung und das
wissenschaftliche Selbstverstandnis.
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Intended Learning Outcomes:

Nach der erfolgreichen Teilnahme an diesem Modul sind die Studierenden in der Lage die
Komplexitat von Wissenschaft und Technik unter Berlicksichtigung von politischen und
gesellschaftlichen Aspekten zu erldutern. Dartiberhinaus kénnen die Studierenden anhand
der erlernten Erkenntisse und den Vermittlungstechniken Argumente vertreten und Fakten
beschreiben.

Teaching and Learning Methods:

Grundlage des Seminars ist die Lektire und Diskussion historischer Studien zum Verhaltnis von
Wissenschaft und Krieg. Dabei kdnnen einzelne Forschende, technische Objekte oder spezifische
ristungsrelevante Forschungsfelder im Mittelpunkt stehen. Die Prasentationen und Essays der
Teilnehmer*innen werden gemeinsam diskutiert und anschlieRend kommentiert.

Media:

Reading List:

Hachtmann, Ridiger: "Rauher Krieg" und "friedliche Forschung"? Zur Militarisierung der
Wissenschaften und zur Verwissenschaftlichung des Krieges im 19. und 20. Jahrhundert, in: Mit
Feder und Schwert. Militar und Wissenschaft - Wissenschaftler und Krieg, hg. von Matthias Berg,

Jens Thiel und Peter Th. Walther, Stuttgart 2009, S. 25-55.

Responsible for Module:
Désirée Schauz

Courses (Type of course, Weekly hours per semester), Instructor:

For further information in this module, please click campus.tum.de or here.
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